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A CHI LEGGE 

Q Veti e mie , quali che sieno , della pratica Agri- 
coltura J ludiose fatiche , a due ordini di per- 
sone vengon di cuore , e per quanto si possa 
il piò , raccomandate ; cioì a tutti coloro , che 
a Chiesa , come a Mbiijlri s' appartengono , e che 
sotto alle volgari voci di Preti , di Monaci , e di 
Frati reftan compresi ; e a tutti quegli altri non 
meno , che per la chiarezza di sangue , e più , per 
gli ornati co/lumi , e per la colta mente , genti- 
luòmini son detti , Imponibile , non che diffidi co- 
sa io ho riputato mai sempre , che la campejlre 
economia potesse in man de ruflici ignari anche di 
poco avvantaggiarsi ; perciocché senza i lumi biso- 
gnevoli , e senza che le propie regole uom inten- 
desse , non potrà mai arte alcuna fra noi ottenere 
miglior forma , e avanzare . E dalle persone eccle - 
siajliche incominciando , se f inflruìre gl ignoranti 
ima si dice essere della spiritual misericordia ope- 
Tazione , a chi meglio , se non a coloro , che di 
aver benignità , come il padre celejìe , intra gli 
altri professano , potrà convenir mai siffatto utilis- 
simo e necessarijjimo ammaejlramentoi Disdicevol 
cosa non é per certo d Minijlri sacri il dar ad in- 
tendere a' popoli la grand 1 arte di ben coltivare le 
campagne ; lecito essendo a' medesimi e competente 
deli Agricoltura flessa /* esercizio , non che ‘il sem- 
plice dettame , siccome con sua Bolla dal Pafìor 
sommo Clemente Vili, venne ordinato (1). 

Per 

• ' 1 

(i) Privilegia prò Agricultoribus in agro ro- 
mano. Inter multiplices &c. declarantes dictani nr- 
tem Agriculturae etiam ipsis Clericis in eoium 
casalibus licitai!) & pennissam . 
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Per la qual cosa 'dì lutti ì maggióri élogj que v suèa 
cessovi degli Ajpojloh rendonsi a dì nojìri meri - 
tevoli , che non solo ne' propj Seminarj i giovani 
Jìudenti nelle discipline georgiche infra le altre in* 
ftruir fanno ; ma bensì che di suggerire a P avochi 
di campagna , e de paesi agricoli in ispecie non 
tralasciano , che la cariti . , oltre di somminì/fr ar 
altrui roba e danajo , P insegnarti -nto 'di ciò ezian- 
dio abbraccia , che a fuggir P ozio, di rutti i vii) 
madre feconda , e a ben eseguire le rujlicane fac- 
cende con sode ragioni persuade (l j • E del pati 
celebratami saran mai sempre i nomi di que Pre- 
ti , di que' Monaci , e di que' Frati , che allo ftu- 
dio delle divine cose , e de' sacri Canoni anche quel- 
lo gloriosamente unir seppero a vantaggio degli agri- 
coltori , e delle societì , che la ben intesa coltivazió- 
ne ha per obbietto (2) • Come noti recarsi a sommo 

' vrè-‘ 

m • » . . • * ‘ 

(1) Vedi la Lettera paftorale di Monsig. Pad- 
lantanio Agoftini Zampekoli , Vescovo di Pesara, 
an. 1784.; e anche il Ragionamento di Francesco 
Griselini del debito , che hanno i Parochi e i Cit- 
rati della campagna di educare , e d’ iftruire i con- 
tadini nelle migliori regole dell’ Agricoltura , e in 
qualunque ramo dell’ Economia -rurale , Venezia^ 

' (2) E’ a tutti noto per mezzo della Storia^ 

che a* Monaci in ispecie è dovuta la coltura 4 * 
buona parte de’ terreni della noftra Europa ; che 
la R. Accademia de’ Georgotìli, fu ftabilita in Fi- 
renze tin dall’anno 1753- per opera del chiarissi- 
mo P. Abate Con Ubaldo Montelatici, Cano- 
nico Lateranese; e che a dì noltri molti Preti, 
come il Sig. Propofto D. Marco Lastri , Segre- 
tario dell’Accademia de’ .Georgotìli , il Sig. D.Car- 
lo Amoretti , Segretario della Società Patriottica 
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, vii 

pregio, dice a' Parochi dì villa un Polìtico moder- 
no ( l) , r injiruire il popolo di contado , e di es- 
sere fra lo flesso i primi , e i più esperti coltiva- 
tori , se Dio medesimo , il fondatore del Sacerdo- 
zio , fu il primo maeflro dell' Agricoltura , se die- 
de alla Nazione da Lui più d' ogni altra amata 
regole e precetti per ben dirigerla (a); se l' Uni- 
genito suo Figliuolo disse Pater meus Agricola 
EST (3) ; se dopo la sua gloriosa risurrezione alla 
'Maddalena apparve in abito di Agricoltore \ e se '■ 
Egli vivendo fra noi si seni spesse fiate di para- 
bole e di similitudini d' agricoltura , a fine di me- 
glio indirizzare gli uomini alle virtù , e alta salu- 
te ? In quanto poi a' gentiluomini , brevemente di- 
rò , che deir ozio , e più , del malfare debbon essi 
soprammodo arrojbsi , anzi che di render fertili 
con arte le propie terre ; ovvero di far da maeflri t 
i veri principi di quella projeffione à Tuffici inse- 
gnando , che alla peggio , e a chiusi occhi viene a 
dì noflri più che mai esercitata . In tal modo so- 
lamente a giufìi desideri i frutti della terra bene 
, spesso corrisponderanno ; perciocché avverte COLU- 
- MELL A , che nulla cosa buona si può da quel campo 
ottenere , ove gl' imperiti coltivatori la far debbono 

da 


di Milano , il noftro Sig. Canonico Giovene di 
Moifetta , per tacerne degli altri ; e molti Frati , 
come il P. Gio: Batti fìa da 5. Martino Cappuc- 
cino, i PP. Eraclio Landi e Gaetano Harasti 
Minori Osservanti , il P. M. Guglielmo della 
Valle Minore Conventuale , ec. coltivano con 
premura nella noftra Italia i georgici Studj. 

(1) Il Sig. Gersault : Principe» de politique 
& de T educatimi | ublique . 

. (a) Levit. 19.-19. 25. 

( 3 ) Jah. >5* »• 


Digitized by Google 



Vili 

da maeflri , e da scolari i propietarj . L* arte cam- 
gejlre , dice molto a proposito CONFUCIO (1) , < 
una celefie profejìone : è desso il sofie gno efogru 
ben educata Società ; quell' arte , che dal Monarca 
fino al più infimo de sudditi esser debbe amata , 
ed esercitata per i reali vantaggi , che apporta . 
Ben ammmifirata eh' ella sia ila ir uomo , si rin- 
francano sempre con maggior vigore della natura 
le forte , e si perpetuano le sue più fiupende mera- 
viglie, ne IP atto flesso che P uomo degli effetti gode 
della sua virtuosa ìndu/lria . E con ciò , o discreto 
Lettore , vivi felice . 

Li Salerno dal Convento di S. Niccolo la Palmo 
il di 34. di Mario 1793. 


CA- 


CO Essai de la Morale de Confiicius par 
N. F. V. 



caponi. ; 

Cosa s' intenda per Agricoltura pratica ? . Suoi 
< diversi obbietti. Avvertimenti a' nojlri 
coltivatori . • 

f - - 

5* I* T 'Agricoltura pratica è quella- scieti- 
. ■*— ^ za » c h e insegna la maniera di ben 
coltivare le terre di qualsivoglia specie , con 
ricavare da esse tutto ciò , che posson rende- 
re tanfo per la sussistenza degli animali utili e 
degli uomini, quanto per i comodi della vita 
e per un florido commercio con gli estranei ! 
Chiunque si applica all’economia campestre, 
oltre a quel tanfo, che abbiam notato nel Ca- 
po ultimo del Tomo prime delle nostre cose 
ruftiche , dee porsi in mente di ricavar da’ 
«erreni, che possiede, o che .prende a fitto, i 
maggiori prodotti possibili , e specialmente 
II. "A quel- 


* 
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delle Cose 

quelli , de’ quali ha bisogno per la propria con* 
nervazione , e per quella del bestiame ; e che 
si posson con faciliti vendere altrui , con trar- 
ne danajo e vantaggio . Gli antichi giudicava- 
no dell’ abiliti degli agricoltori se nelle loro 
possessioni eravi tutto ciò , che bisognava per 
la sussistenza di essi , inclusovi anche il por- 
co e le galline , non che la lattuga e ’1 cavolo; 
e presso i Romani era massima risaputa : Fa- 
trem tamil iam vendacem , non emacem oportet es- 
se ; udendosi anche spesso dalla bocca de’ con- 
tadini questa proposizione : Pecuniam sine pe- 
culio fragilem esse . J? per veriti degno di 
biasimo quel proprietario , e quel fittajuolo , 
che aver potendo da’ suoi campi ciò , eh’ è ne- 
cessario al vitto , come minestre , insalate , 
frutti, ova , polli, agnelli, ec. ; come anche 
fieno per le bestie, vada a comprare siffatte 
cose in piazza, o da altri suoi vicini. 

§. IL Dunque il campo propiameote detto , 
in cui siavi prato naturale e artificiale per lo 
bestiame ; e nel quale seminar si possano le 
diverse specie di grani , e di legumi ; come 
pure il lino, la canapa, e la bambagia per le 
tele; l'orto tanto di piante buone a mangiale, 
che di fiori , e anche a tingere-; la vigna* 

P uliveto ; il pomi ero ; la selva cedua ; il tosco 
con tutto ciò , che 'può a tali cose appartenere 
per uso dell'uomo , e per cavarne profitto , i 
diversi obbietti formano dell’Agricoltura pri- 
sca : e in quanto egli accennati argomenti un? 

.. Scrit- 



Rustiche; 3 

Scrittore di cose rustiche dee buone dottrine pro- 
porre, metodi esatti, e stabilite sperienze . In 
oltre l’industria delle api, de’ filugelli , di al- 
cuni volatili , delle capre , delle pecore , de’ 
porci, degli asini, de’ cavalli, de’ bufali, e de’ 
bovi, i quali animali utili sono all’uomo tanto 
per le razze, che per lo frutto, e p:r" lo ser- 
vigio , che rendono ; come pure Ja medicina 
veterinaria, eh’ è quella scienza, che il modo 
insegna di conservar sano il bestiame , e di 
curarlo, quando è infermo , voglion dirsi al- 
trettante parti dell’ Agricoltura pratica , che ad 
essa appartengono come al suo tutto , e dalle 
quali il sostegno e i comodi della nostra vita 
dipendono. Noi in questo Tomo secondo trat- 
teremo solo della coltivazione delle piante . 

§. III. Nelle provincie del nostro' Regno 
pochi sono que’ paesi, ne’ quali i proprietari e 
i fittajuoli tentano tutte le vie per avere dal 
suolo ogni prodotto possibile , ristringendosi 
solamente a poche raccolte , come al grano , 
alle biade, al vino, all’olio , al'a bambagia, 
al lino ; onde nasce che nelle annate infertili 
sentir debbono per necessiti la penuria . Con- 
fesso che non tutte le terre sono atte ad ali- 
mentare le piante medesime ; ma bisogna colti- 
vare nel tempo stesso tutto ciò, eh’ è coltiva- 
bile nel proprio fondo , perciocché mancando 
per le ingiurie delle stagioni , o scarsa riuscen- 
do una raccolta , supplisce l’altra ; e un paese, 
che coltiva pochi generi , esser dee necessaria- 
A 2 mente 



4 delle Cose 

mente povero . Accade nell’ Agricoltura come 
nel negozio , in cui il danajo è sicuro e pro- 
ficuo quando molti sono i rami di esso ; ovve- 
ro come nella popolazione d’una città, d’una 
provincia , d’ un regno , la quale quanto più è 
numerosa , tanto più si vive in essa comodo e 
tranquillo ; perciocché nascendo 1’ uomo con 
forze minori de’ proprj bisogni , ed essendo sem- 
pre un animale il più debole , che sia su la 
terra , quanto ù maggiore il numero di coloro, 
che vivono insieme, tanto è -ciascuno più tor- 
te , e meglio in istato di vivere provveduto e 
contento . E senza dir nulla qui dell’ introdu- 
zione di tante piante esotiche y che noi non 
abbiamo , c che potrebbero esse allignar bene 
nel nostro terreno, siccome diremo a suo luo- 
go, noi ignoriamo affatto in moltissime provin- 
cie cosa sia prato Artificiale, a riserva d’un 
poco di farragine, che dura giorni otto ; e 
quelle eibe , che compongono i prati naturali 
delle difese , e de’ pascoli comuni e privati sono 
sì cattive, che non so come i tiostri animali 
reggano e sussistano nell’attuale vigore: sola- 
mente si osserva che l’industria del bestiame 
da macello va diminuendo alla giornata , per 
cui le carni si pagano a carissimo prezzo . La 
coltura del grano d’india, o sia frumentone,' 
che somministra cibo sostanzioso alla gente di 
campagna , e ottimo nutrimento agli animali 
domestici ; e che mantiene il grano , le biade, 
e i legumi nel giusto prezzo , non ancora si ù 
- ' . 7- ‘ efte- 





Rustiche. $ 

estesa per tutto il nostro Regno ; e si dica pur 
io stesso della coltivazione delle patate, frutto 
sicurissimo e abbondantissimo nella sua raccolta, 
malgrado la stranezza delle stagioni , che po- 
trebbe in caso di penuria ; e anche di uberei 
servir di vitto all’uomo, e in tutti gli anni di 
pascolo al bestiame , é specialmente a’ porci , 
mancando ora più che mai gli alberi ghiandi- 
feri per la necessaria costruzione de’ nostri le- 
gni di mare . E del pari poche sono quelle 
provincie, .nelle quaii si veggono ‘selve cedue, 
ignorandosi anche l’ arte di formarle ; é i bò- 
schi lasciatici da’ nostri vecchi si diminuiscono 
di anno in anno , senza che si badi a piantar- 
ne de’ nuovi, e la maniera ad apprendere- dì 
ben educarli . Ma si pptrebb'e almeno estendere 
la coltura di quelle piante , che a noi non 
mancano, e specialmente degli ulivi , e degli 
altri alberi fruttiferi ; e la coltivazione altresì 
della bambagia, che allignerebbe bene in tutte 
quelle terre, che della calda sposizión godono 
del mezzodì, come nella pianura di tavoli, in 
tutto il Cilento, ne’campi marittimi di’ Terra 
di lavoro, e in que’ della Puglia, e della Ter- 
ra di Bari . E gli ulivi si potrebbero piantare in 
tutti i colli , e in tutti i monti sassósi e cal- 
carei , come nella costiera di Amalfi, nel Prin- 
cipato ultra , nella Campagna felice , e nella 
Basilicata, I nudi Tifati di Caserta comincian 
già a comparir -vestiti di alberi d’ulivi per-o).c- 
ra di avveduti proprietarj ; e io ho osservato 

* •• • ' /i l’ ^ f t a - 

A 3 con 
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6 DELLE COSS 

con piacere piante bellissime di ulivi nel pòde- 
re del Signor Primicerio Rossi di Memoro , 
paese mediterraneo, e freddo anzi che no, le 
quali altro aspetto non godono, che quello di 
occidente. Anche l’industria del zucchero po- 
trebbe rinascere ora più che mai nella Calabria 
cima, e nella Lucania; in dove ne’ tempi non 
incito a noi lontani si coltivavan pure canne 
di zucchero, con profitto di que’ popoli, stan- 
dovi applicato gran numero di persone (i)« 
Kon capisco come una popolazione' possa , sen- 
za scuotersi dal letargo , in cui vive , pagare 
ogni anno ad almo paese più migliaja di duca- 
ci per olio , e per altri generi di prima ne- 
cessità , quando che potrebbe quelle cose avere 
da’proprj fondi . Isè vale il dire che i paesi 
vicini ce le vendono a prezzo discreto ; e che 
non tutti i popoli, coltivar debbono le piante 
medesime ; perciocché sempre è dtinajo quello , 
che esce da una popolazione, e moltiplicandosi 
in più luoghi le materie prime , per necessità 
il superfluo si dee mettere in commercio con 
gli estrànei. Quando un vaso è pieno , il di 
più trabocca fuori , aprendosi da se stesso il 
cammino. • 

§. IV. In oltre conviene star accorto a non 
moltiplicar troppo nello ftesso paese la coltura 

di 


(i) Barrius, de antlquit , 0 sita CiU* 
irit . Antonini, la Lucani a . 
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di alcune piante, come per esempio gli arbu- 
sti e le vigne, occupando le terre , dette scant- 
ple } ottime per le biade; perciocché negli an- 
ni abbondanti il vino o non ha compratori , o 
hisogna darlo a bassissimo prezzo , siccome 
accade sovente allo Stato di Montoro,a quello 
di Sanseverino, ec. ; ne’ quali luoghi con poco 
discernimento si convertono ogni di le selve 
cedue , 1 castagneti , è le se ampie in arbusti di 
viti. Io parlando con costoro su di questo ar- 
gomento , mi hanno opposto che il vino * che 
si ha dal campo arbustato sia una raccolta 
di più , che ricavasi dal medesimo ; |il qua- 
le nel tempo stesso dona al proprietario il 
grano , il frumentone , le rape j ec. , che ve- 
getano insiem cori le viti •. ma replico io t 
gli anguilla» di viti * e gli alberi , che quel- 
le sostengono vivono senza dubbio a danno 
del grano, e del frumentone, togliendo ad effi 
buona parte dell’alimento, ,e cagionando a quelli 
incommodo con l’ ombra * con lo stillicidio , e 
con l’impedimento deh liberò passaggio dell’ 
aria , e del sole . 1 grani , i legumi , 1* olio , e 
tutti que* prodotti , che hanno il color dell’dro, 
siccome osserva molto bene il Sig. Cortes , 
sono quelle materie , che rendono danajo con 
molta usura unto all’agricoltore che al nego- 
ziante . ; j, 

§. V. Similmente avverto i riostri massari da 
campo , che badin bene a non imprendere 'a 
coltivare grandi possessioni con forze inferiori 
A 4 
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àlTopes-a, che voglicn fare; perciocché è mas- 
sima antichissima di tutti gli Scrittori georgici 
Caitaginesi, Greci, e Latini, che se il podere 
ì più forte del padrone , senza dubbio l' oppri- 
merà] e per lo contrario sarà per lui una sor- 
pente di ricchezze , se esso è più forte di quel- 
lo . Dall’ inosservanza di questo precetto rusti- 
co nasce che tutte le operazioni della campa- 
gna si taccin alla peggio nella maggior parte 
delle nostre provincie, e massime nella Puglia s 
le terre appena si rompono cori' gli aratri : le 
erbe spontanee, e in ispecie le gramigne non 
si sbarbicano affatto dal campo : i concimi non 
si trasportano , nè si adoperano per migliora- 
re , e | l er ingrassare i terreni ; perciocché il 
tempo è brieve, il podere è grande, e la gen- 
te che fatica è scarsa . Di qua hanno origine 
le magre raccolte , e per conseguenza la po- 
vertà de’ particolari e della Nazione; e di qui 
nasce l’odio verso i proprj terreni , chiaman- 
doli maledetti , sterili , e infecondi . Ma piut- 
tosto dobbiam riprendere noi medesimi , e la 
nostra' dappocaggine . Due ridicole vanità re- 
gnano ne* cuori de’ nostri agricoltori. La prima 
si è , che si gloriano di aver seminato assai , 
come cento , mille , e due mila tomoli di bia- 
de, e per questo s’innalzano su di coloro, che 
hanno seminato meno. La seconda si è che 
affittandosi qualche difesa, o qualche bosco per 
la seminatura , tutti fanno calca per aver por- 
zione di quelle terre, malgrado il fìtto esorbir 

tante. 
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tante 1 . Ma in quanto al primo ogni * uomo .di 
buon senso crede che la gloria del coltivatore 
dee consistere nella : raccolta abbondante, e clje 
superi quella del suo vicino e che sia p^iù 
vergogna il seminare assai , e il rcccorre po- 
co , come il 3. 0 il 5. per uno, che il semi- 
nar poco, e il raccorre assai. E quanto al se- 
condo più util cosa sarebbe il migliorare se- 
condo l’arte i proprj. fondi * che impiegar il 
danajo per dissodare le terre altrui , le quali 
pure diverranno sterili dopo alcuni anni , man- 
cando esse di opportuni soccorsi;,. Ara molto t 
e semina poco , dice il volgar proverbio . Qli 
antichi con questa massima innanzi agli occhi 
raccoglievano moltissimi grani ; e noi con la 
sentenza opposta , abbiamo appena che mangia- 
re . PliSio riferisce (1) che per legge di Li- 
cinio Stolone niun romano poteva avere più dì 
ingerì 5. di terra per se e per 1? sua famiglia; 
e ogni iugero era composto di piedi 240. di 
lunghezza, e di 120. di larghezza : il piede 
poi era di palmi 4. , il palmo di dita 4., e ì 
dito di grani 4. di orzo ; oh’ ò quanto a dire 
uno spazio, che un pajo di. bovi poteva arare 
in un giorno.’ Similmente scrive nel citato luo- 
go , che Q. Cincinnato , il quale dall’aratro 
passò alla Dittatura, con soli iugeri 4. di ter- 
reno viveva con tutta la sua famiglia . E vc- 

nen- 


(1) tiijl nat. lib. itf. c. 3. 
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hendo a* tempi nostri , nella Campagna felice £ 
ove le terre son coltivate con giudizio , pro- 
ducendo sempre frutto, moggi 3. di terreno , 
~e anche 3 . sono sufficienti ad alimentare una 
famiglia composta di cinque persone , po- 
nendola anche in istato da pagare i pubblici 
pesi. Non così nelle provincie del Regno, nel- 
le quali arandosi poco , e sminandosi molto y 
moggi io. e 13. e 30. di terra non bastano» 
dar vitto e vestito 4 e qualche picciolo co- 
modo alle famiglie di ugual numero di perso- 
eie . Quindi introdotto che sia nelle nostre pro- 
vincie il sistema , siccome grandemente deside- 
ro , di coltivare pochi campi , e di coltivarli 
tiene , e di non concedere mai ad essi il ripo- 
so ( che quelli per verità rende peggiori ) ; 
quelle terre , che per la scarsezza degli agri- 
coltori sopravvanzeranno , si possono destinare 
a’ prati naturali e artificiali per lo pascolo del 
bestiame tanto da campo, che da industriai, 
che ora si manda con poca giustizia per luoghi 
spinosi , paludosi , e pericolosi mendicando il 
cibo ; con fare anche in esse terre delle nuove 
piantagioni di ulivi, di gelsi per la seta, e di 
mille altri alberi; secondo la natura del suolo. 
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CAPO IL 

Il campo propiamentc detto . Del modo di- 
ridurre a coltura i terreni incolti % 

Si notano le piante , che posson 
meglio allignare in essi. 

~ ... / • . 

5 . VI. "VTON sempre il coltivatore può aver 
JL v in sorte terre buone , fertili , dis- 
sodate , e idonee ad alimentar quelle piante , 
delle quali ha esso bisogno , incontrandosi be- 
re spesso terreni infelicissimi , sterili , coverti 
di spine , di ginestre, di giunghi, dilentÌ3Co, 
di felci , boscosi , e paludosi , e perciò con- 
viene adoperar tutti i mezzi per renderli col- 
tivabili', e per trarre da’ medesimi qualsivcgli* 
vantaggio . Abbiam pensato di trattar qui que- 
st’argomento , eh’ è di tanta importanza , per 
accrescere terreno alla coltura delle piante dt 
ogni sorta. Nulla diremo delle terre argillose,' 
arenose, e sassose, avendo nel Tomo primo 
a sufficienza parlato delle qualità di esse , e 
del modo come renderle atte alla buona coltu- 
ra , e ad alimentare le piante ( Capi IV. V. 
e XXII. ) ; Solo aggiugneremo qualche cosi 
in quanto al maggior profitto , che si può ri- 
lavare da’ terreni sabbiosi e dà' sassosi. L’are- 
na 


Digftized by Google 



< 


V* delle Cose 

na de’ campi sia deposizione del mare j per 
cui sotto di essa a molta profondità si trovan 
smesso delle conchiglie , e altri corpi marini ; 
sia deposizione de’ fiumi , eh’ escono da’ loro 
letti in tempo delle piene ; o venga essa por- 
tata dalle piogge , che calano da’ monti col- 
tivati ; o in ultimo dal vento f può acquistare 
non solo consistenza , e divenir coltivabile col 
mezzo di sostanze grasse e mucilagginose, co- 
me sono i letami bovini , gli stracci di lana , 
e 1 fango delle strade , e de’ fossi , che dicesi 
comunemente torba ; ma eziandio alimentare 
alberi , e servire per orti . Gl’ Inglési s’ av- 
valgono per lo piò dell’arena marina per in- 
grassare i terreni posti vicino al mare , con- 
tenendo essa quantità di particelle di animali , 
e di vegetabili putrefatti e disciolti , che nel 
mare esistono ; e gli Olandesi , che astretti so- 
no ad opporre alle onde marine immensi ar- 
gini di arena per non essere inondati dalle 
medesime , sogliono far uso di varie specie di 
piante per assodare que’ terreni sabbiosi ; e so- 
no la canna, l’elimo, eì salce; le quali piante 
vengono meritamente appellate dal Linneo are- 
narie . A queste si possono aggiugnere la gra- 
migna ( triticum repens ) ; la carice arenaria , 
che mette molte barbe , e che si tiene come 
la miglior pianta per tale obbietto ; il pioppo 
tremolo , la betula bianca , il pino , il roveto 
( rubus saxatilis') ì e l’albero detto falso-acacia 
( robinia pseudo-acacia ) , il quale dee dirsi il 
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migliore di tutti . Il Sig. di Crevecour iti 
una sua Memoria impressa dalla Società di 
Agricoltura di Parigi nel trimestre per 1’ in- 
verno dell’anno 1786 per fissare le sterili e 
mobili arene della Francia , propone dietro l»i 
propria sperienza, e di tutti i coltivatori Ame- 
ricani la piantagione dell’albero accennato'. Il 
quale cresce rapidamente , è incorrutibile nell, 
acqua , somministra ottimo legname per la co- 
struzione de’ vascelli , ha foglia gratissima al 
bestiame ; e quel eh’ è più , fissa le sabbie , e 
fa nascere nel terreno sottoposto buone specie 
di erbe, le quali nate all’ombra di esso , e 
cresciute con le piogge cadute dalle sue fo- 1 . 
glie , sono amate dagli animali a preferenza 
di tutte le altre. Nella Toscana si dice intro- 
dotta la coltivazione del falso-acacia per mez- 
zo di semi . Finalmente possono i terreni are- 
nosi servire per orti , divisi dalle rispettive 
siepi, le quali si formino di spino bianco , 
che abbarbica con poca radice. Quindi col be- 
neficio de’ letami opportuni , e delle acque so- 
lite ad irrigare gli orti , si disponga la sabbia 
a coltura, e vi si piantino lave, sorgo, tabac- 
co, cavoli, finocchi, lattughe, soda, che può 
servire alla fabbrica del verro , e del sapone , 
e cose simili . Non solo Norimberga ha orti 
ben coltivati e fertili su’ terreni arenosi ; ma ne 
possediamo ancor noi nella costiera di Amalfi 
non lungi dal mare , nelle vicinanze di Na-i 
poli , e altrove . 


§• VII, 
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§. VII. E venendo alle terre pietrose , «ss* 
alimentano molto bene il grano , l’ avena , la 
canapa, le piante aromatiche , l’olmo , il car- 
pine, l’ulivo, il fico , il pino selvatico , c c. 
Se il proprietario volesse liberare da’ sassi il 
euo campo , e la natura del suolo il richie- 
desse ^ perciocché le pietre tengono disgregata 
l’argilla, e impediscono , che i raggi solari 
non penetrino ad ardere le minute barbe de* 
vegetabili ) , si prescrivono dagli Scrittori i 
seguenti metodi. Se i sassi sono piccoli , e ’l 
campo abbia grande o breve estensione , con 
un rastrello di ferro si tirino le pietre in pii 
luoghi, formandone monticelli: indi si scavino 
de’ fossi , che sieno capaci a contenerle , e dentro 
di essi si chiudine ; spargendo il terreno ca- 
vato su tutta la superfìcie del suolo . E qui si 
avverta , che i piccoli sassi possono emendare 
le vicine terre argillose , rendendole pii facili 
al lavoro, e meno soggette a trattenere le ac- 
que . Se poi i sassi sono grossi, si calcinino, 
essendo calcinabili , siccome praticano gl’ In- 
glesi:, formando prima uno strato di fascine , 
e poi di sassi, e così alternativamente ; e in 
ulcimo vi appiccano il fuoco , con spargere la 
calcina polverizzata sul fondo stesso . Nel 
Magazzino georgico sotto al dì 25. di Feb- 
braio 1785. si legge di esser stata ritrovata 
una macchina , che serve per cavare i sassi 
dalla superficie de’campi ; e si legge pure che 
non bisogna adottarne ciecamente 1’ uso , sa- 
pe n- 
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jte tufosi che alcuni campi son divelluti sterili 
per esser stati liberati <ia’ sassi. 

' §. Vili. Alcune terre si rendono paludose e 

-umide , e conseguentemente incolte o per mez- 
zo delle acque temporanee,© per mezzo delle 
acque perenni. Nel primo caso i terreni si ri- 
ducono a coltura con impedire o per via di 
argini, o per via di altri ripari, che le piene 
fion occupino la superficie de'medesimi, E ciò 
s’intenda de’campi piani. Ma essendo gli stes- 
si in luoghi bassi, e soggetti a molte .acque , 
allora bisogna cavar de’ fossi , ove 1’ acqua ai 
unisca, .e si perda sotterra , lasciando asciutta 
la maggior parte del suolo, Se poi le acquo 
sono perenni, conviene aprir, un canale per 
medesime, se i campi non 1’. hanno ; e se già 
l’hanno, dm si dilati, e si profondi sino a 
tanto che sia" capace a contenerle tutte . Ecco 
in breve ti metodo tenuto nell’Inghilterra per 
mettere a coltura vastissimo campo paludoso e 
umido , il cui fondo composto era di torh& sì 
ipolle, che non poteva sostenere nè pur le 
pecore . Il terreno fu diviso in due parti per 
Io mezzo d’un gran fosso largo in cima piedi 
5., e in fondo 3 . Nell’anno seguente si pur-» 
gò tutto il fosso, essendo quasi che pieno , 4 
in tal guisa cominciò la terra a prender con-, 
•iatenza , trovandosi* disposta nel terzo anno ”* 
poter sostenere gli animali lanuti. In quel tem- 
po ne fu sollevata la corteccia con zappe a 
4|1 uopo, che si bruciò dogo d’ esser stata di- 
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seccata dal sòie , spargendo la cenere su la 
superfìcie del campo; e vi si fecero delle ara- 
ture . E poiché i cavalli entravan molto co* 
piedi nella torba ancor molle , in vece de’ so*- 
liti ferri , furbìi armati di tavolette di legno^ 
e così venne arato il terreno in Agosto , e 
seminato di segale ( volgarmente germano ) , 
riuscendo la raccolta mediocre. Di poi fu nuo- 
vamente scortecciato, bruciato, arato, e semi-? 
fiato; e dopo la seconda raccolta , si lasciò 
per anni 3. sfogare in erbe spontanee . E • in 
tal modo quella terra paludosa e umida venne 
convertiti in ottimo campo da coltura . Sicco- 
me i terreni asciutti e arenosi. ai possono far 
passare col mezzo dell’arte in boschi di pini ^ 
di falso-acicià , e -di altri alberi; così gli umi- 
di e palud osi alimentar .possono il pioppo ne- 
gro , il frassino alto , la betula-alno , e varie 
specie di salci , le quali piante amino assai 
l’umido. I Ginesi, secondo che osservò Osbeck 
fie’ suoi viaggi y piantano ne’ terreni umidi le 
canne di zucchero , e ’l convolvolus batatos 
hè’ierreni d’acqua morta la ninfea , e la sa- 
gittaria; e nelle terre sott’acqua vi fanno cre- 
scerò il riso . Si avverta in fine , che il di- 
seccamento delle paludi toglie l’aria malsana, 
tf-'-idipédisce quelle innumerevoli popolazioni 
<T insetti , che infestano gli animali e i vege- 
tabili . i- • *■ • ■ - I- 

*• §. IX. Rimangono i terrreni incolti per ra- 
gion delle piante , che vi sono da gran tempo 
" * al- 
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allignate. Le terre a boschi, e a selve cedue 
debbon prima esser liberate dagli alberi , da’ 
bronchi, da’ ceppi, e dalle lor radici tanto per- 
pendicolari che orizzontali a forza di zappa , 
di accetta, e talora anché a forza di polvere 
piria; e poi arate, e seminate che sieno, do- 
po di aver incenerite col fuoco tutte le erbe , 
e tutti gli sterpi , produrranno frutto in abbon- 
danza per la gran quantità di terra vegetabile, 
che sogliono possedere . Un terreno diboscato, 
e purificato con le fiamme dona ottima rac- 
colta senza punto ingrassarlo per lo spazio di 
anni 20., purché il fondo di esso non sia ma- 
gro e leggiero . Abbiam notato altrove , che 
gli alberi col marcio delle lor foglie , che an- 
nualmente depongono , ingrassano il suolo , an- 
ziché spossarlo . Prima però di ridurre a col- 
tura una selva cedua , o un bosco , uopo .è il 
riflettere seriamente alle attuali circostanze d^I-: 
la regione. Quando il bosco, e la seLva cedua 
rendon al propietario più che il campo da 
biade non fa , sarebbe massimi stoltezza il di- 
struggere opere di molti anni , e talora di se- 
cpli. Le fascine per le fornaci, e per j forni, 
il carbone per le cucine , e per uso de’ ferrai , 
le legna da abbruciare , i pali , le tavole , i 
travi di ogni lunghezza, e cose simili voglion 
dirsi i prodotti delle selve e de’ boschi ; senza 
dir nulla qui delle ghiande e delle castagne , 
che i querceti e i castagneti rendono al pos- 
sessore. In quanto poi alle altre terre incolte, 
Tom, IL B es- 
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Èsse o som sterilissime , alimentando appena un> 
poco di musco , e qualche magro filo di bru- 
go , come le sabbie vive , arse , e propie ad’ 
esser impastate con la calce per uso de’ mura- 
tori, sieno rossigne, sieno giallicce, sierto bian- 
che ; o sono mediocri , coverte' essendo di bru- 
ghi , di spipi, di giunghi , di felci, e di altre 
selvatiche produzioni mescolate con un poco 1 
di erba; o finalménte sono buone, alimenfandò 
ginestre , lentisco , pruni , querciuoji , qualche 
piccola elee , ec. Ise’ terreni del primo ordine 
il ZaNNOm consiglia a piantarvi jl caprifico, 
il quale traendo tutto il suo alimento dall’aria, 
ha poco bisogno del suolo, in cui si trova al- 
lignato ; quantunque il Marchese di Turbila 
tv (i) assicuri di aver formato un bel boschet- 
to di abeti sul fondo suddetto, riducendolo pri- 
ma a coltura col mezzo de’ lavori e de’ leta- 
mi ; indi seminandovi grano saracino , ottimo 
per ingrassare polli e porcelletti ; e in ultimo 
facendovi spargere semenza di abete, che coft 
rastrelli venne coverta di terreno. E alle ter- 
re del secondo, e del terz’ ordine facendo pas- 
saggio; l’altezza e la prosperità delle piante , 
che in esse si osservano , indizio sicuro da- 
ranno delle qualità del fondo ; e per tenersi 
lontano da ogni errore , si fàccia uso , secon- 
do che il lodato Autore insegna , del trapano 

di 
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di ferro, o sia triyellone per esplorare il suo- 
lo alla profondità di piedi 8. 0 io., e per co- 
noscere i diversi strati, che s’incontrano. Or- 
dinariamente a tre si riducono gli ostacoli nel. 
dissodare le terre infolte , cioè all’acqua , al- 
le pietre, e alle radici. Se il propietario non 
vuole , o non è in istato di spendere tanto 
danajo , quanto ne bisogna per ridurre a col- 
tura siffatti terreni, potrà destinare i medesimi 
a pascolo delle pecore , delle capre , delle ca- 
valle, ec. ; imitando però l’esempio de’ Proven- 
zali, che nelle loro brughiere , che noi direm- 
mo difese, chiuse , cofte , cozzi, macchie , giun - 
caje , franine , ec. spargono le semenze di mag- 
giorana , di melissa , di timo , di betonica , di 
lavanda, di salvia, di coclearia , e di altre 
cotali erbe odorose , e ottime a formare buon 
latte , e saporite carni , non che a mantener 
sano il bestiame . La nostra Principessa di Ge- 
race si gloria con ragione , che i suoi cavalli 
della razza di Monte Santangelo non patiscon 
mai dolori per le erbe salubri , che mangiano 
insiem con le madri fino a tanto che son do- 
mati . Dunque si svelgano dalle nostre brughiere 
i giunchi, gli spini, le ginestre, e altre simi- 
li piante , e si metta in esse seme di erbe gra- 
te al bestiame , che tanto dee esser a cuore 
d’ un attento propietario . Ma volendosi poi 
coltivare le terre del secondo e del terz’ ordi- 
ne , il metodo , secondo il Turbili, y , dee 
essere il seguente. Si dia alle acque il propi? 

B c scolo 
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•colo o per mezzo di fossi , o per mezzo di 
pozzi; si tolgano le pietre grosse, e si rom- 
pano le rocce a forza di mine; e in ultimo si 
svellano le radici , che s’ incontrano . Di poi 
tagliati tutti i cespugli , e sradicati gli sterpi , 
si scotenni la brughiera con zappa larga , e di 
taglio piano , che qui si chiama zappa di No- 
cera , per essere ivi in uso , e che meglio si 
direbbe zappa scotennatoja^e ogni cosa si fac- 
cia seccare al sole . In tempo asciutto si dia 
fuoco alle diverse materie ammontate , e le 
ceneri di esse si spargano sul campo : le quali 
inumidite che sieno dalle prime piogge , con 
aratro ben forte si solchi profondamente la 
terra, o pure, secondo i luoghi, si faccia uso 
di zappe. Nell’inverno si lasci il terreno smos- 
so e aperto a’ benefici delle meteore, e in pri- 
mavera dopo un secondo lavoro vi si semini 
avena. Nell’ anno seguente, previe tre buone 
arature per lo lungo , e per lo traverso , il 
campo si può mettere a grano , siccome assi- 
cura il lodato Scrittore ; il quale nello spazio 
di anni 25. accrebbe i suoi fondi con dissodare 
le brughiere , e moltiplicò le sue entrate . 


CA- 
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Dijlrlbuzìone ef un podere compojlo di 
moggia IOO . De' lavori , e della 
letaminatura delle terre. 


$. X. Olui , che applica se stesso e 1 
V-i suo danajo alla rustica economia , 
. sia egli propietario , sia fittajuolo , ad altro 
per certo non intende , che a ricavar dalla 
terra, che coltiva, il maggior frutto possibile: 
e’1 desiderio di arricchire è il forte motivo, 
che determina l’uomo a qualsivoglia impresa. 
Avviene però spesse volte , che alle noftre in- 
tensioni non corrisponda l’evento per mancan- 
za appunto di giudizio nel condurre i propi 
disegni . Credono molti con falsiti che 1’ arte 
della coltura si possa esercitare senza tante co- 
gnizioni ; e che badi arare e seminare il cam- 
po siccome praticano gli altri , perchè uno si 
possa dire buono agricoltore . Ma siccome non 
tutti i negozianti riescono felicemente nell’ im- 
piego del loro danajo r riportandone moltissimi 
piò di danno che di prò;, cosi non tutti i col- 
tivatori passano a miglior fortuna, arricchendo 
se stessi , e i propj figliuoli . Abbiam detto 
altrove^ che secondo Columella , tre cose si 
B 3 ri- 
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richieggono per un ottimo massaio da campo j 
cioè cognizione della cosa , che si fa ; potere 
da spendere , e volontà di operare . Quasi in 
tutti i nostri coloni manca la prima condizio- 
ne : la seconda si trova in pochi propietarj 
e fittajuoli ; e la terza non so se ugualmente si 
possegga da tutti * Ma venendo al nostro as- 
sunto , sia da coltivare un campo di moggia 
;ioo . Spogliata che sarà la terra dopo le pri- 
me acque di Agosto, o pure di Settembre, se- 
condo il nostro nuovo metodo di coltivazio- 
ne (i), con vanghe, o con zappe di tutte le 
erbe spontanee fino alle ultime lor radici ( giac- 
ché con l’ aratro non si ottiene mai compiuta- 
mente questo effetto )* e conosciute le qualità 
della medesima , giusta i mezzi ivi accennati , 
si distribuisca il podere in nove porzioni pet 
l’uso, che ora diremo. Moggia 5. di terra si 
destineranno a prato artificiale per lo pascolo 
tanto fresco, che secco di paja 5. di bovi ara- 
tori, i quali sono sufficienti al servigio campe- 
stre , del podere indicato : in tal modo si avrà 
il bestiame ben nudrito nella stalla e robusto , 
e si ammasserà molto letame r moggio 1. ser- 
virà per orto, che somministrerà cavoli , lat- 
tughe , endivie , finocchi , cipolle , aglj , ec. 
'( almeno ne’ mesi freschi di autunno, d’inver- 
no , e di primavera ) ad uso della gente di 

cam- 
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■campagna , k .quale oggi cerca .«li ritirarsi nel- 
la fine della settimana alla propria casa per 
mangiare una minestra più , che per altra ca- 
gione : moggia 30. per grano : moggia 1 5. per 
0170: moggia io. per avena: moggio 15. per 
•frumentone : nioggia 9. per fave : ifioggia io. 
•per altre civaje , e itìoggià 5. per lino * per 
canapa , o per bambagia , dalle quali piante si 
formeranno delle tele per uso del forese e del- 
la campagna . Così se manca , o se scarsa rie- 
sce una raccolta j supplirà l’altra; e le disgra- 
zie .rade volte colpiscono tutti i rami di qual- 
sivoglia economia . Di più ognurt sa , che al- 
cuni legumi uguagliano in vendita il prezzo del 
grano . Negli anni appresso poi y serbata la 
stessa distribuzione , si faran cambiare luogo al- 
le diverse semenze y secondo le regole dell’ar- 
te. In oltre lungo le strade, e ne’ confini del 
-podere si potrebbero piantare ( giusta! la natura 
■del ?uolo , e a debita distanza ) alberi di alto 
ifiisto, specialmente nelle provincie, ovemanca- 
,rio le legrta e le fascine , come nella Puglia , 
in dove vi allignerebbero bene i carrubi ( volg. 
suscitile ) , siccome avverte molto a proposito 
il Marchese Palmieri (i); e vicino alle case 
di campagna, dette da noi mas strie, piantar si 
potrebbero querciuoli t elei , ec. Anche giova 
B 4 mu- 
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munire l’esterno del campo o col mezzo di 
folte siepi , o di alte ripe , o di profondi fos- 
si , secondo i siti ; perciocché nel podere sono 
in pericolo, dice Palladio (i) le cose inter- 
ne , se l’ esterne vengon trasandate . Le quali 
dottrine quanto alla distribuzione del supposto 
podere ; e in quanto alle altre cose non deb- 
bono per certo non essere approvate da colo- 
ro , che operar vogliono con discernimento , e 
con giudizio . 

§. XL I lavori de’ campi altro obbietto non 
hanno , siccome si è altrove notato (2) , che 
quello di moltiplicare , col mezzo della divi- 
sione , le particelle della terra , le quali deb- 
bono ricevere le benefiche impressioni del so- 
le , dell’aria, e di tutte le meteore , perdendo, 
mediante l’evaporazione, gli acidi, che sono 
ad esse noceveli ; e di somministrare maggior 
facilità alle radici delle piante per estendersi 
senz’ alcuno impedimento da tutti i lati ; non 
che di assorbire col contatto immediato a un 
maggior numero di molecule terree la sostanza 
saponacea , o sia l’acqua e ì grasso , che le 
medesime contengono . Quindi ne segue 1. che 
le arature si debbon fare in modo , che fra i 
solchi non restino pezzi di terreo saldo e uni- 
to : il che si conoscerà di leggieri se un ba- 

sto- 
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stone senza veruna resistenza penetrerà in tut- 
to il campo lavorato . Per ottener poi questo 
fine, vogliono i più savj Scrittori moderni, 
che le prime arature si facessero in linea ret- 
ta ; le seconde in linea obbliqua a quella retta ; 
e le terze in linea trasversale : le quali tre ara- 
ture si dicono da’ nostri coloni arrompcre , ri - 
fioccare, e r interzare •, e corrispondono alleni- 
re, al riarare , o iterare, e al lirare degli an- 
tichi Romani. In tal modo solamente la terra 
sarà divisa in tutti i suoi angoli, purché l’ara- 
tore adempir voglia il suo dovere , tirando sol- 
chi diritti vicini e non lontani ; £ le zolle , 
dette qui volgarmente pantosche, e altrove gne- 
fe , tifuni , ec. , che spiccano pe’ campi lavo- 
rati , debbono esser rotte e infrante e sminuz- 
zate o per mezzo dell’erpice, o per mezzo di 
altri strumenti atti a dividerle in minutissime 
particelle ; e questa operazione, che qui dicesi 
romper le pantosche, era appellata dagli antichi 
occare. E siccome abbiamo di varie specie ter- 
reni , così, senza perder di mira il primo ob- 
bietto de’ lavori , diciamo , che le terre mobili 
e poco unite , come la vegetabile e l’ arenosa , 
richieggono minor numero di arature delle ter- 
re tenaci e forti, come l’argillosa •, perciocché 
la soverchia divisione delle parti se giova alle 
seconde, può nuocere alle prime per l’evapo- 
razione de’ loro principi . Plimo il giovane 
scrive che la sua terra era sì tenace , che bi- 
sognava ararla ben nove volte . SinJilrnentd "un 
' eam- 
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fampo reflUile., «he produce ogni anno qua- 
che frutto , come nella Campagna felice , dee 
esser -arato meno di uri novale , 'O sia terreno, 
«he 1 alterna il riposo co’ prodotti ; e che mag- 
gese nelle nostre provincie vien nominato ; per- 
ciocché il primo è tacile al lavoro j el secon- 
do è duro assai 4 e poco arrendevole . J novali 
•oltre alle tre indicate arature j hanno bisogno 
delle altre , perchè ridurre si possano a otti- 
mo coltivamento . 

<j. XTI. Da quel tanto , che si i detto di 
• dopra nasoe 2^ che col mezzo de’ lavori toglier 
si -debbono dal campo tutti gli ostacoli j che 
•impedir possono il libero passaggio alle radici 
tlelle piante : tali sono le gramigne , le barbe 
delle erbe spontanee , gli sterpi i e cose si- 
mili. E qui avvertiamo che con l’aratro non 
si ottiene mai compiutamente questo effetto ; 
•anzi troncandosi , e spezzandosi mediante fazion 
del vomere le erbe nocive è le radici delle 
medesime , esse ripullulano pili rigogliose , in- 
festando di nuovo il terreno , e ,l’ espansione 
ideile barbe delle piante utili impedendo ; Quin- 
« di prima della seminagione bisogna per neces- 
sità spogliare la terra coti vanghe, o con zap- 
pe di tutté le erbe spontanee fino alle ultime 
radici; siccome abbiamo altrove stabilito (1). 
In ultimo segue che il campo vuol essere di 

tem- 
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tsmpò io tempo conciliato , acciocché alimen- 
tar possa le piante , e di questo argomento 
tratteremo appresso . 

§. XIII. In quanto poi al tempo de’ lavori j 
conviert badare che la terra si trovi in istato 
dì esser divisa dall’aratro, o dalla zappa; cioè 
thè non sia nè troppo secca , nè troppo umida ; 
perciocché nel primo caso non si potrà rompere , 
mè dividere* né sminuzzare ; e nel secondo si 
avranno infinite zolle , e poche molecule terree,' 
specialmente se domini io essa l’argilla. Dunque 
lavoreremo i terreni secchi e i forti dopo che 
le piogge avranno disposti i medesimi ; e gli 
umidi sia per la lor natura , sia per la situa- 
zione di essi, saranno laverati iti tempo secco 
-e asciutto. Finalmente crediamo che la profon- 
dità de’ lavori esser debba in proporzione con 
quella delle radici delle piante, acciocché l'aria 
vi si possa insinuare r così se la radice d’una 
•pianta non passa mai pollici 4, di profondità 
di terreno , sarebbe per" certo inutile fermar 
de’ solchi alti pollici 8. t> «o< Alle volte 
-però giovano i lavori profondi non jgià per 
•ragion delle radici delle piante , ma bensì per 
tirar su uri terreno , che miglior sia della sua 
superficie', cerne la terra vegetabile, le terre 
calcarie, ec. E in questo caso prima' si dee 
esplorare il fendo per mezzo del trivellone f 
e por determinar;» .all’opera* 

§. XIV, Essendo l'obbietto de’letami quello 
di rendere alla terra i principi della sua fer- 

ti- 
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tilità (i), ne «asce per conseguenza leggitti- 
tna , che i campi debbono essere secondo il 
bisogno concimati . Le terre e i sali , che in 
esse esistono non si possono considerare per 
se medesimi come principi atti alla nudrizion 
de’ vegetabili (a); e i lavori ancorché replicati 
non bastan mica per rendere fertili i terre- 
ni (3). Quindi avea ragione il gran Catone 
di affermare (4), ehe l’ottima coltura de’cam- 
pi consisteva 1 nel ben arai li , 2 nell’ ararli , 
e 3 nel concimarli j e io aggiungo che un 
massaio dee togliersi l’istesso pensiero per lo 
letame che per i bovi aratori e per i foresi ; 
altrimenti andrà di male in peggio nella sua 
azione. L’arte però di adoperar i concimi dee 
consistere nel proporzionare i medesimi alla 
natura delle terre. In fatti un terreno umido, 
e per conseguenza freddo, come l’argilla, ha 
bisogno d’un letame caldo, e che non sia inte- 
ramente putridito; tali sono gli escrementi uma- 
ni , que’ de’ volatili , de’ porci , delle capre , 
delle pecore, e de’ cavalli (5). E per 1 ’ oppo- 
sto un fondo caldo , come il sabbioso , vuole 
letami freddi e putrefatti : cosi sono la torba , 

ov- • 


(1) Tom. I. §. CX XXV. 

(2) Ivi §. CXXXIV. 

(3) Ivi §. CXXXI. 

(4) De Re ruft. c. di, 

(5) Ivi §. CXX1X. 
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ovvero il fango de’ fossi , e delle strade, i] 
so versoio , o sia ptscone , le ceneri , la fulig- 
gine , gli escrementi bovini , e altre sostanze 
animali e vegetabili ben mature e putrefatte . 
I nostri villani non distinguendo letame da le- 
tame , con fare di ogni erba fascio , come si 
sm 1 dire ; e ignorando affatto il modo di pro- 
porzionarlo alle diverse terre , danneggiano il 
campo nell’atto stesso, che intendono di mi- 
gliorarlo . I letami caldi uniti a’ terreni caldi 
bruciano i semi e le piante . Il contrario si 
dica de’ letami freddi uniti a’ terreni freddi. 
Nulla ripetiamo del mescolamento delle terre 
di qualità diverse, noto anche agli antichi ( 1 ). 
Ognun capisce che util cosa sia il mescolare 
le sabbie con le argille , e per l’ opposito le 
argille con le sabbie ; e che le terre calcarie 
ottime sono a migliorare i campi per la pro- 
prietà , che hanno di assorbire l’ umido e ’l 
grasso. Il P. Gio. Battista da S. Martino 
Cappuccino mio amico assicura di aver avuto 
buoni effetti da un nuovo concime fatto di cal- 
ce e di creta mescolate insieme entro un fos- 
so esposto all’aria libera. Passato l’ inverno, 
durante il qual tempo le sostanze turon rivol- 
tate per tre volte , venne quello sparso su i 
campi, i quali diedero abbondante ricolta. Av- 
verte egli però che volendo far uso di tal con- 
• . cime 


(i) Tom. I. §. CXXX. , e C XXXV III, 
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cime per i terreni forti , bisogna mescolarvi 
discreta porzion di sabbia . £ qui si avverta 
che il fimo degli animali essendo una materia 
vegetabile tritata , sminuzzata , e mista con la 
saliva, co’ succhi dello stomaco, degl’intestini, 
e con la spstanza biliosa del corpo degli ani- 
mali stessi; ne segue, che il letame di animali 
ben pasciuti sia migliore assai di quello degli 
animali magri e smunti . Vogliono i più accu- 
rati Scrittori , che la letami nazione delle terre 
si debba fare in tempo di autunno, ciop quan- 
do i campi non sono nè arsi dal calore efti- 
vo, nè inzuppati dalle piogge iemali ; che il 
concime si debba spandere subito sul campo ^ 
con uguagliarlo da per tutto , per quanto sia 
possibile ; che dopo alcuni giorni si mescoli 
mediante i lavori con le terre , sotterrandolo 
ad una giufia profondità , acciocché le parti- 
celle spiritose non possano evaporare ; e che 
finalmente i campi si debbano riconcimare se- 
condo il bisogno di essi , pon avvertire phe 
giova più letamar spesso, che farlo con abbon- 
danza. Alle terre ugualmente che alle femmine 
degli animali e de’ vegetabili, la soverchia pin- 
guedine, e la eftrema magrezza sono di nocu- 
mento per la fecondazione . Ognun sa che al- 
cune piante sfruttano il suolo , e che glcune 
altre lo rendono ferace : onde giufta i diversi 
prodotti , le terre voglion essere di nuovo con- i 
cimate . 

f. XV. 
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$ XV. Óra eoi mezzo degli espofti pri»* 
dlpj quanto a’ lavóri , e alla letaminarura della 
terre reftano riprovate le pratiche de’ noftri 
campagnoli ,■ I quali con poche arature pre- 
parano il terreno alla seminagione ; spargendo 
anche spesse volte 1» semenza su le riftoppie , 
6 su i coni , é su altre terre non lavorate : il 
che chiamano seminar in cujo , E si dica pur 
lo ftesso del non spogliar il campo di tutte le 
erbe spontanee e nocive ; e del non letamarlo 
giufta il bisogno . Arate mójfó , e seminate 
poco , e quello Itabbio , che trovasi ammontic- 
chiato da secoli negli angoli de’ paesi non sen- 
za pregiudizio d«Ha salute delle popolazioni ( i)f 
e quell’ altro j che si potrebbe raccorre nelle 
masserie , si dee opportunamente spargere su f 
terreni. La tetra, eh’ è la madre de’ vegetabi- 
li , vuol essere coltivata con molta diligenza, 
spogliata della piante inarili e dannose , p le- 
tamata di tempo in tèmpo , se pur vogliamo 
che dia a noi frutti belli e abbondanti, E sic- 
come usiam noi tutta l’attenzione nel ben nu- 
drire le ntadri degli animali utili , le vacche , 
le bufale , lé cavalle , ec. ; così del pari pra- 
ticar dobbiamo con la terra . Tutto il noftro 
tesoro fta nascofto ne’ campi , e goderemo . di 
esso a misura che lavorerem quelli secondo 
l’arte. In ultimo avverto, che la voce letame 

na- 
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nasce Hai latino tàtari , che significa rallegra- 
re: dunque rallegrerà esso i] coltivatore per 
la speranza sicura d’una piena raccolta , quan- 
te volte venga trasportato su le terre . 



CAPO IV. 

f . 

Delle semenze : ove si parla della virtà 
moltiplicativa delle medesime . 

§. XVI. T3 Reparato che sia il terreno per lo 
JT mezzo de’ lavori e della letami- 
nazione , giufta il bisogno, dee l’accorto vil- 
lano volger suo pensiero alle diverse semenze, 
che si debbono spargere su i campi . E prima 
di ogni altra cosa uopo è di qui ricordare (i), 
che qualunque vegetabile ( siccome tutti gli 
animali ) è dotato di due facoltà , cioè nutri- 
tiva , e moltiplicativa ; la prima delle quali ri- 
guarda l’accrescimento e la conservazion delle 
piante, e la seconda la riproduzione delle me- 
desime . Abbiam altrove parlato della mirabile, 
nascita e crescenza de’ vegetabili (2) ; e ora 
tgatterem solo della virtù , che hanno di mol- 
...... . tì- 

•' m ■■ 1 . " ■■ 

(1) Tom. I. §. XXXIX. 
i-) Tom, I, L'ap. XII. 
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tiplicarsi , con aggiugnere per maggior intelli- 
genza della cosa , che quelle due facoltà non 
trovandosi sempre nello ltes^o grado di vigo- 
re , ne segue , che la moltiplicativa languisce 
quando la nutritiva è più forte ; e che la se- 
conda non sempre cessa con i’ interrompimento 
della prima . La sperienza giornaliera dimoftra, 
che le piante si moltiplicano per via di radici* 
di rami, di gemme , di foglie , e anche per 
via di giunture e di nodi , ugualmente che per 
via di semi . Ora perchè una tal facoltà si 
renda attiva nelle semenze , delle quali qui 
principalmente ragioniamo , ha bisogno del ca- 
lore, dell’aria, e d’ un giufto grado di umi- 
dità : le quali tre cagioni unite insieme metten- 
do in fermento la softnnza farinacea de’ coti- 
ledoni , che serve di nutritura al germe, halìi 
la moltiplicazion delle piante per via di seme. 
■Che f umido poi sia necessario per siffatta ope- 
ra , si deduce dall’ osservare che le semenze 
conservate in vasi asciutti non vegetano pun- 
to , milgrado il concorso del calore e dell’ 
aria. Quindi si può giuftamente affermare, che 
la virtù moltiplicativa de’ semi consifte in un 
certo .movimento di fermentazione ; e che la 
diversità delle piante si dee ripetere dal fer- 
mento , eh’ è particolare a ciascuna semenza, 
e che si comunica . alla pianta - a misura che 
essa si sviluppa e cresce , t E si dica pur lo 
flesso delle gemme, delle foglie, de’ rami, ec., 
nelle quali parti risiede il principio della fer- 
- Tom, 11. C men- 
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mentazione : la quale poi cambiandosi negl’ in- 
nefti , che si fanno , si muta anche il sapore 
e la natura del succo d’ un ramo , o di tutto 
l’ albero . . . 

§. XVII. Consiftendo la virtù moltiplicativa 
delle semenze nel movimento delle parti , e 
nella fermentazione, ne nasce i. che que'serai 
saranno più fecondi, che conterranno maggior 
quantità di softanza farinacea , e di alimento 
interno : tali sono i più grolfi , e i più pesan- 
ti , i quali immersi nell’ acqua vanno al fondo 
del vaso a differenza de’ piccoli , e de’ leggie- 
ri , che galleggiano sul fluido t a. che i semi 
più maturi si debbano nella seminagione prefe- 
rire a i meno maturi ; perciocché il meccanis- 
mo delle semenze venendo perfezionato dalla 
debita maturità , e ’l succo nutritivo meglio 
elaborato, sono desse più atte a fermentare a 
3- che que’ semi germogliano più felicemente-, 
a’ quali è concorso il calore necessario deli’ 
atmosfera ; perciocché non evvi fermentazione^ 
ove manca il calore; e quelle spighe, che pris- 
ma , o dopo della fioritura reitano abbattute 
da’ venti , o dalle piogge , per cui il calore 
non può penetrare in tutti i lati di esse, xlan-s 
no grani rtieno fecondi ; non altrimenti che 
quella parte degli alberi è meno fornita, di ra- 
mi , di fiorile di frutti, che non gode lespos 
sizione del mezzodì ; essendo la parte oppolìa. 
più florida", perché riscaldata dal calore r 4 : 
die le semenze , che vegetano in terreno giu-* 
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/ GoogJe 



Rustiche: 3S 

tamerice grasso e umido-, contengono più virtù 
moltiplicativa di quelle, che vegetano in ter- 
reno Iterile e secco ; mancando in quello se- 
condo quella quantità di particelle acquose , 
saline , e oliose , che , giulla la dottrina de* 
Chimici , si richiede per qualsivoglia fermen- 
tazione : 5. che que’ semi sono più fecondi , i 
quali , trovandosi le piante in fiore , hanno 
avuto tempo bello dolce e sereno per fermen- 
tare , siccome la sperienza manifefta : 6. che 
le semenze vecchie posseggono meno fecondità 
delle nuove ; perciocché le particelle acquose 
e oliose di esse con gli anni si dileguano ; ov- 
vero perchè il fermento delle medesime in 
qualche modo si corrompe ; avvenendo lo fles- 
so agli animali , che divengono meno fecondi 
a misura che invecchiano : 7. in fine che i se- 
mi perdono gradi di virtù moltiplicativa col 
passare da un clima ad un altro , e da un pae- 
se più caldo ad uno più freddo , diminuendosi 
essa virtù in ragione della diminuzion del ca- 
lore , necessario alla fermentazione : il che si 
osserva pure negli animali , siccome è a tutti 
noto . Quindi son da lodare que’ coloni, che 
prima della seminagione fanno la scelta de’ semi 
più grò ili , e più prolifici , immergendoli nell’ 
acqua , ch’è il mezzo propiflimo per tale scer- 
nimento ; che prima della trebbiatura lasciano 
maturar bene le biade in fasci , detti da’ ncltri 
gregne , sul campo flesso; che dalle gregne scel- 
gono le spighe più alte , più piene , e più vi- 

C <ì vi- 
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vificate dal calore , che deftinan poi al nuovd 
seminamento, riprovando quelle nate e cresciu- 
te ne’ terreni arbujiati , e vicini a’ boschi a 
pagion dell’ ombra, e dell’aria fredda, che ivi 
non manca ; il contrario avvenendo nelle scarn- 
ali ; che non si servono che di semi giovani ; 
e che finalmente tutta la diligenza usano nel 
non avvalersi di semenze ftrariiere , e cose si- 
mili . Dunque ottimo diralfl quel seme , e in 
ijpecie quel frumento, che sarà grosso , secco j 
sano y dello Jtcsso anno , e della medesima con- 
trada . Un contadino , per ricordo lasciatogli 
da suo padre, sceglieva per semenza il grano 
de’ iegicci delle gregne , formati dalle spighe 
piu alte, che faceva trebbiare a parte ; e si 
serviva pure per supplemento del grano della 
corona, o sia dell’ultimo cerchio della massa,- 
d-cendo , che dovei esser quello ottimo , per- 
chè nel mandarlo in alto con la pala su l’aja , 
and t va più lontano. 

§. XVIII. Si disputa grandemente fra gli 
Scrittori georgici se l’arte accrescer possa la 
virtù moltiplicativa delle semenze, della quale 
abbiain finora parlato ; e qual sia il mezzo' più 
propio per ottenere un tal fine ? Tutti con- 
vengono in quanto alla parte affermativa della 
prima quiftioue ; perciocché l'arte perfeziona 
la natura ; non così però quanto alla seconda . 
Alcuni portano oppinione che i semi divenir 
possano più feraci , quante volte piantati ven- 
gano in un scmenzajo deftinato a tal uopo . 

Le 
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Le semenze , dicon coftoro , piantate che sieno 
in terreno lavorato, e concimato, secondo i ve- 
ri principi 1 non possono con la debita alfifìen- 
za non produrre che piante rigogliose , e per 
conseguenza semi belli , perfetti , pesanti , e 
prolifici . Altri per ottenere il desiderato fine 
ricorrono all’ immersione ne’ diversi liquori , 
sieno efii semplici , come gli acquosi , gli al- 
calini , i nitrosi , gli oliosi , gli orinosi , i vi- 
nosi , ec. ; sieno compofti , come i saponacei , 
i grasso-nitrosi, gli olio-spiritosi, ec. K in fi- 
ne altri credono , che la calcina , e la fuliggi- 
ne mifte con le semenze , possano influire all* 
incremento della fecondità di esse . E quanto 
alla prima oppinione, non v’ha alcun dubbio, 
che piantando semi scelti in terreno ben pre- 
parato , si debbano raccorre semenze perfette 
e prolifiche . Le razze degli animali si miglio- 
rano con la scelta de* padri e delle madri , e 
mediante il buon governo di elfi e de’ parti . 
Il Wallkrius (i) confessa la verità di quefto 
raziocinio , e solo aggiugne , che prima di de- 
terminarsi a tali semenzai , bisogna calcolare 
se la quantità del letame baffi per le terre, e 
per lo semenzaio ftesso ; e se il guadagno , che 
da siffatta piantagione ricavasi , compensi le 
C 3 fa- 
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fatiche e le spese , che vi bisognano . Ma di 
ciò avrem occasione di parlarne appresso . 

§. XIX. L’immersione delle semente ne’varj 
fluidi , secondo i patrocinatori di quella dottri- 
na, può avere due differenti obbietti, uno cioè 
di preservare i semi da’ vermi , e da altri ac- 
cidenti, che gli antichi appellavano metodo me~ 
die in al e ; e ’l secondo di accrescere la virtù mol- 
tiplicativa degli flessi , mediante la mollifica- 
zione , come si spiegano alcuni di cofìoro , del- 
le membrane, e della corteccia efteriore . E de’ 
vermi ragionando , sappiamo dalla sperienza , 
che essi non possono vivere che in una terra 
viziata ; e che i vermi ascosi in siffatte terre 
non attaccano che le semenze guafle , e quel- 
le , che ’nan già contratto qualche principio di 
corruzione . In fatti assicurano gli agricoltori 
accorti , che i semi vecchi sono più predo cor- 
rosi da’vermi, che i giovani. Per la qualco- 
sa il celebre Wolfìo (i) molto ragionevolmen- 
te conchiude, che que’ vermi, i quali nelle se- 
menze s’ incontrano , sono una conseguenza o 
della vecchiaia di essi, o di qualche umore al- 
terato , che si torma ne’ semi per lo sconcerto 
delle stagioni , o per altro motivo : nella guisa 
appunto che i vermi non posson vivere se non 
se in un ventricolo debole , e pieno di visco- 
sità , qual è specialmente quello de’ fanciulli . 

In 
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In oltre il Kraftius (i) avendo pofto in ter- 
ra alcuni fagioli , dopò quattro giorni dulia 
piantagione di elfi , trovò de’ vermi lungi e pe- 
losi , che rodevano le foglie appena spuntate 
dal germe ; e per lo contrario non ravvisò 
vermi di sorta alcuna ne’ fagioli, e in altri se- 
mi piantati in terra ben secca , e irrigati con 
acqua diltillata . Lo stesso osservai io nell’an- 
no 1788. in alcune fave, le quali non nacque- 
rb affatto , perchè le formiche , che abbonda- 
vano nel terreno , corroso aveano la plantula , 
0 sia il germe . E dopo di aver sottilmente 
considerato i cotiledoni y mi avvidi che prin- 
cipio tenevano di fracidume . Quindi il rime- 
dio per i semi guasti e corrotti sarà quello di 
scegliere i sani e i prolifici ; e per le terre 
viziate quello di spargere la calce , e la fulig- 
gine su le medesime ; ovvero di appiccarvi il 
fuoco a tempo debito (2) . La calce , fra gli 
altri effetti , fa morire i vermi 5 i quali temo- 
no e tuggono anche la fuliggine per la sua 
amarezza . Che se poi per quale si voglia ca- 
gione non si giugnesse a correggere intera- 
mente i vizj de’terreni ; bisogna trovare qual- 
che preservativo contro i vermi . Dalle mie 
replicate sperienze rilevo , che nulla giova con- 
C 4 tro 
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tro delle formiche ( le quali amano assai i 
semi di pelle tenera, e di odore piacevole , co- 
me que’del grano, dell’ orzo, e delle fave ; ri- 
buttando quelli di corteccia dura , e amara ; 
come il riso, ec. ) il tener immerse le semen- 
ze , anche per lo spazio di ore 24. , in acqua 
di calce viva. Vogliono comunemente che il 
sugo di aglio sia contrarissimo a quasi tutti i 
vermi ; che il tabacco in polvere allontani irt 
particolare le formiche , con farle anche cader 
convulse ; e che l’olio di canepuccia sia in- 
sopportabile a tutti gl’ insetti , e alle cimici 
stesse : il qual olio misto con fuliggine tien lon- 
tane le formiche , siccome già si è sperimenta- 
to , dalle semenze, dalle piante, e da ogni al- 
tro luogo , ove sogliono esse fermarsi per man- 
giare . E si dica per lo stesso de’semi immersi 
rei sugo di aglio , e nell’ acqua di tabacco . 
Ma siffatte infusioni benché giovassero da una 
parte contro i vermi , possono nuocere dall’al- 
tra quanto alla fermentazion de’semi, come si 
vedrà appresso . In questi ultimi tempi è stato 
provato , che i vermi non si accostan alle se- 
menze di rapa, le quali si son tenute mesco- 
late con porzione di polvere piria ; attribuen- 
dosi un tal effetto all’odore solforato della pol- 
vere . Restano le malattie e i danni , che so- 
praggiungono alle piante , e a’ semi di esse o 
per contagio, o per azione delle meteore, ec. 
delle quali cose parleremo a suo luogo. 


CA- 
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Segue lo flesso argomento i 

5- XX. T} Assiamo all’altro obbietto dell* irti-* 
_L mersione delle semenze ne’ diversi 
fluidi, eh’ è quello di render le medesime piìk 
feconde e fruttifere. Certa cosa è, che i fluidi 
di qualsivoglia sorta la corteccia esteriore de’ 
semi umettando, e nella sostanza farinacea de’ 
cotiledoni moto inducendo, fan sì, che il per- 1 
me cominci tosto a svilupparsi, e a vegetare,' 
malgrado l’asciuttezza del tempo . Ma che da 
ciò ? La quiftion propofta rimane ancora in- 
decisa quanto all’ accrescimento della fertilità 
de’ semi . Il celebre Wallerius (i) benché il 
poc’anzi accenrtato vantaggiò non neghi; pure 
dalla immersion generale dalle semenze ne’varj 
fluidi inferisce molti incomodi; e sono 1. che 
i semi ammolliti necessariamente si diseccano , 
languiscono , e in fine mujono , se , dopo di 
esser flati sepelliti nel terreno , sopravvenga 
un soverchio calore , il quale esalar faccia le 
particelle acquose tanto delle terre, che de’ se- 
mi 

I * * * • ^ 

(1) Elem. di Agric. ec. Cap. 14. §. 7. 
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mi stessi : 2. che sopraggiugnendo molto fred- 
do , f acqua rinchiusa in siffatti semi , si gela , 
Cd bassi rottura de’ vasi : 3. che essendo l’aria 
troppo umida , i vasi delle semenze si disten- 
dono per la grande umidità, e si corrompono: 
4. che non procedendosi con tutta la possibile 
accuratezza in tale mollifìcazione , l’acqua può 
togliere a’ semi tanto di virtù , quanto può es- 
sa a quelli comunicarne: in fatti l’odore , e 4 
sapore dell’acqua, in cui sono state infuse lun- 
go tempo le semenze , ciò a bastanza manife- 
stano. Quindi conchiude il lodato Autore, che 
la mollifìcazione de’ semi con prudenza prati- 
cata , è per certi riguardi utile , ma che nello 
stesso tempo è quella pericolosissima . Noi pe- 
rò, salvo il rispetto, eh’ è dovuto a tanto Scrit- 
tore , riflettiamo , che il soverchio caldo , il 
troppo freddo, e l’abbondante umidità , dalle 
quali cagioni le semenze ammollite ricever pos- 
ano ne’ terreni i descritti danni , dovrebbero 
nuocere ugualmente a’ semi duri e asciutti se- 
pelliti nel campo ; perciocché anche questi do- 
po pochi giorni per natura si gonfiano , e co- 
minciano a fermentare : nel quale stato vengon 
sorpresi dal caldo , dal freddo , e dall’ umido 
dell’ aria ; e pure ciò non ostante la massima 
parte di essi semi nasce e fruttifica. Continui 
sono i cambiamenti, a’ quali soggiace l’aria nel 
nostro Regno, specialmente nell’autunno; pas- 
sando noi anche da un’ora all’altra dall’umido 
pi secco, e dal secco all’umido; o sia dal ven- 


Digitized-by Goegle 



Rustiche* 


43 

to scirocco al borea , e per l’opposito ; senz» 
che le semenze sparse asciutte sul terreno ri- 
cevino grave detrimento quanto allo sviluppo 
de’ germi . Approvo che i semi non si tengano 
immersi ne* liquori più d’un giorno; e che pri- 
ma di sparge! li sul campo si lacciano alquanto 
asciugare in luogo propio. 

XXI. E de’ mezzi di proccurare la fecon- 
dità delle semenze con l’ immersione ragicnar 
' volendo , il Duhamel e ’l Wallekìus ri- 
gettano come inutile , o dannosa la pratica dì 
quelle immergere ne’ dive! si liquori . 11 primo 
fra le altre cose oppone che la pianta , che 
giace quasi in compendio nel piccolilTìmo ga- 
me 4 non può ricevere in sì brieve tempo dal 
seme ammollito quel sofìanzioso nutrimento , 
di cui si vorrebbe fecondare . Il secondo poi 
senza perdere di veduta gl’ inconvenienti , che 
dall’ immersione in generale possono nascere 
( §. preced. ), dimcftra non esservi infusione 
alcuna , che vada assolutamente libera da in- 
comodi , ma che ciascuna sia soggetta a parti- 
colari suoi pericoli . In fatti , cominciando da’ 
liquori semplici ( §. XVII. ), gli alcalini, che 
si fanno con lisciva o di calce , o di sale al- 
cali j o di ceneri non penetrano co’ loro prin- 
cipi che in menomillima copia alle parti inte- 
riori de’ semi ; e che , secondo la spei itnza , 
cotesta calce , e cotesti sali in vece di fecon- 
darli, vi cagionano delle rotture , e degli squar- 
ci ; e che in fine attaccandosi esteriormente 

alle , 
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làlle semenze , vie più le indurano . Replicate 
sperienze mi hanno assicurato, che l’infusione 
nell’acqua di calce nuoce assai alle fave in 
ispecie, facendolé o morire, o produrre poco, 
a’ fagioli, a’ ceci , a’ piselli; e al frumentone ; 
nel che conveniamo anche col P. da S. Mar- 
tino. Il ranno di nitro * ch’è al sommo com- 
mendato dal Digby (i) ; dall’ Homberg (a), 
dal Wolfio (3), e da altri , vuol dirsi più 
atto a sconcertare che a promuovere il movi- 
mento intestino , che si eccita ne’ semi allora 
che germogliano ; perciocché le semenze in co- 
lai lisciva immerse, più presto dal freddo s’ in- 
durano , e si guastano . Coloro , che suggeri- 
scono d’infondere i semi nell’olio, 0 nella fec- 
cia di esso, detta morchia , debbono riflettere 
che le patticene oliose turano i pori delle se- 
menze, e impediscono l’accesso all’acqua, per 
fcui non possono ricevere quasi alcun nutrimen- 
to. Non si può affermare che l’orina non con- 
tribuisca alla fertilità delle terre , a cagion 
della sua natura oliosa , o più tosto , in qual- 
che modo , saponacea , quantunque mista di 

acri- 

■ - . ■ — - -- 

(1) Della vegetazione . 

(a) Mem. della R. Accad. di Parigi , 
dell'un. 1699 . 

(3) Della virtù moltiplicativa delle se- 
menze. 
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acrimonia , e specialmente quando si unisce col 
concime; ma che poi l’orina sola e da se stes- 
sa accelerar possa la vegetazione sì immergen- 
dovi le semenze , sì versandola pura sopra le 
terre, si oppone alle sperienze del Kraftiuj, 
e a tutte le osservazioni , le quali provano che 
l’ orina con la sua acrimonia ta impallidire • le 
piante; e de’semi parlando, non può che cor- 
rodere le membrane e i piccoli vasi di essi , 
perturbando tutto il moto di fermentazione . E 
quanto a’liquori vinosi affermavano alcuni , che 
il vino conveniva alle piante , facendo quelle 
rinvigorire col suo innaffiamento ; ma Bacone 
da Verulamto (i) il Kraftius (a) , e 1 
Bonnet (si hanno mòsffato l’errore di tal sen- 
timento. E a’liquori composti facendo il Wal- 
j.erius passaggio , i saponacei , che si fanno 
col sale alcali , con la calcina , ovvero con la 
lisciva di ceneri, mescolati con l’acqua di Iet- 
tarne, o con orina, aggidgnendovi qualche vol- 
ta anche degli altri sali, cortie il sai comune, 
b il nitro , rendono le semenze più acquose 
che farinose, per cui i vasi si dilatano, e sva- 
porata che sia quest’acqua esse si raggrinzano 

e si 



(1) Stor. Nat. Ceiit. V\ 

(2) Mem. dell' Accad. di Pietroburgo , 

tom. 2 . ■ ' ’ * - • 

• -'(3) Rtcherches sur V usage des fevilles , 
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e si ristringono con proprio deterioramento. Se 
i semi immersi ne’ liquori grasso-nitrosi hanno 
qualche volta prodotto piante , che prospera- 
mente crescevano , ciò si vuole attribuire alle 
parti grasse., e al principio acquoso, anzi che 
ni nitro ; e coloro che raccomandano questa 
specie di lisciva, composta di acqua grassa di 
letame e di nitro , appoggiano il loro sistema 
,su d’ uua falsa ipotesi , cioè , che il nitro sia 
un sale, che si estrae da’ vegetabili . In ultimo 
«i è osservato che i liquori oliosi turano i po- 
xi delle .semenze ; e che gli spiritosi , come il 
vino, E lo spirito di vino distruggono i ve- 
getabili : oltre a che le sostante spiritose, es- 
sendo volatilissime, non possono molto a lungo 
-tenersi attaccate a i semi , e subito si dilegua- 
lo. Quindi , conchiude il nostro Autore , non 
.esservi infusione di semenze , che non vada 
soggetta a’ particolari, pericoli . Se poi , ciò non 
ostante., si volessero ammollire i semi prima 
<di consegnarli alla terra, egli esorta a servirsi 
in preferenza , e con moderazione dell’acqua 
<ii pioggia, la quale somministra ottimo nutri- 
mento a’ vegetabili , ed è mescolata di un sale 
fino i. e di particelle oliose dell’ aria ; e che 
non nuoce punto alla fermentazione interna ; e 
per i -liquori jcornp.osu.Jiy .valersi de’ saponacei , 
ovvero degli alcalini. 

§. XXII. Resta ora ad esaminare gli effetti 
dqlia calcina , e della fuliggine in quanto alla 
fecondità de’ semi . La calce , essendo secca j 
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con molta difficoltà si attacca alle semenze sec-’ 
che : onde i. 6Uoi effetti sono meno considera- 
bili , che allora quando vien mescolata co’ ter- 
reni . La fuliggine , ch’è composta di particel- 
le oliose , saline , acquose , e .terrestri non si 
attacca a’ semi che Igggiermentg , e si dilegua 
xon tociUti a- dunque giova più mista con 1? 
terre, che con le semenze. In fatti essa a c;*- 
gion delle sue parti oliose o infiammabili resi- 
ste lungo tempo al freddo^ ricevendo dall’aria 
maggior grado di calore: e possiede la vitti 
di conservare diuturnamente le parti acquose , 
e l’umidità dell’ atmosfera; con distruggere an- 
che col mezzo del sale ajcali gli acidi, .che 
ne’ terreni «i trovano . Gl’ Inglesi stimano tan- 
to un quarto di botte di fuliggine , quanto un’ 
intera carrata di letame. Ahbiam accennato nel 
§. precedente i danni, che i semi ricever pos- 
sono dall’ immersione nell’acqua .di calcina.; e 
solo avvertiamo , cjte l’acqua di fuliggine coq 
la sua acrimonia può arrestare , e anche distrug- 
gere tutta la fermentazione delle semenze . 

§. XX11T. Corre già il quarto anno de’ miei 
sperimenti della moltiplicazion delle biade . I 
liquori, ne’quali ho tenuto immerse le semenze 
di grano, di orzo, e di fave per lo spazio di 
ore 24., sono stati di acqua di calce, di acqua 
di letame , e di acqua naturale , nella propor- 
zione di mezz’oncia di calce, e di letame per 
mezza libbra di acqua . Il prodotto de’ semi 
ammolliti nell’acqua naturale ha costantemente 
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Uguagliato o superato il prodotto delle semenze 
tenute immerse nelle altre acque. Ecco la Ta- 
vola de* semi piantati, de’ morti, e de’ raccolti i 
per ciascun granello ne’ diversi anni , con av- 
vertire che le semenze notate in primo luogo, 
"Sono state sempre preparate nell’ acqua di cal- 
te , quelle del secondo luogo in acqua di leta- 
me , quelle del terzo in acqua naturale , e in 
fine quelle del quarto sono state piantate sec- 
che, e senza veruna preparazione. Il terreno 
per le sperienze fu zappato con tutta la dili- 
genza, e spogliato di qualsivoglia erba sponta- 
nea fino alle ultime barbe : i semi ben asciutti 
furon • piantati ne’ fianchi de’ solchi, cioè il gra- 
no e l’ orzo alla profondità di pollici 3. , e 
alla distanza di un palmo quadrato fra un gra- 
nello e l’altro ; e le fave alla profondità di . 
pollici 4. e all’ intervallo di palmi 2. . Le pian- 
te nate ebbero due sarchiamenti, e una rincal- 
zatura per meglio ripullulare . 
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TAVOLA 


Sem. piane. 

An. 1789 
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Ciò posto, io ho tutta la ragione di conclude- 
re che le immersioni ne’ predetti liquori non 
accrescono la fecondità de’semi , e che la pro- 
duzione delle semenze non ammollite affatto , 
ma poste dure nel terreno, sia uguale,, e qual- 
che volta anche maggiore della produzione de’ 
semi ammolliti ne’ tre accennati liquori* II ve- 
ro segreto di raccorre molte semenze da po- 
che , e per conseguenza di arricchirsi , si è 
quello di preparare bene il campo , d’ immer- 
gere i semi nell’acqua naturale, che costa po- 
co , per far la scelta di essi ; e soprattutto di 
seminar rado . Questo è l’unico fondamento di 
quelle strepitose produzioni , che non senza me- 

ra- 
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raviglia si leggono nelle antiche e nelle mo- 
derne opere di Agricoltura . Fumo riferisce 
che ad Augusto era stata inviata una pianta di 
frumento , nata e cresciuta nella Libia , che 
portava quasi 400. gampi , tutti provenuti da 
un solo grano , e attaccati ad una medesima 
radice; e che una quasi somigliante ne tu fatta 
vedere a Nerone . 11 Shaw dice pure nel suo 
viaggio di aver veduto in Algeri una pianta 
di frumento, che teneva 80. spighe; e parla 
arche di un’altra-, che ne avea prodotte 120. 
K senza dir nulla di ciò, che riferisce l’Abb. 
di Vallemont su questa materia f 1) ; nel Tomo 
XI. del Giornale d’Italia , stampato in Vene- 
zia, si legge, che nell’anno 1767. per lo 
mezzo di varie diligenze , senza medicazione , 
e senza fermento , il Sig. Miller ottenne da 
un solo grano spighe 21,109., le quali die- 
dero libbre 47. e once 7. di frumento netto ; 
essendo tutti i granelli 576,840 Nello stes- 
so Giornale si legge , che il Cav. Barbaro 
nel 1777. senza fermentazione, e senza molli- 
fìcamento , ebbe da un solo granello di grano 
granelli 3793.; e nej 1780. n’ ebbe granelli 
6000 . Anche io qui in Salerno da un granel- 
lo di orzo piantato secco nel terreno, ho rac- 
colto granelli 2835 . E per meglio intendere 
D 2 co- 


(1) Curiositi de la Nature , & de l' art 
sur la vegetation, ec. Faris , 1708. 
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come la natura operi nella prodigiosa moltipli- 
caiion delle biade in ispecie , convien riflette- 
re col celebre Cristiano Wolfio (i) che 
ogni seme non contenendo che un sol germe , 
non può dare, nè produrre che un sol gambo, 
e per conseguenza una sola spiga . In fatti cia- 
scuna pianta sia perfetta, sia imperfetta nasce 
semplicissima, e a misura che le sue toglie si 
svòlgono e si moltiplicano , prende essa quella 
disposizione di rami e di gambi , che può ave- 
re . E uuanto al frumento, e a suoi fusti late- 
rali questi voglion dirsi vere piante , le quali 
h-nno la lor particolare radice , siccome pos- 
sè-ono il‘ partidOlar gambo . Nascono i fusti 
laterali da’ nodi circondati dal terreno del pri- 
mo fusto, a quali nodi appiccate sono le pro- 
prie foglie; e da’ nodi poi de secondi fusti se- 
reniti nella terra , hanno origine altri gambi ; 
e così all’infinito , di sorta che debbon dirsi 
i fusti laterali veri figliuoli , i primi del pri- 
mo, i secondi del secondo, i terzi del terzo, 
e così appresso Siccome il phnc.pal gambo 
s’er'e perpendicolare all’orizzonte ; cosi i la- 
terali esser dovendo paralleli' al primo, si sco- 
stano un poco da esso, e formando un arco , 
o sia gomito , descrivono quella linea . La ter- 
ra che circonda uno, o due nodi del fusto 
* ’ . prin- 


(,) Della vera cagione della prodigiosa 
moltiplicazion delle biade. 
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principale del frumento, col suo umore, e col 
concorso dell’ aria fa sì che dal primo, 0 da 
tutti due escan fuora nuove radici nell’atto stes- 
so , che dalla midolla, che sola ha vinti pro- 
ducitrice (1), vengon su nuovi gambi, i quali 
fino a tanto che non succhiano umore dal cam- 
po can le propie radicette , nutriti, vengono , non 
altrimenti che i parti nel ventre materno , dal 
Principal fusto .per lo mezzo d’ un certo cana- 
letto, con cui si uniscono al gambo stesso , e 
che io ho ben distinto , con appellarlo giusta- 
mente cordone ombelicale , siccome negli animali 
vien detto. Il quale Canaletto erbaceo tassi du- 
ro e si disecca a misura che il gambo laterale 
non ha più bisogno di esso, attraendo l’umore 
dal -terreno per mezzo delle barbe, e dall’aria 
mediante le foglie . Con questo artificio quanto 
naturale, altrettanto meraviglioso i gambi del 
frumento , e delle altre biade si moltiplicano , 
servendo gli uni agli altri di madre in fino a 
che non manca il succo necessario al nutrimen- 
to . E il lodato Wolfio osservò pure nella 
sua Dissertazione quanto all’ asprezza dell’ in- 
verno 1700. (2) che negli alberi, e nelle al- 
tre piante ciascun occhio ha la sua particolar 
radice , per mezzo della quale esso attrae il 
D 3 suc- 


(0 Tom. 1. §. LXUl. 
(2) SeJÌ. 1. §. 25. 
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succo , che ascende nella corteccia : il che nè 
il ÌVIalpjghi , nè il Grew prima di lui nella 
loro anotomia delle piante osservato aveano . 
lo pure con l’ ajuto di ottimi microscopi ho 
distinto tali radici capillari negli occhi di varj 
alberi , e specialmente de’ limoni : le quali bar- 
be eran simili alle radicette del germe chiuso 
dentro de* cotiledoni delle diverse semenze; e 
negl’innesti a scudo, ho sempre proccurato che 
le tenere ‘radici delle gemme non restassero in- 
cise dal terrò . Dal fin qui detto si deduce r. 
la incongruenza dell’ oppinione di coloro , che 
col Vallkmont, e col P.Malllbr anche (i) 
ditendono che le spighe , che di mano in ma- 
no si vanno succedendo per lo spazio di anni 
ioo. provenute da un sol granello , sieno at- 
tualmente formate , e ristrette in piccolo in quel 
primo seme : e che mediante il soccorso dell’ 
infusione, nel sai nitro in particolare , in un 
solo anno si possa far sviluppare ciò , che la 
natura serbava per trarre fuori successivamen- 
te nel corso di piu anni: s’inferisce Q. la va- 
nità delle infusioni de’ semi ne’ diversi liquori 
sieno semplici , sieno composti : 3. si ricava 
la necessità di mettere le semenze nella terra 
a data profondità , e a debito intervallo ; e in 
fine il bisogno di rincalzare le piante nate } 

quan- 
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quando i primi nodi del principal fusto , e de- 
gli "altri laterali sono ancor teneri ; perciocché 
da essi nodi coverti di terra, escon fuora , co- 
me si è detto, altri fusti, essendo i medesimi 
pieni di gran quantità di sostanza midollare, e 
di un fluido molto esaltato. Dunque tutti i se- 
gréti , che si spacciano su di questa materia a’ 
nos'tri tempi , conchiude I’ Autore del Magaz- 
zino georgico (i), come- il grano medicato del 
Sig. Barbaro in Italia , e a Parigi la polvere 
per la vegetazione de' grani e delle semenze del 
Sig. Valliére e compagni ; e la polvere del- 
la proi’vfdenza del Sig. Brotsigniart , altro 
non sono che nomi inventati per animare gli 
agricoltori ad usar maggiori diligenze nella 
coltivazione del grano, e delle altre semenze. 
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Della seminatura. Si riferiscono varj sperimenti 
delle diverse maniere di consegnare i semi 
alle terre ; e in ispecit della 
piantagione. 

§. XXIV. rr^Anto r]ì antichi che i moderni 
J. Scrittori di Agricoltura , della 
seminagione parlando, convengono che due sie— 
no i tempi di gettare i semi sopra le terre già 
preparate , cioè l’autunno e la primavera . Im- 
perciocché dipendendo I’ agricoltura dalle mol- 
te e costanti osservazioni fatte su la natura de’ 
vegetabili , ne segue , che nel seminare si dee 
aver in mira la maturità de’ frutti delle diver- 
se piante, che nasceranno da que’semi. Tutte 
le piante granifere lasciano naturalmente cade- 
re il propio frutto maturo in terra sul finir 
della state: dunque l’autunno sarà il tempo op- 
portuno per la seminagione de’differenti grani. 
E poiché i mesi tre di siffatta stagione non 
bastano per tutte le opere da fare nella cam- 
pagna ; e dall’ altra parte sopravvegnendo il 
freddo e ’l gelo dell’inverno, che danneggiano 
i semi, e le tenere piante, perciò si trasferisce 
porzion della seminatura in primavera . E per 

que- 


— 



Rustiche/- 57 

questa stessa ragione ne’ luoghi freddi monta- 
gnosi , ove l’inverno comincia presto, si anti- 
cipa il seminamento nella fine di Agosto , e 
ne’ principi di Settembre; e per l’opposito si 
ritarda ne’luoghi caldi marittimi, e nelle gran- 
di pianure , seminandovisi nel Novembre e nel 
Dicembre. Similmente ne’ terreni freddi, come 
sono gli argillosi , si semina più presto , che 
nelle terre calde , come sono le arenose . 

§. XXV. Abbiani varie maniere di seminare; 
La prima, la più antica , e la più universale 
si è quella del getto , cioè quando l’ uomo d»- 
po di aver presa una manata di semenza dal sacco, 
che gli pende sul fianco sinistro , in camminando 
per lo campo preparato, la sparge orizzontalmente 
sul medesimo ; e poi si cuopre o per mezzo dell’ 
erpice, o per mezzo di altri solchi , che si 
tirano da’bovi , volendo sementare a solco aper- 
to , come dicono quelli rustici. Tlinio , che 
insiem con gli altri antichi ne parla (i) , av- 
verte , che il seme si getti ugualmente , e che 
la mano si accordi col passo , e sempre col 
destro piede. In questo modo i Romani spar- 
gevano su i campi le semenze tanto di grani , 
che di legumi ; benché la quantità delle mede- 
sime varia fosse secondo la diversità de’ se- 
mi (a) , parlando di un jugero di terra . Da 

un 


(i) Llb. i?. c. cq. 

(-) Tom. J. §. CXXX1X. 
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uh uomo ih una giornata si possono seminare 
a getto tomoli y. di grano in circa-, pagando- 
ci al medesimo un tari . In queste campagne 
per ciascun moggio di terreno vi bisognano 
tre quarti di frumento fino a un tomolo . 3i 
è detto altrove (i) che il nostro moggio in 
genere sia una superficie di 900. passi qua- 
drati { è che ogni passo napoletano sia coffipo- 
sto di palmi 5. Ora avverto che il piede fran- 
cese lineare sta al palmo lineare napoletano , 
«econdo il nostro Sig. CaravelLi nella sua 
Geom. prat. come 1440: 1169. Di più osser- 
vo che il hostro tomolo, misura cava-, che si 
divide in G4. parti Uguali, dette misuri, è a 
un di presso un tento del septier parigino , il 
quale è Composto di pollici Cubici' francesi 
57<5o. , o meglio, il nostro tomolo è di once 
cubiche 5147., e di minuti cubici ^ 6 . F mol- 
to naturale il credere , che gli agricoltori dall 
getto passassero Con f andar del tempo alla 
piantagione specialmente delle semente più gros- 
se, come sono le lave , i ceci , i fagioli 1 le 
quali per verità fruttificano più allora quando 
vengon piantate a qualche distanza , che quan- 
do col mezzo del getto sono sparse confusa- 
samente su la terra. Nelle provincie più culte 
del nostro Regno si piantano quasi tutti i le- 
gumi, e il grano d’india a un debito interval- 


li) Tom, I. §. CXLI. 
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lo ; e io sono stato il primo a introdurre qui 
in Salerno anche la piantagione dell’orzo e del 
grano , siccome meglio dirò appresso . A ri- 
nore geometrico parlando, per covrire un mog- 
gio salernetaoi di terra , piantando il grano 
col piuolo alla distanza di un palmo quadrato 
fra un granello e l’altro, vi bisogna a un di 
presso una misura e mezza di semenza . Iti 
fotti essendo il moggio salernetano un quadrato, 
che ha per lato una retta di passi 30. , com- 
posto ciascuno , siccome abbiam detto altrove * 
di palmi 7 ~ , la sua quadratura sarà di palmi 
quadrati 50,900: il quale spazio diviso in pic- 
cioli quadrati , i lati de’ quali sieno di un pal- 
mo , avremo una divisione , che potrà conte- 
nere granelli 54,401. , senza escluder quelli 
del perimetro di detto quadrato : ma una mi- 
sura di frumento , che abbia i granelli di mez- 
zana grossezza, contiene granelli 36,725., e 
una misura e mezza ne conterrà 55,087 : dun- 
que abbiam un numero di granelli ^ che si ap- 
prossima a quello de’ punti equidistanti della 
piantagione , e per conseguenza dello spazio 
diviso. Vedremo appresso che in pratica , nella 
quale per necessità si trascurano e 1* esattezza 
dell’intervallo , e quella del numero de’granelli per 
ogni buco , un uomo pianta nello spazio d’ un 
giorno misure due di grano; e che per covri- 
re , piantando il frumento , un moggio di ter- 
reno, vi bisognano misuie quattro di semenza. 
LungQ il solco già tirato , e propiamente nel 

firn- 
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fianco di esso da una parte sola , o da tutte 
due le parti, essendo i solchi larghi, l’uomo, 
che dentro un grembiule attaccato al seno por- 
ta la semenza , con la destra apre un buco 
per lo mezzo del piuolo, detto paflinatore da 
nostri , e con la sinistra piena di seme, lascia 
cadere in esso buco un granello solo , e tal- 
volta più, chiudendo quello in ultimo con la 
punta dello stesso piuolo , siccome si pratica 
nella piantagione del grano d’india. Io ho 
fatto piantare il frumento e l’orzo in quest’ al- 
tro modo più spedito del primo . Un ragazzo 
nella sinistra teneva il panierino con la semen- 
za; e con la destra prendendo fra l’indice e ’l 
pollice un granello solo , apriva il buco con 
le stesse due dita , lasciava in fondo di esso 
il seme, e chiudeva con le altre dita il buco^ 
Il terreno ben sminuzzato non può mai Oppor- 
re gran resistenza alle due dita della mano , 
che fanno 1 ’ uficio del piuolo. In tal guisa ope- 
rando il fanciullo prenderà un granello solo 
dal panierino , che sepelliri nella terra : il qual 
vantaggio con molta difficoltà si ottiene nel 
primo metodo esposto . Il Sig. Lowther in- 
glese dice che ponendo 7. o 8. granelli di gra- 
no per buco, si ottiene uri prodotto doppio di 
quello che si ottenga ponendone soli 3; 04.; 
e che il prodotto sia ancor maggiore , ponen- 
done 14. 0 15. Similmente il P. da S. Mar- 
tino vorrebbe che in ogni buco si ponessero 
più granelli , come 2. 3. o 4. perchè andando 

a ma- 
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a male alcuno , ve ne restino degli altri ; e ner 
caso, che tutti nascessero, recano sempre van- 
taggio , e non pregiudizio . Io pero stimo che 
più util cosa sarebbe il supplire alla deficien- 
za de’ granelli morti , con piantare altri gra- 
nelli ne’ luoghi , ove mancano le piante ; per- 
ciocché nascendo le piante del Irumerito , o di 
altro seme , duple , o triple , nella germoglia- 
mento , le une fanno ostacolo alle altre . La 
spesa d’una giornata per l’uomo è un tari , e 
per i fanciulli, e per le donne sono grani 12. 
Evvi altra maniera di seminare , eoe si ese- 
guisce mediante d-’una certa macchina, detta il 
Seminatore , inventata , come vogliono , nel se- 
colo passato , dal Sig. Lucatelli Spagnuolo , 
migliorata dal Sig. Lullin Ginevrino , e in 
ultimo perfezionata dal Sig. Duhamel France- 
se , e da altri Geoponici . La qual macchina 
tirata dagli animali , lascia cadere da una spe- 
cie di tramoggia , che sta su di essa , la se- 
menza , che vien poi coverta da un cilindro 
di legno , che per lo mezzo d’ una catena se- 
gue il moto del seminatore . Nelle Memorie 
dell’Accademia de’Georgofili di Firenze si par- 
la di altro seminatore , il quale consiste in un 
carrétto a due ruote , tirato da un bue , o da 
un cavallo. Nell’asse delle ruote si trovano in- 
filati due tamburi di latta simili a quelli da 
caffè , che hanno un portello , per lo quale 
s’introduce il seme, specialmente del grano, e 
ne’ labbri certi forellini, da’ quali, in raggiran- 
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do i tamburi insiem con le ruote intorno all’as- 
se , escono i granelli, e a mano a mano cado- 
no entro alle porche . Dietro al carretto tro- 
vasi altro strumento , detto lo spianatojo , che 
sta attaccato alla macchina , e che consiste in 
una tavola , alla quale sono congiunti due ma- 
nichi. L’uomo con tale spianatoio , eh’ è ta- 
gliente nella parte dinanzi , smuove la terra , e 
cuopre con essa il seme . In un Opuscolo stam- 
pato in Napoli nell’anno 1782. presso Genna- 
ro Giaccio, che ha per titolo: Saggio à' Ijli- 
tuzioni d' Agricoltura , si osserva il descritto 
seminatore. Finalmente nella provincia di Ter- 
ra di lavoro, e in molti luoghi del Principato 
citra si semina pollicando. Dopo di aver preso 
il contadino una manata di semenza dal sacco, 
che gli pende sul fianco sinistro, e in ispecie 
di grano, in movendo il pollice e l’indice del- 
la mano destra fa cadere quella nella porca 
nell’ atto stesso che cammina lungo il terreno 
dietro all’aratro. Il solco appresso cuopre il 
seme , tacendo anche spesse volte in ultimo 
passare l’erpice su tutto il campo seminato. Si 
pollica in un giorno da una persona un tomo- 
lo e un quarto di semenza, di cui per ciascun 
moggio ne bisognano misure otto fino a nove . 
La spesa della giornata è come si è notato so- 
pra.- Dal fin qui detto si può inferire i. che 
il seminare col seminatore perfezionato dal Du- 
hamel sia lo stesso che seminare pollicando ; 
perciocché tanto col primo , che col secondo 

me- 
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metodo, la semenza cade dentro alle porche co» 
uguale distribuzione • Il pollictre importa la 
spesa di un uomo , che si applica a tale, ope- 
ra; ma il seminatore , che rappresenta una spe- 
cie di orologio più che di strumento rustico ^ 
va soggetto a molte disgrazie nell’ atto stesso % 
che si adopera. Le sperienze fatte eseguire col 
mezzo di detta macchina dal Re di Sardegna 
Carlq Emmanuele riuscirono alla peggio ^ e 
avvenne lo stesso nel Monferrato col seminato- 
re proposto dal Sig. Ratti . In materia di 
agricoltura le macchine composte sono sempre 
da lodare , ma le semplici riescon meglio all* 
uso. Un degno Ministro della nostra Corte a 
quelle di Londra , e di Parigi jxù ha costante- 
mente assicurato , che tutti que’ strumenti ru- 
stici inventati negli ultimi tempi da’ Filosofi j 
come diversi seminatori , aratri compostissimi , 
ec. si veggono pendenti dalle muraglie delle 
stanze delle Accademie ; e che nelle campagne i 
contadini maneggiano a un di presso gli stessi 
strumenti come i nostri . Confesso di aver os- 
servato nella Lombardia aratri con la parte di- 
nanzi ; per tirare i quali vi bisognavano quat- 
tro bovi, un fanciullo, che avea jn mano le fu- 
ni de’ primi dne bovi , e che serviva ad essi 
di scorta ; e un bifolco , il quale regolava i 
due manichi dell’ aratro : cose tutte son queste 
da far perdere la pazienza a un nostro caldo 
aratore pugliese. In secondo luogo si può in- 
ferire, che il seminare col seminatore dell* Ac- 
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cademia de’ Georgofìli di Firenze sia lo stesso 
che seminare a buche , come dicono i Toscani; 
perciocché in tutti due i metodi i granelli ven- 
gon consegnati al terreno a quell’ intervallo , 
thè si vuole, cioè di un mezzo palmo, o di 
un palmo , Facil cosa essendo il disporre i fo- 
rellini de’ due tamburi a qualunque distanza . 
Ma gl’imbarazzi della macchina non si voglioti 
preterire alla speditezza dell’uom, che pianta. 

§. XXVI. Ora si cerca , qual metodo si deb- 
ba seguire dagli agricoltori nel sementare ? Qua- 
si tutti i coloni piantano , siccome abbiam det- 
to, con felice successo le fave, i fagioli, i 
piselli, i ceci , il frumentone, ec. a una data 
diftanza: dunque l’esame dee cadere su di quel- 
le semenze , le quali oggi comunemente si se- 
minano a getto , ovvero pollicando ; come sono 
il grano, l’orzo, l’avena, la bambagia, ec. ; 
e fra’ legumi, le lenticchie, ec. Io non trovo 
miglior fìrada per decidere la quiftione , che 
quella d’una sperienza comparativa, e pii vol- 
te ripetuta . F vero che tanto gli alberi , che 
le piante ortncee , le leguminose , le odorose , 
e quelle de’ fiori vegetano separate e divise ; 
ma trattandosi di softituire all’ antico un nuo- 
vo metodo, conviene addurre in mezzo speri- 
menti provati e sicuri , acciocché non retti 
dubbio alcuno alla gente di campagna per de- 
terminarvisi . liceo i fatti , che io ho uniti su 
di tale materia. Nell’anno 1789. in terreno 
mediocre ben zappato , e niente concimato , fe- 
ci 
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ci tirare dal mio villano tre solchi di uguai 
lunghezza; e nel primo di elfi furon seminati 
« getto granelli aio. di grano tenuto immerso 
per lo spazio di ore 34. nell’acqua naturale: 
nel secondo solco furon seminati pollicinjo gra- 
nelli 140. dello ftesso grano ; e nel terzo tu- 
ron puntuti alla diltanza di un palmo, e alla 
profondità di tre pollici granelli 14. del grano 
medesimo . Nel covrire le semenze del primo 
e del secondo solco s’imitò la pratica comune 
de’ contadini. Nacque il grano fra lo spazio di 
giorni 13. in 15. , e avendo diligentemente nu- 
merate le piante , le quali avean già tre foglie, 
trovai che nel primo solco non eran nati 130. 
granelli ; nel secondo eran morti 66. ; e nel 
terzo 5. Dunque conclusi che del mio grano 
seminato a getto due parti in circa eran mor- 
te , e una nata ; che del grano pollicato la metà 
era nata , e la metà morta ; q£he del grano pian- 
tato la terza parte era morta , e due eran na- 
te . Uguale fu la cura , che si ebbe per le pian- 
te fino alla fruttificazione di esse , governan- 
dole come piante ortacee . Veniamo ora al pro- 
dotto . Dal primo solco raccolsi granelli 3150», 
cioè il 15. per 1. ; dal secondo granelli 3 doo-, 
cioè il 30. per 1. ;e dal terzo granelli 1 0,040., 
cioè il 760. per i. Per verità le piante e lo 
spighe del terzo solco erano il triplo delle al- 
tre piante, e delle altre spighe . A ciascun gra- 
nello piantato, secondo la media proporziona- 
le , spettavano spighe 1 2. alte piene e ben nu- 
Tom. II. £ tri- 
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trite. Replicai la (lessa sperienza nell’anno 1790.; 
e le differenze quanto alla perdita de’ semi nel- 
le tre maniere diverse di sementare \ e in quan- 
to al prodotto , furon sì piccole , attesa la po- 
ca corrispondenza delle meteore ne’ due anni, 
che non mi fecer punto dubitare della sicurez- 
za della medesima; Non v’ha dubbio che col 
seminare a getto la maggior parte del seme si 
perda , reftando esso o a fior di terra , per 
cui vien imbeccato dagli uccelli , ovvero man- 
giato dagl’insetti, da’ vermi, e da altri anima- 
li ; o a molta profondità, per cui , mancando 
l’aria, non si sviluppa ; 0 col soffrire altre di- 
sgrazie Similmente il prodotto della semenza 
gettata dee essere per necessità scarso ; per- 
ciocché dovendo poco terreno alimentare mol- 
te piante , esse o mujono per la totale man- 
canza del nutrimento ; o fruttifican poco per 
la pochezza dell’onore . Se ogni granello di 
detto seme non rendesse che una sola spiga, 
e quella contenesse soltanto granelli 30. , noi 
dovremmo raccorre il 30. per 1. ; ma si rac- 
coglie per l’ordinario il 7., il 9. , il io. per 
1 : dunque due buone parti della semenza get- 
tata sen mujono , e una sola nasce ' e dà frut- 
to . Lo (lesso si dica con la debita proporzio- 
ne delle semenze pollicatc. Il contrario poi av- 
viene a’ semi piantati a giudo intervallo, e a 
congruente profondità , i quali nascono , vege- 
tano , e fruttificano con minori odacoli assai 
in confronto de’ primi e de’ secondi. 

CÀ- 
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CAPO VII. 

Continuazione dello flesso argomento . 

5- XXVII. Li addotti sperimenti nel §. pre- 
VjT cedente , e le ragioni , che 
quelli accompagnano , non solo conformi sono 
alla natura della cosa ; ma altresì vengon so- 
lìenuti da altre sperienze fatte in diversi tem- 
pi dagli amatori delle cose ruftiche . E‘ viva 
ancor in Firenze la memoria del Sacerdote 
FlUZio Pizjchi , il quale nel principio del 
secol noftro , oltre a* pubblici applausi , fu ezian- 
dio visitato dalla regnante allora famiglia Me- 
dicea . Coftui seminò un campo di granò a bu- 
che nel modo , che segue . Quattro uomini la- 
sciavan cadere su la terra arata e preparata un 
lungo telaio , che avea dalla parte inferiore 
moki denti , da’ quali venivan fermati altrettan- 
ti buchi: i ragazzi, che venivan dietro, po- 
nevano un granello di frumento per ciascun 
buco , che subito era coverto . La ricolta del 
campo fu inudita e ftupenda . Lo flesso meto- 
do di sementare venne praticato non ha molto 
con feliciflìmo successo da’ celebri georgici in- 
glesi Arturo Young , Prore di Hintles- 
ham , e Errico Lowther , il quale special- 
E 2 mente 
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mente inventò una macchina , detta da lui il 
piantatore , con cui un uomo solo pianta il 
grano a mucchietti dittanti pollici sei 1* uno 
granello dall’ altre nel solco preparato, con ri- 
cuoprirlo di terra; e con il moto d’ una lami- 
netta di ottone regola a piacere il numero da’ 
granelli (i). 

XXVIIL In oltre il Sig. Caronelli Pre- 
sidente dell’ Accademia degli Aspiranti di Co- 
llegllano , alla quale io ho 1’ onore di essere 
ascritto , raccolse da una libbra di grano pian- 
tato alla diftanza di mezzo piede fra un gra- 
nello e l’altro libbre 36., il che viene ad es- 
sere , come egli si esprime, il 35. per 1. , e 
in ragion di campo il io. per 1. , ailicurando 
nel tempo flesso, phe il maifimo degli ordina- 
ri prodotti d’un campo sia presso di que’ po- 
poli il 4. per 1. Fa poi il Sig. Caronelli 
menzione d’uno finimento semplicissimo , che 
non pesa piò di libbre 3. e once 3. , da esso 
immaginato per piantare il grano ; e consifte 
in una ftanghetta di legno , lunga piedi 4. ve- 
neziani , e grossa un oncia in circa . Nella 
grossezza dello linimento sono conficcati nove 
denti di figura quadrata , dittanti fra di etti un 
mezzo piede , e lunghi once 3. Ha pure que- 
llo ftrumento al di sopra due manichi, alti 

pie-i 
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(1) Giorn. di Agric. di Fir. Numm. 1*. 
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piedi 3. , acciocché si possa con facilità tra- 
sportare . Con siffatta macchinetta i ragazzi , 
o le fanciulle preparano i buchi ugualmente di- 
ttanti , e mettono in elfi due granelli di fru- 
mento, turando quelli con le dita. 

§. XXIX. Similmente il P. Giambattista 
da S. Martino il dì 4. di Settembre dell* 
anno 1787. piantar fece tra un cavolo e l’al- 
tro di certo campo ( pofti alla dlftanza di 
un piede e mezzo per ogni lato ) once due 
di grado, don niettere ih ciascun buco due 
granelli alla profondità di pollici 2. Il frumen- 
to fu tenuto immerso per lo spazio di ore 12. 
in acqua di calce e di fuliggine , dioè , nella 
proporzione di un oncia di calce , e di altret- 
tanta fuliggine di cammino per ogni libbra di 
acqua. Le piante rton ebbero tutte quelle aflì- 
ttenze , che si richieggono dall’ arte , e pure 
ciò non ottante da once due di grano ottenné 
in raccolta uno ftajo vicentino, che viene ;ad 
essere in ragione di ftaja 30. per campo . Ma 
aflicura li lodato Autoré , che si sarebbe ri- 
colto il doppio , cioè ftaja 2. , e per conse- 
guenza ttaja 60 . per campo , quante vòlte le 
piante si fossero a tempo rincalzate , e non 
avessero sofferto la disgrazia di rettar inonda- 
te- per ben tre volte dal Vicino fiume (i) . E 
E 3 sen- 

.1 — — a - iì. 

(1) Lettera su i risultati della pianta- 
gione del frumento, nel Tom. 1. delle sut Ope- 
re,- Vtn. 1791. * 
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senza osservare tutte le altre piantagioni del 
frumento , fatte nello Stato Veneto , e altrove , 
con positivo vantaggio de’ propietarj e de* 
fittajuoli ; noterò solo la tavola del grano pian- 
tato il di si. di Agofto dell’anno 1787. dal 
Sig. Gironcoli , Medico assai rinomato ir» 
Capodiltria , e del prodotto di esso ; avverten- 
do che la prima colonna conterrà il numero 
de’ granelli piantati, la seconda il numero del- 
le spighe , e la terza il numero de’ granelli 
raccolti . 


TAVOLA 

Del grano piantato in Capodijlrìa , * della 
raccolta di esso . 


Num. de’ grani 

Num. delle 

Num. de’granj 

pianati 

spighe 

raccolti 

; ■ 

0.. S» 

11408 

a 

5 » 

1780 

3 

105 

1488 

4 

• 144 

3228 

5 

6 a 

«870 

6 

140 

•008 

, 7 

73 

672 

8 

/ 82 

a <540 

9 

73 

2710 

IO 

- V., . , . 

, Ì108 

2501 

* ixx 

,8<S 

3x82 


X» 
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12 
*3 
*4 
15 
■ 1 6 

*7 

i 3 

*9 

20 

31 

32 
*3 
34 
*5 

- q 6 
37 

28 

29 

30 
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74 

266 : 

78 

32 CO 

54 

1304 

78 

1255 

75 

2100 

50 

1155 

54 

973 

39 

1986 

80 

2846 

102 

2684 

70 

1684 

25 

1728 

72 

< 10,66 

75 

1024 

6 8 

2376 

*9 

2097 

73 

2406 

*7 

2476 

104 

2035 


Dunque dalla Tavola si rileva che granelli 
30. di grano preparato e piantato secondo il 
metodo del P. da S. Martino , hanno pro- 
dotto spighe 2429., e granelli 64,155. la qual 
ricolta è in ragione di ftaja £4. per campo. 

XXX. Dalle riferite sperienze discordanti j 
non sono le altre latte da me qui , in Salerno 
negli anni 1789. (ij , i 79 °- > e * 79 *• 1 sic - 
E 4 -, co- 

(1) Primi sperimenti della moltiplicazion 
pelle biade , Nap. 1789. presso Porcelli. 
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come si può osservare nella Tavola polla al 

XXIII. E direni lo (tesso degli sperimenti 
tatti eseguire in grande in più luoghi di que- 
lla provincia di Principato citra . Nel Casale 
detto Casa d'Anna della Città della Cava D. 
Orazio Casaburi dopo di aver diviso un 
pezzo di terreno in due parti uguali , piantò 
ne’ principi del mese di Novembre dell’ anno 
1789. in una di esse once n., o sia la setta 
parte d’ una misura di grano bianco , chiama- 
to comunemente carosella , mettendo più d’ un 
granello per buco ; e nell’ altra parte della ter- 
ra seminò a getto una misura dello (tesso gra- 
no . Dal primo terreno raccolse mezzo tomolo 
di frumento grosso e ben nutrito; o sia il 72. 
per r. ; e dal secondo n’ ebbe misure 9. di 
qualità molto inferiore , ovvero il 9. per 1. 
Per la piantagione del frumento non si spesero 
che grani 4. , e grani 8. per sarchiarlo due 
volte, e per rincalzarlo. Il grano a getto pu- 
re fu sarchiato due volte . 

§. XXXI. Il Sig. D. Francesco Grimaldi 
dì Torchiati , Casale dello Stato di Montoro 
nella fine di Ottobre dell’anno 1789. in ter- 
reno arbuftato , previe due sole arature , pian- 
tar fece una misura di grano bianco , secondo 
iPmio metodo: la qual semenza covrì un quar- 
to di moggio di terreno . La raccolta hi di 
tomoli 6. di .ottimo frumento; e 1 prodotto 
giunse al 144. per 1. La spesa per la pianta- 
gione arrivò a grani 15. ; e per sarchiare , e 

per 
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per rincalzare le piante non si spesero che 
grani io. In oltre debbo ricordar qui con le . 
dovute lodi il nobiliifimo Sig. Canonico D. Do- 
m.nico M. Gargallo Vicario di Siracusa, 
il quale dopo di aver letto i miei primi spe- 
rimenti della moltiplicazion delle biade , si ac- 
cinse alle pruove , e con le sue gentilissime 
lettere mi assicura di aver ivi in Sicilia intro- 
dotto la piantagione del grano, e di aver rac- 
colto fino al 8o. per i. E tralasciando le altre 
sperienze fatte da altri propietarj , riferirò la 
ma (Ti ma di tutte , e la piò decisa , che io deb- 
bo alla vigilanza , e all’ esattezza del Signor 
D. Domenico Giannattasio di quella Cit- 
tà , uomo a sufficienza versato nell’ Economia 
radica, e pieno di molta cortesia , Il Signor 
Giannattasio mosso dal mio esempio pian- 
tar fece ( dopo altre piccole sperienze eseguite 
negli anni antecedenti con felice successo ) nel 
Novembre dell’anno 1790. misure io. , ov- 
vero mezzo temolo di grano , così detto bian- 
co , o sia serpentina , e caroselli, tenuto im- 
merso per lo spazio di ore 24. nell’acqua na- 
turale , alla didanza di un palmo quadrato in 
circa fra un granello e 1’ altro , che occupò 
moggia 3. di superficie di terreno arbudato. 
Ecco tutte le spese , compresovi anche il ter- 
raneo , suppodo il fitto del campo : 

Per fitto di moggia 3. di terra alla ragione 

di carlini 30. il moggio 09 j 00 

Ter 5. arature di preparazione - - 09 : 00 

Per 
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Per toglier le erbe spontanee smos- 


se dall’ aratro ' * 02:40 

Per misure 12. di semenza - - - 01 : 00 

Per piantare il grano ** OI '• 60 

Per una sarchiatura ' 02: 00 

' Per una rincalzatura - °* : 20 

Per mietitura - - — - " — — 01. : 75 
Per trebbiatura 01 : 4 ° 


somma - - 29 : 35 


La l'accolta fu di tomoli 32* di ottimo fru- 
mento, malgrado la nimicizia delle ftagioni , 
avendo il 64. per 1. , che vendendosi carlini 


£0. il tomolo, fanno “ 64: 00 

Per paglia venduta - - 00 : do 

, . somma - - - 64 : do 

v spesa - - - 29 : 35 

•i guadagno - 35 : a 5 


E per maggior inanizione de’noftri agricol- 
<óri , metterem ora il conto fatto con lo flesso 
Signor Giannattasio di ugual superficie di 
terreno seminato pollicando , e del prodotto 
di esso : 

Per fitto di moggia 3* di terra - 09 : 00 


Per 5. arature 09: 00 

Per toglier le erbe - 02 : 4 ° 
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Per tom. i. e mezzo quarto di se- 
menza , cioè un quarto e mezzo per 
ciascun moggio - — ------- 02 : 76 

Per pollicafe il grano - — - 00 ì 24 
Per due sarchiature ------- "04 i 00 

Per mietitura - --‘-"--'--- or: 75 


Per trebbiatura' * - -. ctf f 40 - 

T somma - - 30 : 49 

Si raccolgono tomola ttó. di grano,' cioè il 
12. per r. tra Ragion fertile e infertile , che-- 
vendendosi alla ragione di carlini 20. ii to-’ 


molo fanno - -- -- -- -- - 52: 00 
Per paglia venduta - ------ 00 > 80 


somma 


52 : 8a 


spesa - - - 30 : 49, 

guadagno - 22 : 31' 

Ora paragonando il guadagno del grano pian-* 
tato con quello dello flesso grano pollicàto , il 
primo supera ii secondo in ducati 12. 'e ia 
grani 94. : ’ • • ; ; .... 

In fine vediamo il conto delle spese , e dei 
prodotto delle flesse moggia 3. di terreno- 
minato a getto; •• t . • ! 1 

Per fitto di terra -------- 

i3 . v **y • w 

rer 4. arature di preparazione - - 07 i 20 

Ter 


se-* 


00 
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Per tomola a. e un quarto di se- 
menza , cioè tre quarti per ogni 


moggio - - - 

04 : 

50 

Per seminare il grano a getto — 

00 : 

io 

Per due sarchiature ------- 

Oi : 

80 

Per mietitura - - — - - 

01 : 

75 

Per trebbiatura .».• - 

01 : 

40 


. , lomma - - 05 : 75 


.Si raccolgono tomola 18. e mezzo di grano, 
cioè il y. per 1. tra ,il più e ’l meno , che 
vendendosi alla ragione di carlini 18. il to- 
molo fanno - - - - — - - - - — 33 : 30 
Per una carrata di paglia 01 : oó 


r ~i : : - _ . r . somma - - 34 : 30 


... ... spesa 05 : 75 

guadagno - 08 : 55 

Ma dal grano piantato si sono avuto di gua- 
dagno ducati 35. e grani <25., da’ quali tolti du- 
cati 08. e grani 55 : il guadagno del grano 
piantato supera quello del grano gettato in du- 
cati 26. e in grani 70. E riducendo il calco- 
lo a un moggio solo di terreno , il guadagno 
di un moggio di terra , in cui si pianti il gra- 
no , supera il profitto del grano pollicato in 
esso campo in ducati 4. e in grani 32. non 

cu- 
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curando la frazione ; e in oltre supera il gua* 
dagno del frumento gettato nel terreno mede- 
simo in ducati 8. e in gradi 9 °- Anche nella 
fine di Ottobre dell’anno scorso 1791. il no- 
ftro accurato sperimentatore piantar to- 

mola 1. £ di diverso grano , chiamato da no- 
ftri serpentina , e risciàla che covrì moggia 
7. di terreno arbuftato . Le spese compresovi 
il terratico, e la semenza, e 'ogni altra ope- 
razione , sono arrivate a ducati 48: ha racco!» 
to in queiì’ amo, poco favorevole alle campar 
gne , tomola 45. di ottimo frumento , dal qua- 
le si son cavati in vendita ducati 99. , che 
uniti a’ carlini 1 3. per paglia , abbiamo ducati 
100. e grani 30: dalla qual somma tolti i du- 
cati 48. delle spese , il guadagno è di ducati 
52. e grani 30. Si avverta che m quell’anno 
1792. , in cui scrivo , il grano gettato ha ren- 
duto qui tra il più e ì meno il 6 . per 1. io 
ragion di semenza ; e 1 grano pollicato i’ 8. 
per 1. Mi vien pure scritto di Foggia che nei- 
la masseria del Signor D. Lijigi de Meis da 
un tomolo di grano piantato a mucchietti , cioè 
5. o 6 . granelli per volta, alla diftanza di un 
piede, che covrì una versura di terreno , ov- 
vero moggia 4. napoletane , si son raccolti in 
quella indizione tomola 33. di buonilfimo fru- 
mento . Il padrone , dedotte tutte le spese , ha 
guadagnato ducati 57- e grani 64. 

XXXII. La preferenza che si dee al se- 
minare in ispecie grano a buche } ovvero alla 

pian- 
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.piantagione, sovra delle altre maniere indicare, 
aia per lo risparmio grande di semenza , sia 
per lo abbondante prodotto , venne già rileva- 
ta e propoli? dal celebre Signor Tarello al 
Senato di Venezia (t);. e a dì noftri la Socie- 
tà economica di Bath ha pubblicata una let- 
tera , dalla quale risulta il vantaggio di pian- 
tare il frumento , anzi che di seminarlo a get- 
to.. Non si è mai pollo in dubbio quella ve- 
diti , che ehi semina più rado più raccoglie , 
specialmente quando la terra è ben preparata , 
e quando non va soggetta alle acque . Un Pre- 
te di Ginosa , mi narra il Signor Cortes, 
raccoglieva più degli altri suoi paesani non 
ollante che seminar facesse per ciascun moggio 
di terra solo mezzo tomolo di grano , quando 
che gli altri ne seminavano un tomolo . Ui pili 
è risaputa in Agricoltura la sperienza fatta dal 
Duhamel, che avendo scelto due campi egua- 
li, nel primo seminar fece alla maniera usata 
moggia 12. di frumeato, e nel secondo v’im- 
piegò sole moggia 4- , con far anche diradare 
in primavera le piante di quello secondo ter- 
reno : nella raccolta , dal primo campo si eb- 
bero moggia 133. \ , cioè il solo 11. per 1. ; 
• dall’altro,, moggia 148., ovvero il 37. per 
.1. Oltre a’ riferiti vantaggi , le piante granife- 
ra col vegetare in diltanza , si fortificano in 

mo- 


(1) Ricordi d' Agricoltura, Veti. 1 < 5 op. 


Digitized by~Go( 



Rosticks.’ if 

modo da non temere quelle malattie , come lai 
nebbia , ec. le quali provengono da cagioni 
efterne, e che affliggono di ordinario le pian- 
te, che /Erettamente vegetano e a prato . E 
siccome gli animali robufti reggono alle per- 
cosse delle ftagioni, e di tutorie meteore, e 
i deboli per l’ oppostto ne ricevono danno : 
così diciam pure delle piante vigorose e delle 
fiacche, una essendo la legge, con cui tutti i 
viventi son governati . E in quanto al rispar- 
mio della semenza , dal calcolo fatto da uo 
Agricoltore inglese, riferito nel Voi VL p.108. 
del Giornale d’ Italia spettante alla scienza na- 
turale , risulta, che nell’Inghilterra seminando 
•i grani all’ intervallo di soli pollici 6 . fra di 
essi , risparmierebbesi ogni anno tanto frumen- 
to , quanto baftar potrebbe a mantenere 850,000, 
persone , sommini Arando a ciascun individuo 
una libbra di pane al giorno . E de’ terreni 
della noltra Puglia parlar volendo, io he cal- 
colato , che dando a ciaschedun moggio misu- 
re 4. di seme ,giufta il noltro metodo (§.XXV.), 
noi avanzeremmo tomoli 5158,465. di semenza 
di grano , di orzo, e di avena , datò che siili 
carri 8527. e versure 2. , 0 sieno alle moggia 
napoletane 682, 160. ( che nella Puglia, secon- 
do il Signor Cimaglia (1), nel corso di ogni 
' . ' ' ' • • an- 


*. . . _ 

( 1 )' Della natura e sorte del(jt . coltura 
Ielle biade in Capitanata , c. 1. 
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anno vengon coverte di biade ) non si con- 
segnassero che tomoli 682,1 do. di seme , cioè 
un tomolo per ogni moggio di terra . Ma di- 
mandano prima di ogni altra cosa alcuni , per- 
chè il prodotto delle sperienze latte in grande 
non ha uguagliato quello degli sperimenti fatti 
in piccolo : il quale prodotto è arrivato fino 
al tooo. , e al 1300. per 1. ? Si risponde, 
non perchè la natura dal piccolo al grande 
cambiasse leggi ; ma sì bene perchè la prepa- 
razione del terreno non è (lata uguale in tutri 
due i casi , nè la cura per le piante nate è 
fiata la medesima . Spogliate un campo di tut- 
te le erbe spontanee fino alle ultime radici , 
concimatelo secondo il bisogno , e poi piantate, 
in esso il frumento , cui , dopo di esser nato , 
affi flètè , siccome si dee , e poi si osserverà il 
prodotto . Il Signor Grimaldi ( §. prec . ) 
raccolse il 144. per r. perchè usò più dili- 
genza degli altri , i quali non hanno raccolto 
che il Ò4. il 70. , e f 80. per 1. In tutte le 
cose di quefto mondo il comodo è sempre prò-, 
por zionato all’incomodo, che si soffre; e ’l pro- 
fitto alle spese , che si fanno ; e chi più fati- 
ca , più guadagna . Le quali verità serviranno 
di rispofta a coloro , che oppongono la pena , 
che si tollera nella piantagione del grano . Ma 
si piantan pure con travaglio i fagioli , il gra- 
no d’india, le fave, ec. Io per capacitare i 
villani su la piantagione del frumento , dell’or- 
zo , ec. , ho dimandato loro perchè non lascia- 
va» . 
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van le branche , o sien pianticelle delle lattu- 
ghe, de’ cavoli, delle cipolle, del tabacco, ec. 
ne’ semenzai, ma trapiantavan quelle in data 
diftanza nell’orto ì Contusi dalla mia dimanda, 
si contessavan convinti . Una è la legge mec- 
canica di tutti i vegetabili, anzi di tutti i vi- 
venti . Alle madri degli animali si lascian lat- 
tare uno , o pochi fìgliuolini , secondo il vigo- 
re di esse, acciocché i parti lusserò ben nu- 
triti : così alla terra consegnar si debbono i 
semi a quell’ intervallo , eh’ è necessario per 
avere piante vigorose , prolifiche , e abbondan- 
ti di frutto . Se noi mangiar doveffimo il gra- 
no in erba , allora la spessezza delle semenze 
gioverebbe, siccome è utile a’ prati ; ma raccor 
dovendo dalle piante granifere i semi , esser 
ci debba a cuore di averne assai , e della mi- 
glior qualità , come appunto son quelli , che si 
hanno dalla piantagione . Altri ricorrono al tem- 
po , e alle persone , che mancano per siffatta 
opera ; e altri in fine alla vaftità de’ campi, 
che in alcune provincie , come nella Puglia , 
si debbono deftlnare a grano , e a biade . E 
quanto al tempo , i fanciulli , le donne , e al- 
cuni uomini potrebbero fin da’principj di Ot- 
tobre, essendo i terreni a sufficienza bagnati 
dalle piogge , cominciar a piantare il grano , 
e le minori biade , e così proseguire per tutto 
il Dicembre. Mancano le braccia? I campi so- 
no grandi ? Ma la gloria del coltivatore dee 
consiftere, come si è detto altrove, nel scmi- 
Tom. Il, F nar 
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nar poco , e raccorre assai, non gii nel semen- 
tare assai , e raccorre poco . Contesso che in 
molti luoghi , come nella Tuglia , la gente ru- 
nica sia scarsa , e coiti desidererei che si pro- 
porzionasse il fìtto delle terre alla quantità del- 
le braccia , che si possono avere ; che si lo- 
dassero , come dice Virgilio, i poderi gran- 
di, ma che si coltivassero i piccoli 5 che me- 
glio si preparassero i campi; e che si semi- 
nasse rado , con usare ogni diligenza poflìbile 
perchè si abbia il maggior guadagno , che dal- 
le terre si può ottenere . 

‘ §. XXXIII. Diremo ora qualche cosa della 
profondità , e della distanza , che si dee dare \ 
a’ semi nel consegnarli alle terre. Io, che de- 
sidererei , che ogni agricoltore cominciasse a 
sperimentare ne’ propj fondi i vantaggi della 
piantagione di tutte le semenze ( all’ in fuora 
di quelle, che servir debbono per prati, e del- 
le piante tigliose, come sono il lino, e la ca- 
nape, che si vogliono far vegetare strette e igni- 
te ) , cominciando dal poco, ma senza scorag- 
giarsi per ogni minimo accidente in contrario, 
ho latto su di questa matèria gli sperimenti , 
òhe seguono. Feci piantare nel 1790. il grano 
secco alla profondità di pollici 3., e all’ inter- 
vallò di un palmo, di mezzo palmo , e di 
once 3. Dal frumento piantato alla distanza 
di un palmo tra' un granello c l’ahró, raccolsi 
il 1023. per i : da quello posto all’ intervallo 
di mezzo palmo , ebbi il 744. per 1. ; e lo 
- J v ' Ites- 
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stesso prodotto ragunai dal grano piantato alla 
distanza di once 3. . Il Sig. Tillet per le 
biade crede acconcia la profondità di pollici < 5 ., 
il Caroselli sostiene quella di once 2. , e 
l’ intervallo di mezzo piede; eì T. da S. Mar- 
tino avendo osservato , com’ Egli dice , che 
il frumento quanto meno profondo si colloca 
nel campo, tanto più facilmente nasce, nelle 
terre forti stima conveniente la profondità di 
mezzo pollice. Per lo grano , per l’orzo, e 
per l’avena io mi son fermato nella mia terra 
costantemente alla profondità di pollici 3. , e 
all’ intervallo di un palmo ; perciocché ho os- 
servato in piò anni , che le radici dqlle dette 
piante si stendono piò orizzontalmente che a 
perpendicolo, e che la massima espansione oriz- 
zontale delle medesime non oltrepassa il mezzo 
palmo. Al frumentone poi, alle fave, a’ pisel- 
li , a’ceci, alle lenticchie, e alla bambagia ho 
dato la profondità di pollici 4. , e l’ interstizio 
di palmi a. . Il frumentone in ispecie , che ha 
tre ordini di barbe , e che vuole zssai nutri- 
mento, dee esser pianato in molta distanza, 
altrimenti produrrà poco . Quindi si dee dare 
maggiore o minor distanza alle semenze de’ 
vegetabili, secondo la differente natura di essi ; 
e quanto alla profondità, nc’ terreni forti vuol 
essere minore che ne’ terreni leggieri . Kel co- 
vrire i semi è necessario che si abbia innanzi 
agli occhi ciò, che la sperienza dimostra, cioè f 
«he non germogliano semenze di qualsivoglia 
F 2 sor- 
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sorta , le quali sieno interamente private dell' 
influenza dell’aria. Dagli sperimenti del Tull 
riferiti dal Duhamel risulta che il seme po- 
sto in terra più giù di pollici 7., non germo- 
glia affatto; e che alcune semenze aveano ben 
germinato alla profondità di pollici 6.; e altre 
anche meglio a quella di pollici due , e di uno. 
Le stesse prudve sono state ripetute dal Sig. 
Eskilsson . E conchiudiamo con dire che le 
misure sì per la profondità, che per la distan- 
za da dare alle diverse semenze, non debbono 
formare una regola generale , siccome ha fatto 
Valentino Kolb ; fissando quella della pro- 
fondità a pollici 2. e mezzo ; ma si vogliono 
bensì adattare alle diverse qualità de’ terreni , 
alla varia natura delle semenze , e alla diffe- 
rente situazion de ? campi . Columella (i), 
e ’l Wallerius (2) vogliono che minor quan- 
tità di seme dar si debba a un moggio di ter- 
ra grassa , e maggiore ad un’egual superficie 
di terren magro , perciocché nel primo caso 
le piante talliscon più , e nel secondo meno . 
Il contrario difende tra’ moderni M. Sarcei de 
Soutieres (3) , adducendo la propia sperienza 

di 


(1) I.ib. iì. c. io. ■ • 

(2) Elein. di Agrie. ec. e. 17. §. 7. 

(3) Agriculture experimtntale des labours 
O de la semence . 
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dì anni aot . Ma io avveito che la soluzion 
del quesito pende molto dalla maggiore e dal- 
la minor feconditi delle semenze ( §. XVII. ); 
di modo che errore sarebbe di colui , che se- 
minasse raro un campo pingue » non avendo 
che seme poco fruttuoso: l’opposto sidicad’un 
campo scarso . 



CAPO vin. 

Si parla del prato tanto naturale che artificiale ; 
t si notano le erbe pratensi . Come si 
debba conservare il fieno . 

§. XXXIV. TL prato , così detto dagli anti- 
X chi Scrittori latini , quod pro- 
tinus essei paratum; e, secondo Ulpiano (i), 
in quo ad frudum percipicndum , falce dumtaxat 
opus ejl , dee formare il principal obbietto 
dell’economia rustica. S’intende per prato ogni 
superficie di terra , eh’ è destinata a produrre 
foraggio per uso del bestiame ; e si divide co- 
munemente in naturale e in artificiale * Il pra- 
to naturale abbraccia non solo quelle erbe di- 
verse , che per natura si riproducono di anno 
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in anno; ma bensì quelle altre, che sparse uné 
volta dall’ uomo , si rinnovano , e si perpetua- 
no di per se stesse. L’artificiale per lo con- 
trario abbraccia quella sola , o al piti quelle 
due specie di erbe, che dall’ agricoltore si Se- 
minano in luogo preparato del podere ; col di- 
segno bene spesso di far passare dopo pochi 
anni un tal prato a campo . Tanto il primo 
che il secondo prato possono essere irrigui e 
non irrigui . Si ha il prato irriguo , quando col 
beneficio delle acque de’ vicini fonti, o de’ fiu- 
mi , giusta il bisogno , vien esso adacquato ; 
e ’l contrario si dica del prato non irriguo , il 
quale gode soltanto del beneficio della rugiada, 
e delle piogge . In quanto al sito , il prato o 
è in pianura , o in colle , o in monte : il pri- 
mo dona erbe più alte di quelle del colle, del- 
la costa , e del monte ; le quali erbe se cedo* 
no nella quantità a quelle de’ piani , superano 
le medesime nella qualità ; perciocché gli ani- 
mali , che de’ pascoli di colline e di montagnfc 
hi cibano , somministrano latte più carico di 
burro, e carni più dilicate. In fine sotto que- 
sta voce prato vien compreso indistintamente 
ogni terreno , che si destina a produrre non 
solo erbe, ma anche piante cereali, piante or- 
racee, pomi, ec. per lo cibo delle bestie; co* 
me vena , saggina, frumentone, cavoli, rape, 
patate, carote, ec. 

§. XXXV. Non ci fermerem molto in dimo- 
strare l’ utilità e la necessità de’ prati , special*» 

men- 
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mente artificiali;- perciocché ognun può com- 
prendere di leggieri , che col benefìcio della 
pastura , e del fieno possiam noi non solo ali- 
mentare buon numero di animali di ogni sor- 
ta ; unire quantità di letame , prima sorgente 
della cotanto desiderata abbondanza ; ma ezian- 
dio con minor dispendio di fatica e di tempo 
coltivare le stesse tèrre , che dopo alcuni anni 
destineremo ad altri prodotti. I prati ingrassa- 
no i terreni , siccome è a tutti noto , ugual- 
mente che i concimi. Per la qual cosa il gran 
Catone avendo per avventura in pensiere i 
vantaggi accennati , anteponeva la rendita de* 
prati a quella degli altri campi. In fatti mag- 
giori sono le cose , che dal bestiame ben pa- 
sciuto , e moltiplicato ricaviamo ; come carni , 
latticini , pelli , lane , sego per i lumi , servi- 
gio per i trasporti , e per fa coltura de’ terre- 
ni , è letame , per mezzo di cui tutto si ottie- 
ne dalla campagna . Quella verità , che da piò 
tempo è stata conosciuta da’ popoli piò culti 
dell'Europa, non è ancor giunta a destare i 
coltivatori delle nostre provincie , i quali in 
materia di prati in ispecie vivono nel perfetto 
oscuro . E si conoscerà sempreppiò de’ prati , 
singolarmente artificiali , la necessità , allora 
che ci metteremo a riflettere alle malattie, dal- 
le quali vengon afflitti bene spesso i nostri ani- 
mali ; perciocché fra le erbe spontanee e me- 
schine , che debbon essi per necessità mangia- 
re ^ avvene ancor di quelle, che sono a’meds- 
F 4 simi 
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simi nocive, e talor venefiche. Così gli ane- 
moli selvaggi, tra le molte erbe cattive , ca- 
gionano gonfiezza, e spesso coliche fatali alle 
bellie bovine: la parnasia si vuole comune- 
mente orgine della fasciuola, o sia invermina- 
roento del fegato nelle pecore , e nelle capre ; 
e al seme delle cicerchie selvagge e domeni- 
che, dette larici si attribuisce la debolezza del- 
le zampe di dietro , la rigidità delle membra , 
e ancor la tisichezza nel bestiame cavallino , 
ec. In oltre ne’prati della nostra Puglia abbon- 
da /’ anemone ( appennina ) seminibus acutis , 
foliolis incisis &c. del Linneo, detta da’ pa- 
llori torta , la quale mangiata dalle pecore pri- 
ma che per 1’ azion del sole siasi seccata tut- 
ta la rugiada , muoiono esse di fierissime con- 
vulsioni , accompagnate dallo florcimento del 
collo, onde torta quell’erba vien detta. E av- 
viene lo stesso con il cerei siliquajìro del LlN- 
NEO ; e col crispurn hypericum Jloribus trygi- 
nis , foliis sejjilibas lanceolati dello flesso, 
chiamato volgarmente fumolo ; perciocché le fo- 
glie del primo riescono velenose agli animali., 
e la seconda erba ammazza nelle campagne di 
Taranto le pecore di lana bianca , dette gen- 
tili. Il noflro cel. D. Domenico Cirillo nel 
trattare delle velenose esalazioni delle piante , 
vuole con Linneo che l’umore, che nelle ore 
maturine si vede aderente alle foglie delle pian- 
te non sia generazione di rugiada , o umido 
aereo , ma che sia composto della generazione 

del- 
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della pianta medesima (1) . Abbiam notato al- 
trove (2) la proporzione fra gli animali aratori 
e le terre coltivabili , e i pascoli . E siccome 
un moggio di prato sativo vale quanto moggi 
4. di pmo naturale (3) ; così un moggio di 
P ri to irriguo renderà il triplo , e ì quadruplo 
più del non irriguo , come si osserverà a suo 
luogo . 

§. XXXVI. A rigore georgico parlando tutte! 
le terre incn'te delle colline , delle valli , de’ 
menti, e delle pianure, sia ciò per necessità 
sia per sistema, tutte le spende de’fossi, e d« 
fiumi, e tutti i luoghi, ne’quali può giugnertf 
il piede dell’ animale tanto minuto che grosso , 
si dovrebbero osservar vestite non già di ra- 
nuncoli , di capraggine , di cardi, di giunghi, 
di pelo di lupo , detto volgarmente Jloppina , 
o faloppa , che in Botanica si crede di essere 
la minima nella classe della tifa , e di altre 
cotali erbe inutili , e spesso ancora nocive ; 
ma bensì di piante salubri , ingrassanti , e ca- 
paci a mantener vigoroso e sano il beftiame . 
Secondo le dottrine del Linneo (4), ne’terre- 

; ni 

■ ■ 1 - ■ ■ 

(1) Fundamcnta Botanica &c. Pars pri- 
ma, Neap. an< 1785. Voi. 1. 

(2) §. x. . ; 

(3) Tom. 1. §. CLX. 

(4) Amocnit t . acad. Voi, IV. stationtx 
plantarum . 
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’à! stèrili è alpini alligrtarto bene la pirhpihèlla, 
la festuca rossa e tìvinà j 1’ agrosti spigata , 
Taira, la poa alpina, la maggiórana , la sai- 
vià èc. chè sono generalmente utili alle peco- 
re , é àllé capré i he’ terreni marittimi la gra- 
ftìigtta, fec. : belle tèrire palustri e umide là pota 
kcqdatrca , là Festuca fluitante , thè piace assài 
a’ cavalli, Taira cerulea, il nardo stretto , l’altt- 
pecóro , o àia coda di volpe , ec. : nelle terre 
àblvoàe é opache il miglio sparso, ia poa ne- 
• itìbralè 1 il brottio gigartteo ec. : finalmente rie* 
tèrienì aperti e piarti Vegétano bene l’antosdrtto 
fattoi-oso J hiolto grato à’bovi, la graibignà, il 
itrifogliòi l’erba Inedita, l’avena tanto alta, 
thè fatui , il pahico ft gamba di gallo , la 
' fcoda di volpe , i bromi , Varj èdisàri , t loti , 
èli astragàlli , èv. Ma déllà coltura dèlie mi- 
gliori , e dèlie più utili èrbe pratensi parlerè- 
ébo apprèsso. E tìon si volendo ridurre tutti i 
prati naturali ad artificiali , il die sarebbe di 
ionfma utilità , o nòli si potendo ciò eseguite 
per niàricatiza di danajó , alméno si Hiiglioririo 
gli erbaggi delle così dette da noi difesi) nelle 
qtnili vivono le diverse razze de’ nostri ani- 
mali , e con dare il debito scolo alle acque , 
le quali sogliono rendere acide le erbe ; e con 
spargere su di esse tetre , dopo di aver svelte 
le piante più triste e spinose e inutili affatto , 
qualche porzione di semenza ottima a produr- 
re foraggio innocente , e che conferisca alla 
sanità delle bestie . La qual cosa si può ese- 
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gtiire còft molta facilità e con poca spesa p e 
intanto- i buoni semi di anno in anno si mol- 
tiplicano di per se stessi , e migliorano sena» 
opera umana tutto il pascolo. 

§. XXXVII. Nel campo propiamente dettò 
di necessità vogliamo per ciascun pajo di bovi 
aratori un moggio di prato artificiale . In ge- 
nere il terreno dee esser posto a livello per 
quanto sarà possibile, con allontanare da esso 
le pietre , e i cespugli , che potesser mai im- 
pedire il taglio del fieno . Giova che vi si» 
qualche albero, il quale con la sua ombra con- 
servi l’umidità, e con le sue radici attragga 
il soverchio umore. Il Linneo (1) preferisce 
a tutte le altre piante il tiglio , e crede , sic- 
come è certo , che dannosa sia la quercia . In 
oltre bisogna o con siepi , o con fossato chiu- 
dere la via al beftiame, perciocché non debbon 
mai essi animali entrare ne’ campi ; sapendosi 
per esperienza che le beftie guaftano pià erba 
co’ piedi, che non ne consumano per cibo. Ciò 
pofto comincieremo dalla coltura del trifoglio, 
•che vegeta rapidamente, che produce abbon- 
dante prodotto , eh’ è molto amato da ogni sor- 
ta di beftiame , cui non reca nocumento , quan- 
te volte non ne abusi ; e che ingrassa il ter- 
reno, anzi che spossarlo, con le folte sue ra- 
dici , che si putrefanno , e con certo umor 


gora- 
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Digitized by Google 



9* dèlle Cose 

gommoso nericcio 4 che si asserisce! di trasuda- 
re dalle radici medesime . Sogliono alcuni se- 
minar insieme due specie , e talora tre di er- 
be pratensi ; ma una specie sola rende maggior 
frùtto , sì perchè vegeta senza oftacoli tanto 
delle radici che delle foglie di altre erbe ; sì 
perchè cuoprendó ad ugual altezza il terreno , 
gode sola de* benefici dell’aria, e giugne alla 
maturità nel suo tempo ftabilito . Il trifoglio , 
di cui parliamo , che dicesi comune , e a fiore 
rosso ( trifolium incarnatimi , Lin. ) vuole ter- 
reno grasso , alquanto umido , e che sia ben 
lavorato . La vanga , e la zappa preparano me- 
glio il fondo. Ne’ luoghi caldi si semini nella 
fine di Settembre, o ne’ principi di Ottobre; e 
ne’ freddi , aspri, e settentrionali ne’ mesi di 
Aprile, o di Maggio , perciocché eotefta pian- 
ta teme assai il rigido inverno, e i danni del 
ghiaccio , che la fanno perire . Nello spargere 
la semenza si mescoli con arena , 0 con cene- 
re, le quali softanze la diftribuiranno meglio 
sul campo . Il gesso , le ceneri , e la creta ri- 
dotte in polvere , 6 in primavera adoperate co- 
me conci, accrescono la vegetazione , e per 
conseguenza il prodotto del trifoglio » Si netti 
il prato dalle erbe nocive , e massime dalla 
piantaggine a foglie lunghe ( volg. cinque ner- 
vi ), che, Crescendo iti sovèrchia abbondanza, 
può cagionare la total rovina d’ un prato , adug- 
giando e soffocando con la larghezza e conia 
moltitudine delle sue foglie le erbe seminate. 

{ Se 
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Se non manca la pioggia, dona il trifoglio tre 
ricolte in un anno. Volendosi ridurre a fieno, 
il tempo propio di segarlo è allora quando il 
fiore si apre , e la pannocchia comincia a ros- 
seggiare. Si tenga l’erba, che abbonda di suc- 
co ben espofta al sole , e si rivolti spesso , 
acciocché non riscaldi , e in ultimo si ltringa 
per conservarla . Kvvi altro trifoglio , detto 
di Olanda , che ha il fiore bianco; e si colti- 
va con molto vantaggio principalmente in Olan- 
da , e ancora nella Lombardia * nello Stato I ori- 
tificio , e nelle campagne di Caserta , e di Car- 
dilo. Quefta seconda specie nasce in ogni suo- 
lo pii! Iterile , cresce in ogni ftagione,e tanto 
più vegeta , quanto più è calpeftato il campo . 
In molti luoghi del noftro Regno si trova i’ uno 
e l’altro trifoglio, cioè il rosso, e 1 bianco, 
Il trifoglio giugne alla totale perfezione n?l ter r 
zo anno , e dona seme perfettissimo . 11 fru- 
mento gli può succedere con profitto, 

§. XXXVIII. La lupinella , che pur dices» 
fieno sano , o santo , e che da’ francesi si ap? 
pella similmente saia foia ( hedisarum onabri- 
chis , Lin. ), merita di esser coltivata dopo il 
trifoglio . Perchè ha radice simile alla carota , 
che scende a perpendicolo , perciò ansa terreni? 
lavorato a profondo , e purgato di ogni erba 
spontanea, e soprattutto della gramigna , che 
l’è assai contraria. Vegeta bene in suolo ma- 
gro e ingrato , e mal vive in luoghi paludosi 
e umidi . Si può seminare nell’ autunno , e nella 
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primavera . La lupinella non rende fretto nef 
frimo anno , che impiega solo a nascere e a 
barbicare ; e perciò alcuni ruftici seminano in- 
siem con essa altri grani da cavarne prodotto , 
come frumento, vena, segale, veccia , ec. le 
quali piante compagne mantengon pure fresca 
la tenera lupinella , e difendonla dal sole . Sic- 
come su la semenza del trifoglio si fa passare 
l’erpice per covrirla; così su quella del fieno 
sano andar fanno gli accorti agricoltori un fa- 
scetto di pruni, o di lentisco, o d’altro fruti- 
ce, che spazzando il terreno, cuopre quanto 
bafta la lupinella , la quale a molta profonditi 
di ordinario non spunta alla luce . Buona cosa 
è il seminarla spessa, sì perchè non tutto il 
seme nasce , e dà frutto ; sì perchè le erbe no- 
cive rimangono affogate quando il terreno tro- 
vasi di essa interamente coverto . Si sega in 
primavera , in tempo cioè , in cui la pannoc- 
chia è fiorita sino alla metà ; e si fa seccare 
al sole, con rivoltarla spesso. La semenza per 
1’ anno appresso si dee raccorre dal prato adul- 
to , e nella pianta si scelga quella della parte 
piè bassa , per essere più vigorosa , e si con- 
servi ben asciutta in luoghi temperati , percioc- 
ché va soggetta a riscaldarsi , per cui perde la 
sua facoltà vegetativa. Il .prato di lupinella non 
ha bisogno di concimi , ingrassando, essa per 
lo contrario il terreno, facendolo divenir ne- 
ro , con le molte sue foglie , che cadono in 
primavera . Dopo otto. , o dieci anni , allora 
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Che il prato declina , si può defilare il suoi# 
a frumento , che rende tnofiiifimo , poi n biade, 
iodi ad altri prodotti , e poscia di nuovo, a 
prato. In Ottajano vicino Napoli $i è intro- 
dotta la cultura della lupinella. 

§. XXXIX. L’erba medica, o sia, luzerna,' 
o cedrangola ( wedjwgQ sqtiva , Lia. ) essendo 
meno atta delle due accennate a dar fieno , e 
richiedendo, a cagion delle sue radici , terra 
grassa e profonda, si dee coltivare nel terzg 
luogo dopò il trifoglio,' e la lupinella . Si ser- 
rami pretto in autunno, e tardi in primavera, 
perché non ama molto l’ umido nel suo nascir 
mento, . Ogni erba spontanea , e in i specie la 
gramigna le nuoce assai , facendola anche ia 
brieve tempo morire : onde si. d£« mondare 
spesso il prato. Correndo fiate fresca, e alquanr 
to piovosa , si può falciare fino a sei vojte , 
proprietà essendo dj quella feracissima erba, 
che appena segata , germoglia di nuovo , cre- 
sce a molta altezza, e riempie tutto il prato. 
Il suo vero usò é fresca , perchè con molta 
difficoltà si disecca , e seccandosi , le foglie si 
riducono affatto in polvere} e non essendo ben 
asciutta facilmente ribolle , e si guafla . A dif- 
ferenza delle altre erbe, la medica, ancorché 
tenera , non muove il ventre a’ bgvà , e a’ ca^ 
valli . Ottimi ingrassi sono per quella pianta 'la 
fuliggine, e le ceneri. Per foraggio fresco la 
medica non ha pari , e data al befiiame' , spe- 
cialmente bovino , con discretezza ( perciocché* 

l’abu- * 
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'l’abuso di quello , e di ogni altro pascolo , può 
divenir nocivo agli animali da campagna ), 
mescolandola anche con paglia in tempo d’ in- 
verno , esso si mantiene sano e ben nutrito. Un 
prato a luzerna dura fino ad anni 30; , quan- 
te volte però venga di tempo in tempo , cioè 
ogni tre anni , ingrassato , e mondato spesso 
dalle erbe nocive . La cuscuta , pianta parasita 
diltrugge la luzerna ugualmente che il trifoglio, 
per cui bisogna lavorar subito il terreno , e fare 
cambiar sito alle suddétte erbe pratensi . L’ uni- 
co rimedio, che si prescrive è quello di av- 
valersi di semi vigorosi , siccome son que’ del 
terzo anno , ben nutriti , e raccolti in terre 
propie, e non infeftate dalla cuscuta . Ferchè 
un moggio di luzerna rende quanto moggia 4. 
e ancor g. di trifoglio, perciò gli antichi col- 
tivavano quella pianta a preferenza delle altre; 
e fra noi si coltiva pure con molto vantaggio 
nelle praterie di Caserta , in quelle di Poggio 
Marino , in Angri , nell’ Aquila , e nel feudo 
ruftico dell’Intriace ; e si desidererebbe , che 
se ne (tendesse la coltivazione in tutte le no- 
ftre provincie, somminiltrando essa ottimo pa- 
scolo a’ bovi, a’ cavalli, a’ capretti , e alle pe- 
core , e rendendo tutti robulti e vivaci . Vo- 
gliono che libb. 12. di luzerna verde badino 
in un giorno per una giumenta , che allatta ; 
libb. 3. per un cavallo da sella, libb. 4. per 
una vacca , libb. 6 . per un bue , e una libb per 
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ogni pecora; oltre alla paglia, e ad altro cibo; 
che si suol dare alle suddette beftie . 

§. XL. Alle riferite specie di erbe pratensi 
si possono aggiugnere la fienarola ( poa pra~- 
tensis , Lin. ) , che produce fieno odoroso e 
gratilfimo ad ogni sorta di beftiame ; la loglie- 
rella, detta dagl’inglesi Ray-grass ( lolium pe- 
renne , Lin.), che da’più esperti ruftici si giu- 
dica ottima solo per le pecore ; e più di tutte 
fra noi la sulla di Calabria ( hedisarum corona- 
rium , Lin. ) . Somminiftra queft’erba da prato 
softanzioso cibo agli animali , ed è eccellente 
verde e secca , e ’1 suo fieno si avvicina alla 
softanza della biada . Nelle terre da frumento 
cresce a meraviglia , e vegeta ancor bene nel- 
le terre scarse alquanto letamate . Di essa se 
ne incontra moltiifima nella Calabria citra, don- 
de ha preso il nome ; e anche nella Lucania 
verso il mar Jonio . Si potrebbe seminare do- 
po il grano , e dopo le biade ; e io convengo 
col Marchese Grimaldi (i) , che un prato di 
sulla potrebbe durare fino a un secolo . Ne’ 
luoghi accennati essa si riproduce di anno in 
anno , e con molto vigore ; e io 1’ ho osserva- 
ta vegetar meglio ne’ terreni umidi che negli 
asciutti . Si potrebbe coltivare come il trifoglio, 
e come le altre erbe da prato . E qui avverto 
Tom. II. G in 


( 1 ) Dissertazione ec. fra le Mein. dell\ 
Accad. de' Georg, di Fir. 
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io quanto alle praterie in generale, che sicco- 
me i prati artificiali sono sempre da preterire 
a’ naturali ; così tornerà sempre a profitto dell’ 
Agricoltore , quante volte si porranno avere 
prati irrigui. Aflicura il lodato Marchese Gri- 
maldi (1) , che un terreno montagnoso di 
n oggi 1 do. parte inculto, e parte coltivato in 
avena, dopo di esser flato convertito in prato 
irriguo , dedotte tutte le spese , quintuplicò la 
rendita fin dal primo anno dell’ irrigazione . 
Noi abbiamo acque perenni nella maggior par- 
te delle noftre provincie ; dunque non si tra- 
scuri mezzo e fatica per introdurle almeno due 
volte l’anno , o quando bisogna, ne’prati ; e 
la spesa verrà compensata dal maggior prodot- 
to . L’acqua migliore è quella , che passa per 
molti campi, e che prima di entrare nel pra- 
to si carica nel suo cammino di particelle aeree 
fecondanti . E volendo adacquare un prato , si 
disponga il terreno in modo , che per mezzo 
di canaletti l’acqua lo ricuopra tutto ugualmen-i 
te , e tutto del pari lo abbandoni , avendo li- 
bero lo scolo. Ognun sa, che l’acqua Augnan- 
te fa divenir acide le erbe . Il canale maggio- 
re si diriga verso la parte più elevata dell» 
prateria , acciocché i rami collaterali , che non 
debbono avere molta profondità , venissero in- 
eli— 


(1) Piano per impiegare utilmente i fot + 
ztti t $e. Nota 14. Nap. 1781. 
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dinari e correnti. Per inaffiare poi que’ prati, 
che si trovano asciutti per mancanza di vici- 
ne acque , abbiamo 1* etficace iJrotalo del Si- 
gnor Conte Litta, che solleva qualunque cor- 
po di acqua a qualsivoglia altezza. Nelle vi- 
cinanze di Napoli con un trave mobile appog- 
giato su d’ un altro fìsso alzano 1’ acqua que’ 
ruttici da’ pozzi a bella pofta cavati , e di es- 
sa si servono per irrigare . In oltre avvertia- 
mo che i prati generalmente vogliono essere 
concimati nell’autunno, e alle softanze accen- 
nate di sopra, come il gesso , le ceneri, ec. , 
che meglio si adoperano in primavera , perchè 
subito producono il necessario effetto ; si ag- 
giungano gli escrementi di capra in primo luo- 
go , e quindi que’ di bue , di cavallo , e di 
qualunque altro animale . Il Signor Cha.te.au- 
vieux ha ideato certo aratro, che avendo tre 
o quattro coltelli nel luogo del vomere, taglia 
la corteccia del terreno , toglie il musco, e 
apre la (trada al concime , onde piè facilmente 
penetri . Le radici delle erbe pratensi tagliate 
si moltiplicano con maggior vigore . Un aratro 
per lo liesso uso è flato escogitato dal Signor 
Ratti . Anche co’ bidenti e con raftrelli di 
ferro si può avere un, consimile effetto . Le 
talpe sogliono guafìare i prati , perchè andan- 
do esse in traccia, di lombrici terreftri , sca- 
vano vie sotterranee , e sollevano, la terra . 
Nella Contea d’ Essex in Inghilterra è fissato 
■n premio a chiunque prende una talpa; e si 
G a pra- 
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pratica lo flesso in molti luoghi di Terra di 
lavoro . Quefto è f unico rimedio per diftrug- 
gerle, quante volte però i trappolatori non la- 
scino per malizia le femmine, prendendo i soli 
maschi . Ma faralfi copiosa caccia di talpe fra 
gli albóri del giorno, tempo , in cui esse com- 
parir sogliono alla superfìcie de’ terreni , con 
sollevar l’acqua ne’folTt, e con innondar a un 
tempo flesso tutti i prati , così che non aven- 
do le talpe altro scampo che d’ uscir su le ri- 
ve asciutte, verranno diftrutte da’ cacciatori , 
quivi apportati'. 11 Buffon suggerisce di dar 
la caccia a quelli animalucci in occasione di 
abbondanti piogge ; ma esse non saranno mai 
sì copiose come l’al agamento accennato . Nel 
Tomo II. della coltura delle piante dell’ Ab. 
Rozier si legge che le talpe si diftruggono 
col mettere nell’ ingresso delle loro case mezze 
noci fatte bollire in una lisciva ordinaria , com- 
porta di cenere di legna ; e nel Voi. XXVI. 
degli Opuscoli di Milano fta scritto che l’arin- 
ga atTumata sia veleno per le talpe , e che met- 
tendo un pezzo di essa nel canale delle loro 
abitazioni, l’animale corre all’odore, ne man- 
gia , e muore in breviifimo tempo . 

§. XLI. L’ avveduto agricoltore non dee la- 
sciar mezzi per la buona sufìiftenza degli ani- 
mali da campagna : quindi al trifoglio , alle 
medica , ec. unisce ancora la coltura di molte 
piante frumentacee, di varj legumi, che si fal- 
ciano in erba, delle rape, delle patate , delle 
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carote, di alcune specie di cavoli ec. , con le 
quali piante gl’inglesi sofiengono principalmen- 
te il loro beftiame . Non si - può abbaftanzi 
esprimere quanto giovino cotali vegetabili alla 
sanità e alla moltiplicazion delle belile , non 
che all’ interesse del propietario . 

§. XLII. In ultimo la buona conserva zion 
del fieno dipende dal tempo , in cui si taglia , 
e dal luogo, e dal modo, con cui si cufiodi- 
sce . Si seghi il prato o la mattina per tempo 
dopo una copiosa rugiada , o dopo che nel 
giorno antecedente sia fiato irrigato ; percioc- 
ché 1’ erba umida cede meglio alla talee . Al- 
cuni per ottener quefto effetto , tagliano il fie- 
no di notte. Non si aspetti l’intera maturità 
delle piante , attraendo il seme nel perfezionar- 
si tutta la parte oliosa e salina , lasciando quel- 
le senza succo, e come vuote. Recisa l’erba 
dal suolo , si lasci a colonne su la terra , e 
più fiate il giorno si rivolti in taccia al sole , 
perchè la disecchi ; e vegnendo la sera , si 
unisca in grolfi mucchi , e non si diftenda la 
mattina appresso , se non se quando il caldo 
avrà dileguata la rugiada ; e poi di nuovo si 
ammaffi una o due ore prima avanti il cader 
del sole . 11 Linneo riprende que’ contadini, 
che tagliono il fieno rasente la terra , per cui 
le radici delle erbe reftano allo scoperto j Giun- 
ta che sia 1’ erba a perfetta siccità o si rivol- 
ga a guisa di fune , formandone de’ mazzi , o 
«i trasporti nelle capanne per accomodarle ne’ 
G 3 fie- 
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fienili • Il fieno perde colore , odore , e softan- 
za , se ne’ giorni del seccamento sovraggiun- 
ga la pioggia . Le piante perniciose , che si 
debbon togliere dal fieno nel riporlo , sono 
1’ aconito , la graziola , le persicarie , il tlaspi, 
il ranuncolo, la cicuta, eh’ è veleno mortale 
alle vacche, e la cicutaria, che lo è a’ caval- 
li . Perchè il fieno se non è ben secco fermen- 
ta , e quindi s’ infiamma con grave danno del- 
le fabbriche , e degli abitatori ; e se incendio 
non accade , per tal riscaldamento si peggiora, 
e divien cibo molto nocivo alle befìie , le qua- 
li o si ammalano , o mujono , quantunque ad 
altra cagione se ne attribuisca dagl’ imperiti 
JVlaniscalchi l’ effetto ; così si guardi bene ad 
abbicar il fieno in modo , che esalar possa 
quella , ancorché picciola , umidità , che vi ri- 
mane nascofta * Se si ripone in luoghi coverti, 
come nelle case, che vi sieno finefìre , e aper- 
ture sufficienti per la ventilazione , e per la 
libera entrata e uscita dell’ aria. Se abbicar si 
vuole all’aperto , in vece di un sol palo in 
mezzo alla massa , se ne ponghino tre o quat- 
tro a forma di piramide, con lasciar vicino a 
terra una finefìra , o apertura , verso quella 
parte, donde più spesso spira il vento, accioc- 
ché l’aria vi circoli liberamente , e faccia l’ufì- 
cio di ventilatore: in tal modo il fieno si con- 
serva a perfezione. Gl’Inglesi a’ mucchi, i la- 
ti de’ quali sono inclinati in fuora, sovrimpon- 
gono una tettoia fatta di paglia ben dispefìa , 
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acciocché l’umido non penetri nel fieno dalla 
parte superiore , Altri popoli oltre alla tettcja 
mobile softenuta da’ pali , fanno anche un pa- 
vimento di pali imiti insieme , sollevato alquan- 
to , onde il fieno non tocchi la terra . Final- 
mente alcuni popoli sogliono con molto discer-, 
pimento formar prima uno ftrato di paglia di 
frumento , e poi un altro di fieno della gros- 
sezza di un braccio ih circa ; e così alternati- 
vamente fino all’ultimo . Il fieno in tal guisa 
dispofto traspira per gli ftrati della paglia , e 
si conserva perfetto ; e intanto la paglia con 
quel poco di umido divien morbida , e dell* 
odor s’ imbeve del fieno , che la rende in fine 
più appetitosa, e piti grata al beftiame.» 


CAPO IX. 

Delle piante frumentacei . 

”1 r. . t . ' * 

XLIII. I "\\1 prato passar debbe l’induftre 

JL/ colono, prima di ogni altra co- 
sa, alla coltura del grano, che somminiftra ot- 
timo cibo alla maggior parte degli uomini , che 
abitano ne’ noftri climi . Quantunque il frumen- 
to non formasse da principio che una ;o!a spe- 
cie J pure , secondo che insegnano i più dotti 
Naturalifti , il clima, le terre, la seminagio- 
G 4 ne , 


104 delle Cose 

ne, il coltivamento , e l’induftria degli uomi- 
ni 1’ han renduto di diverse specie . Lo Scot 
poli anisce in un sol genere le feftuche e l 
grani co’ bromi, non trovandosi nota di (tinti— 
va fra quefte piante graminacee . Il Sig. Hal- 
lek riflettendo al ricettacolo , divise tutte le 
varietà del grano in quattro specie ; e sono il 
grano comune , che abbraccia l’ efiivo , quel 
d’ inverno , e ’l gonfio del Linneo ( triti- 
tum turgidum ) ; la spelta ( triticum spel- 
ta ) tanto ariftata, che senaa arifte , o sia 
mutica ; il grano polacco ( triticum polonicum ), 
che seminato dal Beckman in un orto insiem 
con altre specie di frumento , fu il solo lascia- 
to intatto dagli uccelli ; e T grano monococco 
( triticum monococcum ), che rende poco frut- 
to , e che si semina soltanto in primavera , 
quando cioè si teme che l’ invernata abbia no- 
ciuto alle campagne da grano . Alle riferite spe- 
cie il Beckman aggiugne il grano inglese 
( triticum anglicum ), e quello di Smirne, che 
produce spiga ramosa alla base ; ovvero che 
mette fuori da una spiga molte altre minori 
( triticum spica tasi ramosa , Haller ) . Ma 
quefto frumento , che dicon pure prodigioso , 
cambiando regione , sembra variar natura , e 
fra noi va molto soggetto al verme , per cui 
poco si coltiva . 

§. XLIV. I noftri agricoltori diftinguono di- 
verse specie di grani , chiamandoli altri duri 
e altri bianchi. Fra i primi occupa il princi-; 
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pai luogo la saragolla , i eui acini sOuo lun- 
ghetti , sodi, e di color biondo; e alla quale 
appartengono le seguenti varietà , cioè il gran 
turchese » , che ha acini più lunghi della sara- 
golla , e la calabrese , che riesce bene in Pu- 
glia . Anche il grano marzuolo , che si semina 
in Marzo , e talvolta ne’ principi di Aprile , 
e che i noftri villani dicon pure alla greca 
trimenìa , cioè semenza di tre mesi , è una 
picciola saragolla di acini duriffimi . Rende pa- 
ne nero, pesante, e difficile alla digeftione ; 
ma mescolato con altro frumento , divien essa» 
più buono. Le migliori saragolle del noftro Re- 
gno sono quelle della Puglia , ottime per fare 
palle , e si seminano in Novembre e in Di- 
cembre . I grani bianchi, che si spargono so- 
vra i campi dal mese di Novembre fino alla 
metà di Febbraio , sono la rlsciòla di acino 
allungato anzi che no , ben veftito , per cui 
restile più di tutti alle ingiurie del tempo , e 
di colore tra il giallo e 1 bianco ; la carosella y 
cosi detta dalla sua spiga mutica , o senza ari- 
ile, perciocché appelltam noi volgarmente ca- 
ruso la tosatura de’ capelli; la majorica, di aci- 
no più tondo , e più bianco della carosella ; il 
clcerello , di acino più grosso che lungo , e di 
color biondo ; la serpentina , che vien da spi- 
ghe con aride nere come i serpenti ; la cigna- 
rella , di acino tondetto, e ben unito; la gra- 
necchia , eh’ è una specie di mescolamento di 
più grani ; e la romanella , che si coltiva in 

Ter- 
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■Terra di lavoro , di acino ben ligato e rugo- 
so. Siccome le saragdlle ottime sono per for- 
mar parte.; così le caróselle in primo luogo , 
poi le majoriche , e in ultimo le bisciole com- 
pongono pane bianco ed eccellente. In genere 
parlando , i grani duri , vantaggiatiffimi per lo 
commercio , vogliono terre argillose e torti , 
e fra i bianchi la cafosella , la majorica , e ’l 
cicerello amano terre leggieri ; e gli altri poi 
vengon bene nelle terre di mezzo tra le forti 
e le deboli . Ma secondo le replicate speden- 
te del Sig. Tillet , il suolo opportuno per 
Jo frumento , che ama le scampìe più che i 
campi arbuftati , ,è quello , eh’ è comporto di 
-j di arena, di 7 di terra calcare, e di 7 di 
terra argillosa* , 

§. XLV. Col frumento ha molta affinità la 
segale , che i nostri chiaman germano , di aci- 
no magro , allungato , e acuto nelle sue estre- 
mità , é di paglia altissima e forte. Presso gli 
Scrittori greci vien detta tifa . Il Linneo com- 
prende sotto il solo nome di segale cereale 
{ secale cereale ) tanto la segale d’inverno che 
quella di primavera . Riesce bene ne’ campi gras- 
si, e vegeta pure nelle terre scarse sabbiose e 
sterili. Si può seminare nell’ autunno e nella 
primavera , ma la prima fortificandosi meglio 
nel terreno, durante l’inverno, alle cui ingiu- 
rie resiste potentemente , rende maggior, pro- 
dotto . Nasce bene , e più presto del frumen- 
to , correndo tempo asciutto ; giugne alla ma- 
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furità prima dèlie altre biade; e perciò si suol 
seminare per lo più ne’ luoghi montagnosi e 
freddi, ne’ quali il frumento non acquisterebbe 
tutta la desiderata maturezza . Una specie dì 
pedicularia , detta crejla di gallo y è sì perni- 
ciosa alla segale , che quando essa si moltipli- 
ca in un campo , la raccolta è quasi perduta « 
I nostri contadini ne forman pane, che divien 
mediocre , mescolando la farina della segale 
con quella del frumentone ; perciocché la sola 
farina del germano non dona che pane pesante 
e glutinoso e nero. Flimo suggerisce di tra- 
mischiarla col farro per mitigare la sua ama- 
rezza ; ma pure un tal pane è ingratissimo al 
ventre. In Germania comparisce spesso nelle 
tavole de’ Grandi pane bruno con segale , o 
con crusca ; e in Francia molti Signori si ci- 
bano volentieri di pane composto di un terzo 
di farina di grano , e di due terzi di farina 
di segale ; ovvero di un terzo di grano , di 
un altro di segale, e di un altro di orzo. An- 
che la birra di segale vien preferita a quella 
di frumento , di vena , e di orzo . In ultimo 
il Sig. ValdruChe propone la coltura della 
segale, che costa poco, per pascolo verde del 
bestiame. Si semini fìtta, dic’egli, in autunno 
dopo una sola aratura , e ne’ principi di pri- 
mavera ( nel qual tempo gli animali son di- 
sgustati del cibo secco deU’inverno ; e l’erba 
nuova ovunque è corta assai ) , si falci per 
l’ uso indicato . Essa è grata e salutifera alle 
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bestie , e in ispecie bovine . Se la stagione cor- 
re umida, si può segare fino a tre volte. Per- 
chè il terreno non resti ozioso , dopo alcune 
arature, dice il lodato Autore, si seminino in 
esso veccia , lenticchie , 'canapa , ec. E per 
maggior economia il Sig. di Brue seminò la 
segale nel principiar di Settembre dopo la rac- 
colta della canape , e previe alcune arature . 
In primavera segar la fece tre volte per fo- 
raggio al bestiame ; e in fine lasciandola cre- 
scere e spigare in Maggio, raccolse dalla me- 
desima la semenza. Nella classe de’ nostri fru- 
menti ha pur luogo la spelta di paglia corta , 
di seme lungo , acuto, o angoloso sul dorso , 
e che non si spoglia col solo batterla su l’aja. 
La sua farina è bianchissima , e ì pane , che 
secca facilmente , non è di cattivo sapore . Si 
coltiva come i grani duri . In alcuni luoghi di 
questa provincia coltivano la spelta aristata e 
la mutica , e di essa formano semola , e ancor 
il farro. Cresce bene ne’ luoghi freddi e mon- 
tagnosi . I greci la cniamavan zea , e i latini 
seme . 

§. XLVI. Le principali specie di orzo , se- 
condo il Linneo sono le seguenti: l’orzo esa- 
stico( hordeum hexajlicon ) , che si semina in 
autunno nello stesso modo del frumento; l’or- 
zo volgare ( hordeum vùlgare ),che si semina 
a primavera, e di cui 1’ orzo celeste è una 
varietà, pregiatissimo nella Norvegia, ove sen 
fa ottima birra; l’orzo distico ( hordeum di/li- 
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ìhon ) , la spiga del quale è piatta , e lunga ; 
e 1’ orzo a lunghe orecchie ( hordeum zeocri- 
tum ), che si coltiva nell’Inghilterra , e che 
produce spighe più grosse delle altre specie , 
e che avendo lunghe ariste vien poco danneg- 
giato dagli uccelli . Ama terreno grasso e ber» 
lavorato. Columella (i) parla anche dell’or- 
zo esajlico , o canterino , di culmo fragile , 
spogliato di paglia , e di granelli facili a ca- 
dere dalla lor tunica ; e dell’ orzo dijlico , o 
galatico , che si semina in Marzo in luoghi 
grassissimi e freddi , e che è di peso e di 
bianchezza particolare. Evvi anche l'orzo di 
Siberia , che vegeta bene in luoghi freddi , e 
in terreni magri e arenosi , secondo che si è 
sperimentato dalla Società patriottica di Mila- 
no, e siccome pure si legge negli Annali di 
Agricoltura di Arturo Young . Queft’ orzo 
tanto più rende , quanto maggiormente vien 
seminato largo e dittante . Noi non abbiamo 
nel noftro Regno , per quanto mi vien detto , 
che tre sole specie di orzo, cioè il grano-orzo , 
il caggianOf e ’1 cavallino. Il primo, che for-? 
ma spiga simile a quella dell’orzo comune, e 
che ha i granelli tondetti e groffi , nella treb- 
biatura riman spogliato come il frumento della 
sua pula, ed è buono per mineftie, tacendose- 
ne . 


(1) De Re rujl. e. 9, 
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uè anche talvolta pane, che riesce pesante. II 
secondo, così detto qui dal paese in l'rincipa- 
to citra , che porta tal nome , serve per farro, 
dopo che dentro alle pile di legno, e col mez- 
zo de’peftelli è ftato spogliato della sua velie 
non molto tenace. Il terzo serve per i cavalli, 
e per altre beftie . In genere 1* orzo non alli- 
gna in terre umide , ma vien bene in campi 
gradi , e ancor ne’ magri ; e producendo pii 
del grano , vuole esser polio a maggior inter- 
vallo del medesimo . Resifte più del frumento 
all’ incoftanza delle Ragioni , siccome di leg- 
gieri si rileva dalla noltra Tavola nel §. XXIII. 

XLVIL L’avena, detta comunemente bia- 
da, che si semina fra noi dalla metà di No- 
vembre fino alla metà di Gennajo , riesce bene 
in ogni sorta di terreno , ma vien meglio ne* 
campi aperti e ubertosi . Le sue specie , se- 
condo il Linneo sono i. l’avena bianca sa- 
tiva ; 2 . 1’ avena bianca inglese , che produce 
granelli grolfi come l’orzo, e che si può se- 
minare in autunno ; e l’avena nuda , che si 
coltiva nelle provincie settentrionali dell’In- 
ghilterra. Il Bauhin aggiugne l’avena nera; 
e lo Schrkber. l’avena orientale, che pur di- 
cesi d’Ungheria, ed è la più feconda di tutte. 
Della vena nera il KruNitz diltingue due 
specie, cioè \' agojlana nerilTima, e la ghian- 
daja. Noi non conosciamo che una sola specie 
di vena, ch’è la bianca da semenza. Plinio 
parla dell’avena greca, alla quale non cade il 
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seme; q Columella (i) dice, che della veti* 
.seminata jn autunno parte si falcia per pascolo 
degli animali, e parte si lascia per fa semenza. 
Evvi anche l’avena Jlerile^ o , come qui dicon, 
alitri , che con sorpresa vede fagricoltor do- 
minare su la futura messe, credendosi volgar- 
mente che in quella si cambiasse con facilità il 
grano e l’orzo. Ma siffatta pianta nasce dal 
proprio seme, come tutte le altre. Per diftrug- 
gerla, allora che si è impadronita di un cam- 
po, vuole il Curato Tiburtivs Svezzese che 
si lasciasse la terra incolta , con tagliar la ve- 
na prima di giugnere alla sua maturità, e con 
seminarvi segale, che l’è nimica. Si purghi in 
ultimo il grano, che si deftina per seme. Gli 
antichi , che pur credevano , che il frumento e 
1’ orzo si mutassero facilmente in avena , chia- 
mavano bromo l’avena fertile , ed egilope 1$ 
Iterile . Nel Nord in vece del frumento fanno' 
uso della vena , e vogliono che il suo pane 
sia da preferire a quello di segale. • 4 

§. XLVIIL II riso , di cui abbiamo un ec- 
cellente Poema del Marchese Spolverini di' 
Verona, ha luogo fra le piante cereali . Non 
fa esso spiga come il frumento , ma a somi- 
glianza del miglio forma una rappa j o spazzola 
di sottili gambi , che partendo dal fiifto comu- 
ne , porta ciascuno di erti i suoi granelli . In 

Sa- ■ ' 
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Salerno sì osserva il seguente metodo di colti- 
vazione. Il terreno, eh’ è sgombro di ogni sor- 
ta di alberi , e che guarda il mezzodì , trovasi 
già pollo a livello, e ordinato in modo da po- 
ter ricevere l’acqua del vicino fiume picentino. 

Si semina il riso verso la metà di Marzo nelle 
ajuole, dette qui tocche , come si fa per le lat- 
tughe , e per le altre semenze ortacee : dopo 
giorni 55. ( nel qual tempo, o poco più pri- 
ma si concima il terreno , bisognandovene car- 
rate 5. o 6 . di letame per ciascun moggio ) 
si trasportano le pianticelle, chiamate braj]xhe y 
nelle risaje , e a mucchio , cioè tre o quattro 
piante insieme si mettono nel suolo preparato , 
e che per le acque è già divenuto come loto, 
alla diftanza di un palmo e mezzo, o di pal- 
mi due quadrati fra di esse . Dopo una setti- 
mana dalla piantagione cominciano le tappatu- 
re, che si fanno di quindici in quindici gtor-* 
ni , e giungono fino al numero di tre , e nelle 
settimane intermedie , e poi anche appresso , 
si svellono le erbe nocive, che van crescendo. 
Tali erbe sono la gramigna , il panicajlrello , 
o panicuccio ( panico selvaggio , o miglio pa- 
luftre ), la così detta cinqueranella , e le ci- 
polline , o aglj silveftri . Verso i principi di 
Settembre cominciano le foglie a divenir secche, 
e i gambi co’ granelli si rendon flavi, che so- 
no i segni della maturità del riso. Si levan to- 
fto le acque , in mezzo alle quali le basi di 
quelle piante nuotan sempre , e dopo giorni 
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quattro si falcia il- riso; e se ne formano de’ 
fasci, che si portano ali’aja di terren pesto : si 
batton le piante a manate all’eftremità de’ ta- 
voloni alzati da terra palmi 3. o 4. , e’1 riso, 
che cade si unisce , e dentro i sacchi si tra- 
sporta in altra aja ben laflricata , e ivi si tieti 
ad asciugare al sole per giorni due . La paglia 
serve nell’inverno di letto al beliiame ; 0 pure 
si dona alle fiamme . Nelle noflre risaje poi 
l’acqua non manca mai , perchè il letame , di 
cui si fa uso , è totalmente crudo , trasportan- 
dosi dalle Halle della città a dirittura su le 
terre : il che non praticano gli altri popoli . 
Quindi se l’acqua mancasse per qualche gior- 
no , il fuoco del suolo farebbe perire le piante. 
Finalmente sonvi de’molini ad acqua per toglier 
al riso la pula . Nel tempo antico in Salerno 
si servivan a tal uopo delle pile , e de’ peflel- 
li ; ma da anni 50. in qua Niccola Botti- 
glieri della Faftena borgo di quefta Città 
escogitò i molini, che descriviamo. La macina 
superiore è di pietra , l’ inferiore poi è di su- 
ghero dispofto a quefto modo : il primo ftrato 
è di legno , che serve di base , il secondo e ’l 
terzo sono di sughero a varj pezzi inchiodati 
a perpendicolo con chiodi di ferro ; il quarto 
è pure di sughero , ma ben unito orizzontal- 
mente nelle sue parti con chiodi di legno , e 
rappresenta come tutti gli altri ftrati una vera 
macina; esso però a differenza de’primi è amo- 
vibile , e dopo ore 14. di macinatura , non 
Tom. II. H es- 
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essendo più buono all’opera, si cambia con al- 
tro sughero , che si tien pronto . Per ben tre 
volte va il riso sotto alla macina , crivellando- 
lo sempre , e ventilandolo per renderlo mon- 
do e netto . Nello spazio 1 di ore 04. si han- 
no dal molino cantaja 40. di riso purgato . Da 
cantaja Co. di riso lordo si cavano dopo 
tutte le operazioni accennate , cantaja it. 
di riso netto . 11 prezzo ordinario è di grani 
7. il rotolo ; e per la metà si vendono i min- 
zi rìsi , che sono i risi rotti . I granelli sfran- 
tumati , che chiaman qui vrenna , servono per 
ingrassare i porci, e anche per cibo de’cav'-l- 
li . I Cinesi, e gli altri popoli coltivatori del 
riso seminano da principio quello seme nel 
campo assolatio , dove dee vegetare , e non 
sempre, come facciam noi, le basi delle pian- 
te son coverte dalle acque , le quali solo di 
tempo in tempo , er secondo il bisogno s’in- 
troducono nelle rìsaje . E‘ vero che quando il 
terreno è sott’ acqua , le piante nocive non cre- 
scono; ma è pure veriifimo, che quel fluido, 
che impedisce alle erbe di crescere , è di ofta- 
colo anche al ri’so per fortificarsi . Molti ac- 
corti agricoltori francesi pretendono, che l’ac- 
qua non sia utile al riso, che fino a tanto thè 
esso abbia formato la Pappa . E' naturale che 
il riso maturato fuor d’ acqua , sarà forse pii 
piccolo , ma più softanzioso assai dell’ ordina- 
rio . Vogliono che il Sig. Foivre avesse sco- 
verto 
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/erto nella Cocinchina una specie di riso , che 
non ha bisogno d’ acqua per vegetare , crescen- 
do anche su le alture . Il noftro augufto So- 
vrano nell’anno 1783. seminar fece un tal 
riso , ma il successo fu diverso dall’ aspettazio- 
ne . Nell’anno 1789. piantai nel mio campi- 
cello granelli 6 . o 7. di riso salernetano , che 
vegeta, e fruttifica in campo sott’acqua . Le 
piante nacquero felicemente , e perchè mi ren- 
dessero qualche frutto , feci le medesime più 
volte inaiare . Formaron la rappa nel mese di 
Settembre, e al declinar di Ottobre raccolsi 
piccola porzion di riso ; e mi avvidi che non. 
tutti i granelli eran pieni , nè arrivati a per- 
fetta maturità . Attribuii la cagione di tanta 
scarsezza parte alle semenze, figlie di piante 
cresciute nell’acqua , parte al terreno non le- 
tamato , siccome sarebbe flato necessario , e 
parte alla tarda seminatura fatta nel mese di 
. Aprile : il qual tempo è propio qui per tra- 
piantar solo le brajjlche nelle risaie . In oltre 
nella' Cina introducono le anitre ne’ campi a 
riso , le quali lasciando intatte le piante sative, 
«i cibano d’ ogni sorta di erbe selvagge . Fi- 
nalmente il noftro metodo di battere , e di 
mondare il riso è preferibile a quello degli 
eltranei, i quali si servono degli animali per 
trebbiarlo , e delle pile per isbucciarlo . E si 
dica pur lo flesso in quanto al pettine da mie- 
tere , e da trebbiare il riso, inventato dal Con- 
te Nkgrj , e migliorato da’Signori Arduino , 
H 2 Cui- 
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Chinaglia , e Betti (r) . Oltre al lodato 
Marchese Spolverini , della coltura del riso 
hanno scritto in quell’ ultimi tempi il Conte 
Bevilacqua (2), il Sig. del Toso (3) Ve- 
ronesi , il Dottor D. Felice Asti Mantova- 
no (4) , e altri . 

§. XLIX. In ultimo fra le piante frumenta- 
cee han luogo il miglio , il sorgo , ovvero me- 
li gs , e ’1 iriays , o grano d' india. Della vec- 
cia parleremo nel luogo delle piante legumino- 
se. Del miglio ( milium ) , che dal Linneo 
si appella panicwn , si coltivano comunemente 
tre specie , cioè il panico miliaceo di «eme 
giallo , e ancor nero , di rappa floscia , e dì 
foglie pelose verso il fufto ; il panico italiano y 
la cui rappa è compofta di altre piccole spi- 
ghette riunite e frammischiate di peli ; e ’1 pa- 
nico tedesco , o germanico. Si semina il miglio 
assai raro in primavera a cagion delle sue fo- 
glie lunghe , e ama terreno aperto leggiero e 
sciolto, provando ancor bene nelle sabbie , quan- 
te volte venga seminato in tempo umido , e in 

suo- , 


(1) Nel Giorn. d' Ital. del Griselini . 
Chinagl. Orizonomia manuale , Mant. 17^2. 

(2) Dissertaz. ec. Mant. 177?. 

(3) Lett. sopra la colt. delle risaje , nel 
Magazz. georg. 1786. 

(4) Disscrt. 0 . fin Mem. sopra le risaje 
e il riso , ivi 17^7. 
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suolo irriguo , come insegna Palladio (i). 
Si liberi dalle cattive erbe secondo il bisogno . 
Il pane caldo di miglio non è faftidioso a man- 
giare ; e la polenta di miglio fatta col latte è 
un cibo non ingrato. Columella ne parla , e 
Plinio ricorda la bianca polenta della Cam- 
pania . 

§. L. La meliga ( holcus sorgum ) , che pur 
dicesi in Italia saggina , e sorgo dall’ altezza , 
con cui supera il miglio, e le altre vicine bia- 
de, alligna in ogni specie di terreno, ma pro- 
va meglio in suolo leggiero e ben concimato. 
Evvi della saggina rossa , della nera , e della 
bianca ; e vuol essere seminata per tempo , per- 
chè giugne tardi alla maturità . Essa non teme 
i danni delle ftagioni , nè la voracità degli uc- 
celli . Siccome non matura tutta al medesimo 
tempo , così le sue rappe si debbon cogliere 
a poco a poco , per aver il frutto perfetto . Di 
esso , che rende il 50. per 1. , se ne forma il 
pane , siccome praticano nelle noftre montagne 
del Cilento, e serve anche per cibo de’ polli 9 
e de’ majali . La meliga nana è buona per nu- 
drire i bovi , e in ultimo le spazzole sono ot- 
time per scopare . Plinio chiama la saggina 
milium indica m , e vuole che dall’India sia fia- 
ta trasportata nell’ Italia sotto all’ imperio di 
Nerone . 

H 3 §. LI. 


(1) De Re ruji. I. 4. tit. 3. 
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§. LI. Il grano d’ india , o sia frumentone , 
. o gran-turco ( Zea mays Lin. ) , che dopo la 
scoperta dell’ America fu portato in Europa , 
vuol essere seminato rado fino alla diftanza di 
due palmi quadrati fra un granello e l’altro, 
e ama terra leggiera , 6 sciolta , e anche are- 
nosa . Ne’ campi argillosi e tenaci non vegeta 
bene , torse perchè elfi a lungo ritengon 1’ ac- 
qua , richiedendo tal pianta , che dopo la irri- 
gazione , e dopo la pioggia,, l’umido si spro- 
fondi , e lasci luogo ‘al calore . Una discreta 
quantità di arene , di ghiaje , e di sassi può 
disporre siffatti terreni alla cultura del mays . 
Il suolo a frumentone dee esser letamato copio- 
samente, acciocché si rimedii almeno in parte 
alla dimagrazione , che l’accennata pianta vi 
apporta ; e giova che lo ftabbio sia vigoroso , 
e non affatto dLciolto . Gl’ Indiani si servono 
a tal uopo di un certo pesce , detto aloof di 
natura calidiffima , che sepellito nel campo del 
mays, fermenta in modo speciale , e rende quel- 
lo ubertoso; e gl’inglesi riabiliti nell’America 
si servono delle tede , e delle interiora de’ 
merluzzi . Ira noi si coltivano due specie di 
frumentone , cioè il primaticcio , o sia imernale y 
che si semina ne! mese di Marzo, e si raccoglie 
nel mese di Agoflo ; e ’l tardivo , ovvero efìivo y 
che si semina su le doppie de’grani , e sì rac- 
coglie nel mese di Settembre , e di Ottobre , e 
anche di Novembre . Quefta seconda specie , sic- 
come anche la prima , mancando le piogge , 

or- 
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ordinariamente si adacqua perchè si abbia il 
frutto. Quanto più le piante' si coltivano, e si 
rincalzano, tanto più rendono . L’acqua e sì 
omogenea al frumentone , che in alcuni luoghi 
d’America si fa venire a maturità quella spe- 
cie di esso, che dicesi quarantino , in soli gior- 
ni 40. , a forza di adacquamento 1 Da ciò forse 
ha preso il suo nome , di cui si servono anche 
fra noi. Il maya eftivo rende minor farina as- 
sai dell’ invernale , a cagione dell’ ina filamento. 
In quelle vicinanze hanno il coftume di pian- 
tare il grano d’india all’intervallo di mezzo 
palmo in circa , e di piantar anche in mezzo 
a’ granelli i fagioli ; per cui le raccolte non 
giungono a quell’abbondanza, alla quale potreb- 
bero arrivare . Io ho costantemente raccolto in 
più anni da ciascuna pianta del mio frumento- 
ine piantato alla diltanza di palmi due quadrati 
fra un granello e l’ altro , e alla profondità di 
.pollici 4., tre alte e grosse pannocchie ; quan- 
do che gli altri col metodo comune ne raccol- 
gono o una, o due di mezzana grandezza. Il 
.fagiolo poi con le sue radici ruba 1’ alimento 
.al grano d’india, e co’ suoi vrticchi affoga il 
fu/lo del medesimo, danneggiandolo nella ve- 
getazione. 11 pane di frumentone sfama tutti i 
nolìri contadini, che quello coltivano; e serve 
anche detto seme per i cavalli, per i polli, e 
per i majali . Quefta pianta seminata spessa , e 
falciata in erba riesce di ottimo e graditissimo 
cibo al bestiame , il quale mangia meno , ci- 
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bandosi di essa , perchè contiene molta softan- 
za • ingrassa rapidamente , e di un grasso so- 
do e durevole (1) . 

§. LII. In ultimo fra le piante di seme 
farinoso si può annoverare il grano nero della 
Tartaria, che non fa spiga, ma varj fiori iso- 
lati , ciascun de’quali produce un seme trian- 
golare e di buccia nera. Cresce in ogni terra, 
e più nelle sterili, che nelle 'ubertose : fiorisce 
in tutto il corso della sua vita , e i suoi fiori 
somministrano ne’ mesi di Agofìo, e di Settem- 
bre mediocre cibo alle api . Il secco è al gra- 
no nero un potente nimico , e perciò si vuol 
seminare in luoghi ombrosi e umidi , nel qual 
caso produce fino all’ bo. per i. La sua buccia 
nera è amarissima , che bisogna togliere da’ 
granelli con alzare la macina superiore del mo- 
lino ; e con separare col moto del buratto la 
crusca dalla farina . Il Sig. Martin francese 
assicura di aver seminato quello frumento dopo 
gli opportuni lavori nel mese di Marzo , e di 
aver raccolto il frutto nella fine di Giugno ; e 
similmente di averlo riseminato in Luglio , con 
fare la raccolta nella fine di Ottobre . Nel mie- 
tere siffatto grano bisogna avvalersi , come, si 
pratica con l’avena, delle sole ore della mat- 
tina , 

(i) Vedi il ragionamento sopra il fru- 
mentone del Sig. Pi la ti infine dell ' Agricol- 
tura di Agostino Gallo, rijlampata in Bre- 
scia nel »*■"• 
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tina, e della sera, quando cioè è bagnato dal- 
la rugiada; poiché facilissimamente si sgrana. 
Se ne contano tre specie e sono il frumento 
nero saracino ( poligonum fagopyrum ) piè di- 
licato ; il frumento nero di Tarlar ia , che re- 
siste al freddo ( poligonum Tartaricum ); el 
frumeuto nero d’ una terza specie preferibile, 
alle due altre , detto da’ Botanici poligono con- 
volvolo , che a differenza de’ primi matura i 
semi ugualmente , e nel tempo flesso , e che 
regge piè di tutti al freddo. 



CAPO X. 

Delle piante leguminose ; 

§. LIII. T Legumi , che servir possono di cf- 
JL bo agli uomini ugualmente che al 
bestiame ; e che a differenza delle biade in- 
grassano i campi , ove si coltivano , per una 
certa mucilaggine , che mandan fuora delle Tar- 
dici, durante la propia vegetazione, si riducono 
alla fava, al pisello , al fagiuolo , al cece , al- 
la cicerchia , alla lenticchia , alla veccia , e al 
lupino . Le quali piante hanno i fiori non gii 
poco visibili, come le cereali, ma bensì grossi 
e simili ad una farfallina con le ali aperte ; e 
di più hanno il seme rinchiuso entro a’ parti- 
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colari baccelli. E della fava {vicia faba , Lin.) 
parlando, il Miller ne diftingue due sole spe- 
cie , cioè la fava larga o piatta ( faba major 
recentiorum ) , e la fava piccola , o sia da ca- 
vallo ( faba minor , seu equina ) . Della prima 
vi sono molte varietà , e ’l lodato Autore pre- 
ferisce a tutte le altre quella d’ Affrica, donde 
forse è venuta la fava portoghese . Noi colti- 
viamo la fava larga , o favolata , la mezza fa- 
va , e la favolla . Agli sperimenti da me tatti 
quanto alla coltivazion delle fave ( §. XXIII. ) 
aggiungo che esse vogliono essere ben sarchia- 
le , 4t quando mettono i fiori , giova assai il 
tagliar alle medesime la cima : la qual opera- 
zione fa sì che tutta la pianta sia meno infe- 
lìata da’ pidocchi , e i fusti di essa vengan al- 
ti , vigorosi , é carichi di baccelli . Le due pri- 
tme specie di fave servono per gli uomini tan- 
o fresche che secche , mangiandole noi crude 
c cotte in diverse maniere ; e la terza per i 
cavalli , « per i porci , onde fava porcina è 
anche chiamata . Il suo seme , eh’ è piccolo e 
^rugoso , è sì duro , che gl’ Inglesi sono ftati 
-costretti a farlo macinare , e della farina ne 
formano pane per le beftie . In molti luoghi 
«lelf Europa si semina la fava cavallina con le 
biade di Marzo pei- foraggio ; e fra noi serve 
anche per scioverso . Le fave amano terra gras- 
sa e ben lavorata , e si piantano nell’ Ottobre 
e nel Novembre , e anche più tardi , secondo 
i luoghi. In qualche paese con la farina di fa- 


Digitiz' 



" **?y*' f 

Rustiche; iaj 

ve mescolata con quella di frumento si formai 
pane, non ignoto a’ tempi di Plinio - . 

§. LIV. I piselli si coltivano come le fave, 
e vogliono suolo ben preparato e di buona espo- 
sizione . L’ intervallo fra un pisello e 1’ altro 
dee essere maggiore di quello delle fave, per- 
chè il villano possa con facilità rincalzar le 
piante , e dare alle medesime la frasca , alla 
quale si avviticchiano. Le specie de’piselli so- 
no il pisello primaticcio inglese, il pisello a 
scorza tenera , il pisello degli orti alto , il pi- 
sello tasso a gambo forte , il pisello maggiore 
quadrato, il pisello umbellato , e'I pisello di 
campagna . Noi coltiviamo i soli piselli bian- 
chi , i neri, e i nani , e del. frutto di essi ce 
ne serviamo nelle tavole , mainandolo fresco 
e secco. Ter avere piselli primitivi * la semi- 
nagione si fa in Ottobre , e in Novembre , e 
per averli tardivi, si possono seminare in Mar- 
zo , e anche in Aprile . L’ Autore della Nuova 
Casa rujtica dice che ne’ paesi grassi si semi-' 
nano i piselli nelle campagne aperte per nutri- 
mento del bestiale in qualunque stagione . I 
fagiuoli si piantano dal mese di Marzo fino ad 
Agosto in que’ luoghi, ove si trova acqua per 
inaiare ; e ove manca l’acqua, da’principj di 
Marzo fino alla metà di Aprile , e amano ter- 
ren sciolto, fertile, e ben lavorato. Vogliono 
le frasche per avviticchiarsi . Uè’ fagiuoli altri 
sono primaticci , altri tardivi , e altri nani , 

’ che ron hanno bisogno di appoggio . In oltre 

sonvi 
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feonvi i fagiuoli bianchi , i neri , gli occhiuti ,' 
i macchiati , i turchini ) e di quelli , che si 
mangiano con tutto il guscio. Sogliono rende- 
re assai, specialmente se vengono inaflìati a 
tempo debito. I fagiuoli tanto treschi c)ie sec- 
chi si danno in alcuni luoghi alle beftie, e in 
ispecie a’ caftrati » Il cece , che si pianta in 
Aprile , ama terren forte e grasso , ma che non 
6Ìa soggetto al ristagno delle acque , perchè 
l’umidità molto danneggia la pianta. Le spe- 
cie de’ ceci , che fra noi si coltivano , sono i 
bianchi , che sono più dolci di tutti gli altri, 
i neri , e i rossigni . I Greci insegnavano che 
per aver ceci grandi, bisognava tenerli infusi 
prima della seminagione in acqua tepida ; e Co- 
lumella voleva che i ceci si facessero mace- 
rare perchè nascessero più presto . Con farina 
di cece mescolata per metà con quella di fru- 
mento si fa pane gustoso assai , e di buon nu- 
trimento . Il cece per la sua acredine , e per 
la sua abbondanza di sali si conserva meglio 
degli altri legumi, e non va soggetto a’ vermi. 
La cicerchia , detta da’ Greci latyron , e da’La- 
tini cicercula se si semina in autunno , si vuol 
mettere in terreno esposto al sole , acciocché i 
fiori vengano in primavera, e’1 frutto nel me- 
se di Luglio ; se poi si semina in primavera , 
ogni terreno , ed ogni esposizione è buona . Noi 
coltiviamo la cicerchia edule di fiore bianco , 
e di frutto cinerizio , che serve per mineltra 
a’ carapagnuoli . Si può seminar quello legume 

snes- 
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spesso per falciarlo in erba ad uso del bestia-' 
me, siccome Varrone, Columella , e Pal- 
ladio raccomandan ciò agli agricoltori . Il 
suo seme, eh’ è piatto, e di figura irregolare 
si mangia da’ volatili non meno che dagli uo- 
mini, e perciò gl’inglesi lo chiaman veccia da? 
folli. La lenticchia tanto celebrata dagli Scrit- 
tori Ateniesi, e che ne’ tempi antichi era un 
regalo de’ Filosofi , ama terreno mezzano , cioè 
nè troppo magro , nè troppo grasso , e si se- 
mina nell’autunno, e anche in primavera. Noi 
coltiviamo la grossa e la piccola , o sia la mag- 
giore e la minore , e del seme, ch’è schiaccia- 
to, ce ne serviamo per minestre. Gli antichi 
insegnavano che per far nascere presto le len- 
ticchie , e per averle piò grandi , bisognava , 
prima della seminagione, tenerle mescolate per, 
quattro o cinque giorni col letame secco . L* 
lenticchia seminata prefto in autunno, può ser- 
vire di foraggio nell’inverno agli animali da 
campagna . 

§. LV. Le veccia , pianta leguminosa , ha il 
furto serpeggiante , le foglie collocate a paja 
su d’ un filetto , che termina in un viticchio a 
guisa di cavaftracci , e i fiori , che nascono 
dalle ascelle delle foglie quasi senza picciuolo, 
a’ quali vengon dietro de’ baccelli , che chiu- 
dono tre o quattro semi globosi di color ne- 
ro , o bianco, o cenerognolo. Di essa si con- 
tano varie specie , e sono la veccia volgare 
domeJlica } ch’è pianta annuale ; la veccia di 

Si - 
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Siberia , detta dal Linneo vicia peJunculìf 
multijloris , petiolis sulcatis , foliolis lanceolar 
tis glabris ec. jch’è pianta biennale; e la vec- 
cia. salvatici t , di cui si notano diverse specie , 
Generalmente parlando , la veccia fruttifica 
bene in ogni sorta di terra , ancorché magra 
e arenosa la medesima si fosse , e senza aver 
bisogno d’ingrasso, essa migliora il suolo, in 
cui vegeta , e atto lo rende alla coltivazione 
d’ altre piante . Alcuni avveduti coltivatori se- 
minano la veccia mescolata con orzo, con 
avena , con miglio, con segale ec. , acciocché 
le deboli piante della veccia avviticchiando- 
si a’ furti delle piante compagne , ■ si sollevino 
dal terreno , senza che danneggiate vengano 
dall’ umidità, eh’ è alle ttesse molto nociva. 
Le vecce si sogliono seminare in autunno, e 
si raccolgono subito che cominciano a matura- 
re ; altrimenti aprendosi i baccellini , sen cade 
porzion della semenza . La quale piace mol- 
tiflimo a’ colombi , e vuoisi , che le galline 
pasciute di veccia producano abbondantemente 
le uova . In molti paesi del Cilento formano 
pane con la farina di veccia meschiata con al- 
tre farine , che mangiano alla giornata . Dice 
»n proverbio toscano : a tempo di carejlia. pan 
veccioso , eh’ è quanto a dire , che nelle sole 
penurie bisogna contentarsi di ciò , che puolR 
avere . In oltre Catone raccomanda che si 
seminino le vecce in quantità , e in diversi 
tempi , acciocché le beftie goder ne potessero 
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pii\ a lungo in verde. Varrone Columella’ 
e Palladio non le raccomandano con minore 
efficacia , e diversi precetti insegnano sul mo-r 
do di seminarle , e di raccoglierle . In ultimo 
i lupini , che hanno le foglie a guisa di mani 
aperte , si seminano prefto in Autunno in ter- 
re magre e leggiere. Varie sono le specie di 
tal legume ; I. il lupino sdtivo di Jior bianco , 
che ama un clima caldo, e terrea secco e sab- 
bioso ; i. il lupino Jìraniero maggiore , eh’ è 
originario dell’Indie , di fufto peloso , e di 
rami forniti di fiori verticillati, di un bel co- 
lore turchino , ma privi di odore ; 3. il lupino 
rosa , così detto dal color rosso de’ suoi fiori; 
4. il lupino selvaggio di\Jior giallo, che nasce 
spontaneamente nella Sicilia . Per due cagioni 
si coltivano i lupini o per raccoglierne la se- 
menza , che raddolcita per lo mezzo del ran- 
no , dell’acqua salata, e anche dell’acqua pu- 
ra , si mangia come quella degli altri legumi ; 
o per ingrassare i campi . Mei primo caso si 
seminano in Settembre , e si cuoprono appena 
di terra , perchè amano i raggi solari , e la 
tiepidezza dell’ aria ; e per quella ragione i\ 
campo vuol essere come ridotto in cenere. La 
naturai amarezza poi li difende da .tutti gli 
animali . Sino alla raccolta , che si fa nel me- 
se di Luglio, non esigono coltura alcuna , per- 
ciocché mettendo etìi una sol radice , se que- 
lla vien ferita dalle zappe , tutta la pianta 
muore . Oltre a che non vengono elfi intellati 
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dalle erbe spontanee , che anzi le fan perire 
tutte. Nel secondo caso si seminano pure in 
autunno , e se il campo , che si vuol conci- 
mare , è sabbioso , bisogna seppellire i lupini 
dopo che han messo i secondi fiori , siccome 
insegna Columella ; e se le terre son forti , 
convien attendere i terzi fiori per far soverscio 
delle piante de’ lupini . Nella provincia di Ter- 
ra di lavoro, e in quella di Principato ci tra , 
e altrove , il lupino falciato in erba serve di 
pascolo alle beftie , specialmente lanute e ca- 
valline , e si semina solo, e anche mirto con 
altre semenze da foraggio. Il lupino non nasce 
in suolo umido e fangoso , e ama poco l’ ar- 
gilla ; vegetando bene in terre deboli e sasso- 
se , che rende migliori , e più feconde di pri- 
ma . Le sue ceneri porte intorno alle viti , pro- 
ducono vantaggioso effetto . Per fare ben cuo- 
cere tutti i legumi ; e specialmente quelli , che 
sono duri, detti dal volgo crudeli , o non e » - 
cevoli , coitumano nelle noftre provincie di 
farli bollire nell’ acqua di pioggia ; ovvero di 
mettere porzion di cenere entro a una pezzuo- 
la, che polla insiem co’ legumi in infusione du- 
rante la notte , la mattina appresso dopo due 
lavature , si tanno cuocere o in semplice ac- 
qua, o in olio. Nel Capo XXV. e ne’ seguen- 
ti del Tomo f. abbiam accennato la quantità 
delle diverse semenze , che seminar sogliono i 
noltri coloni in un moggio di terreno. 
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CAPO XI. 

Osservazioni sul governo , sul mietere , su la 
trebbiatura , e su 1' annuo prodotto delle pian- 
te cereali , e delle leguminose : ove si notano 
le qualità , che debbe aver 1' aja . Si parla 
delle malattie, e de' danni delle medesime, e 
si accennano gli opportuni rimedj . 

§. LVI. \ Bbiam parlato altrove ( 1 ) della 
Ji\. preparatori de’ terreni , delle se- 
menze , e della seminagione : ora avvertiamo 
in genere, che tutte le piante del campo, do- 
po che son nate , richieggono attenzione go- 
verno e affiftenza. E primieramente suppongo 
che mediante le arature si sieno elevati neh 
mezzo i campi piani ; e che dopo la semina- 
gione si sieno tirati solchi profondi inclinati 
verso le sponde , per riparare ad ogni , ancor- 
ché minimo , riftagno di acqua , che nuoce as- 
sai alle piante. L’accorto agricoltore non per- 
de mai di vifta il suo campo , e ad ogni di- 
rotta pioggia, ad ogni vento impetuoso, corre 
subito per osservare , e per provvedere a qua- 
Tom. II. I le 


e ( 1 ) Cap. III. e segg. 
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le si voglia danno . In secondo luogo , oltre 
alle debite sarchiature ( volgar. zappoleature ), 
oltre a’ rincalzamenti , e oltre alle roncature 
( volgar. mondature ) , che consiftono nel di- 
svegliere le piante nocive e spontanee ; sono 
da lodare que’ contadini, che con piccole zap- 
pe dentate pettinano dopo i venti boreali , che 
indurano la superficie delle campagne , renden- 
dole triiìe, come dice Plinio, i grani tene- 
ri e dilicati ; e che dopo i geli passar fanno 
sovra le biade un cilindro di legno , chiamato 
rotolo , lungo palmi 4. , premendo in tal guisa 
il terreno , e le radici delle piante coprendo , 
che per le crepature renerebbero in aperto . 
Con la prima operazione , che si pratica nella 
Campagna felice, e ne’ luoghi convicini, le ra- 
dici si llendono meglio , e con maggior facili-* 
tà nella terra , la quale riman pure aperta a* 
benefici influii! dell’ atmosfera ; e per mezzo 
.della seconda le radici medesime non vengon 
diseccate dal sole . E si dica pur lo flesso di 
coloro , che tempo asciutto correndo , inaffiano 
i grani , e anche i legumi in erba , potendo 
ciò eseguire . I Signori DE Felice di Monto* 
ro, gentiluomini per tutti gli aspetti onorevoli, 
mi hanno allìcurato de’ vantaggi ricavati da si- 
mile adacquamento, quantunque altri osservato 
avessero che l ’ irrigazione giova solamente alle 
piante cereali , che vegetano in campo solito 
ad essere adacquato , come in Montoro , e non 
già a quelle , che seminate si trovano in altri 
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campi . Ma io attribuisco il buono e ì cattivo 
effetto dell’ adacquamento alle qualità diverse 
della terra ; di modo che siccome 1’ acqua diva 
le argille, così per lo contrario gonfia la ter- 
ra vegetabile . Dunque sarchieremo i grani e i 
legumi dopo che le erbe nocive cominciano ad 
intedare le campagne, e quell’operazione, che 
si debbe fare a tempo asciutto , la replichere- 
mo se il bisogno lo richiede . Le roncature poi 
si fanno in primavera , secondo i luoghi ; per- 
ciocché le biade , e i legumi dopo che han fi- 
nito di germogliare, non debbono esser tocche 
dalle zappe . Non si ronchi , che dopo la ca- 
duta di qualche pioggia , acciocché in avellen- 
do le erbe cattive , esse vengan su senza fin; 
male alle radici delle piante . In terzo luogo 
quando le biade son mature , il che si conosce 
da’ granelli , che secondo alcuni , escono facil- 
mente dalle lor glume , essendo premuti dalle 
.dica , o , secondo altri , che han già comincia- 
to a prendere color fortìccio , si debbono mie- 
tere . In genere le biade giungono a maturità 
più predo ne’ terreni arenosi e leggieri , che 
ne’ forti e graffi. Se per la messe miglior co- 
sa sia l’adoperar la falce, o pur la sega , di- 
sputarono i Signori pp l’ I$le , e de Corre- 
VON , dando quedo secondo per la sega. Noi 
tagliamo con la falce le biade , e sveniamo tut- 
ti i legumi . I nodri mietitori , che procura- 
no di aver il vento oppofto al moto della fal- 
ce ( il che facilita il lavoro ) , han sempre le 
I 1 quat- 
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quattro dita della man siniftra veftite di can- 
ne, e l’indice di pelle si per formar covoni, 
( volgarmente jermiti ) più grandi , sì per non 
soffrire punture. TI ligatore , o jermitaro , unisce 
più covoni , che ftringe con la flessa paglia , 
e forma de’ fasci , detti da noi gregne : le quali 
si ragunano prima in più luoghi del campo , 
e quella unione si dice da’ villani ausiello\ in- 
di si abbicano intorno all* aja disponendo le 
gregne, che con le spighe reltino dentro , o 
a guisa di case con tettoja , nominate casazze % 
o a guisa di cilindro , che finisce in un cono, 
appellato cugno ; e in fine si trebbiano ( vol- 
par. scogn are ) per lo più con le cavalle, o 
con i bovi ferrati ne’ piedi. 

LVIL Gli antichi per far uscire il grano 
dalle glume , e per sminuzzare la paglia , fo- 
cevan uso del rotolo: il che si pratica tuttavia 
nella Persia , e quasi in tutto l’Oriente . Gli 
Svizzeri in vece di rotolo , adoperano certo 
carro di 24. e più rote , che fanno tirare su 
1* aja dalle beflie; e noi in molte provincie ci 
serviamo a tal effetto d’una pietra bucata nell’ 
e Uremici, e piatta, che per mezzo della fune 
si tira da’buoi. Ove si trebbia poco frumento, 
si fa uso del correggiato , detto da’ francesi le 
flesu ; e di esso ci serviam pure per battere 
il frumentone , e i legumi . Col beneficio del 
ventò il grano si separa dalla paglia , menan- 
dolo in. aria ; e per supplire al vento, in al- 
cuni luoghi è fiato immaginata la seguente 
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macchina . Un contadino con la pala getta il 
grano entro un recipiente , o sia tramoggia , 
porta all’altezza d’un uomo , e per un grosso 
foro esce il frumento insiem con la paglia . Vi- 
cino al grano , che corre come fiume , gira 
con molta velocità ( mediante un manico , e 
una rota dentata ) un ventilatore comporto di 
quattro ale di legno sottile: il quale allontana 
la piccola paglia j e ogni altro corpo leggiero, 
e fa cadere il èrano purgato e netto (ij . E 
in quanto all’ aja, essa dee avere le seguenti 
qualità : 1. che sia su buon fondo , 0 laftrica- 
to, o ben battuto, acciocché resifter possa alla 
calca degli animali, che trebbiano; e per que- 
lla ragione sogliono alcuni intonacarla con fìer- 
co di bue sciolto nell’acqua : 2, che sia pen- 
dente verso il mezzodì ; ed elevata verso il 
borea , acciocché le biade vengan più predo 
asciugate , e riscaldate dal sole ; ed anche per- 
chè, cadendo improvvisa pioggia , possa correr 
l’aqua per l’ inclinazione dell’ aja , e reltar 
asciutte le semenze : 3. che abbia liberi i tre 
aspetti di levante, di mezzogiorno, e di po- 
nente , acciocché il vento pos»a esercitar con 
libertà la sua azione $ e menar via insiem con 
la spaglia , ogni e qualsivoglia mondiglia : le 
muraglie , e gli alberi di alto furto sogliono 
I 3 im- 


(i) Machines ti ini'entians appromjes 
par V Aead. R. des Selene, a' Paris IV. p. 27. 



134 delle Cose 

impedire il vento: 4. che sia lontana dagli od- 
ti, dalle vigne , e da’ giardini ; acciocché le 
paglie , e le altre mondiglie non danneggino 
le erbe , i fiori , e le frutta : 5. finalmente 
util cosa sarebbe se vicino all’aja vi fosse ui» 
portico libero e aperto dinanzi , e tanto lungo, 
che ricever potesse , e difendere dalle piogge , 
che alle volte non mancano , tutta intera un’ 
aiata : in tal modo 1’ aja goderebbe di tutti i 
vantaggi , che dagli Scrittori si richieggono . 

LVin. La speranza di poter alla fine 
giugnere a scovrire qualche regola su i perio- 
di delle ftagioni , e su la coftituzione delfe 
annate , è fiato il vero motivo , per cui i Fi- 
sici di tutti i tempi si han tolto il pensiero 
di osservare le meteore. Col prevedere , anche 
a un di presso , le circoftanze delle ftagioni , 
potremo, dice il Duhamel (i) essere qualche 
volta a portata di prevenire porzion degli ac- 
cidenti, seminando p. e. altre specie di grani, 
o provvedendoci per tempo di biade foreftie- 
re . Non difiìmile da quello è il linguaggio 
del Fontenellb (a) , del Marchese Pole- 
M (3) , del Sig. di Mairan, e de’ Sigg. della 
Società economica di Berna . Fumo osser- 
vò 


(1) Prefiiz. alle sue 0 sservaz. Botanico - 
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(2) Hìfl. de r Acid. 
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vò (1) che le maree a cape di anni 8. ritor- 
nano al loro principio ; e altrove (a) dice , 
che le Jìagioni dopo anni 4. subiscono un' ef- 
fervescenza ; e dopo anni 2. una notabile al- 
terazione . Il Sig. Ab. ToaLDO Aftronomo di 
Padova (3) dopo di aver molto considerato i 
due passi Pliniani ; e dopo di aver trovato i me- 
desimi uniformi non solo alle sue osservazioni 
di anni 50. , ma eziandio alla sperienza di 
tutti i secoli, conchiude a favore del periodo 
di anni 8. in 9. nelle ftagioni e nelle annate , 
con iftabilire fra gli altri i seguenti aforismi 
metereologici : 

I. Le Jìagioni , le maree , e le annate sem- 
brano aver un periodo di anni 8. in 9. , cor- 
rispondcnte alla rivoluzione degli absidi della 
luna", un altro di anni 18. in circa , e i loro 
moltiplici. Il ciclo più sicuro per lo ritorno 
delle Jìagioni è il S ARO de' Caldei , cioè il pe- 
riodo di lune 223., che si compie in anni 18. 
e in giorni undici , 

II. V' ì anche un periodo di anni 4. a 5. , 
e quejìi anni quarti , o quinti vanno soggetti 
alle Jlravaganze per umido , per secco , ec. con 
gli absidi lunari situati intorno a' segni equi- 

I 4 no- 


li ) Lib. 2. c. 99. 

(a) Lib. 18. c. 25. 

(3) La Metereologia applicata all ’ Agri- 
coltura , Ven. 1786. 
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noziali , o soljliziali: donde nasce forse la que- 
rela volgare su gli anni bissejli , non perchè 
bissefti , ma perchè quarti . Quando poi gli ab- 
sidi si trovano ne' segni intermedj , gli anni 
sogliono esser temperati e buoni , come fu Fan. 
’ 1775 ‘ 

III. Le piogge si ragguagliano nel periodo 
di anni 9. , e perciò quejlo corso di anni 9. 
è il migliore per valutare , e per ragguagliare 
le rendite delle campagne. 

.§. LIX. E quanto alle produzioni annuali 
della terra, nelle Memorie della Società eco- 
nomica di Berna dell’anno 17 <57. si legge que- 
llo avvertimento: Nello spazio di anni IO. ve 
n è uno di pcjjima raccolta , due di scarsa as- 
sai e mediocre , cinque di ordinaria , e due di 
abbondante. Le quali cose si debbono intendere 
sempre con discretezza , e per approflimazio- 
ne , siccome confessano tutti i Savj . Imper- 
ciocché mi fa avvertire a proposito il Sig. D. 
Natale M. Ctmaglia , al quale molto debbo 
per le erudite lettere , che di tempo in tempo 
mi scrive , che nel secol passato , come rife- 
risce il Sig. Presidente di Stefano (i), nel- 
la Puglia per lo spazio di anni 29. e più , la 
messe fu sì infelice e scarsa , che il Fisco eb- 
T>e a dar gratis le sue terre frumentarie , ed 
anche l’ajuto a’ coloni . E' ugualmente errore 

. il 
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il creder troppo agli aftri , siccome facevan - 
gli antichi , e il non crederci affatto , come 
praticano i moderni . In oltre ha osservato il 
Sig. Borgarelli , Professore di Rettorica in 
Villafranca, che dopo anni 8. al ricorrere 
della centesima luna, ritorni un anno di sicci- 
tà. Così fu nel 1776. , così nel 1784., e cosi 
finalmente è fiato nel corrente anno 1792. In 
tali epoche si avverte a’ coltivatori di semina- 
re grani amanti del seccore , e pochi legumi ^ 
per la fecondità de’ quali si richiede pioggist 
frequente . In fatti in queft’ anno i grani dori 
han renduto sufficiente frutto , e i legumi , è 
i grani bianchi quasi niente . Finalmente dall’ 
ottima fioritura delle piante si può dedurre l’ab- 
bondanza delle ricolte . Owidio l’ avvertì al- 
lora che disse (1) : 

Si bene floruerint segetes , erit area diva; 
E Virgilio da’ fiori del mandorlo gl’ indizj 
ricava d’una copiosa messe. 



CAPO X1L 

» 

Segue lo flesso argomento 

♦ ” A 

i * 

§. LX. A Bbiam notato altrove (*) che il 
il, rimedio per i semi guaiti sia quel- 
lo di scegliere i sani ; e ì rimedio per le ter- 
re viriate sia quello di spargere la calce , a 
la fuliggine su le medesime; ovvero di appic- 
carvi il fuoco a tempo debito : le quali cose 
hail per obbiétto non solo i vermi , ma ezian- 
dio la soverchia umiditi delie campagne . Ori? 
delle malattie, e de’ danni delle biade e de’ 
legumi in erba trattar volendo , diciamo in 
guanto a’ grani , che eiTi van soggetti a mola 
danni provenienti o dagli animali , che ne ro- 
dono la radice, l’erba , e ’1 seme ; o da certe 
malattie particolari . Per le diverse specie di 
topi , che si mangiano la semenza prima di 
nascere , e anche le piante nate , e a’ quali sog- 
glaciono i terreni secchi più che gli umidi , 
devaftando alle volte i campi e le contrade, 
si prescrive la seguente composizione per di- 
lìruggerli » Farina di orzo libbra i. e mezzo ; 

. ì ra- 
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Indice di elleboro bianco lib. i : tafisagra on* 
ce 4 : passato che sia il tutto per grosso tac- 
cio, vi si aggiungi mele mezza lib. , e tanto 
latte , che baiti per ridurre ogni cosa in pa- 
lla la quale divisa ift piccoli pezzi e sparsa 
sul campo , i sorgi ne mangeranno , e infalli- 
bilmente creperanno . A quelle innumerevoli 
torme poi di topi campagnuoli , che talora per 
fame lasciando i boschi vanno a desolare efte- 
se tenute , la Provvidenza ha oppofto altri 
animali , che li divorano , come gli orsi ^ I 
corvi , » gufi , ec. per cui spariscon quelli sen- 
ta che sen sappia la fine , perciocché nè t no- 
va n si morti , nè scavansi mai di sotterra , del- 
la qual cosa si maravigliava Plimo . Si ag- 
giunga che i topi per private discordie ven- 
gono sovente fra di loro a guerra finita , e 
scambievolmente si uccidono, e i cadaveri di 
efii son tota sepelliti , e quindi divorati da 
certi insetti , chiamati silft dal Linneo . Il 
Glkditsch conta tre specie di silfe, cioè la 
vespillone , la tedesca , e il sotterratore ( ha- 
mator ) . Vengono i bruchi , che apportane 
molto danno alle biade, e se il ritorno di es- 
si fosse frequente in uno flesso luogo , vi di- 
flruggerebbero affatto la vegetazione , e spopo- 
lerebbero il paese. I bruchi, che recano mag- 
gior male alle biade sono quelli della nottua 
del grano , secondo il Linceo , quelli dello 
scarafaggio melolonta , quelli della falena nitti- 
tante , quelli della nottua della segale , quelli 

- . • 
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ideila nottua delle biade , e quelli del bombice 
delle piante graminacee ; Molti rimedj sono fla- 
to propofti contro i bruchi { ma il più cono- 
sciuto , e ì più opportuno si è quello di rac- 
corre i bruchi e le uova di efli , diftruggendo 
in tal guisa la generazione presente e la futu- 
ra . Ne’ mesi di Settembre e di Ottobre de- 
pongono queft’ insetti le loro uova coverte d’una 
materia pingue , che seccando prende figura 
d’ un sacchetto , in luoghi arenosi e inclinati , 
e qualche volta ancora ne’ campi . Nella pro- 
vincia di Salerno r e nella Basilicata per ordi- 
ne sovrano si è raccolta negli anni scorsi gran 
quantità di uova di bruchi, e l’operazione è 
riuscita più facile di quello , che a prima vi- 
fta non sembrava. Il noftro cel. Galateo (i) 
afferma che i bruchi non recaron alcun danno 
nella provincia di Lecce fino a tanto che ab- 
bondaron in essa certi uccelli aquatici , detti 
gaine ( comunemente gaggiane ) , per la con- 
servazion delle quali il Governo vegliava con 
leggi penali . 

§. LIX. Sonvi de’ volatili , che in apparen- 
za , ma non in realtà danneggiano i campi „ 
La cornacchia ( corvus cornix ) , dice il Lin- 
neo (a) vive di larve ) di lumache , di ranoc- 
chi , e di spoglie d’animali : quefti uccelli avi- 
di 


(i) De situ Japygi*. 

(pi) Syjleina Naturae i. aves. 
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di degl’insetti più che de’ semi vanno ne’ ter-; 
reni di fresco arati per pascersi de’ bruchi , e 
delle larve dello scarafaggio melolonta , per rac- 
conce le quali in Germania e nella Francia un 
ragazzo , o una donna segue l’aratro, che nel 
sollevar la terra , porta quelle alla superficie . 
IT poi innegabile, che vi sieno degli uccelli, 
come il passero domeftico , e ’l corvo frugile- 
go, che vivono del lavoro de’contadini . Ma 
avverte il lodato Autore , che siccome quefti 
volatili non tanto danneggiano le biade , quan- 
to diftruggono gl’insetti, cosi, secondo l’ op- 
pinion di lui , miglior cosa sarebbe il diminuir- 
ne il numero, che l’allontanarli affatto dalle 
noftre campagne . Io lodo sommamente il Sig. 
Cortes , che chiuder fece nel palazzo dell* 
Aversana buchi aooo. e più , ne’ quali nidifi- 
cavano i passeri a danno del podere ; con rir 
parar anche alle fineftre del granajo per mez- 
zo di reti di ottone . In Affrica , ove gli uc- 
celli sono numerosissimi e voracissimi , i con- 
tadini difendono i propj campi col seguente ar- 
tifizio . A molti fili incrocicchiati , e softenuti 
da’ pali appendono conchiglie , ossa , e altri 
corpi , che toccandosi fanno suono e romore. 
I fanciulli , e le donne , che , polli agli angoli 
sotto una capanna alta da terra , reggono que- 
lla macchina , nel vedere gli uccelli , che si 
accodano alle biade mature , tirano 1’ eftremità 
delle corde , e fanno ftrepito fino a tanto che 
i ladroncelli sonosi allontanati . I noftri fanciul- 

, li 
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li potrebbero eseguir lo flesso per lo mezzo 
de’ campanelli ne’ fondi piccoli , e vicini alle 
popolazioni . 

§. LX. Ora pallìimo alle malattie , che dal- 
le diverse meteore vengon cagionate alle pian» 
te , delle quali si tratta . £ in quanto a’ venti, 
in ispecie infocati , che soffiando dopo il solfti- 
zio dell' inverno , non solo bruciano le piccole 
piante , ma bensì quelle di alto furto , facendo 
con le loro urtimi perire ogni cosa , noi non 
abbiamo riparo alcuno da opporre . £ si dica 
pur lo Itesso di certi venti freddi , che sono 
perniciosi all’orzo pii che al frumento, e mas- 
sime quando si trovano in fiore. L’umido del- 
le meteore acquose , cioè della rugiada , e del- 
le nebbie , se è carico di particelle acri e mor- 
daci, nel seccarsi, mediante l’azion del sole, 
sopra le foglie delle piante ( il che avviene 
quando manca ogni venticello ) , produce la 
ruggine , o rubiggine , o jajiema , secondo che 
dicono in Terra di lavoro , la quale è di di- 
verse specie, come meglio diremo appresso. 
Se poi quell’ umido è solamente acquoso , e per 
mezzo del calor solare entra in bollizione , 
cuoce esso i granelli , i quali se son ancora lat- 
tiginosi , contraggono la malattia , detta golpe , 
volpe , o fame , per cui si hanno spighe intere 
e bianche, ma vote affatto di grano; ed essen- 
do i granelli già pieni e formati , halli il mul 
del carbone , che qui dicon volgarmente £(/ •>, 
o bufone . In oltre le fredde ed eccelfive p> -j- 
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ge di primavera producono la fuliggine , o sia 
nero nel frumento , e nella meliga , e l ’ ergot , 
o sperone nella segale . E della ruggine parlan- 
do , il Sig. Conte Ginanni afferma (1) che 
essa sia una malattia eiierna della pianticella 
del frumento , su cui un umore tenace del co- 
lor di giuggiola , o giallo-rosso , se le attacca, 
e tutta , o in parte la tigne , e la percuote , 
e talora anche la penetra , e non permette che 
si perfezioni . Soavi poi diverse specie di rug- 
gine . La prima, eh’ è comune a tutte le biade, 
macchia col suo umore la pianta , si rasciuga 
su di essa , e si disecca , senza produrre pol- 
vere di sorta alcuna . La seconda , che attacca 
il frumento più che l’orzo e l’avena, nel sec* 
carsi su la pianta , si riduce in polvere , la- 
sciando su la superfìcie puftule , e lividori più 
o meno sensibili. La terza sotto figura di pol- 
vere mordace si asconde al di dentro dell’epi- 
dermide delle foglie del grano , e dopo di aver- 
la picchiata in più luoghi, v’innalza delle ve- 
scichette, e ne rode pur anche il tessuto fibro- 
so . • La quarta dicesi ruggine mtllugginora 
( volgarm. manna , o indiata ) , che le biade 
copre d’ una materia, si grassa , e giallo-rossa r 
che ne tinge anche i drappi , e le camicie de’ 
mietitori quando le tagliano , seccar facendo e 

an- 


(1) Delle malattie del grano in erba, 
Part. 1. c. 1. 
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annerire ogni cosa . Qui si appella rossla , che 
cagiona molto male a’ risi. La quinta è la rug- 
gine cancrenosa , prodotta dalle brine, dalle 
brume , e dalla gragnuola , la quale 3e non 
vien tolto lavata dalle copiose piogge , danni- 
fica molto le piante , squarciandole in mille 
modi , e diftruggendo la vegetazion di esse. 
Quelle meteore acquose secondarie recan male 
alle piante , allora che sopravvengono alle me- 
desime dopo le germoglia (i) . Ora per isce- 
mare il danno delle polveri della ruggine , giu- 
dicate ornai piante parasite , che tolgono alle 
spighe il nutrimento , prescrivono gli Autori 
moderni di tagliare i grani rugginosi prima 
della lor maturità"; perciocché assodato pronta- 
mente dal sole , dopo il taglio , il sugo ancor 
molle delle spighe , la ruggine non può più con- 
vertirlo in propio alimento , nè rendere le mede- 
sime vote all’ intutto . In Toscana , e nella Ro- 
magna si è introdotto simil rimedio ; e in quan- 
to ad esso avverte il Sig. Lapi (a) che il gra- 
no si dovrebbe falciare subito che le paglie co- 
minciano a impallidire , eh’ è il tempo , in cui 
viene la ruggine ; aggiugnendo che que’ conta- 
dini , che ciò han praticato , hanno sempre 

rac- 


CQ Vedi i Capi XIV. e XV. del Tomo 
I., ove si parla delle meteore. 

( 2 ) RiJleJJÌoni sopra le raccolte de' grani 

ragginosi . 
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raccolto assai più di frumento degli altri , che 
aspettando la totale maturità , di sole paglie 
empiron le case . Siccome il cel. Gallileo 
attribuisce gli effetti della ruggine alle goccio- 
line sferiche di rugiada , o di nebbia , o di 
pioggia , che diventando altrettante lenti cau- 
fticne acuti ffime , bruciano co’loro fochi le fo- 
glie de grani ; e 1 Sig. Tillet a certo umor 
acie frammifto con le nebbie : cosi i Signori 
Targioni e Fontana vogliono , che qua’ 
granellini di polvere , che sotto al microscopio 
sembrano piccoli chiodetti , o un ammasso di 
oviceini di color di giuggiola , e talvolta di 
color nero , sieno di origine vegetabile del ge- 
nere de muschi, o de’ funghi . Fensa il Signor 
Fontana (1) che i sughi nutritivi coagulati in 
certo modo dal freddo della notte , e repentina- 
mente scaldati dal sole , col subito dilatarsi , rom- 
per debbano i teneri vasellini delle foglie : allora 
le piante parasite spingono le propie radicette 
nelle aperte piaghe, e tolgon così il nutrimento, 
e 1 vigore alla pianta, per cui i granelli reftano 
o voti, o magri . Quelle pianticelle parasite, le 
semenze invisibili delle quali trasportate da’ven- 
ti s attaccano alle biade, incontrando una tepida 
umidita, germogliano, vi moltiplicano all’infi- 
nito , e producono la rovina , di cui si è parlato . 

Tom -U- K ' §.LXI, 


(1) Osservazioni 
no , Lucca 1777. 


sopra la ruggine del gr+- 
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§. LXI. In oltre perchè le piante granifere, 
e le leguminose si tengan lontane da’ danni del- 
le ruggini, della golpe, e del carbone, le qua- 
li malattie vengon cagionate , come si è detto, 
dalle nebbie grasse, e dalle piogge rare, mol- 
li , e mannate , cariche piti o meno di partir- 
-celle saline, minerali , acri,' corrosive, ec. sor- 
prese, o accompagnate dal sole Bidente, e per 
cui gli umori delle piante polii in fermentazio- 
ne , alterano la propia vegetabile economia ; 
suggerisce il cel. Autore dello Spettacolo della 
natura (i) di far passare sopra tutte le cime 
delle piante del campo da due bifolchi una lun- 
ga funicina , c in tal guisa scuotere, e sciorre 
la rugiada , la guazza , o spruzzagli , eh’ b 
1* origine degli accennati danai , prima che il 
sole la inveita , la riscaldi , e la consumi so- 
pra di esse. E benché il Sig. Aymen (a) in 
poco conto tenesse siffatto rimedio ; pure ne as- 
sicura il Conte Gjnanni ( 3) di aver veduto 
quella umidità, rugiada, o nebbia sottile nopi 
affatto asciutta , e che a tinger cominciava la 
pianticella , e per meglio allicurarsi che essa , 
e non altra umidità atta fosse a produrre simi- 
le effetto, molte foglie asciugò con diligenza, 
e poscia aspergendone alcune d’acqua di fonte, 

e ni- 


fi) Tom. IV. 

(2) Moyen de prevenir la nitlle . 

(3) Malattie, ec. Pari, II. c, 5. 
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é altre d’acqua piovana, tutte andarono illese, 
da quella ruggine; benché le contigue dall’ umi- 
dità notturna bagnate ne rimanessero infette. 
XrO flesso rimedio curativo vien suggerito dal 
P. Gio: Battista da S. Martino contro la 
tiebbia de’ vegetabili (r) . La qual nebbia in 
senso ftretto non differisce dalla ruggine, con- 
sidendo ambedue nell’ odruzione de’ vasi esa- 
lanti de’ vegetabili medesimi , donde viene in 
seguela l’ impedimento dell’ insensibile traspira- 
zione , gli effetti della quale sono , come negli 
animali , il riflagno e l’ingorgamento degli umo- 
ri, l’acrimonia de’ sughi i più necessari, la la- 
cerazione de’ vasi, la peffima digeflione, la tri- 
flezza , lo sconcerto , e in ultimo la morte del- 
le piante. Quindi per iscuotere un tal umore 
dagli erbaggi dell’orto, bafla il passarvi sopra 
una scopa di sottiliffimi vimini ; per iscuoterlo 
dagli alberi fruttiferi , gibva agitarli ben bene 
■fino a tanto che dalle foglie , da’ ramicelli , e 
dalle frutta cadute sieno le gocciole rugiadose ; 
e per iscuoterlo finalmente dalle piante del cam- 
po , cioè dal frumento, dall’orzo, dall’avena, 
dal riso, da'ceci , da’ fagioli, ec. baderà il far 
uso della funicina accennata . Alcuni moderni 
seguendo Columblla e Palladio vorreb- 
bero che allo avvicinarsi delle nebbie , e di al- 
tri vapori a’ noftri seminati , a’ nodri orti , e 
K a alle 


{1) Optre ec. Tom. 11 . Vtn. *79*. 
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alle noftre vigne, si abbruciassero Arami, pa- 
glie , Acrpi , escrementi bovini secchi , ec. per 
impedire il congelamento dell’umido , e la ge- 
nerazion delje malattie ne’ vegetabili . Ma il ve- 
ro rimedio preservatiyo , e universale si dee 
dir quello , che contribuisce a render le piante 
tanto cereali che baccellifere sane e robuffe, 
perciocché i morbi seguon djetro agli animali 
e a’ vegetabili deboli , imperfetti , e malamente 
.nutriti : tali me$ zi sono la scelta del seme , la 
bpona preparazion del terreno, che vuol esse- 
re aperto, e dominato dall’aria, la debita di- 
Aanza fra una semenza e l’altra, e l’ottimo 
governo . Il Signor Lapi afferma , che le van- 
gature allontanano le nebbi^ rugginose dal cam- 
po . Alle qi^ali cose debbo aggiugqere che per 
esperienza fatta, seminando il lupino con discre- 
tezza insiem col lino , vien qucfto preservato 
dalla ruggine, sia perchè gli effluvj de’ lupini 
arreAano quelli del campo , e del lino (lesso ; 
sia perchè .( essendo ciò più verisimile ) i lu- 
pini attraggono e succhiano . le esalazioni mal- 
sane del, lino, e del terreno. E avviene lo Aes- 
a’ceci seminati insiem con l’orzuola, come 
si pratica nel-Sanese; e alle vigne , nclie qua- 
li sia seminata la segale, la cui. pag(ia attrae 
potentemente ogni vapore sia aereo, sia terre- 
stre * perciocché oltre alla nebbia originata da 
una ^articolar influenza dell’ atmosfera , se nè 
trova anche un’ altra prodotta dalla particolar 
ò'oftituzfone del’ %uolo, e dal rii ssochm erto -de’ 
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tèrreni: la qual nebbia benché sia inosservabile 
all’occhio, e di più breve eltensione della pri- 
ma, non è però meri perniciosa di essa ai re- 1 
gno vegetabile . Contro alla gragriuola poi j che 
spargendo su’ vegdtabili una sorta di veleno, 
produce la ruggine cancrenosa, vuole il Signor 
Abate Pinazzo (r) che si piantassero nelle 
campagne vari conduttori elettrici , le punte de’ 
quali sieno di rame , eh’ è nierite soggetto a 
fondersi , alla dilìanza di piedi aoo. Ognun sa 
che le punte attraggono lentamente dalle nubi 
il fluido elettrico, e quindi impediscono la ge<- 

tieraziori della grandine* " • 

§. LXII. L’iirégungiiariza de’ granelli guaiti 
dal carbone * è mallìme quella di tutti i grani 
bufonati da una sola -parte della spigai e quel- 
la de* granelli metà sani e metà carbonati , ino- 
ltra chiaramente che elterrta Sia li cagione 
di tal morbo. Supponiamo che la spiga, die 
vien percossa da’ raggi solari si trovi umida di 
rugiada da un lato più che dall’altro, essa ré- 
Iterù in modo diversa ^ è iri punti contrari of- 
fesa e danniflcatS . E póiehè la malattia ddl 
carbone consifte irt uria polvere contagiosa, ciré 
si comunica di campò in campo, e di anno in 
-anno ; e poiché balta che essa polvere tocchi 
- •• • . • K 3 ' on - 


(r) * Dis Urtai. su ' la pojjìbllltì e miniera 
di liberar » It campagne dilli gragnuoli "rfel 
Wlagazi. gtorgico , Voi. V. an. 1787. 
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un granello sano per renderlo viziato ; così il' 
rimedio , che si suole adoperare per i grani 
bufanati si è quello di lavarli ben bene in 
acqua piovana , o di fiume : indi pofte in un 
tino once 6 4 . di acqua, e 6. di cenere di le- 
gno giovine , e colato quello ranno , e fatto 
poscia riscaldare , sciogliendovi per entro tanta 
calce viva, che balli a dare al fluido un color 
latteo, vi s’immerga il grano dilleso in cellel- 
le viminee di rara telììtura , perchè tutto si 
possa bagnare: in ultimo si ellragga, e si fac- 
cia asciugare per la seminagione ; e quello è 
appunto il ranno provatiflìmo del Sig. TiLLrT- 
Si lavino anche i sacchi , che hanno contenu- 
to il grano inietto, acciocché il frumento sano 
non contragga il malore * ■l'iella Toscana al- 
cuni contadini si servono per tale effetto del 
sólo latte di calce; e molti tra noi fanno uso 
della sola calce in polvere mi Ha con le semen- 
ze; ma difendono i più savj sperimentatori , che 
miglior cosa sia l’ avvalersi del ranno caullico 
accennato , bramandosi da elfi una potenza , che 
operi meccanicamente su la corteccia del grano 
guaito dal carbone , il quale essendo di natura 
grasso e olioso , perchè materia vegetabile de- 
compolla e cancrenata, e- che ha molta . affini- 
tà con le sollanze animali putrefatte ; non co- 
sì facilmente si diftacca da’ medesimi grani. 
Per risparmiar la cenere “si "può adoperare il 
.ranno rimallo da’ bucati domeltici ; ovvero l’ac- 
{qua marina, quell» de’ fonti, o de’ pozzi sai»- 
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ft D r f ! C H E. J I 1§I 

ti ; le orine e gli escrementi purridìtì degli 
animali , e maiTime la colombina : le quali so- 
ftanae danno i sali della cenere , che si vuol 
sempre unire alla calce. Finalmente il Duiia- 
m»x crede , che gl’ inverni rigidi faccian peri- 
re le piante intétte dal bufone , arreftando in 
tal guisa il progresso di morbo sì contagioso 
e dannevole ; e accade /-lo flesso alle malattie o 
epidemiche degli animali, che le aspre inver- 
nate eftinguono . , .... ; 

• $. LX 1 II. -Della fuliggine ( urica ) parlando 
il Sig. Adanson (i) , osserva con Teofra-<. 
s*o (a) , che di essa la cagion prima sia li 
tr-aspirazione soppressa; l’immediata, l’oftru-' 
zione de’ vascllini del gei me; e \a procatartica, 
o. ri mota sieno le ecceflìve,.e le fredde piog- 
ge di primavera ; non che le sementi sparse 
mucide , riscaldate , magre , e immature ; 0 se- 
minate tardi , o pofte in fondo mal coltivato , 
o fianco dalle precedenti ricolte . Infatti la fu- 
liggine, o nero, ehe si.-manifefta soltanto al- 
lo svilupparsi delia spiga, la quale in tale fla- 
to morboso spira un odore come di aringa af- 
fumicata , siccome la ruggine, e gli altri, morw 
bi , inveite quelle piante , che vegetano in 
chiuse e basse valli , e ne’luoghi , detti manchi 
da’noftri villani, dove l’aria non vi si rinno- 

K A VI,’ • 

■ 

(1) Malattia des pianta. 

(aj Dt cauti plant. ; ' . - < . 
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va , nè da’ venti vi viene agitata ; e dovè le 
piogge si rittagnano : dal che nasce che pre- 
mute esse senza interrai ilione da’ vapori umidi* 
freddi , densi e nebbiosi perdono la necessaria 
traspirazione , che per lo flato di sanità dee 
esser sempre libera e abbondante , secondo la 
dottrina del cel. Hales (i); e il sugo , che J 
contengono , vi si condensa in modo , che o 
pretto , o tardi si corrompe * passando , per 1 
così dire, in isf accio, e cagiona la fracidezza* 
e ’I seccore di tutta la pianta , che alla fine 
svaporata che n’è la sua parte acquosa, si ri- 
solve in tninutiffima polvere nera , e di cattivo 
odore. Siccome l’eccesso del freddo e dell’umi- 
do produce nel grano e nella meliga ( attesa 
la molle e fievole lor natura ) un tumore del 
genere d e' freddi, onde poi halli la fuliggine; 
così lo ftagno degli umori cagiona nella segale 
( ftante la tenace soa natura ) un tumore del 1 
genere de’ rachitici , o scirrosi , che da’ Latini 
vien detto clavus , o orga, da’ Francesi ergo t, 
e dagl’ Italiani sperone , o gran cornuto ; e che 
vuol dirsi un vizio , per cui i suoi granelli di- 
vengono assai più lunghi, e grofiì dell’ ordina- 
rio , onde escono etti alquanto più fuori della 
lór gluma. Il Conte Gin anni lo chiama gra- 
no ghiottone 1 per la simigliariza , che esso ha 
con i semi dell’ erba chiamata gittaggine . I 

gra- 


(i) Statica de' vegetabili , c. I. 
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grani trgotati meffi nell’acqua , per poco vi gal- . 
legginno , e poi vanno al fondo : rotti fra i 
denti , danno un gufto acre e piccante ; e la 
loro spiga non trovasi mai interamente viziata. 
Si avverta che il pane di segale , in cui sono 
entrati molti grani guadi dall’ ergo? ; cagiona 
perniciosi effetti in chi ne mangia : tali sono , 
secondo M.Salernk (i), la gravezza, le con* 
fusioni di capo , emulanti quelle deH’ubbriachez- 
za , e del lolio ; le franchezze , e > i dolori nel- 
le parti muscolose delle braccia, e delle gam- 
be ; le diarree , le disenterie , le fèbbri mali- 
gne , la cancrena, e fin anehe la rrrm,ich’ è: 
]a peggiore di tutte i In oltre si avverta che 
i cani non mangiano di cotefto pane ; e i pol- 
li nè pur si cibano de’ granelli speronati : anzi 
alcune anitre che tte mangiarono , morirono do- 
po due giorni. Contro alla fuliggine in genere 
alcuni prescrivono di cogliere la semenza bea., 
matura , di farla seccare al sole , e al vento : 
dopo d’ esser fiata battuta su l’aja, e di ser- 
barla in luoghi asciutti; e altri diccao di pre-M 
parar il seme con acqua di calce prima di coq-> 
segnarlo alla terra. Ma io ftimo che le piante, • 
che vegetar debbono in luoghi a bacio, baffi, t 
e manchi , andran sempre più o meno soggette > 

a si- . f 

• • . t . • 'i.b *?. • : »! .V .i 
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(i) Disserta?. Storico-Mejica present. al- s 
»T Aecad. R. delle Scienze di Parigi, 
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a sitnil malattia ; essendo volgar proverbio in 
quanto agli animali , che si ammalan pure come 
le* pianta» «per le flesse cagioni, che il me- 
dito entra ave non entra il sole. 

' LXLVw Molte volte l’abbondanza del sugo 
delle terre produce la Acrilica nelle biade , le 
quali crescendo con soverchio rigoglio , cadono 
per terra , > c rendono o poco , o quasi niun 
frutto ; e avviene lo flesso a quelle piante , che ' 
succhiano cattivi umori da’ cattivi terreni, co-- 
me sono t tufosi y ì solferei , i ferrigni, ec. 
Nel primo caso si previene il danno con to- ; 
sare , o .falciare le biade- mentre che sono tene- ; 
relle ; senza: però tir entrare le beftie ne’ se- 
minati, che guaftan tutto co’ piedi: ovvero col 
digrassare il fondò , seminandovi il miglio , il 
mays, o.la meliga prima del frumento: ovve-- 
ro finalmente, con dar fuoco alle ftoppie , som- 
rnimftrandcr con le ceneri i sali necessari alla 
buona vegetazione, e- alla fruttificazion delle 
piante ; perciocché mancano i sali , che formano, 
un succo soda per i vegetabili, ove abbondano gli 
oli. Nel .secondo caso è necessario di correg- 
gere i vizi delle terrei, o per mezzo di altre 
terre di qualità contrarie, o per mezzo de’ 
concimi: della qual cosa abbiada parlato in sue 
luogo . 

§. LXV. In quanto a’ danni del riso , che 
mal vegeta nelle argille, nel tufo, nelle arene, 
e nelle pietre , diciamo , che esso va soggetto 
qui in Salerno ( oltre alla erbe spontanee e 
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nemiche accennate nel §. XLVUL ) alla resi- 1 
na, alla rossi*, e alla zoppi* , come si espri- 
mono quelli villani. Le prime due malattie al- 
tro non sono che la terza, e la quatta specie 
di ruggine, per la quale si è prescritto il rii* 
medio (1). Fer la zoppi* , che , secondo 1 » 
mie osservazioni, nasce dalle acque fredde per 
la ftagion fredda , che corre , altro rimedio 
non trovo che quello d’ introdurre le acque 
nelle risaie dopo che son fiate a sufficienza rif 
scaldate dal scic. IVla in Salerno le acque deb- 
bono fiar sempre su le terre . Rispondo , che 
facendo uso del letame fiagionato , non sola 
l’aria Tetterebbe meno infetta da’vapori malsa- 
ni e mofetici ; ma altresì le acque si potreb- 
bero introdurre ne’ terreni secondo il bisogna 
«ielle piante ; e giufia il corso delle ftagioni. 
Penso che la zoppi* , che debilita il riso , alla, 
base, divenir facendo vizza tutta la pianta ^ 
sia il gelone del Conte Guglielmo Eevilac- 
QUA . Non v’ ha dubbio che le risaje produco-, 
no aria malsana, e talvolta giungono a spopo- 
lare interi paesi (a) . Fer diminuirne i trilli, 
effetti , si dovrebbero adoperare letami maturi; 
con piantare anche intorno a’ quadrati de’ risi 

ì lllr . ; 



- - vv y- , j 

(2) Vedi fra, gli altri i Co visititi medici, 
del npftro Sig. Cirillo, Napoli 1741. 
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i lupini, che imbevendo quell’aria putrida, ve- 
getano a meraviglia , e rendon benefìcio a’ ru- 
ttici : nel qiial caso dando le acque alle risaie 
di tempo in tempo, l’atmosfera mofetica sa- 
rebbe sempre minore. E pèr opporsi a quelle 
tAnte, e si pericolose malattie , alle quali vivon 
soggetti tutti coloro, Che alla Coltura del riso 
ihtendono ; si propone l’uso di un vino ( cioè 
un giufto bicchiere per ogni mattina dopo la 
Colezionè di pane con aglj , ò con cipolle ) al- 
terato con radici 4 con semenze, o con scorze 
antisettiche j amare , confortanti , e ftomatiche t 
tali sono la genziana, la cicoria, l’ellenio, il 
rafano , i semi di senape , ec. Il qual vino si 
potrebbe preparare nel tempo della vendemmia, 
Incendo fermentar con esst> le indicate softan- 
ze , alle quali aggiugner anche si possono il 
rabarbaro , lo nibbio contuso, ec. avvolti en- 
tro a pCzza . Ora se i Salefnetani determinar si 
volessero a far altro uso ruftico di quelle ter- 
re , che sono scampìe belliffime, io Ilo formato' 
I seguenti calcoli . Oggi le risaje di Salerno j 
che occupano ntoggia 700. di terreno, dedotte 
tutte le spese, rendono annui ducati 12, doo? 
é formando in esse terre degli arbufti , dareb- 
bero ducati 9800. ; e finalmente seminando in 
quel suolo , corne oca. esifte , frumento , e gra- 
no d’india, che con le vicine acque si potreb- 
be innaffiare, suppofte due raccolte fanno} cioè 
di grano e di frumentone, renderebbero ducati 
• r . . '• ' _ . • jo,.'* 
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io, 500. (1). Credo che la morte di u» *oI 
contadino all’anno valga più che la somma di 
ducati 2100. , che vi bisógna per uguagliare 
i ducati ia, doo. In ultimo fra le piante le- 
guminose, le fave principalmente, poi le vec- 
ce , i piselli , le lenticchie , 1? cicerchie , i Ie- 
ri ec. , e anche il tabacco , il lino , e la ca- 
napa sono danneggiate nfl maggior modo tjal 
succiamele , detto da’ preci orobanche , e da 
noi neca , fiamma , lupa ec. Il succiamele è una 
pianta parasita , che uccide affatto que’ vegeta- 
bili , a’ quali si attacca, togliendo loro tutto 
1 ’ alimento . Per diftruggere quefta mal’ erba 
prescrive il Sig. Lapi (2) che da mezzo Apri- " 
le a mezzo Maggio si visitasse mattina e sera, 
o una volta il giorno da ogni contadino il spo 
campo di legumi , tagliando tufti i succiameli, 
che cominciano a spuntare , nel gambo ì come 
si pratica con gli sparagi , fra le diìe terre, 
nulla importando che redi nel' suolo la radice, 
che muore, essendo annuale. Le piante raccol- 
te si possono bruciare o entro a’ forni , o entro 
a’ folli; o pure si possono mangiare cotte come 
lo sparagio , facendone insalata . Non solo a 
tempo di Dicscoride i succiameli si mangiava- 

no , 


(1) Vedi §. CXLVIII. e CXL 1 X. ifl 
Tomo J. 

(2) Metodo sicuro per diftruggere i suc- 
ciameli , Firenze 1767. 
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»o » venendo effi compresi nel numero degli er- 
baggi ; ma anche a di noftri si mangiano con 
•elio, con sale, c con aceto e cotti, e crudi 
nella provincia di Lecce . Il Sig. Targicni 
Toìzzetti avverte che i pedali teneri detl’ 
'orobanche ( che vai lo ftesso che (trozzatore 
d un erba leguminosa ) ben puliti e lessati e 
conditi in varj modi , possono somminiftrare 
alimento buono e guftoso e sano. 



capo xm. 

Come si debbano conservare i granile gli altri 
prodotti del campo ? Si Jlabiliscono le 
qualità del granajo ; e si discorre 
della fattura del pane. 

LXVT. TJErchè 1* agricoltore goder possa 
JT de’ frutti del campo , e trarre 
nel tempo ftesso dalle sue fatiche giufto gua- 
dagno, uopo è che il modo sappia di ben ser- 
bare i grani , e le altre ricolte . Dopo di aver 
esso trebbiato, e piìi volte vagliato le biade e 
i legumi , e dopo di aver fatto debitamente 
asciugare al sole i nuovi prodotti, bisogna che 
riponga i medesimi in luoghi idonei , accioc- 
ché andassero esenti da quale si- voglia danno . 
Dhe sono i pericoli , a* qctali vivon soggette le 

di- 
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diverse semenze , cioè la fermentazione , che 
nasce dall’ umido, dall’aria, e dal calore, e 
che corrompe e guafta i corpi ; e la rapina de* 
sorci , e di varj insetti , i„ quali; consumando 
la farina , lasciano la corteccia vota» , che for- 
ma la crusca. Gl’insetti perniciosi al frumen- 
to nel granaio sono principalmente secondo il 
J*lNNEO la falena granella , la falena del gra- 
no , e ’1 gorgoglione del grano , detto da’ latini 
turatilo , e da’ toscani punteruolo . Fra i grani 
quelli, che si chiaman duri , come le saragol- 
le , ec. si conservan meglio de’ grani bianchi ; 
e si è scoverto che le terre per la prima vol- 
ta seminate producono grani , che son per Jo 
fià mangiati dagl’insetti , Anche i grani rac- 
colti da un prato ridotto a campo , e que’ che 
hanno vegetato in terreni umidi, con molta dif- 
ficoltà si conservano. In quanto a’ legumi , il 
solo cece non è dannifìcato da beftiuola alcu- 
na. £ della fermentazione parlando , che di 
«attivo sapore al pane formato di grani pofti 
, in moto , si va incontro alla medesima con 
mantenere, per quanto sarà poflibije , i diversi 
semi ben asciutti e freschi . A tal fine ottene- 
re , gli antichi, siccome alficura Plinio (i), 
mettevan il grano sotterra nelle fosse , det- 
te siri , c facevan in esse degli Arati di 
paglia; e se il luogo era tale, che nè l’umi- 
dità ^ 


(i) Lib. if?. c. 30. 
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diti , nè P aria vi penetrasse , il grano non 
soffriva verun danno . Varrone scrive che il 
grano serbato in tal modo durava fino ad an- 
ni 50., e’1 miglio fino a 100.', e soggiugne 
che molte fave così sotterrate a* tempi del Re 
Pirro in certa spelonca d- Ambracia , si man- 
tennero fino alle guerre di Pompeo Magno , 
cioè per anni 120.' in circa. Le fave e i le- 
gumi, dice Plinio, medi in vasi da olio, e 
turati con la cenere , lungo tempo si cuftodi- 
scono . Tra’ moderni il Sig. Targioni osser- 
va , che cotefte sepolture ,* o fosse da grano 
debbono essere interiormente veftite di paglia 
di segale , acciocché il frumento sia difeso da 
ogni sorta' d’ umidità . Con metodo quasi ugua- 
le serbano a dì nolfri nella Puglia , in molti 
luoghi della Basilicata , nella Terra di Bari , 
e anche nell’ Ungheria il grano con tutte le 
altre biade. Le quali semente, per cagion del- 
l’aria, che manca, nè fermentano , nè son cor- 
rose dagl’insetti. Di esse però divengon muf- 
fate quelle , che toccan le pareti , e ì fondo 
delle fosse. 

§. LXVII. In oltre alcuni in vece di seppel- 
lire i grani secondo il metodo descritto , dopo 
di aver quelli ammontati , vi spruztan sopra 
leggiermente, e di tempo in tempo dell'acqua, 
fino a tanto che ì granelli della superficie co- 
mincino a germogliare : nel qual caso le radi- 
ci intralciandosi insieme, formano una erotta, 
che contratta il passaggio all’ aria , e ’l grano 

sotto 
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•otto di essa per lungo tempo si conserva . Al- 
tn pei non perdere molta semenza, e per ta- 
ci it.ue la formazion della erotta , vi spargon 
sopra della calcina , la quale essendo bagnata, 
meglio le radici , con le quali fa una spe- 
cie i volta. I contadini della Brettagna con- 
servano il grano per tre anni almeno , ammuc- 
chiando le gregne su d’jun’aja soda e spianata, 
in maniera che le spighe rettino nel mezzo: 
quindi coprono il mucchio alto piedi nove o 
«lieci con delle erotte di terra, che impedi- 
scono ogni danno dell’ atmosfera . Per tor- 
re al frumento tutto 1 * umido , che può ca- 
gionare la fermentazione , e per far perire tut- 
te le uova degl’insetti e gl’insetti ftelTi che 
in quello si trovano , il Sig. Bartolommeo 
intieri, vero Mecenate del noftro Ab. Ge- 
novesi , vorrebbe che i grani entro a cassette 
di tavoie aperte di sopra, e traforate con suc- 
chiello a guisa d’ una grattugia, e sollevate da 
quattro traverse di legno , si ponessero nel for- 
no subito dopo sfornato il pane, con chiudere 
la bocca di esso . Dopo che il forno sarà raf- 
treddato, « eftragga la cassetta , e ’1 grano si 
vedi d ben secco , e scorrente , e privo d’ umo- 
re (i). Il frumento ftufkto , dice il lodato Au- 
tore , non va sottopofto a fermentazione , 'nè 
Tom. IL L . Vi 


(i) Della perfetta conservazione del ora 
°» *p. 1754. presso Giuseppe Raimondi. 
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▼t si generano insetti , e cresce di misura Ano 
al sette per 100. Esso però seminato , non nar 
«ce affatto , essendo morto il germe . Similmen- 
te propone il Sig. Intieri di tuffare il grano 
entro a ceftelle in acqua bollente, e di non ve 
lo tenere più di un minuto; e dopo di farlo 
asciuttare all'aria, e al vento. Un tal frumen- 
to' piantato in terra, non germoglia. Vengo a»- 
sicurato che in Portici , nella Torre del Gre- 
co , nella provincia di Bui , nello Stato 
-di Giifoni , e in molti altri luoghi di quella 
■provincia di Salerno praticano lo flesso con i 
-piselli , che son soggetti a’ tonchi , e con altri 
legumi, che mettono in commercio ;o che ser- 
vir dovranno per mineflre ; perciocché querc- 
ini /-che si debbon sementare , nop vogliono 
essere altrimenti bolliti. Il Duhamkl (i) per- 
fezionò la scoperta di fiutare il grano del Sig, 
-Intieri , e vi aggiunse 1 ’ uso del ventilatore , 
Alcuni Scrittori per risparmiar la pena, d’inlort, 
nare i grani ovvero di bollirli , vorrebbero 
che si diseccassero prima di riporli nel granar 
io entro qualche danza a flufa flankliniana , o 
piecropaniana .(2) : cosi perderà il frumento 
• • , 3 quella 


■ ■ ■. 1 • i. :: • .■ : 

(t) Traite de la conservjtìore des grains, 
& en pirticulier du fromcnt , Paris 1753. 
Supplement au Traiti de la conservation des 
gi'ains , Paris 177». -.-r i . 

. 1(2) Jlpuft, scelti *«/».. 2 , ... - . X 
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quella parte di fluido aqueo,e non andrà, sog- 
getto a movimento . Per far buona conserva 
delle biade, il Sig. Cristofero de’ Prodi (i) 
dice di aver più volte osservato , che metten- 
do per ogni sacco di .grano mezza libbra in 
chea di sale asciutto e pefto, esso non solo si 
mantiene perlettiliimo ; ma bensì seminato a suo 
tempo , le piante vengono più vigorose , e di 
un colore più carico di quelle , che nascono da’ 
semi non salati . E soggiugne che gl’ insetti non 
si veggono in siffatte semenze ; perciocché 
nessun ignora che il «ale il vero, e’1 più sicu- 
.ro antidoto sia de* vermini , diftruggendo il fe- 
Jo dell insetto covato dalla tiepidezza dell’aria, 
e da qualche piccola fermentazione. Un Mini- 
Itro di due Sovrani , degnillìmo di tutta la 
fede y alficura , che in Levante i Turchi e i 
Greci per serbar lungamente i loro tisi } e per 
difenderli dagl insetti, vi mescolano, una data 
quantità di sai grosso: in tal modo il riso si 
mantien sano e saporito per anni 8' o io; 
quando chp i fisi- di Poqeute, che non sono 
meschiati col sale, dopo pochi mesi si sfarina- 
no , si guadano , e non sono tanto saporosi a 
mangiate. Quanto al gorgoglione ,,ch’ è unpic- 
colo coleoptero, ° searabeo, vogliono alcuni 
che 1 olio di spigo lo faccia crepare ; . e $tri 
‘ ■ "* ' La han- 
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hanno osservato che il puzzo di cujo conciato 
tenga lontani i vermi . Ma il lodato Sig. de’ 
Trodi dopò tante sperienze tentate per far mo- 
rire il punteruolo, conchiude , che esso se n’è 
interamente liberate» col mezzo , e col benefi- 
cio del sale , che pure ha fatto spargere su le 
spighe prima della trebbiatura , e su tutti i co- 
voni, per ogni centinaio de’ quali ha impiegato 
libb. 4. di sale in circa. In ultimo la maggior 
parte degli agricoltori si contentano di tener 
il frumento ne' granai con fineftre , o senza, 
facendolo vagliare una, o due volte l’anno, e 
ne’ mesi caldi agitare con pale , con alzarlo 
all’aria, sicché il vento lo fàccia cadere spar- 
pagliato a guisa di pioggia. Ma oltre alla spe- 
sa , che vi bisogna per ciò eseguire , col muo- 
vere frequentemente i grani , sebbene si eviti 
in qualche maniera il fermento , pure non si 
tengono lontani gl’ insetti, che an ai meglio v’an- 
nidano , e vi si moltiplicano > la qual cosa fu 
già osservata da' Columella nel lib. primo 
capo 6. , ove avvertì che movendo il grano 
già infettato da’ gorgoglioni , elfi , che prima 
ftavano alla superficie ( poiché mai si genera- 
no un palmo in dentro ) , s’ intromettono nel 
mucchio, e cagionano maggior danno; 

§. LXVIII. In un articolo eftratto dal meto- 
do di conservare i grani del Sig. Parmentier 
si legge che il Sig. Broq informato de’ difetti 
di tutti i metodi di cuftodirc i grani e le ta- 
rine , ha preso consiglio di mettere i primi e 

le 
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le seconde entro a’ sacelli wolati , esattamente 
chiusi, e in tal modo conservarli fino al tem- 
po del bisogno. Con quefto mezzo semplice , 
che alTìcura con sì poca spesa il serbo del fru- 
mento e delle farine ( e anche de’legumi ), 
l’aria, che non può penetrare in mucchj di 
grano , circola liberamente intórno al sacco , e 
mantiene nell* interno di esso una freschezza 
salutare. In oltre la tefficura de’sacchi non per- 
mette agl'insetti di attaccare i grani e le tari- 
ne ; se non nel caso che le uova , o i vermi 
già sviluppati, vi sieno chiusi. E qui sarebbe 
bene di mettere ne* sacelli porzion di sale pe- 
ftato e secco ; perciocché mescolato il sale col 
frumento , e con le farine , imbeve esso le par- 
ticelle oliose spiritose e umide, che escono da 
ciascun granello nel tempo della fermentazione; 
e dopo di essersi disciolto , le particelle saline 
sature di quelle, che son liate esalate dal gra- 
no, lo penetrano, gli ridonano il suo primiero 
vigore, e diftruggono il feto de* tonchi covato 
per mezzo del riscaldamento. E in quanto a' 
sorci , che non mancano , oltre a ciò , che 
si è detto altrove ( §. LX. ) , erti saranno 
eftirpati con mettere in tutti i luoghi del ma- 
gazzino pezzetti di spugne fritte leggiermente 
nel burro salato : e con porre vicino a tali spu- 
gne vasi di acqua ben fermati . I sorci dopo 
d’aver mangiato que’ pezzetti , e dopo di aver 
bevuto (a ciò chiamandoli il sale del burro), 
si gonfieranno a dismisura , per la propietà , 
L 3 che 
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che ha la spugna d'ingrossarsi con l’acqua; e 
dopo brieve tempo creperanno . I vantaggi del 
metodo de’ sacelli isolati , eh’ è fondato sopra 
d’una lunga pratica, sono infiniti. In fatti di- 
rem solo che il grano una volta ben vagliato, 
e perfettamente pulito , non si carica più di al- 
cuna polvere; e si può mandare al mercato, 
o al mulino , senza altra operazione preceden- 
te; e le farine dotate di tutte le buone propie- 
tà, non richieggono più nè diligenza, nè spe- 
se; ed esse non soffrono alcun calo. 

§. LXIX. Delle qualità del granajo parlar 
volendo , diciamo , che se si dovesse coftruire 
un nuovo magazzino da grano e da farina, sa- 
rebbe necessario in primo luogo , che il suolo 
non fosse umido , ma asciutto , come sono le 
sabbie , ec. ; e che il sito lontan esiftesse da 
ogni umore dalle (falle, dalle fogne , e da 
letamai ; siccome l’avvertì anche Palladio: 
2. che il pavimento fosse di tavole ben ftagio- 
nate , almeno in quelle parti , ove metter sì 
vogliono i sacchi : 3. che le mura non avesse- 
ro alcuna fessura , 0 crepaccio , capace di dar 
ricovero agl’insetti, e di favorire la covatura 
di essi: 4. che il granajo avesse molte fineftre 
dalla parte di borea ( la qual esposizione è 
fredda e asciutta ), e una, o due sole apertu- 
re dal lato oppofto , acciocché producessero gli 
effetti del ventilatore : le quali fineftre poi , 
guernite di reti di ferro, per impedir l’ingres- 
so agli animali , aprir si dovrebbero e chiudere 
• secon- 
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secondo il tempo , e le operazioni necessarie : * 

5. che il cielo del granaio tosse a volta sì -per 
impedire l’ingresso all’aria calda e umida, che 
cagionano il fermento; sì per la pulitezza del 
magazzino, che giova assii contro a* vermini v 

6 . in fine che negli angoli del granaio si apris- 
sero de’ fori, acciocché per mezzo di efii fia-i 
tasserò, le interne esalazioni , tendenti agli an- 
goli, giufta l’avvertenza del cel. Franklin . 

§. LXX.’ Perchè si abbia pane buono, sapo-, 
rito, e salubre, conviene badar molto alle ma- 
nipolazioni della farina , alla giulìa proporzion 
del lievito , al grado di calore nel forno , e 
ad altre circoftanze , che si richieggono per 
siffatta opera : E in quanto alle manipolazioni , 
bisogna impattar bene la farina fino a tanto che 
la pafta non si attacchi più alle mani; e quanto 
maggiore sarà la fatica , tanto più pane si avrà , 
e migliore : il che si otterrà con ftringere , con 
alzare , con difendere , con premere la pafìa , 
e con ben raschiare la madia , che ottima dee 
dirsi quella di legno di noce. Che l’acqua poi 
sia ben calda , ma non mai bollente , e in par- 
ticolare se la farina sarà di segale , e non si 
versi mii nella madia se non a traverso d’ un 
pannolino. Per la farina di frumentone l’acqua 
dee essere fervente. Essendo la farina di buon 
grano , e netta d’ ogni immondezza , e anche 
della crusca, libb. 1 5. di essa riceveranno libb. 
8. in circa di acqua. Il lievito vecchio dà al 
pane un sapore acre ; e perciò si dee quello 
L 4 ria- 
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rinfrescare ogni giorno , con aggiugnervi un 
poco di farina e di acqua . Per metter bene 
la palla in fermento , nel sciorre da principio 
il lievito nell’acqua, si dee impiegare più della 
metà della farina, di cui si vuol fare il pane, 
benché fra noi si lieviti la sola terza parte. 
La farina è sempre migliore , quando è fatta 
da un mese innanzi . La palla dopo di esser 
formata , si dee mettere a levare sotto delle 
coperte , le quali debbono esser nette ; poiché 
le sordide danno cattivo odore tri pane. 11 for- 
no si dirà preparato quando il suolo e tutte le 
pareti saran divenute bianche come calce : al- 
lora infornar si debbe il pane , che già sia le- 
vato abbalìanza; e si avverta ché i pani trop- 
po grandi , si formano e si cuocon male. Le 
tavole vecchie de’ mobili sono pericolose per 
scaldare il forno , e se avranno color verde , 
il pane contrarrà qualità cattiva , quasi simile 
al veleno . Dopo che la rosa del fuoco , che 
si osserva nel cielo de’ forni , sarà discesa su 
la faccia de’ pani , rendendola rosseggiante , al- 
lora il pane si avvicina alla cottura; e in fat- 
ti dopo di averlo smosso con la pala , accioc- 
ché quel calore lo inveita per tutti i lati , si 
possono i pani cavar dal forno . Il pane ben 
cotto fa llrepito , quando è battuto con la eftre- 
mità del dito . Si avverta che il grano buono 
quantunque più caro del cattivo , rende sempre 
miglior pane , e in maggior quantità ; e che i 
grani nuovi non sono molto salubri, nè danno 

tanta 
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tanta farina quanta i grani vecchi ne sommim- 
ftrano . £ quello è a un di presso il metodo 
per fare buon pane , presentato al Sig. de Fles- 
sklles , Intendente della Città di Lione , e 
che trovasi inserito nelle Gazzette dì Agricul- 
ture , Arts , & Commerce ec. di Parigi . 



CAPO XIV. 

La coltura delle piante tigliose , e della bam- 
bagia . Si accennano altre piante , dalla 

quali si cavano fili per tele . . 

§. LXXI. Telante tigliose diconsi quelle , che 
.IT hanno fibra, o tiglio sì residen- 
te , che si può filare con vantaggio : tali sono 
principalmente il lino , e la canapa . Come si 
coltivino quelle due piante in Terra di lavoro, 
l’ abbiam notato nel Tom. I. §. CXLII. e se-j 
guente . Ora giova qui di avvertire , che nella 
coltura del lino tanto invernale che eftivo , e 
perenne , detto anche di Siberia ( il quale for- 
ma una pianta , che per molti anni getta nuo- 
vi germogli dalla radice , e non teme il fred- 
do) si dee proccurare buona semenza, essendo 
essa molto soggetta a degenerare . I Tedeschi 
•cercano il miglior seme da Riga nella Livonia, 
quantunque gli Olandesi lascino le piante rare-) 

apcioc-: 
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acciocché crescendo esse vigorose, dieno Otti-: 
mo seme e perfetto'; Le qualità poi della buo- 
na sCrrtenia sono i. il color bruno chiaro ; 2. • 
il peso , di sorta che polla nell’ acqua d’un 
vaso', cali al fondo: 3. la grossezza e l’essere 
oliosa, il che si conoscerà se messa su le bra- 
gie , farà scoppio, e subito prenderà fuoco . 
E quanto al suolo se il lino si coltiva ad og- 
getto di raccoglierne seme , vuol essere semi-- 
nato raro in terren pingue ; ma se coltivasi 
solo per trar-ne filo , bisogna seminarlo ben fitto 
in terren scarso , acciocché il tiglio redi più 
sottile, fc Venga più lungo . Dopo ■ le' debite 
aratóre di preparazione , che non vogliono es- 
sere molto profonde, e dopo di aver bene spia- 
nato e uguagliato il campo , giova moltiflimo 
dì ridurre il medesimo , come insegna il ' P. 
Harasti , Religioso del mio Ordine (1) , 
Jn tante ajuole ( volg. tocche ) , che non' 
eccedano la larghezza di piedi 6. , fra le 
quali si lascierà uno spazio vuoto della lar- 
ghezza d’ un solco , in modo che una per- 1 ' 
sona possa comodamente passare , e ftarvi 
per mondare il lino nato dalle erbe inutili , e< 
dalla zizzania . I più cel. agricoltori . Inglesi- 
afficurano , che in quella maniera la ricolta 1 

sarà 


: (1) Della più utile coltivazione e mani - 

pdazione del lino, Memoria coronata della pubb.. 
dqcnd. di Vicenza nel dì 19. Settembre 1782. 
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sarà dieci volte maggióre e migliore (1). II 
P. Luder (2) parla di due maniere di semi- 
nare il lino . La prima consifle nello sparger 
il seme sul tramontar del sole, lasciandolo per 
tutta la notte esporto a’ benefici della rugiada , 
che in primavera propizia non manca ; e con ' 
coprirlo poi nella mattina seguente o per mezzo 
dell’erpice, o per mezzo de’raftrelli. La ru- 
giada bagnando la semenza , la fa germogliar 
molto prima dell’altra. La seconda consifte nel 
sotterrare il seme sparso con l’aratro alla pro- 
fondità di un pollice e mezzo in circa , e in 
fine con erpicare leggiermente la terra. Se do-* 
po la seminagione corressero tempi aspri e sec- 
chi , bisognerà far passare sopra il terreno 
l’erpice, acciocché 1 ’ aria non mancasse alla se- 
menza. Alcuni agricoltori tre giorni dopo la 
seminatura del lino, spargono sul campo flesso 
semi di erba medica) di rape , di carote ; e al- 
tri , seme dì mays ; nè ciò è senza vantaggio 
perciocché quefte seconde piante softengono il 
Jino , che per la naturai sua debolezza facil- 
mente si abbatte. Ma il P. Harasti suggeri- 
sce di piantar alla diftanza di mezzo braccio 
per tutto il campo , dopo che il lino sarà giun- 
to 


(1) Scienza universale del governo di Ca- 
sa , * della campagna , tom. 2. 

(2) Breve irruzione per la coltivazion 
del lino. 
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to' all’altezza d’ una spanna, de’ baftoncelli di 
salcio , o di nocciuolo , i quali softerranno il 
lino contro gl’ insulti .de’ turbini , e delle dirotte 
piogge. Giunto che sia il lino all’altezza di 
pollici 3. o 4. conviene liberarlo da certi pic- 
coli insetti , che lo rodono : il che si ottiene 
con spargere con un crivello la cenere in forma 
di pioggia sopra le pianticelle ; essendo essa 
non sola opportuna per diftruggere gl’ insetti , 
ma anche utile per aumento del lino . In oltre 
bisogna purgarlo spesso dalle erbe nocive , e 
in ispecie dalla cuscuta , che si avvolge intor- 
no al fufto , nutrendosi a danno delle piante ; 
e dall’ orobanclie ; e in ciò eseguire util cosa 
è che il villano si spogli di ogni superfluo ve- 
ftimento , avendo anche i piedi nudi . La ma- 
turità di quello utilillimo vegetabile si conosce 
dalla screpolatura delle capsule , dalla perdita 
delle foglie , e dal biondeggiar dello Itelo . Ideilo 
svellere il lino dal terreno in giorno bello e asciut- 
to , bisogna non solo levar via la zizzania 
con la man dritta ; ma anche separare i tulli 
verdi da’ gialli e ben maturi , e i fulli corti e 
sottili da’ grofli e lunghi , formando di ogni sor- 
ta manipoli dillinti . Le acque per la macera- 
zione del lino non debbono essere nè hedde, 
nè minerali, nè paludose; ma i luoghi miglio- 
ri son quelli , che hanno attraverso un picciolo 
Alo di acqua , che continuamente scorre : i qua- 
li maceratoi dovrebbero essere in acque chiare , 
ed espelle al sole ; acciocché ne vengano ri- 

scal- 
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scaldate, e non vi cadano delle foglie (i).' 
La Società economica di Berna prescrive (*) 
di mettere i furti del lino , subito che sono 
fiati spogliati dalia semenza, sopra un prato, 
la cui erba sia fiata tagliata 14. o 15. giorni 
prima ; e di lasciarli diftesi per tutta la notte , e 
la mattina prima del sole di alzarli in cumuli, 
e cosi alternativamente appresso : ovvero di 
lasciarli diftesi giorno e notte , e ogni secon- 
do giorno voltarli , affinchè la macerazione si 
faccia uguale . Se il gambo del lino si rompe 
con ftrepito , e senza piegarsi , se verso la 
punta il filo si separa agevolmente dal gambo, 
allora il lino è a sufficienza macerato. Per 
'asciugare il lino, la teftè lodata Società, in 
'mancanza del sole, propone di scavare un 
: fosso profondo piedi a. , largo 3. , e lungo 1 2. 
-o 16 . , di accendervi il fuoco per torre l’umi- 
do ai terreno, e nel giorno appresso, dopo 
che si è acceso di nuovo il fuoco o di carbp- 
ni , o di torba secca , per evitar le fiamme , 
e ’1 fumo , si ftendano le brancate del lino so- 
pra pertiche di legno unite a modo di ferri 
da graticola , con voltarlo spesso , acciocché 

da 


I * - » 

(1) Della coltura del lino , secondo eh * 
ne ha lasciato scritto Giovanvettorio SodkriNI 
in un ws. in foglio , esijlentc nella gii Libre - 

ina Stroziana di Firenze. • 

(2) Quesiti prem. ec, ...... 
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da tutti i lati si asciughi . la quanto poi alle 
altre operazioni del battere, del nettare, e del 
'pettinare il lino, bisogna aver in niente ciò, 
che dice plinioì linum semper injuria melius t 
cioè, che quanto più si maltratta, tanto divieti 
migliore . i>er preparare il lino , acciocché 
diventi molle come seta , si fàccia bollire , do- 
po che sarà ben purgato , in forte lisciva fat- 
ta con cenere di salice : ovvero passato che 
sia il liuo per uno spinazza grossolano, s’im- 
bratti bene con fterco di vitello , e si lasci 
' così imbrattato per giorni 4. 05.; indi si 
-lavi nella lisciva , poi in acqua corrente e pu- 
ra , e in fine si esponga al sole , e si faccia 
asciugare ; con passarlo nuovamente per uno 
apinazzo netto (1). Dal seme di quella pianta 
si ellrae gran copia di olio per mezzo di varj 
artifizi , e serve alle arti, alla medicina, e 
anche per le lucerne, come si usa nella mag- 
gior parte della Germania. 

§. LXXII. La canapa, che si può seminare 
dal Marzo fino alla metà di Maggio ; ama ter- 
reno pingue e leggiero, mal vegetando in suo- 
:lo argilloso > forte, e tenace... Oltre a’ diligenti 
e ripetuti lavori , richiede la terra copiosi e 
ottimi ingralfi , fra i quali la pollina , la co- 
lombina , e la fuliggine meritano la preferenza; 

, . i • . e si 


(1) Descrizione compita del lino e della 
canape di Faolo Giacomo Marperger , c. 9. 
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.« si vuole da’ pratici che siccome le due pri- 
me sottanze concorrono a formare un tiglio 

• fino, morbido, luftro, e di maggior peso; 
-così la fuliggine , oltre al far prosperare que- 
. fta pianta, giova anche contro al tarlo di es- 
sa. In mancanza poi delle lodate materie , si 

...può adoperare lo ftabbio di pecora ben marci- 
to , e ridotto in minute particelle , spargendp- 
, lo, come la pollina ec. dopo che le piante son. 
spuntate da terra, a guisa di pioggia (1). Si 
: badi molto alla scelta del seme, che' dee esse- 
; re dell’anno antecedente, bello e fecondo; e 
-quando il medesimo si. sparge sul campo, si 
r proccuri che vengano le piante dittanti fra di 
esse un palmo in circa. Dopo giorni 15. o acx ' 
dalla seminagione, e anche prima, se occorre, 
giova di sarchiare le piante della canape . Ver- 
j ,so la metà di Agofto suol esser tempo di svel- 
^ lere le piante maschie , cioè quelle , che non 
L portan seme , e un mese dopo si colgono le 

• femmine , o quelle da seme ,/ che si lasciano 
asciugare come il lino , tenendpl^ ritte sul cam- 

, po a guisa di padiglione , per poi batterne la 
. semenza . Indizj della maturità della canapa 
, sono il veder gialla la cima , e bianco il pie- 
; de . Se mai nel corso della vegetazione , e pri- 

ma 


(1) CommiJJlone ec. al Sig. Giovanni Ar- 
duino circa i mezzi opportuni al coltivamento 
della canape tc. nel Maga^s.^ georg. ai). 1780. 



\ 


176 delle Cose 

ma della fioritura , la grandine percuotesse que- 
lla utile pianta , si recidan subito tutte le pian- 
te , con far il taglio inclinato , lasciandole al- 
te palmi 1. o 3. sopra terra'; poiché dalli fil- 
ili mozzati si vedran ripullulare più getti ver- 
deggianti , e assai lunghi . La sperienza è fiata . 
fatta dal Sig. Barberis nel Piemonte dietro 
i suggerimenti del Sig. Pietro Dana yi). La 
macerazion della canapa nelle acque 0 ferme , 
o correnti vien riprovata per sempre dal Sig. 
Vincenzio Malacarne , il quale vorrebbe 
che si adottasse il metodo de’ Savoiardi , che 
lascianla svelta sul campo , ove crebbe , espo- 
v Ha alla rugiada , alla pioggia , al sole ; e in 
tal guisa maturasi in più lungo tempo egli è 
vero , ma più bianca , e più morbida si ottie- 
ne ; e si evitano in simil guisa i gravitilmi 
danni della malignità degli aliti esalati per la 
macerazion in acqua , non che della perdita , 
che non di rado convien soffrire per le rapine 
de’ fiumi (<2j. Anche i Sigg. Piquet e Prozet 
affermano dopo le propie sperienze , che la 
macerazion della canapa nell’acqua , non solo 
non migliora il filo , ma unisce canti inconve- 
nienti, che si dovrebbe proibire; e ’1 secondo 
Autore in ispecie, dopo d’aver moftrato, che 

oltre 


Tino 


(1) Memorie della Società agraria di To- 
, Voi. <2. 

(2) Ivi , Voi.- 3 . ATI. I788. 
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oltre alla softanza gommosa , anche una por- 
zione di resina concorre alla formazion delle 
fibre di siffatta pianta ; propone di mettere la 
canapa nelle buche scavate in terra , e intona- 
cate di argilla battuta, perchè tengano l’acqua, 
e di versarvi sopra più barili di acqua bollita 
insiem con una libb. di sale di potassa, e con 
una libb. e mezza di calce viva . In quello 
mellruo cauftico la canapa vien macerata nel- 
lo spazio di giorni 4.; e lavata allora in acqua 
corrente per pulirla dalle immondezze, si tro- 
vano aiTicurati tre notabiliflimi vantaggi , cioè 
l’economia del tempo nella macerazione; il 
tiglio più bianco , e più fino ; e la pulitezza 
anche dalla polvere. Il metodo per ridurla fina 
così bella come quella di Persia, escogitato dal 
fu Principe di S. Severo, può aver dato mol-> 
to lume al Sig. Prozet . Consifte poi quel 
metodo nel mettere la canapa ben pettinata , e 
legata in pachetti entro a un vaso di legno , 
o di terra cotta ; e coperta che sia con tela 
per ricevere le ceneri, vi si versa una lisciva 
compofta (per ogni libb. di canapa) di libb. 6 . 
di acqua , di mezza libb. di soda ridotta in 
polvere , o in cenere , e d’ un quarto di libb. 
di calce fiorita o polverizzata . La cenere e la 
calce si tengono infuse nell’acqua per ore 24. , 
dimenando il fluido di tempo in tempo ; e do- 
po si pone al fuoco per ore 4. , e si fa bollire 
nell’ultima mezz’ora, e cosi bollente si versa 
nel vaso, dov’è la canapa, e subitosi cuopre, 
Tom. II. M per- 
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perchè mantenga il calore . Dopo ore 6 . si esa- 
mina la canapa , e se si divide in fili sottili 
come quelli di ragno, allora si cava; e non 
essendo ancor giunta a perfezione , dal toro , 
eh’ è abbasso del vaso , si eftrae la lisciva , 
si ta riscaldare, e vi si versa nuovamente sopra, 
e vi si lascia per un’ora: dopo del qual tem- 
po si lava la canapa nell’acqua chiara ; e poi 
s’ impiafìra con sapone ( bisognandocene un’on- 
cia e mezza per ogni libbra di canapa); e ri- 
pofta nel vaso , vi si versa sopra dell’acqua 
bollente , quanto baita per bagnarla, e non più; 
e cosi si lascia per ore 24. : dopo si sciacqua be- 
ne nell’acqua chiara, e si fa asciugare all’om- 
bra ; e prima di pettinarla si batte con spa- 
tola di legno , acciocché meno si rompa dai 
pettine. Per tre pettini uno più fino dell’ altro 
si vuol tar passare quefta canapa, mettendo da 
parte il filo della prima tiratura , che essendo 
più fotte , e più lungo , ottimo è per ftame ; e 
quello ancora della seconda, ch’è buono per riem- 
pire , 0 per trama. Le ftoppe poi ©sfilacce si fan 
passare pe’ cardi da seta, cavandone il più fino. 
Quello filo bafta che si lavi nell’ acqua calda 
con sapone , e poi si può lavorare . 

§. LXX 1 II. Ter la coltura della bambagia , 
o sia cotone ( gossypium ) si richiede terreno 
pingue, assolano , e ben preparato. Si semina 
nella fine di Aprile, e ne’principj di Maggio, 
dopo che i,semi per mezzo dell’acqua, e del- 
lo ltropicciamento sul suolo cjvzlim casa sono ft$- 

vi 
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ti divisi fra di elTI . Dopo la seminagione , si 
fa passar l’ erpice sul campo sì per covrire le 
semenze, sì anche per uguagliare la terra. 
I Tarantini non solo seminano raro il cotone, 
ma eziandio svellono le pianticelle molto vici- 
ne dopo che son nate : nel che meritano di 
essere imitati , se pure non si volesse piantare 
alla dilìanza di un palmo , e anche di due ; 
la qual cosa sarebbe sempre migliore . Verso 
i principi di Giugno si sarchia la bambagia 
per la prima volta ; e si pratica lo ftesso nel 
principiar di Luglio , con isvellere anche tutte 
le erbe cattive . Al tempo poi della fioritura 
si troncano i capi alle piante , come si è detto 
per le fave: la qual operazione dicesi da’ no- 
ftri scemare , ed è di tanta necelìiù , che sen- 
za di essa non si avrebbe frutto ; e per lo 
contrario le piante decalvate caccian fuora mol- 
ti piccoli rami, che vengon carichi di noci. 
Se la neceifità il richiede , si può sarchiare per 
la terza volta . La bambagia ha bisogno di 
acqua nel principio della sua vegetazione , e 
di caldo in tempo della maturità del frutto , 
la cui raccolta si fa ne’ mesi di Settembre e 
«li Ottobre . Da un moggio di terreno a bam- 
bagia si hanno fino a rotoli 120. di cotone 
col seme ; che vendendosi un carlino il rotolo, 
sono due. 12. Nella provincia di Lecce, secon- 
do che mi avvisa il mio bravo amico S : g. 
Moschettimi , una libb. di cotone lavorato a 
mosellino di prima sorta, rende due. 9. e gra- 
J\1 a ni 
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ni 60. : da’ quali tolti grani ao. , eh’ è il va- 
lore ordinario della divisata quantità di bam- 
bagia separata dalla semenza , reftano a bene- 
fìcio delle donne , che a tali cose con la lor 
arte intendono , due. 9. e grani 40. Infiniti so- 
no i lavori, che nella lodata provincia in ispe- 
cie si fanno della bambagia ; però non si è an- 
cor cominciato a tingere le tele di cotone in 
azzurro , e anche in color verde , come pra- 
ticano gl’indiani. Evvi altra specie di bamba- 
gia, differente dall’ordinaria , che vien detta 
dal Linneo gossypium hirsutum , di color di 
camoscio , che si coltiva nelle due provincie 
di Lecce e di Bari , siccome mi fa sapere l’ot- 
timo mio amico Sig. Canonico Giovene di 
Moffetta. Benché la coltivazione di quella bam- 
bagia ( che dicesi pur maltese , essendo della 
llessa specie , quantunque degenerata ) poco 
differisca dall’altra teftè descritta ; pure il co- 
tone di color di camoscio si vuol seminare assai 
pia raro , giugnendo fino a palmi 3. e più di 
altezza , e ugualmente (tendendo i suoi rami , 
formando una figura semi-globosa. Ha osserva- 
to il lodato amico, che le piante, delle quali 
parliamo , non hanno bisogno di essere scemate : 
il che anzi nuocerebbe ad esse ; che resiftono 
alla siccità più del cotone ordinario; e che ar- 
rivano a produrre fino a noci 50. per ciascu- 
na pianta , superando per la metà la ricolta 
dell’altra bambagia . Si frema, però di quelle 
piante si è di maturar più tardi il frutto, on- 
de 
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de avviene che sopraggiugnendo il fieddo , o 
anche il fresco del mese di Ottobre , molti ili mè 
noci si perdono . Io penso , che i ìetami cal- 
di , e la calda espcsizicn del suolo possano 
far giugneré più prcfto a maturità que’ prodot- 
ti. Sogliono per lo più tener quelle noci adom- 
bra , e poi di metterle al forno dopo che si è 
sfornato il pane ; ma il coton , che si cava 
dalle medesime, è sempre cattivo, e di peflimO 
colore. Iu Molletta i Sigg. Giovene sono fia- 
ti i primi a vefiir abiti di ftolfa di color di ca- 
moscio , lavorata da elTi nella propia casa ; e ora 
que’ gentiluomini , e quelle Signore si recano a 
pregio di portar in dosso simili vefìimenta ; 
senza dir nulla di quell’infinità di calze, che 
si fanno di cotal materia , e che giunte sono a 
sorprendente finezza . (i) 

§. LXXIV. In ultimo fra le piante tigliose 
possono aver luogo le ortiche della maggior 
specie, le gineftre, l’aloè, i gambi de’ lupini , 
le potature del gelso con la lor membrana in- 
teriore , il giglio paluftre , le varie specie 
d'apocino , ec. Non solo in Toscana , e spe- 
cialmente nel territorio di Pisa si fabbricano 
tele bellilTime d’ ortica ; ma ancora in Sassano , 
M 3 pae- 


(i) Vedi Injlruzione su la coltura del 
cotone a color di camoscio mandata alla Società 
Patriottica di Milano dal Sig. Can. Giovene, 
ec. negli Opusc. scelti tom. 15. an. 1792. 
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paese della Basilicata . Di gineftre poi si for- 
mano anche tele in più luoghi di quella provin- 
cia di Salerno , e in ispecie nella Città di Cam- 
pagna ; e nella Calabria , e nella Basilicata ; é 
io ho veduto delle bisacce fortilfime compofté 
di tela di gineftre. AITicurano i viaggiatori che 
i popoli del Kamschatka filano 1 * ortica mag- 
giore, detta dioica dal Linneo; gli America- 
ni l’apocino canapino ; e gli Spagnuoli la Jlipx 
tenaciflima , e ne fanno buoniffime tele (i). 
Monsig. Floriano Malvezzi Bolognese nell’ 
an. 1782. cavò dal ramio maggiore Azi RuM- 
fio , detto dal Linneo unica nivea per la 
bianchezza del rovescio delle sue foglie , filo 
eccellente per tele preziose , per merletti , e 
per ricami (2). Il Sig. Ab. Perini nell’anno 
11785. espose alla viltà degli Accademici Ge- 
orgofili di Firenze, fra’ quali io ho l’onore di 
essere ascritto, alcune tele di lino e di seta ri- 
piene di filo di aloè , chiamato dal Linneo 
agave americana ; ma il noftro cel. P. Minasi 
molti anni prima avea fatto fabbricare con que’ 
fili naftri , trine , fiori , ec. 


CA- 


(1) Scelta cTOpusc. ec. 

(5) Nel Magazz. giorg. Poi. I.an. 1783. 
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CAPO XV. 

Usile rape, delle carde , delle .patate , « dell' 
uso di esse. Maniera di far il pane di patate 
anche senza me scaglio di farina . Conchiusio- 
ne del campo : ove si parla brevemente della 
ruota campejlre , e del danno , che il riposa 
cagiona olle terre. 

$. LXXV. TVTEI campo propiamente detto 
Jl a possono anche aver luogo le 
rape , le carote , e Je patate , delle quali ora 
.■parleremo . Di rape esiftono due specie diffe- 
renti , una chiamata propio rapa ( brafjicA rapa , 
Lin. ), e l’altra navone , e dagl’ Inglesi turneps 
{ brajjica napus , Lin.). La prima ha la radice 
-tonda, più grossa , e di gufto più £rato ; e 
l’altra ha la radice bislunga, meno grossa , e 
ali gufto men saporito . Dopo di aver raccolto 
il frumento , e dopo di aver arato e concimato 
il terreno, si seminano le rape e i navoni, ma 
-piuttofto rade, dal principio di Luglio .fino al- 
la metà di ./^gofto,, e anche -più tardi.. [Ottima 
cosa è se il campo è aperto , e non vicino a' 
siepi, a mura, e ad alberi; poiché in tal ca- 
so le piante non ingrossano la radice, e lussu- 
reggiano solo in foglie . Dopo di aver sparso 
M * - il 
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il seme ( bisognandovene una libbra, 0 poco 
più per ogni moggio ) , si erpica la terra , e 
in giorni io. o 12. si vedon nascere . Quan- 
do le piante han messe foglie 4. o 5. , si di- 
radan quelle , che sono troppo fitte , disponen- 
do , che le rape sieno a palmi due e mezzo di 
diftanza , e i navoni a palmi tre ; e si sarchia- 
no secondo il bisogno , togliendo sempre le 
erbe inutili ; e nell’autunno , e nel verno si 
cavano di terreno, e se ne mangia la radice, 
e '1 broccolo ; ovvero sì dà l’ uno e 1’ altro al 
beftiame . Nella Val di Chiana in Toscana le 
rape giungono a prodigiosa grossezza del peso 
di libb. 60 . in bo. 1* una; e lo flesso dicono 
altri Scrittori delle rane di Limoges , e di quel- 
le della Savoja , essendo un miracolo della na- 
tura , dice Carlo Stefano (1) , che d’ un 
seme così piccolo , creschi un frutto tanto gros- 
so . Siccome le rape amano i campi umidi } 
così i navoni riescon meglio in terra asciutta 
e leggiera , come nelle campagne ghiajose , e 
arenose, e van seminati più radi delle rape, 
perchè la radice di elfi più si eftende , e ri- 
chiede maggiore spazio . Amendue quelle piante, 
dice Columklla (2) vogliono terreno assai 
grasso , ma sciolto , nè vengono bene in terre- 
no denso : dopo di esse le biade , che si semi- 
nano 


(1) jlgricolt. lìb. 2. e. 43. 

(3) De Re rujl. lib. 2 . c. io. 
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tìano nello ftesso campo , fruttificano in abbona 
danza . Si possono anche seminare nel Marzo , 
e nell’ Aprile , e nel Maggio , con mescolarle 
tra la saggina, o meliga, ma in tondi umidi $ 
perchè facilmente patiscono per la secchezza . 
Se le rape a cagion del secco non spuntassero 
dal terreno, bisogna subito riseminarle, profit- 
tando del lavoro fatto . Talora i bruchi in 
gran numero danno il guado alle rape : nel 
qual caso giova 1’ introdurre nel campo una 
truppa di polli d’ India , che subito li divora- 
no. L’ingiallimento delle foglie è il segno, che 
le rape non ingrossano piè, e perciò allora so n 
buone ad esser colte. Le rape con le lor foglie 
servir possono di foraggio fresco al bediame ; 
poiché tagliate esse quando sono grandi abba- 
danza, si riproducono nuovamente; e con la 
lor radice si nudriscono e uomini e animali . 
I bovi vecchi, e gli scartati dall’aratro con 1 
beveroni di rape s’ingrassano a perfezione nel- 
lo spazio di poco men di mesi due . Le rape 
siccome amano il freddo e le nebbie ; così te- 
mono l’ombra, e il pelo, che le rende spugno- 
se ; e perciò i contadini accorti della Marca, 
del Perugino, e della Val di Chiana, i quali 
considerano le rape come vera ricchezza del 
lor paese, avanti che vengano i geli c i gran 
freddi dell’ inverno , le colgono , trasportando 
quelle nelle lor cantine , ove le ricuoprono con 
sabbia , o con terra asciutta ; e così serba- 
no le rape per più mesi , ad uso domeiìico, 

c de’ 
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t de’ bovi. Anche nella Germania e in Fran-» 
eia si conservano ie rape sotterra entro a bu- 
che profonde e asciutte , con Arati di paglia 
al fondo, e alla superfìcie , che in ultimo si 
cuopre di terra ben calcata , e rialzata , accioc- 
ché non possa l’acqua penetrarvi . A rigore 
parlando, nell’agro romano , come scrive l’Au- 
tore dell’Opera pubblicata dalla Società geolo- 
gica di Montecchio (t) , ogni rubbio di terre- 
no seminato a rape , darebbe un frutto di lib. 
Ó39S-4 di seme da cavarne olio, e oltre all’ 
ingrasso de’ bovi , la somma di scudi 45. e di 
bajocchi 50. in contanti per rape da vendersi 
in piazza ad uso degli uomini . La carota 
( daucus carota , Lin. ) di colar rosso e giallo 
richiede terra ben lavorata , perchè la sua ra- 
dice va molto in giù , e si coltiva come le ra- 
pe. Alla fine di Ottobre si disotterrano le ca- 
rote , e fattele seccare al sole , si conservano . 
In Inghilterra nudriscono di carote i maiali , 
i cavalli , le pecore , e i bovi ; e fra noi ap- 
pena se ne veggono nelle piazze di Napoli , 
e in qualche luogo di Puglia , ove si mangia- 
no per insalate . Esse migliorano anche i tir- 
reni , ne’ quali si coltivano . 

§. LXXVI. La patata , o pomo di terra ( so- 
ianum t uberosum ), che dall’America, siccome 
pure il frumentone, tu trasportata nell’ Irlanda 

pri- 


(1) Ntl Magaz. georg. ». V. 4 ». 1787* 
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prima da Gualtiero Raleigh , e poi in altri 
regni delta notila Europa , richiede una terra 
leggiera, e ben lavorata. Nella fine di Marzo, 
dopo le debite arature , si piantano al fianca 
de’ solchi le patate, o porzioni di esse, purché 
abbiano almeno un occhio , alla diftanza di pal- 
mi a. ; e dopo che son nate, si rincalzano pii 
volte , e si sarchia il terreno . Nell’ autunno sì 
raccolgono i pomi , che sonosi già moltiplicati 
sotterra; e ’l fogliame, eh’ è simile a quello 
de’ pomi d’oro, si può dare alle beftie . Un. 
campo di patate , dice il ccl. Sig. Smith (i) 
non produce meno di nutrimento che un cam- 
po di riso , e ne dona assai piò che un cam- 
po di frumento . In fatti , senz’ addurre esem- 
pi lontani, nella Cava D. Orazio Casaburi - 
nell’anno 1789. da misure 4. di patate, ne 
raccolse tomola io. , ovvero misure C40. E* 
incredibile la moltiplicazione di quelle piante 
bulbose , le quali ingrassano il suolo , in cui 
vegetano . Il frutto delle patate è ottimo per 
cibo di tutti gli animali e domefìici , e da cam- 
pagna , e specialmente nell’ inverno , quando 
rtianca il foraggio fresco . Quelli pomi si con- 
servano ne’ magazzini fino al mese di Marzo, 
c sono di gran soccorso al beftiame , e anche 

agli 


( 1 ) Ricerche sopra la natura , e le cagio- 
ni della ticchezz a delle Nazioni , traduzioni 
Nap. 1791. 
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àgli uomini ; di som che in que’ regni , ne’ 
quali le patate si coltivano ) gli animali sono 
prosperosi , e in gran numero , e gli uomini 
non soffron mai penuria . Sonvi due modi di 
cucinare le patate : o si fanno bollire nell’ac- 
qua, o si mettono sotto la cenere calda. Il 
primo metodo è preferibile al secondo . Le pa- 
tate cotte si possono mangiare , oltre a diver- 
si altri modi , o con sale , e con olio ; o pu- 
re si possono convertire in pane , in biscotti , 
ec. Quando l’acqua è bollente, vi si pongono 
le patate j senza che sia necessario di la varle ; 
si lasciano sul fuoco circa un quarto d’ora ; 
o fino al momento , in cui si scorge , che la 
loro superficie crepola , e che cede ai dito , 
che le comprime : dopo si levano dal fuoco , 
e subito si toglie ad esse la pelle ; e fino à 
tanto che sono ancor calde , o con peftello , 
o con rotolo di legno , o a forza di mano si 
schiacciano, e si riducono in palla , che con- 
vien maneggiare , e trattare in modo , che non 
vi reftino grumi . Nella Cava , e altrove con 
la metà di patate ,• e con la metà di farina di 
grano formano pane eccellente, che come ogni 
pane si fa prima fermentare per mezzo del lie- 
vito ; e io nel 1790, al modo ltesso feci tare 
da una mia Sorella Religiosa molti biscotti , 
che portati da me in Napoli , furono giudicati 
da uomini saputi , in mangiandoli , molto buo- 
ni e saporiti . Ne feci anche mettere alcune 
nel giuleppe , che riuscirono guftose assai . Lo 
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flesso si potrebbe praticare , e anche mutando 
proporzione ( cioè due parti di patate , e una 
di farina ) , con la farina di frumentone , ec. 

§. LXXVII. Ma volendo anche senza mescu- 
glio di farina, formar pane dalle patate, pren- 
dete , dice il cel. Sig. Parmentier (i) mez- 
za libbra di polpa di patate, e altrettanto del 
loro amido, che mescolerete con once 4. d’ac- 
c]ua calda : indi portate quefto raescuglio in un 
luogo caldo , e dopo ore 24. esalerà un leg- 
gier odore acre : allora aggiugnete alla massa 
nuova quantità d’ amido , di polpa , e d’ acqua 
calda, che esporrete alla medesima temperatu- 
ra, e per ugual tempo; e lo flesso repliche- 
rete ancora un’altra volta . Quella palla così 
preparata , acquifla in giorni 6. le qualità di 
capo-lievito . Ma senza perder tempo nel far 
inagrire di per se la parta di patate , si può. 
far uso per la prima volta di un lievito qua- 
lunque ; con serbare poi ogni volta , che si fa- 
rà pane , un pezzo di parta per lo panifìcio 
seguente . Si avverta qui in primo luogo che 
le proporzioni dell’amido, e della polpa esser 
debbono sempre a parti uguali; 2. che l’acqua 
per impattar il lievito vuol essere ben calda ; 
3. che la quantità del lievito esser dee la me- 
tà di quella della palla, e per libb. too, di pa- 
ne 


(1) Memoriti di fare il pane di patate y ec. 
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ne vi vogliono iib. 50. di lievito ; 4. che mez- 
za dramma di sale bada per ogni libò, di pane; 
5. in fine, che la parta richiede un lento ap- 
parecchio, e una cottura a gradi ; cioè , che 
la fermentazione si soflenga per qualche tem- 
po, e fino a che giugne al suo punto ; e che 
il torno sia riscaldato con dolcezza . Si sa per 
pruova che da una libb. di pomi di terra si 
cavano once 3. d’amido, dramme 6. di mate- 
ria fibrosa , altrettanto di eftratto , e le altre 
once undici e mezzo non sono che acqua . Ora 
per separar l’ amido dalle altre parti , minuz- 
zate , segue il lodato Autore , per mezzo d’una 
grattugia di latta, fermata sopra un tela jo di 
legno, le patate, e mettete la materia entro 
d’ un secchio con acqua , e dopo d’ averla di- 
menata con un baffone , versate il tutto in uno 
ftaccio pollo sopra d’ un altro vaso : 1’ acqua 
torbida , che passa a traverso dello ftaccio, 
porta seco l’amido, che trovasi deporto al fon- 
do del vaso. Si getta via l’acqua rolfigna , che 
Ha al di sopra del precipitato , e se ne ag- 
giugne dell’altra fino a tanto che cessa di es- 
ser tinta . In ultimo l’amido si fa asciugare,' 
e s’impiega come si è detto. Le patate roton- 
de con la superficie elicmi' bigia essendo piti 
farinose, danno maggior quantità d’amido del- 
le rosse , le quali per lo contrario preparano 
maglio la polpa, avendo più adesione delle al- 
tre . Si vuole che il Sig. G4I1LOT Medico fran- 
cese 
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eese abbia inventato un mulino per minuzzare 
k patate da formar l’amido . E quanto al pa- 
ne di. esse, dice il Sig. Smith inglese, che i 
portatori di seggiole , i facchini , che scarica- 
no il carbon tossile , e quelle sventurate don- 
ne , che. v.ivono di proftituzione in Londra, 
sono per la maggior pafte della lega del popo- 
lo d’ Irlanda , 'che si nutrisce di patate: ora 
eglino forse sono gli uomiui i più vigorosi , e 
le femmine le più belle dell’Impero Britanni- 
co. E' quella una pruova , che simil frutto con- 
tiene sughi nutritivi , e analoghi alla coftituzio- 
ne , e alla sanità dell’ uomo . U pane di fru- 
mentone per A’ opposi to, che mangiano i noftri 
contadini e altri individui , rende i medesimi 
gialli in volto, ottusi nel capo , e pigri al mo- 
to , e quasi' . idropici per la grossezza degll ( 
umori. Io non ho- cessato , nè cesso d’ intro- 
durre la coltivazion delle patate nelle noftre 
provincie, ove se ne ignora anche il nome, 
e spero che l’uoiversal utilità di esse, e spe- 
cialmeute quella d’ ingrassare I porci , e altri 
animali , voglia ftabilirne la cultura . Non ba 
nsolco che n’ho mandata porzione in. Acerno, 
ove *si vive per lo più di caftagne , quando 
esse non mancano ,, La maggior parte della 
plebe, di Europa si ciba di pomi di terra , che 
coftan poco , e che non mancan mai , e noi 
dobbiam , anche procCurare simil Tarrtaggto alla 
coltra moltitudine , che travaglia per lo pub- 
blico bene . Si avverta qui , che il cel. Signor 
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Tissot (i) diftingue le patite da 'pomi di ter- 
ra. ( convolvulus caule lùridi repente ) , e di- 
ce , che de’ secondi siamo tenuti all’Ammira- 
glio Drake , il quale nell’anno 1578. dalle 
isole , che sono la.ll* occidente dello tiretto Ma- 
gellanico, portò quelli nell’Irlanda , sua patria; 
affermando pure che un tale alimento sia da 
preferire al grano d’india , al saraceno, al 
miglio, e allo flesso riso. Dal giornale di Pa- 
rigi si rileva , che le patate sono utili a’ ca- 
valli ugualmente che a’ bovi ; e ad elfi si vo- 
glion dare ben lavate dal terreno , e tagliate 
in pezzi, come si pratica con le rape; e per- 
chè vengan subito dal beftiame m ingiate , so- 


gliono alcuni impolverarle di crusca nella man- 
giatoia . Il Sig. Astlky eccellente cavallerizzo 
inglese mantiene in Londra i suoi cavalli da 


maneggio con le sole patate ; e molti Signori 
francesi fanno lo flesso con i cavalli da car- 


fozza. ‘ 

§. LXXVIII. Essendo il campo propiamente 
detto il maggior argomento dell’ Agricoltura 
pratica , dee ogni coltivatore metter opera, 
perchè i prodotti di esso sieno sani belli e ab- 
bondanti ; con fare tutte le faccende ruftiche 
secondo le regole da noi assegnate . Non evvi 


(1) Dissertaz. sul pane , su V economia , 
*c. in confutazione di una Dissertaz. del Sig. 
LiKGUET contro l'uso del pane t ec. io . 17 di» 
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chi ignori che i prezzi delle raccolte del cam- 
po , e in ispecie de’ frumenti , regolano i prez- 
zi delle altre cose necessarie alla vita umana . 
Dunque proccuri ognuno , che a coltura inten- 
de, di raccorrà ogni anno grani a sufficienza: 
il che otterrà senza fallo , se lavorerà ben le 
terre , se concimerà le medesime giufta il biso- 
gno ; e se avrà a cuore soprattutto , col mez- 
zo de’ prati artificiali , il ben essere degli ani- 
mali aratori , che formano il softegno di tutta 
la campeftre economia . E della mitica ruota 
brievemente parlar volendo , regola generale es- 
ser debbe , che alle piante di radice rampante 
si faccian succedere piante di radice pernale , 
e per 1* opposito alle piante di radice a fittone 
si faccian succedere piante di radice orizzon- 
tate ; perciocché diverse piante succhiano umo- 
re a differenti altezze , e secondo diverse dire- 
zioni ; di modo che un terreno spossato per 
una data specie di piante , non lo è per quelle 
di altra specie. Quindi il campo di piante ce- 
reali , e anche di piante tigliose verrà da noi 
deftinato a campo di piante bacccllifere , o di 
erbe pratensi , o di piante bulbose ; e in tal ma- 
niera le une supplendo a’ difetti delle altre con 
l’ ingrassare in qualche modo le campagne ( per- 
ciocché di tempo in tempo si vuol anche far 
uso del letame); noi annualmente, e senza al- 
cuna interruzione avremo i frutti da propj po- 
deri . Che poi il riposo cagioni danno alle ter- 
re, anzi che vantaggio, lo dimoftrò fin da’ 
Tom. II. N tera- 
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tempi antichi Columella ; e lo spiegano ezian- 
dio a giorni udiri i Cinesi, gl’inglesi, e tutti 
gli altri popoli culti , e applicaci all’ Agricoltu- 
ra , presso de’ quali è affatto ignoto quello vo- 
cabolo maggese, tanto a noi familiare. In fatti 
il terreno a riposo non solo s’ intrijtisce , chiu- 
dendo il seno a’ benefìci influii! di tutte le . 
meteore, con la crolla, che forma alla supeplì- 
cis ; ma ancora infinite erbe spontanee e noci- 
ve lo finiscono di spossare , divorando ogni 
piccola porzione di buon succo, che piai possa 
in esso esiflere; e in ultimo con lasciarvi so- 
pra infiniti semi , che perpetuano le varie spe- 
cie.- il che dee dirsi il maggior danpo d; tutti. 
Dunque coltivate sempre la- terra , senza fai' la 
mai riposare, che essa vi reilituirà il vollro 
con incredibil usura ; e l’ esempio giornaliero 
degli orti , da’ quali si ricavano iq ogni anno 
quattro buoni prodotti , non ci faccia punto 
esitare di sìmili dottrine. Finalmente un campo, 
che per siftema mal inteso dee un anno sì , e 
l'altro no, render frutto, non vale che per la 
metà; perciocché il fìttajuolo calcola su d’ una 
sola raccolta nello spazio di anni 2. ; e>l ecco 
che il padrone del fondo perde la metà delle 
sue rendite , e le perde per una riprensibile 
scempiaggine . 
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CAPO XVI. 


L ’ orto . Regole generali per un perfetto 
ortolano . Della coltura degli erbaggi buoni 
a mangiare. Si notano gl'insetti nocevoli 
agli orti , e si propongono i rimedj . ■ 

§.LXXIX.T A scienza della coltivazione de- 
1 -J gli orti vien meritamente anno- 
verata dal cel. Sig. Bradley (1) tra le disci- 
pline filosofiche ; perciocché si richieggono per 
essa infiniti lumi non altrimenti che per lo 
campo, di cui abbiam finora trattato. Il Sig. 
de la Quintinyb (2) ha esporto a’ padroni 
i necessarj insegna.ii ari per la scelta d’un buon 
prtolano ; e ’l Sig. Mittertacher desidere- 
rebbe (3) che il padrone s’ inftruisse per co- 
municare i suoi lumi agl’ignoranti coltivatori. 
L’orto, eh’ è uno spazio di terra dertinata agli 
erbaggi per uso dell’ uomo , esser debbe in luo- 
N a go 


(1) New impròvements of planting , ani 
gardening . 

(2) Injìruftioa pour les jarJins ec. 

(3) Elementi d' Agricoltura to.u. 1. I. 3. 
c. 1. trai. Milano 1784. 
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go piano , o dolcemente inclinato , non molto 
lungi dalle popolazioni , esporto al mezzo dì, 
di buon tondo, e che abbia in seno, o ne’ la- 
ti un canale d’acqua perenne; ovvero che sie- 
no ad esso vicini fiume, o pozzo, da attigner 
l’acqua facilmente, e giufta il bisogno, per 
lo mezzo di trombe , o di ruote . Ad esempio 
de’ noftri antichi difenderem anche noi 1* orto 
eoa siepi, coltivar volendo in esso soli erbag- 
gi ; e a tal uopo ci avvaleremo delle semenze 
di spino bianco, che alligna subito, e che met- 
te breve radice , con far uso della funicella 
iasemeiitjti , come pratican i pii accorti , e li- 
nearmente sotterrata nel solco ; o pure nelle 
terre de’ folli innalz?rem siepe di sambuco, che 
vi abbarbica bene , e che serve di antitodo 
agl’insetti, fugandoli col suo odore, che per 
esperienza , è molto ad erti disguftoso . Se poi 
l’orto di erbe insieme e di alberi da frutto, 
circondar si volesse di pareti , si nel primo , 
che nel secondo caso , giova moltifiìmo il fis-r 
sai* avanti i quattro punti cardinali dell’ oriz- 
zonte , e di presentare al punto dell’aspetto 
più favorevole l’ angolp dell’qrto, non già il 
lato di esso; perciocché in quello modo verrà 
diminuita I’eftension dell’ombra, e maggiore si 
renderà la durata del raggio del sole, descri- 
vendo, in vece d’una retta da un lato al suo 
oppcfto , una diagonale da un angolo all’altro, 
E quella liessa direzione si darà a’ solchi , con 
deperii in guisa, che durante il porso del so- 

l* 
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le dall’ oriente all’occaso , le aiuole invertite 
del pianeta , si facciano fra di esse la minor 
poffibile ombra . 

§. LXXX. E a* necessari precetti facendo 
passaggio , prima regola generale per un saga- 
ce ortolano esser debbe quella di diftribuire 
tutto lo spazio dell’orto in quattro parti ugua- 
li , conforme alle divisioni dell’ anno , accioc- 
ché in ogni ftagione provveder potesse a’ biso- 
gni degli uomini . Le quali porzioni verranno 
suddivise, se la neceffità di alcuni prodotti or- 
tensi il richiede, con dare però a tutto il ter- 
reno un’ insensibile declività , affinché le acque 
senza soffermarsi ( perciocché diverrebbero es- 
se acide a pregiudizio delle piante ) , possano 
scorrere, dando al terreno l’opportuna tempra, 
e a’ vegetabili il richielio umore . Indi , segna- 
te le vie, che vi debbon essere in un orto, 
e aperti i principali rigagnoli , tutte le varie 
porzioni di terra si diftribuiranno in diritte 
ajuole , ma sì larghe , che il coltivatore possa 
dominarle con la mano , a cagion delle diverse 
opere da fare ; e la disposi zion di quelle vuol 
esser tale, che da’ primi rigagni ricever possa- 
no con facilità i dovuti innaffiamenti : ciò po- 
rto , passerà 1* ortolano alla scelta de’ semi , e 
de’ concimi , da’ quali dipende ogni buon effet- 
to , che si desidera . E quanto alla semenza, 
ottima si reputa quella', che nasce su’ rami la- 
terali , e non sul tronco di mezzo ( perciocché 
i fiori , e i frutti porti sul tronco vengon nutriti 
N 3 'da’ 
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da’ sughi , che ascendendo dalle radici per li- 
nea verticale , sono più crudi ; e per lo con- 
trario i succhi de’ rami laterali sono più dige- 
riti, perchè passar debbono per linea obbliqua); 
che si raccoglie prima della perfetta maturità ; 
che messa nell’acqua d’un vaso, va a fondo; 
e che ha per madre una pianta vigorosa e fe- 
race , la quale non sia Hata vicina ad altre 
piante meno pregevoli della ftessa specie nella 
formazion del seme ; perciocché le piante , co- 
me gli animali, imbafìardiscono. In quanto poi 
al letame, negli orti, ne’quali a differenza del 
campo , si cercano rapide produzioni , non si 
fa verun conto de’ scieversi , nè del fimo bo- 
vino , perchè freddo ; ma sì bene si adopera 
concime di cavalli ben triturato , e rivoltato 
due volte, a differenza del pecorino, che ri- 
voltar si debbe tre volte. E ove bisognasse le- 
tame più fervido, si ricorre al colombino . Isel- 
la diftribuzione del concio , che si vuol lare 
due volte l’anno, cioè in primavera per i pro- 
dotti ertivi, e nell’ autunno per i prodotti ie- 
mali , maggior quantità ccnvien darne alle ter- 
re men fertili , che alle naturalmente feconde ; 
maggior quantità a’teneni freddi e umidi , che 
a i freddi e secchi ; e suolo avendo , eh’ è 
molto arsiccio per leggerezza, si avvalerà del 
fimo bovino. Per ciò, che spetta agl’innaffia- 
menti , il bravo ortolano si consiglia con la 
natura de’ vegetabili , dando minor quantità d’ 
acqua a’ melloni , e alle rape , e maggiore allfe 
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altre piante. Tutti i generi trapiantati , chieg- 
gono immediato innacquamento ; e ’l punto fta- 
bile deli’ innaffiare cominciar debbe dopo che 
le piante han messo quattro foglie . La terra 
più lavorata ht più bisogno di acqua ; e a pro- 
movéte la vegetazione, giovano più le acque, 
che sono fiate espofte all’aria aperta, carican- 
dosi di olj , e disali aerei, che quelle de’ poz- 
zi, e delle fontane. Migliore poi di ogni altra 
acqui è quella di pioggia . Le ore più oppor- 
tune per irrigare, di primavera e di autunno, 
sono quelle della mattinai 6 di fiate, quelle 
della sera. L’acqua giova' molto più alle pian- 
te se si ta cadere su di esse a forma di piog- 
gia , che quando si opera secondo il solito , e 
specialmente se corre tempo nuvoloso , percioc- 
ché , riflettono alcuni, se le piante dopo di 
esser .irrigate a modo di pioggia, vengon sor-' 
prese dal sole , corron pericolo dr qualche dan- 
no della ruggine ( §. LX. ). — 

§. LXXXI. In secondo luogo dee 1’ ortolano 
aver presente , che delle piante ortensi alcune 
specie amano di nascere nel semenzaio, donde 
poi si trasportano dopo che son nate ; e altre 
si contentano di esser sparse co’ loro semi a di- 
rittura su le ajuole , ove debbono crescere . Fra 
le prime si annoverano varie sorte di cavoli , 
tutte le lattughe, le cipolle , i selleri ( volg, 
acci ), i pcparoli , le molegnartt , i pomi d'oro; 
ec. ; e fra le seconde han luogò i ravanelli', i 
finocchi , le endivie ( volg. scaròlc ) , le eico— 
N 4 rie , 
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rie , la bieta , ec. E giova del pari che 1’ or- 
tolan sappia, che alcune piante vivon bene in 
compagnia di altre, essendo sociali; e che al- 
tre voglion esser solitarie , sia perchè defrau- 
dano gli altri vegetabili con la grossezza delle 
lor radici, o con la grandezza de’ rami , e delle 
toglie ; sia perchè la polvere fecondante delle 
piante vicine non imbafìardisca le specie, col me- 
scolamento delle polveri medesime ; e di quefte, 
che sono per natura quasi olerofaghe , giova il 
sapere quali lasciar si debbano (labilmente sole ; e 
quali amino la solitudine durante la lor vecchiez- 
za, benché nell’infanzia, sieno (late accompagna- 
te; e per l’opposito quali nell’infanzia voglio- 
no solitudine, per dare ad esse poi compagnia 
nella vecchiaia . Vivono insieme in famiglia i 
cardi con le lattughe , o con i ramolazzi ( volg. 
rafano ), o con l’endivia ricciuta, o con gli 
spinaci , o con i cavoli rape : i cocomeri con 
le picciole lattughe da tosare , o con i cavoli 
rape, o con le lattughe .da gemma : l’aglio non 
maturante con gli spinaci ; o con i ravanelli , 

0 con il prezzemolo : i ravanelli con le lattu- 
ghe : le lattughe con le verze , o con i cap- 
pucci , o con i cardi , o con i broccoli , o con 

1 cocomeri, o col prezzemolo, o con la men- 
ta : il prezzemolo con le lattughe , o con gli 
spinaci . Le piante assolutamente solitarie sono 
tutti i legumi , che si posson anche coltivare 
negli orti , le zucche , i tomates , o pomi 
d| oro , le molegnane , le patate , il vero rata- 

no t 
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no, le angurie, i poponi, le fragole, le cipol- 
le, i maregiani, i carciofi, il finocchio, i ra- 
ponsoli , i porri , gli aglj maturanti , e le bie- 
te . Vogliono poi esser sole nella vecchiezza i 
navoni, le paftinache, e le cicorie; e gli aspa- 
ragi per lo contrario amano la solitudine per f 
i primi tre anni della loro infanzia . Ignorar 
poi non debbe l’ortolano come i cavoli , le 
lattughe insiem con quelle da rader bambine , 
i lavanelli, l’endivia, i cardi, i cocomeri, 
le zucche, i peperò/», le cipolle, gliaglj, gli 
spinaci , il prezzemolo , le verze agoftane , le 
rape, e i navoni vogliono un’immediata cultu- 
ra prima di esser pofti in terra; e per lo con- 
trario le cicorie, le fave , e tutti i legumi si 
contentano della cultura fatta a’ loro anteces- 
sori . 

§. LXXXII. In terzo luogo , a differenza 
dell’agricoltore, che appena nel corso d’ un an- 
no ricava due frutti dal campo, dee l’ortola- 
no usar induftria perchè abbia dalla sua terra 
molti prodotti. Ecco il metodo di raccorre in 
un anno cinque frutti dal fondo deftinato a or- 
to . Dal mese di Marzo fino a tutto Maggio 
da un’identica porzion di terra coglie l’orto- 
lano le lattughe co’ ravanelli , seminati i secon- 
di e le prime in suolo letamato : nel mese di 
Luglio coglie i selleri pofti ne’solchi intermedi 
in Aprile, rincalzati in Giugno, e imbiancati 
dopo un mese : si zappa il terreno , e si torna 
a concimare , e vi si seminano gli spinaci ; e 

pri- 
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prima defla raccolta di efii , ne’solchi di mez- 
zo si piantano nuovi selleri , da rincalzare in 
Ottobre, 0 in Novembre r e tagliati gli spina- 
ci , che formano il quarto frutto , reftano a 
ra'ccorre i sélleri nella vernata . Oltre a onesta 
ruota annuale , evvi altra ruota di anni due 
per gli orti. Nel mese di Gennajo si seminano 
le verte da trapiantare in terren letamato nel 
Maggio , e da cogliere in Agolto: zappata su- 
bito la terra , si delfina a spinaci da vendere 
fino al Marzo lindi si coltivano , dopo i debiti 
lavori, le fave da godere in Giugno : finalmente 
zappato, e concimato il suolo , vi si trapiantano 
le verze tardive da cogliere per tutto il verno 1 . 
I! mio ortolano di Salerno , chiamato Dctme- 
iìico Be^incasA , che cori molto giudizio 
ne’ lavori d’inverno dispone la ajuole a decli- 
vità, e in que’ di (late serba perfetto piano , 
neh corso d’uri anno non ricava dalla ltessa 
p'órzion dì terreno , che soli quattro prodotti , 
cioè i selleri , le cipolle , i ravanelli 4 e le 
lattughe. Il fin qui detto s’intenda degli orti 
irrigui; perciocché diverso è il metodo di col- 
tivare gli orti asciutti , i quali vogliono terra 
grassa per supplire alla mancanza delle acque; 
e in vece di due zappature , ne richieggono 
quattro, acciocché con le moltiplicate divisioni 
delle molecole terree 1 ricever possano con più. 
facilità l’umore delle rugiade . Negli orti poi 
noir irrigui , il villano si dispensa di piantarvi 

ca- 
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cavoli cappucci , ramolazzi , ravanelli , spinaci, 
ec. , che vogliono molto umore. 

LXXXIII. E venendo alla coltura delle 
piante ortensi, il Benjncasa , eh’ è versato 
a sufficienza nel suo medierò, forma il semen- 
zaio di broccoli tanto negri , che bianchi nella 
metà di Agofto , e trapianta i medesimi nella 
fine di Settembre I broccoli di l’ozzuoli , che 
pure sono negri , si seminano ne’ principi di 
Luglio, e si trapiantano in Apollo.. In oltre 
forma egli il semenzaio delle forze schiatte al 
principiar di Novembre , e le trapianta nel 
Febbraio : le terze poi , e i cavoli cappucci si 
seminano in Settembre , e si trapiantano in No- 
vembre . Delle lattughe , che si coltivano in 
tutti i mesi dell’anno, le romane si trasporta- 
no dal semenzaio nelle ajuole durante l’inver- 
no , e le bianche , é le ricce vengon meglio in 
tutta l’ eltà . Le cipolle bianche si seminano 
nella metà di Agcfto, e si trapiantano alla di- 
lianza d’ un palmo nella fine di Ottobre; e le 
eipolle rosse si seminano dopo Settembre , e si 
trapiantano nel Febbraio ; cogliendo le prime 
in Maggio e in Giugno, e le seconde per tutto 
Luglio . Gli agli si piantano a spicchi , 0 a 
denti all’intervallo di mezzo pallilo nel decli- 
nar di Settembre, e si' sveTfono ne’ principi 
di Giugno. I selleri tanto comuni, che a radi- 
ce di rape vengon seminati dal giorno de’ mor- 
ti sino alla fine di Maggio ; e si trapiantano 
da Marzo fino al declinar di Agofto ; rincal- 
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zandoli per farli divenir bianchi. I peparci i si 
seminano al cader di Gennajo , e si trasporta- 
no nel luogo deftinato in Aprile ; e lo flesso 
si pratica con le moìcgnane . Da Novembre 
fino a febbraio si seminano i pomi d’oro , e 
ne’principj di Aprile si trapiantano. Finalmen- 
te il noltro ortolano semina i ravanelli dal me- 
se di Agofto fino ad Aprile ; i finocchi dopo 
la metà di Luglio ; le diverse specie di endi- 
vie , cioè le cicoriegne , le ricce , le bianche , e 
le cento frondi per tutto Agofto , cogliendole 
poi da Settembre fino a Marzo; le cicorie do- 
po le prime acque di Agofto ; e le biete da 
Maggio sino alla fine di Luglio . Della cultura 
de’ legumi abbiam parlato altrove ( §. LUI. ) : 
ora il Benincasa pianta le zucche nell’orto 
irriguo da Marzo sino ad Agofto ; i melloni 
nel declinar di Marzo ; e i caiciofi tanto con 
le spine , ciie senza di esse , dopo la metà di 
Dicembre. Per aver carciofi groflì come tefta 
umana , il primo , che spunta si cuopra con 
pignatta , softenuta da tre piccioli legni , to- 
gliendo gli altri carciofi piccoli , che nascon 
più sotto. E per maggior inftruzione de’ noftri 
ortolani si avverta col BeckmanN (t) , che 
tutte le piante ortensi si possono ridurre a die- 
ci generi , e sono i. quelle , delle quali si man- 
giano 


(i) Grundsatze der dcutschen Landwir- 
thschaft . 
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giano le foglie , i gambi , e i teneri fieli , co- 
me le' molte specie di cavoli : a. quelle , di 
cui son buone a mangiare le sole radici , come 
la carota , le rape , i ravanelli , la paftinaca , 
ec. : 3. quelle, di cui si mangiano i soli bulbi, 
come le cipolle , gli aglj , le patate , ec. : 4. 

quelle , di cui si mangiano le fogli? o crude , 

0 condite ccn olio , e con aceto , come le lat- 
tughe r le endivie bianche, le ricce, e tutte le 
aostane: 5. quelle, di cui si mangiano i semi, 
come i piselli , le fave , le lenticchie , e tutti 

1 legumi-: 6 . quelle, di cui si mangia il pomo, 
o il frutto, come i tomates, le molegnane,.* 
peparoli , le zucche , i melloni , il cocomero , 
ec. : 7. quelle, , dette turioni , di cui si man- 

. giano i teneri germogli , come gli sparagi , gli 
spinaci , ec. : 8. i deschi , de* quali si mangia 

il fiore con tutto il ricettacolo , come i broc« 

coli , i cavoli fiori , ec: ; 9. quelle , che di- 
consi baccifere , delle quali è buono a mangia- 
re il frutto , come le fragole : io. quelle , che 
servono per condire le vivande , come il prez- 
zemolo , il rosmarino, il cerfoglio, ec. . Ora 
in quanto a’ cavali , detti in genere braffic^e , 
nella coltivazion di efli si abbia cura del seme, 
che più di tutti è soggetto a degenerare . 11 
cavol fiore ( brajftca botrytis , Lin. ) si semina 
in Agofto, si trapianta prima dell’inverno; in 
•primavera si adacqua , e quando comincia a 
comparire il fiore , si legano le foglie intorno 
ad esso , acciocché non ingiallisca . Le carote 

pei, 
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poi , e le rape ( daucus-carotta , b ras sic a. rapa ) 
si seminano a primavera, a mezza fiate, e in 
Agofto , in terra bene smossa e umida , e si 
. colgono nell’inverno . La paftinaca ( pajlina- 
, ca sativa ) si semina in Ottobre , si trapianta 
in primavera , e si mangia in Luglio . Tutte 
le piante, delle ( quali si mangiano le radici, 
vogliono terrea leggiero, poca acqua , e niente 
di letame fresco -*! In quanto alle piante cucur- 
bitacee , le zucche ( volg. cocozze ) tanto cor- 
te che lunghe, sì d’ inverno, che di eftà, ama- 
mmo terreno , che non sia fiato letamato di tre- 
-sco ; vogliono essere adacquate spesso nel prin- 
cipio, e riescon meglio quando si arrampicano 
su i soflegni , godendo del sole , e della venti- 
.lazione , che quando serpeggiano itper lo suolo. 
.1 melloni ( cucumis melo , Lin.) tanto di pane, 
che di acqua amano terra grassa mescolata con 
sabbia , e.prendonar cattivo odore e sapore da’le- 
tami ; e gli ortolani giudiziosi tagliano alle pian- 
ticelle le cime , : acciocché si moltiplichino i 
rami laterali , ad ognuno de’ quali lasciano un 
.frutto solo. Fra i melloni di eftà il miglior di 
tutti è il mellone cantalupo a scorza ruvida e 
bitorzoluta, che si vuole dall’America traspor- 
tato nell’ Italia 5 e fra i melloni d’inverno il 
mellone a scorza liscia , che ha sapore parti* 
colare. L’anguria ( cucurbita citrulus^ Lin. ) si 
coltiva come il mellone . De’ cocomeri , o ci- 
triuoli esiftono tre specie, il cocomero col frut- 
to maturo gialliccio e quello è quello , che 

noi 
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noi chiamiamo citriuolo: il cocomero col frutto 
maturo bianco; e ’l cocomero ripiegato. LTm- 
perador Tiberio pvea irr tavola cocomeri tutto 
fanno, che si seminavano in celti di. terra ben 
concimata sul finir del verno , con trasportare 
i celli insiem con le piante nate sul ridosso 
della casa, scegliendo a tal uopo delle giornate 
più tiepide, e con covrirle per rpezzo di ve- 
tri ne’giorni freddi (i) . In molti- paesi della. 
Lucania verso il mar Jonia si coltivano Quelle 
due ultime specie di cocomeri . Fra putti gli 
erbaggi optimo è lo sparagio tanto silveltre , che 
il sativo bianco, verde., e rosso ,; che si può 
propagare col seme , e cop le radici . Nella fine 
di Settembre in luogo aprico, asciutto , e. di 
. terra assai pingue piifta con molta arena si ti- 
rino delle porche larghe piedi 3. e profonde 
un piede, che si riempiranno di fimo bovino 
invecchiato : dopo ore 24. si caJpefti , e si 
• prema in guisa che occupi la sola metà dell’al- 
tezza^ l’altra m’t^che rimata vuota sj riem- 
pia del terreno scavato. Lungo »J terreno pre- 
pa rato entro a buche rotonde mezzo jpjede , e 
a un buon pollice sotterra si mettano i semi 
dello sparagio a 4. a 4. , coprendoli leggier- 
mente di terra. In primavera .fascieremo una 
soia pianticella per buca ; e nella fiate si zap- 


perà 



(1) Vedi Traiti de la culture du melon 
par M. V Abbi Villa. Amiens , 1774. 
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peri il suolo , e si svelleranno le erbe nocive 
con adacquare gli sparagi : nell* autunno si ta- 
glieranno i tronchi di elTi quando saran secchi, 
si empiranno le buche di terra , e così si la- 
scieranno ingrossare le radici , per dare nella 
ventura primavera ìjuoni germogli. Quello^ me- 
todo si terrà per i primi anni 3. , dopo de qua- 
li si potranno cogliere gli sparagi , con tagliarli 
in guisa da non recidere l’occhio nella radice. 
E allo flesso modo si possono coltivare per 
mezzo delle radici . Oli spinaci ( spinacia ole - 
racea ) si seminano in fondo pingue , a solatio , 
e assai rari dopo le acque - di Agofto , e si col- 
gono per tutto l’ inverno ; e si seminano di 
nuovo a primavera per mangiarne nell’ eftà. In 
luogo opaco , e in suolo naturalmente grasso , 
anzi che letamato , si propagano le fragole 
( franarla vesce , Lin. ) per mezzo di gecti . 
ì)i tempo in tempo si recida la ramificazione , 
acciocché non si ftenda troppo con far danno 
alle piante , e al frutto ; e dopo anni 3. o 4. 
si trapiantino in altro luogo. Il Duhamkl (i) 
conta 1 7. specie di fragole , tra le quali le più 
saporose sonò quelle di montagna , e le pii 
utili quelle di ogni mese , dette americane (a). 
"Gli erbaggi , che si dovrebbero coltivare a uso 
-F . * . • -di 


(1) Traiti des arbres fruitlers . 

(a) TJiJlotre naturelle des fraisicrs , p* r 
?a, dn Cheiitb , -Paris , 17 66.' 
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di condimento ^ sono l’oregano,la santoreggia, 

1 a pepe , ] anisi , il basilico , la coclearia, 
a ori aggine, eh’ è buona anche per mineftre, 
isopo , a menta , il pulegio , la salvia , la 
senape nera , la lavanda, il rosmarino , il finoc- 
chio volgare, ,1 cimino, ec.. Nell’ orto si pos- 
son coltivare anche i tartufi , e gli ananafli . 

U " m " scu 6 lio di 7 di buona terra 
n a ie da giardino , di i di buona terra 
ar 0 illosa , e di una sola parte di foglie 0 di 
corteccia sminuzzata , o di segatura di quer- 
Cia , ovvero di olmo , o di salce : indi s’ in- 
nami la massa copiosamente con acqua di piog- 
gia , e si faccia asciugare al sole : in quel ter- 
reno arsiccio si tirino de’ solchi nel mese di 
Ottobre , e nel dorso di effì alla profondità di 
un mezzo piede , e alla diftanza di pollici sei 
» interrino , al declinar dello flesso mese , i 
tartufi , che sien colti di fresco , e si cuopra- 
no con il terreno flesso. Se le piogge non 
mancano, 1 tartufi vengono umettati quanto ba- 
ita , e 1 dippiu dell’ acqua si unisce nelle por- 
che vicine , che voglion essere inclinate per 
cacciar fiion l’acqua . Se poi il tempo corresse 
asciutto, si potranno di quando in quando in- 

“V- ac x qua di pi0g, ' ia ’ ch ’ è ri F° fta 

nelle cifterne. La raccolta de’ tartufi si fa nell’ 
autunno vegnente (,). £ quanto agli ananaifi, 
Tom. 1 J. q in ’ 

(1) Lettre* sur /« r ruffe; du P! e ~ t 
par 31 U Comte de Borch , MiUn , 1780. 
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in luogo » perfetto mezzodì si scavi un fosso 
lungo e largo quanto si vuole , e di giufta pro-^ 
fondita , e si cinga di muro grosso , e si fàc- 
cia il fondo di mattoni , o di smalto : ove ter- 
minano le mura s’innalzino delle invetriate da 
potersi aprire ad ogni bisogno , e la parte su- 
periore si cuopra ar,che di vetri disporti a mo- 
do di tegole, cioè uno che cuopra 1’ eftremità ' 
dell’altro, acciocché niuna goccia di acqua en- 
trar mai possa nella conserva : fino al piano 
del muro si empia il fosso di vallonèa , eh’ è 
quella galla macinata , ch’è servita alla concia 
de’ cuoi , e dentro di essa si mettano prima 
sino alla metà , e poi a misura che il calor 
diminuisce, a maggior profondità, i vasi de- 
gli ananaffi ; e se niai il letto si raffreddasse, 
bada cavar fiora i vasi , e rivoltar la vallo- 
nèa, con spruzzarla leggiermente d’acqua: do- 
po sei mesi sarà bene di frammischiar con l’an- 
ticq letto un altro poco di vallonèa . La mi- 
glior terra poi per piantarvi gli ananafTt , se- 
condo, le osservazioni del Sig. Picciuoli to- 
spano (i) è quella, ch’è comporta di dieci 
parti di vinaccia di un anno; di una parte di 
terriccio di bosco ben macerato ; di tre parti 
di buona argilla ; di due parti di sabbia di fiu- 
me; d’una parte di vallonèa vecchia , che si 

cava 


(i) Memoria su la coltivazione degli ana- 
naJJÌ , nel Maga:, georg. Tom. II. eu, 1783. 
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•atra da’ letti degli ananafli, o almeno di anni 
tre; d’ una parte e mezza di concio pecorino; 
e d’uria di flabbio di cavallo , ambedue ben ma- 
turi ; e finalmente d’una parte e mezza di 
terra vegetabile di orto : ne’ vasi pieni di siffat- 
to mescuglio , nel fondo de' quali si mettono 
molte foglie d’alberi, si pianta la corona del 
frutto dell’ananas, spogliata prima delle piccio- 
le sue foglie a piè del ciuffo , o sia corona . 
Anche per mezzo di getti , che sortono dalle 
piante si possono moltiplicare gli ananafli . In 
ogni anno fino al terzo , ne’ principi di Aprile 
si debbono trapiantare in vasi sempre più gran- 
di , acciocché possano meglio vegetare, sen- 
za mai lasciar fiaccare il pane dalle radici : da 
principio s’ innaffiano leggiermente quelle pian- 
te sempre che il terreno si trova inaridito ; e 
nella fiate s’innacqueranno due volte la setti- 
mana , e nell’ inverno una sol volta il mese t 
e in primavera una volta sola la settimana. 
E quanto alla maniera di dar loro l’aria, nel- 
le giornate freddilfime si aprano per qualche 
ora gli sportelli a riscontro , e di poi si chiu- 
dano , essendosi cambiata 1’ aria : nella fiate si 
aprano a buon ora la mattina , e lo flesso si 
pratichi nelle belle giornate d'inverno , chiu- 
dendoli poi sempre la sera . Nelle flufe gK 
ananafli fruttificano per ordinario ogni tre anni , 
c in quello noflro metodo sogliono tardare un 
altro anno , ma i frutti riescono più groffi , e 
più saporiti . 1} Sig. Standard Ita insegnato 
Q a a col- 
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a coltivarli dentro l’acqua; e ’l Sig. Picciuoli 
ha trovato che ciò corrisponde alla dottrina (i). 
Dal metodo del Sig. Picciuoli è poco diffe- 
rente quell’ altro di Francesco Brochieri 
giardiniere di Torino , il quale pure insegna 
a coltivare gli ananaffi senza fuoco . 

§. LXXX1V. Molti sono gl’insetti , che re- 
can danno alle piante dell’orto. Oltre a’ topi, 
e alle talpe, contro a’quali si son notati i ri- 
medj ( §.XL. , e LX. ) , sonvi fra gl’insetti or- 
tensi rettili certi bruchi lisci , simili a quelli 
da seta, detti volgarmente rampe , e dal Lin- 
neo p rìsomele , i quali si mangiano tutti i broc- 
coli , senza lasciar intatti gli altri cavoli , le 
rape , ec. e sonvi pure fra gl’ insetti volanti 
certi cimici, tra’ quali quello di color tigrato, 
oh’ è capace in un giorno di consumare tutti 
gli sparagi . I pidocchi , o gli afidi sono per- 
niciosifìimi a quasi tutte le piante ; e varj bru- 
chi danneggiano i ravanelli , le lattughe , ec. 
alle quali le lumache cagionano pur male, sic- 
come a molti altri vegetabili. Fra gl’insetti poi, 
che rosicchiano le radici delle piante si contano 
la zecearuola , che si crede portata ne’ campi 
con lo fterco di cavallo, e che qui dicesi gor- 
fjìo , simile alla cicala ; i tardi , così chiamati 
comunemente , simili alle eampe , che fan male 

an- 


(i) ridi. Transiti. Voi. 6H. , Ofujc, seti* 
, ti , Toih. n. 


• D icjili ge d by-Goo 



Rostighe.' ai 3 

anche alle radici del tabacco ; e le forbicette , 

( volg. bisaccelle ) , che si mangiano 1’ epider- 
mide delle radici dalle piante . Contro agl’ in- 
setti rettili, dell’ orto , come le campe , gli afi- 
di, ec. oltre alla cenere sottile, che sparsa su’ 
vegetabili in tempo rugiadoso , può gualcare , 
per così dire , ì’ organica dentatura degli edaci 
insetti , gioverebbe spruzzar i medesimi con 
acqua sambucata , il cui odore è ad eiTi disgu- 
tavole. Ma ormai è noto a tutti , che quelle 
formiche, che tanto odiose sono a’ coltivatori , 
si voglion dire il vero rimedio , che diftrug- 
gono gli afidi ; e per le canape usano i villa- 
ni di raccorle ogni mattina, e di ammazzarle 
co’ piedi; e per allontanare i cìmici dagli spa- 
ragi , molti cuopron quelli con pezzi di canna 
forata da una parte sola , il che giova e con- 
tra agl’insetti , e per rendere il frutto più mor- 
bido . La cuscuta poi , che soffoca gli sparagi , 
vien consumata dalle zucche , che si piantano 
nello tasso fondo. Le lumache ( volg. maruzze) 
si raccolgono facilmente di buon mattino , e i 
lombrici nella notte , avendo un fanciullo , che 
porti una fiaccola . Il mio ortolano poi diftrug- 
ge i gorfali con quefto artificio : prende una 
pampana dalle viti, e ne forma un imbuto, che 
col suo collo vien introdotto nel nido : poi vi 
versa dentro gocce 3. o 4. di olio, e appres- 
so altrettanta acqua : 1* animale esce subito fuo- 
ri ftordito, e si uccide; e i turdi si scavano 
o col dito , o con la zappa , e si ammazzano 

O 3 co’ 



•i4 MLLt Cose 

co’ piedi. Contro le forbicette, che amano df 
ftar nascofte, si ficchi in terra una bacchetta 
all’ altezza d’un palmo, e sopra vi si ponga 
un cannello, o un unghia d’animale con al- 
quanto di mele nelle pai-eti interne ; e così si 
ridurranno in quelle cavità , e facilmente si di* 
ftruggeranno . 



capo xvn. 

Cella coltivazione de'jiori. Si parla delle piante 
tintorie , e di altre piante , che possono 
servire alle arti , e al commercio . 

§• LXXXV. /^Ualche porzion della terra del- 
V/ 1’ orto si può deftinare alla 
coltura de’ fiori . Oltre agli 
linimenti , che si richieggono per l’ orto , co- 
me la zappa , la zappetta , la vanga , la pala , 
il raftrello, ec. dee aver il giardiniere due cri- 
velli , uno ftretto per i semi , e 1’ altro piò 
largo per i bulbi , e per lo terreno; l’innaf- 
fiatore , che versi l’acqua a modo di pioggia; 
diverse scope e di meliga e di gineftre ; e mol- 
ti vasi da covrire alcune piante , per difender- 
le ne’ giorni eftivi dall’arsura del sole. In ge- 
nere i fiori o nascono da cipollette , o spicchi, 
o radici , come i tulipani , i narcisi , gli ane- 
moni , 
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moni , i ranurtculi , e tatti gli altri , che spet- 
tano a piante bulbose ; o si moltiplicàno per 
mezzo di propaggini , come molti garofani , i 
gelsomini, ec. ; o per mezzo di rampolli radi- 
cati, come le orecchie d’orso ec. ; o per via 
di talli , o figliuoli , come il garofano piallo , 
e altri garofani, ec. Tossono i fiori anche mol- 
tiplicarsi per seme , dal quale tutte le cipolle , 
e là maggior parte delle piante traggono )’ ori- 
gine ; ma oltre al dover aspettare lungo tem- 
po , f esito non sempre è felice . I fiori sono 

0 di primavera, 0 di eftà, o di autunno , o 
d’inverno. I fiori di primavera sono i tulipa- 
ni primaticci , gli anemoni , i ranuncoli , le 
giunchiglie semplici e doppie, i giacinti , 1 ’aspe- 
rule , i gigli , le primavere , i narcisi , la co- 
rona imperiale, T orecchie d’orso, i garofani, 
le violette di Marzo , ec. I fiori di eftà sono 
4 garofànetti di diverse specie, i garofani gial- 
li, i martagoni , simili a’ gigli, i papaveri, le 
tuberose, i gigli, i tulipani tardivi, ec. I fio - 4 
ri d’ autunno sono le rose d’ India , i garofa- 
nerà d’india, gli amaranti, le calendule dop - 1 
pie , le regine margherite , le balsamine èc* 

1 fiori d’inverno sono gli anemoni Semplici, 
i giacinti d’inverno, il ciclamino d'inverno, 
i narcisi semplici , i crochi primaticci , le epa- 
tiche , ec. I tulipani, così detti dalla figura de* 
turbanti turcheschi , e de’ quali esiftono mol-* 
ridirne specie , siccome di tutti gli altri fiorì, 
son® • primaticci, o tempeftivi, o tardivi . A 
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qualunque ordine erti mai appartengano , voglio- 
no terren mediocre, e riescon fecondi se ven- 
gon piantati in suolo, in cui l’anno innanzi 
crebbero gli anemoni ; la difianza fra l’una 
pianta e l’ altra dee essere di dita 5. , e la 
profondità di dita 3. Gli anemoni di foglia ftret- 
ta, e gli argemoni di foglia larga amano luo- 
go solatìo, e terreno grasso e macero, e l’in- 
tervallo fra di efli dee essere d’un palmo ; e 
perchè i fiori venghino più riguardevoli , biso- 
gna lasciarne solo 8. o io. per pianta . I ra- 
nuncoli voglion anche terra grassa e macera, 
e luogo temperato : dopo di esser fiati nell’ac- 
qua per ore 24. si piantano profondi dita 2. 
e lontani 4. Le giunchiglie amano sito mezza- 
namente solatìo , e suolo mediocre , e voglio- 
no la profondità, e la difianza di dita s- Le 
gialle , e le bianche ftan meglio ne’ vasi , che 
nelle ajuole . Di tutti i giacinti a riserva dell’ 
indiano , che richiede sito ombroso più che so- 
latio, e terren da erbaggi; e’1 tuberoso, che 
vuole luogo aprico , e terra grassa e macera , 
le altre specie, che sono moltilfìme, amano po- 
llo solatio, e terra da erbe . L ’ asperula , che 
da’ boschi , ove spontaneamente nasce , si tra- 
sporta ne’ giardini a cagione della candidezza 
de’ suoi fiori, che pendono all’ ingiù come cam- 
panelli , e del grato odore, che spirano, si 
propagano per mezzo del seme . Quelli fiori 
sono una specie di mugherini . I gigli voglio- 
so sito mediocremente solatio , terra buona e 

leg- 
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leggiera : si cavano subito dopo i fiori , e si 
ripiantano alla profondità di dita a . , formando 
bulbi assai , che sono squamosi . Le primavere 
crescono da per tutto, ne’ campi , ne’ prati, e 
ne’boschi , e portano fiori semplici al numero 
di sette, di dodici, e qualche volta di venti- 
quattro, ma belli, gialli, odorosi , e disporti 
a guisa d’ombrello. Tutti i narcisi chieggono 
porto molto salario , e terrea d’erbaggi , e vo- 
gliono ftar sotto dita 6 . e dittanti fra di efil 
un palmo : dopo anni 3. si cavino per levar 1 
loro il soverchio moltiplico . La corona impe - 
riale , chiamata anche gìglio tegìo ama luogo 
temperato, e fendo da piante ortensi, vuol es- 
ser dittante , e sotterra un mezzo palmo . Iti 
Settembre si cavano con molta diligenza i bul- 
bi dalle ajette , che sono nudi e dilicatilfìmi , 
si dirtaccano i fìgliuolini, e subito si ripianta-' 
no , e volendoli tener fuora della terra , si av- 
volgano in carta, e si ripongano nelle scatole. 
L'orecchia d'orso 0 è ftraniera o noftrale. La 
prima , che vien dalle parti di Settentrione , 
malamente alligna ne’noftri giardini . La secon- 
da vuole il sole, e terren grasso, macero , e 
che sia bagnato . Nel Maggio produce la no- 
flrale in cima del gambo un mazzetto di fiori 
bianchi , belli , e riguardevoli , Il garofano , che 
sarebbe piò fìimato , se minor copia facesse de’ 
suoi individui, si mantien meglio ne’vasi, che 
nelle ajette : chiede terren grasso e sottile , e ’l 
miglior di tutti essendo quello delle foglie de- 
fili 
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èli alberi putrefatte dopo un anno ; e vuole es- 
ser innaffiato con acque grosse , cioè con la- 
vature di carne , di mineftre , e cose simili . 
Nel piantar cotefti fiori , bisogna peftarli il 
gambo verso la base , e per aver garofani bel- 
li e grossi , convien lasciar pochi bottoncini so 
i rampolli . Le viole tanto semplici che di fior 
pieno , e di qualunque colore chieggono pofto 
temperato , terra buona e forte , e vogliono 
essere adacquate , e meglio vegetano ne’ vasi, 
che nelle ajette . Esse si moltiplicano co* rami. 
Degli altri fiori poi brevemente diremo che i 
garofani gialli si propagano co* talli ; i mani- 
coni si coltivano come i gigli ; i papaveri neri 
domeftici , e i papaveri rolli selvaggi , e i pa- 
paveri cornuti si piantano ne* giardini per la 
sola bellezza , e per la varietà : il seme è mi- 
nuto assai , e si pone in terra nella primavera, 
t nell’autunno ; le tuberose di fiori belli e soa- 
vi , che dalle Indie vennero dapprima nell’Ita- 
lia, amano il caldo, e crescon meglio ne’ vasi* 
che nelle ajuole, e si piantano di Marzo , e 
si preservano dalle brine , e dalle piogge , le 
quali fan perire la cipolla madre ; le rose di 
inolte sorte, c di varj colori vogliono il pofto 
solatio , il fondo buono e vigoroso ; e nel Feb- 
braio e nel Novembre si pongon sotto alla 
profondità d’un palmo; e nel Marzo si potano 
levandovi tutto ; nella fiate si bagnano assai , 
e nell’autunno vi si rinnova la terra, che es- 
ser debbe grassa e macera ; alle rose d’ ogni 
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mese si tagliano nel Novembre vicino a terra 
tutte le verghelle ; e nel Mario si tagliano di 
nuovo i rami , lasciandovi solo un occhio o 
due per ciaschedun di efli ; e prima che i bot- 
toni di tutte le rose si aprano , è utile il ter- 
ne via una buona parte; l 'amaranto , detto da 
Plimo spiga purpurea , che produce fiore si- 
mile a pannocchia di color di porpora , e che 
fiorisce d’Agofto per tutto autunno , chiede luo- 
go temperato , e terra buoniflìma , e vuol es- 
sere innaffiato; le calendule doppie de’giardini^ 
o calte volgari allignano in tutti i terreni , e 
per farle venir belle , si debbono tener lontane 
dalle altre di specie inferiore, e sì debbono la- 
sciar per seme le piante più vigorose : si semi- 
nano in Marzo , e in Aprile , si sarchia la 
rerra , si netta delle erbe cattive , e si avran- 
no fiori da Maggio fino all’inverno ; le mar- 
gheritine , che fanno fiori aperti simili a’ fiocJ 
chetti incarnatini vogliono pofto solatio , fon- 
do grasso e macero , e acqua nel tempo debi- 
to ; le balsamine , che si piantano ne’giardini 
per puro ornamento , chieggono il caldo, e ren- 
dono il frutto in autunno ; il ciclamino autunr- 
vale vuole luogo ombroso , siccome quello di 
primavera ama luogo solatio , e ambi cercano 
terren grasso e leggiero , vegetando meglio ne 1 
"vasi , che nelle ajette ; e si debbono trapianta- 
re passato il terzo anno ; i crochi amano sito 
solatio, fondo grasso, e macero, con l’ inter- 
vallo, e con la profondità di soli diti 3. ; e 
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si cavano per levarli la figliolanza, e per su- 
bito ripiantarli 5 le epatiche , dette de’ giardini, 
si coltivano a cagion della bellezza de’lot fio- 
ri, che ora incarnati, e ora bianchi si mofira- 
no nel Cuore dell’ inverno. 

§. LXXXVI. Avvertiremo ora poche cose 
quanto alla coltivazione de’ fiori ; i. che il ve- 
ro tempo per cavar i bulbi , e le radici è dal 
principio di Giugno per tutto Agofto , dopo 
che soti passati anni 3. dalla prima piantagione, 
cominciando da que’ , che sono fiati i primi a 
produrre fiori , come i narcisi , ec. : 2. che 
nello scassare Interra o delle ajuole, o de’ va- 
si , si dee far in modo che la pala, o il cava- 
piante non intacchi nessun bulbo , essendo elfi 
Incito dilicati : i quali bulbi poi tutti uniti con 
le lor madri , e con i propj invoglj si deb- 
bono Conservare in una ftanza calda, ed asciut- 
ta , 0 sopra delle tavole ; con riporre dopo 
giorni 7. o 8. ciascuna specie entro a’ ceftel- 
letti , che si appendono a’ travi entro ad altra 
ftanza , che sia rivolta a tramontana , con av- 
vertire che ì bulbi piccoli , come que’ delle 
giunchiglie, e simili si debbon avvolgere nella 
cara , e cuftodirli nelle scatole : 3. che le ra- 
dici de’ fiori , come gli anemoni , ec. si voglion 
cavare con la flessa regola , e asciutte, che 
sieno , avanti che si riponghino ne’ cefielletti , 
si fiacchino le linguette superflue , e poi si con- 
servino come i bulbi ; e quelle altre piante, 
che hanno perpetue le radici , come i garofani, 

.< le 
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le rose, le viole, ec. si caveranno nel mese 
di Ottobre, e in quel di Novembre, e subito 
saran ripiantate : 4. che le cipolle de’ fiori si 
possano mettere in terra , 0 ne’ vasi dal prin- 
cipiar di Settembre fino al terminar di Aprilej 
con adacquar tanto i bulbi , che i semi , e 1 
rampolli fino a tanto che elfi han messo radici; 
e poi il terreno si vuole spesso muovere e sol- 
levare ; con ricordarsi , che ottima è quella ter- 
ra, eh’ è comporta d’ un quarto di terra ripo- 
sata per alcuni anni , d’ una parte di terriccio 
vecchio , e d’ una parte di buona terra da giar- 
dino ; e che il tutto sia passato per crivello , 
e dìfteso ugualmente all’altezza almeno d un 
piede : 5. che tutto il segreto per aver fiori 
primaticci consifte, secondo il Cardano, co- 
piato dagli altri , nel riscaldare le gemme, met- 
tendo le piante in luogo caldo , e nel nudrirle 
con softanze grasse, calorose, e sottili, come 
sono i vinacciuoli , la morchia , lo scolo de le- 
tami , ec. e le cipolle de’ gigli quanto più sono 
porte profonde, tanto più tardi fioriscono: 6 . 
che la varietà e la perfezione de’ fiori si ottie- 
ne con iscegliere fra i moltilfimi nati, que’ po- 
chi solamente , che meritano d’ esser diftinti ; 
e per avere specie medie , si sparga verso il 
mezzodì su’ fiori scelti la polvere fecondante 
d’ altro fiore , ma d’ un genere vicino : in tal 
modo gli Olandesi con propio profitto han 
perfezionata quella parte della coltivazione : 7. 
i» fine che 4 maggior bellezza de’ fiori si ha , 
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come insegna il Sig. Hill , con trapiantar so- 
vente i medesimi in terreno gradatamente mi- 
gliore; e quanto a’ fiori doppi, pensa il P.Are- 
Na , che non vi sia miglior metodo per quelli 
ottenere , che di serbare il seme di quelli , che 
hanno prodotte foglie, o petali in maggior co- 
pia , con isvellere per lo contrario tutti i fiori 
semplici. Oltre al lodato P.Arena (i), su di 
quello argomento hanno scritto pure il P.Fer- 
rari (2), il P. Mandirola (3), il Clerici 
Sacerdote Padovano (4), il P. Rapini (5), 1 ’ 
Autore dello Spettacolo della Natura (6) , e 
altri . 

LXXXVII. Fra le piante tintorie occupa 
il primo luogo la robbia ( rubia tindorum ), 
che ci dà un bel colore rosso , e che i Fran- 
cesi dicon garance . Nelle noftre provincie se 
ne incontra in tanta quantità per le campagne, 
senza che uom la coltivasse, che un rotolo di 
radice ben lavata di robbia , ove consifte il 
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colore , si vende grani 3. o 4. Le donne dop* 
di aver ammaccate quelle radici , le mettono 
entro a’ vasi d’acqua, e dopo ore 24. d’iutu- 
sione, fan bollire insiem con le radici le cal- 
ze , le berrette ( v.olg. coppole ) , i panni di 
lana , ec. che non perdon mai il colore . Noa 
«i può negare che la robbia satira debba pro- 
durre miglior effetto della selvaggia. Quindi 
essa si può propagare o per seme , o per ra- 
dici , o per getti . Quasi tutti gli Scrittori mo- 
derni affermano che moltiplicar volendo la rob- 
bia per via di semenza, si debba aspettar mol- 
to tempo, per cavarne profitto ; ma il Signor 
Dambournay , della Società di Agricoltura <4 
Roven , nello spazio di soli mesi 1 8. ha avuto 
con quello metodo piante più riguardevoli 
di quelle , che provengono da’ germogli della 
medesima età . Ne’ principi di Marzo , dice il 
lodato Autore , si faccia in un quadrato del- 
1’ orto il semenzaio della garanza, come si pra- 
tica con le cipolle ; e dopo che le piante nate 
avran sei foglie , si trasportino in campo aper- 
to , che abbia servito alla coltura delle biade , 
seguendo la direzione dell’aratro. Si può an- 
che seminare in suolo piano , e allora si dee 
aspettare il mese di Maggio. In oltre si mol- 
tiplica la robbia per mezzo di getti , quante 
yolte i fufti di essa si coricano sotterra , e do- 
po di aver messa radice , si ripiantano in al- 
tro luogo . Ma la via più brieve è quella del- 
le radici; ballando qhe si metta in terra porr 
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tion di radice provveduta d’ un solo germoglia, 
ovvero di poche barbe, che si avrà unq pian- 
ta di robbia. Benché in ogni terreno la garan- 
za vegeti e cresca ; pure i fondi leggieri e ar- 
gillosi producono migliori radici de’ tondi gras- 
si e paludosi , i quali ne somminiftrano in mag- 
gior abbondanza . In qualunque modo quella 
pianta si propaghi , bisogna aver per essa at- 
tenzione , e con togliere le erbe cattive, e con 
smuovere il terreno , e con rincalzare le radi- 
ci , acciocché vengan più belle . Nel mese di 
Settembre si può falciare l’erba della garanza , 
eh’ è eccellente foraggio per le vacche , e nel- 
l’ Ottobre , e nel Novembre si posson scavare 
le radici di essa ; le quali allora si giudicano 
ottime, quando sono arrivate alla grossezza «T 
una buona penna da scrivere. Il Duhamkl (i) 
descrive la ftufa immaginata per seccare le ra- 
dici della garanza , e parla de’ molini da (tri- 
tolare e da polverizzare le medesime i i quali 
linimenti esiftono a Lilla e a Corbeil, Ma il 
poc’ anzi lodato Sig. Dambournay ha spe- 
rimentato che libbre 4. di radici fresche di 
robbia ben lavate e pefte nel raortajo produco- 
no lo (tesso effetto in un bagno di tintura , che 
una libbra della (tessa robbia secca , e ridotta 
in polvere: dal che si dee concludere, che a- 

do- 
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ture, ec. Paris 1757. 
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doperando la robbia verde, si risparmia la metà 
delle radici; perciocché secondo il Duhamel, 
libbre 8. di garanza verde non ne somminifirano 
che una libbra secca ; oltre al risparmio delle 
ftufe, de’ molini , degli uomini, ec. Per aver 
poi una bella ( tintura di robbia , il Sig. Pagne 
di Darnatal suggerisce di mettere le radici in 
un sacco di tela ruvida , e di scuoterle con 
violenza: con tal operazione l’epidermide si 
difìacca insiem con que’ piccioli filamenti di 
barbe, che vi si trovano ; lo fiaccio poi fini- 
sce di fiaccar quasi tutta l’epidermide; e per 
quefto mezzo si hanno belle radici di robbia 
di vago colore , che supera quello dell’ azala 
di Smirne, ch’è altra specie di robbia , con 
cui si fanno belle tinte incarnate alla maniera 
di quelle di Adrianopoli . Io desidererei che 
nelle noftre provincie si cominciasse a coltiva- 
re la robbia , siccome sento che già si colti- 
vasse anni addietro in Angri , e in Caserta ; e 
che oltre alle lane, si tingesse pure con essa 
la bambagia , che a noi non manca . Il Sig. 
Hausmann (i) ha sperimentato che se all’acqua, 
che servir debbe alla tintura di robbia si ag- 
giugne del carbonato calcareo ( terra calcarea 
aerata ), la tinta ne darà il vero rosso di A- 
Tom. II. P dria- 


(1) Intorno le qualità dell’acqua relati- 
vamente alla tintura di robbia , nel Voi. II. del 
Giorn. di Teramo , an. 1792. 
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Jrianopoli , con cui si possori tingere le bam- 
bagine fine, non che le altre tele. 

LXXXVIII. Il guado ( isatis sativa , vel 
latifoli x ) , che da’ Francesi si chiama ptftel , 
guade) ec. vien coltivato in varj luoghi della 
Francia , e della nofìra Italia per uso delle tin- 
te turchine , e di quelle altre , che danno nel- 
l’oscuro profondo, o nel nero. La pianta pro- 
duce tronchi alti circa piedi 3. , e groffi come 
un dito ; e le sue foglie , che sono sparse , e 
che formano il colore , si rassomigliano a lin- 
gua di cane, essendo anche lisce, e d’ un ver- 
de turchiniccio. Ecco in brieve il metodo di 
cultura, che si tiene a Rieti nell’ Umbria, ove 
il guado riesce a perfezione, senza che mai il 
seme di esso imbaftardisca . Preparato che sia 
il terreno, e a sufficienza letamato, si semina 
il guado non tanto folto nel mese di Febbraio 
in giorni asciutti ; e dopo che le piante son 
nate, si diradano, lasciandole a giufto intervallo: 
nel mese di Giugno , fino al qual tempo si sar- 
chia il campo , secondo il bisogno , si fa la 
prima colta delle foglie; e il grado di maturi- 
tà di esse si conosce dal rompere una foglia, 
e dal ftrofinare con quella un panno bianco , 
osservando il colore , che dà : nel mese di Lu- 
glio , tempo, in cui di ordinario le piante si 
son riveftite di foglie, si fa la seconda colta; 
alla quale succede la terza , e 1’ ultima , che 
vale più delle altre, dopo la metà di Agofto. 
Se la pianta è ferace, si può fare anche la 

quar- 
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quarta raccolta . Le foglie colte , e lavate si 
portano al molino a quell’ uopo dellinato , la 
cui macina è in piedi come quella de’trappeti 
delle olive, e si riducono in palla: la quale si 
mette al sole perchè disecchi , maneggiandola 
ogni mattina, e flringendola ; e all’ avvicinarsi 
del sole al mezzodì, o temendo di pioggia, 
si cuopra con ilìuole . Nello flesso modo si 
macinano le altre raccolte , con ammontare la 
palla della seconda macinatura su quella della 
prima, e la terza su quella della seconda, e 
va discorrendo . Nella fine di Agofto si rima- 
cina tutta la palla , e dopo se ne formano de’ 
pani di forma cilindrica di peso di libb. 15. 
l’uno in circa, e si pongono sopra graticce di 
frasche sospese all’aria, e diftanti fra di esse, 
acciocché si secchino , con maneggiarli sovente, 
fino a tanto che sieno ben prosciugati ; il che 
avviene ne’ mesi di Novembre , e di Dicembre. 
Finalmente que’pani si trasportano ne’ magazzi- 
ni , ove si adacquano , si rivoltano , si tanno 
fermentare , si ftritolano sino a ridurre la mas- 
sa in polvere , che allora è buona a tingere ; 
e per ben conservare detta polvere , si dee te- 
nere in luoghi asciutti e freschi , con rivoltar- 
la di tempo in tempo. E qui si avverta 1. che 
alle piante deftinate per seme, che si dee rac- 
cogliere nel Giugno dell’ anno appresso , non 
si toglie mai la foglia : a. che ellendendo la 
coltivazione del guado, noi non avremmo tan- 
10 bisogno, come oggi, dall’indaco, che , ben- 
P a chè 
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chè cotti meno del padello flesso , pure si dee 
comprare ; 0 almeno si risparmierebbe molto 
indaco : 3. che si potrebbe tentare di far uso 
del guado tresco, come abbiam detto della rob- 
bia : nel qual caso si eviterebbero le spese del- 
la fattura de’ pani di guado , e di tutte le al- 
tre operazioni . 

§. LXXXIX. La luteola ( reseda luieola ) , 
che serve per le tinte gialle, e anche pel ver- 
de , unendola col colore turchino, nasce spon« 
naneamente in moki luoghi della nofìra Italia, 
della Francia, della Spagna, dell’Inghilterra, 
e della Boemia. In varj paesi della Basilicata 
si servono per le tinte gialle di una certa erba, 
che dicon cariazza . Non so se sia lo flesso 
che la luteola ; la quale non vive più di un 
ahno e mezzo : ha tutti alti fino a piedi 4. , 
radice bianca , grossa come un dito , e odore 
e sapore simile a quello del rafano ; e le sue 
foglie dispofte in circolo sono lunghe circa un 
palmo , e si (tendono sopra la terra . Secondo 
il Sig. Pietro Arduino (i), la luteola si se- 
mina in Agofio, in Settembre, e anche nel 
Marzo come si semina il lino , e ama tcrren 
grasso piuttofto che magro . Quando le piante 
son giunte all’ altezza di dita a. si debbono 
nettare delle erbe cattive . La raccolta si fa 

nel 


(1) Memorie d'osservazioni , e di sperien- 
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nel mese di Giugno , o di Luglio , quando cioè 
le foglie cominciano a seccare . 11 lodato Sig. 
Arduino dice che in due maniere si può ca- 
var profitto da quella pianta . La prima si è 
di tagliarla verde , di tarla macinare come il 
guado, di ridurla in palla , di formarne pal- 
lottole, con farle seccare all’ombra, e in fine 
di adoperarla. La seconda maniera si è di ta- 
gliare la luteola , di reciderne le radici , che 
a nulla servono , di raccorre il seme già ma- 
turo per l’anno appresso, di far seccare i fa- 
lli all’ombra, e di polverizzarla. Non dobbiam 
tacere che il giallo di siffatta pianta sia poco 
durevole , o come dicono i tintori , il color di 
essa è falso . Il Sig. Wogler. dalla decozione 
de’ semi del trifoglio rosso mescolata con l’al- 
cali fisso ha avuto un colore giallo-oscuro ; e 
mescolandovi l’acido vetriolico, ottenne un co- 
lor giallognolo chiaro . In oltre il Sig. de la 
Val sciogliendo nell’acido artificiale , comporto 
di acqua comune con ~~ parte di acqua forte, 
i fiori di balsamina rossa, e quelli del papave- 
ro rosso , ne ha avuto un liquore rosso , che 
si convertiva in giallo , ove gli si aggiugneva 
l’olio di vetriuolo . Finalmente il Sig. Haus- 
mann dice che col mettere il carbonato calca- 
reo in una decozione di sommacco , o di noce 
galla in ebollimento, la decozione comunica al- 
le materie impregnate di allume, atti giallaftri; 
e a quelle, che lo sono di oscido marziale, 
colori più o meno bruna Uri , che tirano all’ at- 

P 3 to 
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to di flerco di oca , in vece di produrre il 
nero, o atti grigj . Inquanto all’indaco poi ( in- 
difogera ), col quale si tinge fra il turchino e 
l’azzurro, il Sig. Arduino descrive il modo 
da esso tenuto in preparare quella poca quanti- 
tà , che potè avere , e che riuscì niente infe- 
riore all’indaco guatimelo, eh’ è il migliore di 
tutti. In molti paesi del noftro Regno formano 
il color nero con le foglie di orno , con le galle 
di quercia, e con la corteccia del melagrano (volg. 
granato). Sopra quello argomento si posson leg- 
gere gli elementi dell' arte tintoria del Sig.BtR- 
thollet, pubblicati non ha molto in francese (i). 

§. XC. Il cardo da berrettai ( dipsacus ful- 
lonum ), che serve per carminare coppole, cal- 
zettoni, saje, rascie , e altri panni di lana, 
•«on solo nasce spontaneamente ne’ luoghi in- 
colti, e lungo le Iliade ; ma anche si coltiva 
fra noi nello flato di Sanseverino, ove esiflono 
molte fabbriche di lana . Que’ popoli lo chia- 
mano garzo , e dal semenzaio fatto nel mese 
di Novembre , trasportano le piante nel Mar*« 
zo, piantandole all’intervallo d’ un palmo in 
terreno forte, e argilloso, e ben arato, e le- 
tamato ; e nell’efìà dell’anno seguente colgono 
le tejle echinate , che si conservano in luoghi 
ben asciutti , perchè 1’ umido le renderebbe 
inutili . Il campo si smuove più volte con le 
zappe , e si tolgono le erbe inutili . Ma si po- 

treb- 


(i) Voi. II. d. Parigi presso Didot. 
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trebbe anche quella pianta utile alle arti semi- 
nare nell’ autunno , con sarchiarla più volte 
nell’ inverno, e nel mese di Luglio cogliere le 
sue tefte. Una specie di orobanche ( volg. neca) 
vive a spese delle radici del cardo , che lo 
asciuga , e lo danneggia ; e siffatta pianta pa- 
rasita si vuol tagliare come l’altra , che am- 
mazza i legumi ( §. LXV. ): essa però si 
osserva per lo più nelle terre grasse , e umir 
de , e di rado in altri fondi . 

XCI. Il zaffarano ( crocus sativus autum- 
nalis ) , che nel natio terreno di Smirne , e 
della Natòlia germoglia spontaneamente in luo- 
ghi ombrosi , si propaga per mezzo di bulbi , 
e ama terreno ottimo , purgato di tutte le erbe 
nocive , ben zappato , e concimato con fimo 
di cavallo ben maturo : ovvero letamato con 
altre softanze due anni prima di seminarlo. In 
primavera si formano le ajuole come di orto, 
e ne’ principi di Luglio, o di Agofto alla pro- 
fondità di dita 4. si mettono sotterra le cipol- 
lette , e nate che saranno le piante , si avrà 
cura delle medesime . Fra il Settembre e l’ Ot- 
tobre il fiore si manifelìa, e allora, prima che 
esso si apra , ;comincia la raccolta del zaffara- 
no, la quale si fa di buon mattino , avanti che 
il sole ne asciughi la rugiada , con allargare 
la corolla di detti fiori , e con prendere i pi- 
ttili , che si trovano dentro , e che contengono 
il zaffarano; e quindi, entro ceftelle viminee si 
fanno seccare o all’ombra , o al fuoco lento, 
P 4 e ig 
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e in ultimo si conservano in vasi, o in scato- 
le ben chiuse . I (mlbi , che relìano in terra 
vogliono essere coltivati nel secondo anno , e 
nel terzo si debbono scavare, per far la scelta 
di dii , riprovando i guafii , e le pafti secche, 
che si ripiantano in terreno nuovo nel tempo 
indicato. Il miglior zaffarano della Germania 
è quello d’Auftria , e in Francia è quello del 
Gatinese. Ne’ noftri Abbruzzi si coltiva pure 
siffatta pianta con profitto di quelle popolazio- 
ni; e in qualche luogo di Terra di lavoro ho 
veduto coltivare il cartamo , ovvero zaffarano 
bajìardo , che dicon pure zaffaranone . 

§. XCII. Il tabacco ( hcrba nicotiana ) dal 
semenzajo , che si fa in terren grasso-, e cri- 
vellato nel mese di Febbraio o di Marzo , si 
trasporta nel campo ben zappato, in cui si apron 
delle fesse dittanti palmi 5. le une dalle altre: 
in dette fosse si porgon uno o due cofani di 
letame ftagionato, che si mescola con la terra; 
e nel mese di Aprile si trasportano dal semen- 
zaio , come si è detto, le piccole piante, che 
lian già messo foglie 3. 04.: esse vogliono 
essere irrigate ogni sera , fino a tanto che han 
preso radice nel nuovo fondo : per tutto il 
mese di Maggio , e di Giugno non si debbe 
far altro che smuovere il terreno intorno alle 
piante , acciocché le barbe meglio si ftendano ; 
e vegnendo i caldi di Luglio, cominciano gl’ in- 
naffiamenti , che si fanno ogni due giorni , o 
a maggior intervallo di tempo , secondo la ne- 

cefli- 
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cediti del tabacco . Alcuni lasciano i soli due 
o tre germogli vicini alla base , togliendo tutti 
gli altri insiem con i fiori , quante volte ser- 
vir non debbano per la semenza ; e altri lascia- 
no le sole foglie , che vengono polpute e ben 
grosse , e che danno tabacco olioso assai , e di 
softanza. La raccolta si fa nella fine di Ago- 
fto , o ne’principj di Settembre, cioè quando 
le foglie cominciano a piegarsi in arco, e a 
prendere un verde piè cupo , con qualche mac- 
chia gialla ; levando le medesime di tempo in 
tempo , e siccome van maturando : le quali poi 
entro a case si ammontano su della paglia , ,e 
si cuoprono con paglia , con iltuole,o con pan- 
ni vecchi di lana : dopo giorni 4. o 5. si vi- 
sitano, e trovandole fermentate e tutte ingialli- 
te , si spandono sul suolo , e quindi si tolgono 
ad esse i nervi , cominciando dal picciuolo ; e 
proseguendo a tenerle per piè ore sparse, ac- 
ciocché si asciughino alquanto , e dopo rillrette 
e coverte entro agli sportoni ; in ultimo (quan- 
do la foglia è già arrivata a divenir nera, e 
ha acquiftata il color dell’oro per la trasparen- 
za ) si fa seccare al sole , o al forno , e dopo 
si Untola con le mani , e tolta che sia da ess^i 
ogni polvere per lo mezzo dello ftaccio sotti- 
le , si porta al molino a quell’uopo deftinata, 
e si riduce in polvere . Il miglior tabacco sot- 
tile di quella provincia di Salerno si fa in Evo- 
li , ove si pianta da que’ Religiosi in terra cal- 
care, eh’ è una marna, adoperando molto leta- 
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me, c acqua in abbondanza a suo tempo : I 
calcinacci sono ottimi per le terre da tabacco. 
In genere il tabacco vegeta meglio in terreni for- 
ti , che ne’ deboli , siccome la sperienza dimo- 
ierà . Per ben conservare il tabacco sia grosso 9 
eia sottile , si dee chiudere in vasi di porcel- 
lana , o di terra cotta , ma senza vernice ; ri- 
provando per sempre tutti i vasi compofti di 
piombo , o foderati dello ftesso metallo , come 
sono alcune tabacchiere ; e tutti i vasi intona- 
cati di vernici , che si formano con gli ritratti 
di piombo ; perciocché si è conosciuto , che la 
calce di piombo, che si ha dall’ accennato me- 
tallo , può produrre i più gravi sconcerti nel- 
1 ’ economia animale (i) . In oltre i vasi del 
tabacco si vogliono tener lontani da quale si 
voglia softanza odorosa , che altera le qualità 
del medesimo . 

§. XCIII. Termineremo quello Capitolo del- 
le piante utili alle arti , e al commercio 
con dire qualche cosa della regolizia , detta 
da’ Latini glychirizza . La radice della regoli- 
zia ( pianta spontanea de’ luoghi incolti , che 
si rassomiglia alla canapa), il cui sugo è dol- 
ce, si scava ne’fondi ruftici di S. Basilio , e 
di Pollicoro verso il mar Jonio nella Basilica- 
ta , e si trova pure nella Calabria citra , e nel- 
la 


(i) Maniera di cufiodire il tabacco da 
naso tc. nel Magai, georg. Voi. i. an. 1783, 
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la Puglia. Que’ popoli dopo di aver tenute le 
radici della regolizia nell’acqua per una notte, 
prima le fanno in pezzi con coltelli , poi le 
sottopongono all’ azion della macina simile a 
quella de’ trappeti , e appresso mettono la ma- 
teria ridotta quasi in palla entro a calderoni , 
ehe pieni di acqua si fan bollire di giorno e 
di notte fino a tanto che, il sugo della rego- 
lizia si sia ridotto come a unguento : quefto 
eftratto si pone entro alle gabbie, come si pra- 
tica con la palla delle olive, e si preme sotto 
al torchio : indi messa la regolizia sovra a ta- 
vole ben pulite , si dispone a forma di pugile 
di cioccolatq: finalmente entro a casse si ordi- 
nano i detti paftelli , alternando i filari con 
foglie di alloro , e si vendono agl’ Inglesi , e- 
a’ Francesi fino a ducati <23. il cantajo : i qqa- 
li popoli si servono della regolizia per dare il 
luftro a’ panni, e per mangiarne anche porzio- 
ne , che in Londra si suol unire al zucchero , 
oltre all* uso delle spezierie . Il padrone , che 
impiega il suo danajo per simil fattura , guada_ 
gna il doppio, perciocché se spende ducati 1000 ^ 
egli ne introita aooo ; e l’ operazione , alla 
quale si richieggono più. centinaja di persone , 
comincia nell’Ottobre,- e termina ne’ principi 
di Giugno. 
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CAPO XVIII. 

La vigna. Della vite , e della cura , che si 
debbe avere di essa Jino alla vendemmia . 

$.XCIV. O’ Intende per vigna un càmpo col- 
ti} tivato a’ viti piantate per ordine , 
con poco intervallo dall’ una all’altra. Se poi 
la diftanza è maggiore, da potervi seminare 
quale si voglia cosa nello spazio intermedio, 
si chiama da noi arbujlo; senza dir nulla del- 
la pergola , e delle altre disposizioni , che si 
posson dare alle viti . In genere la vite non 
alligna che ne’ luoghi porti fra il grado 30. e 
il 50. di latitudine, non vegetando ove il cal- 
do è soverchio , ed ove grande è il freddo ; e 
benché ami il clima temperato fra 1’ umido e 
l’ asciutto , pure le nuoce piti la troppa piog- 
gia , che il seccore . Quindi 1 ’ Asia è propia- 
mente la patria della vite , e di là fu per la 
prima volta trasportata nell’Europa; e i Feni- 
ci , i quali dapprima viaggiarono intorno a tut- 
te le corte del mediterraneo , la portarono nel- 
le isole, e nella terra ferma. Si vuole però che 
al tempo di Omero la vite cresceva spontanea 
nella Sicilia, e, con molta probabilità, anche 
nel vicino continente. Dalla noftra Italia, ove 
si moltiplicò grandemente, e ove si videro ce- 
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lebri vini , de’ quali sotto a i Cesari si nume- 
ravano 80. sorte differenti , passò nella Gallia 
Narbonese, e con l’andar del tempo in tutta 
la Francia , e finalmente anche su le rive del 
Reno, della Mosella , del Neker, e in altre 
provincie dell’ Alemagna . A’ tempi d’Augufto 
non si vantavano nelle tavole de’ grandi che 
vini italiani ; nè altri vini , dice Plinio , si 
usavano , e si lodavano a’ tempi di Tito , e di 
Trajano; e se i Romani si avvalsero de’ vini 
greci Coo , e di Chio , ec. ciò non fu per 
la squisitezza di eilt , ma bensì per provvedere 
alla gran popolazione di Roma , e perchè co- 
ltavi meno il trasportar vini per mare dal- 
TArcipelago , che per terra da molti luoghi 
dell’Italia. La quale è nel possesso divini fti- 
matiilìmi fin da’ tempi immemorabili; e lo sa- 
rebbe anche oggi, se l’epoca di Luigi. XIV. 
Re di Francia non fosse fiata veramente fatale 
e ingiuriosa a’ vini italiani, non che all’erario 
della flessa Italia (1). 

§. XCV. Perchè la vite , Malgrado 1 ’ abbon- 
danza di pampini , o di foglie , traspira poco 
umore, secondo le sperienze del Sig.IlALEs(o), 
e del GuETTARD,che ha trovato che succeda 
lo fiesso a tutte le piante , che producono frut- 
to 


(1) Vedi Carlo Desina delle rivoluzio- 
ni d'Italia , ec. 

(2) Statica de' vegetabili c. 1 . 


ec. 
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to sugoso e pingue ; perciò può essa vivere an- 
che con trarre poco alimento dalla terra ; ve- 
getando non solo in terreni Aerili , ma eziandio 
fra i rottami di fabbriche, e in mezzo a’ nudi 
salii. Gli antichi, cominciando daTEOFRASTO, 
per le vigne volevano suolo leggiero e sciolto, 
e generalmente insegnavano , che la terra fosse 
più calda che fredda , più asciutta che umida , 
più rara che densa. In fatti conila dalle spe- 
ranze , che il terreno pingue di vino crudo 
e grosso; il magro dà vino debole e fiacco; 
e ’l terreno argilloso non dà nessun vino, per- 
chè in esso le radici delle viti non si fiendono, 
anzi vi reftano soffogate ; e per lo contrario 
la terra ghiaiosa, anche per teltimonianza dd* 
l’Ab. Rozier (i), di vino soave; la sabbio- 
sa, presa in senso largo, il dà piacevole; e i 
rottami di saffi sciolti danno vino generoso e 
squisito. Per lo che ove mancasse la natura , 
si potrà supplire con l’arte, mescolando le ter- 
re più idonee per la buona vegetazione di pian- 
ta sì utile . Con quattro parti di terreno areno- 
so , con tre di terreno calcareo, e con una di 
argilla si compone il miglior fondo per le viti; 
e in quefto , non senza i debiti esami, io con- 
vengo col P. da S. Martino (2). L’argilla 
tempera 1 ’ avidità delle parti sabbiose , e delle 

cal- 


(1) L' art de faire le viri , eh. 1. 

(2) Opere ec. Tom. 11 . 
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calcaree ; 1* arena permette alle radici tutt» 
T espansione; e la porzion calcaria somminiftra 
il flogilto, di cui abbonda, e che è necessario 
a tutti i vegetabili. Il P. M. della Valle (i) 
si riftringe alle due terre calcarie, e argillose; 
le quali pure ballar possono all’ uopo . Il Sig. 
Tillet osservò, che il renischio sia ottimo 
a tener sano per le viti il terreno pingue , 1’ 
argilloso, ec. ; e ’l P. Landi Religioso del mio 
Ordine per correggere i difetti del suolo argil- 
loso mantovano, oltre alle sabbie, dice, che 
si potrebbero adoperare anche i rottami delle 
fàbbriche , i calcinacci , e simili altre cose , che 
disgregano la forte unione della terra , dima- 
grandola alquanto di quella grassezza, o per 
dir meglio , rendendola piò vibrante , e spiri- 
tosa , e meno frigida a cagione del calor del 
sole , che vi s’ introduce , e conserva (2) . I 
vini di Borgogna, malgrado il fondo argilloso 
di quella regione , riconoscon la loro bontà dal 
mescuglio delle terre diverse . Ciò pollo , si 
condanni per sempre la pratica d’ ingrassare le 
viti, delle quali il Maturale, e ì piò utile con- 
cio 


(1) Osservazione sul modo di migliorare i 
vini d' Italia, elf. Ven. 1781. 

(2) Dissertazione sopra il quesito , se vi 
sieno mezzi opportuni di migliorare i vini Man- 
tovani, ec. coronata dalla R. A. di Mantova 
nel 1779. 
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ciò sono le vinacce, le ceneri de’ sermenti ec. , e 
dopo di esse le spazzature, e qualche porzione 
di terren migliore , ove la vite soffrisse molta 
penuria. Alle pergole poi, e alle altre viti , 
che debbon dare uve da mangiare , le quali è 
bene , che sieno grasse , giova il concime a 
suo tempo . In oltre si dee badare al fondo 
delle terre; perciocché, siccome osservarono 
anche gli antichi, il vino riesce pingue, ss 
lo ttrato inferiore sia cretoso; e per l’ opposi to 
vien esso piccante, se lo Arato sia argilloso. 
Così osserviam noi che i monti calcarei , an- 
che correndo tempo asciutto, sono circondati 
d’ aria umida , e di nebbie , e su di ciTi piove 
assai più che su di altri saffi . E quanto all* 
esposizion del luogo ; alcuni preferiscono il 
levante , altri vogliono il perfetto mezzogiorno; - 
ed evvi anche chi loda il borea, come quello, 
in cui le viti sono più fertili . Columella 
esorta di piantar le viti espoAe al mezzodì ne* 
luoghi freddi ; all’oriente ne’ luoghi caldi ; e 
al ponente , se il luogo vada soggetto al freddo 
di primavera , che che ne dica Virgilio iti 
contrario . Noi però affermiamo con Plinio 
che in quanto all’aspetto da dare alle viti non 
si può Aabilire una regola generale e collante; 
ma che il coltivatore si debba adattare al cli- 
ma, e al terreno. In fatti non si è ancora ben 
determinato qual debba essere la temperatura 
dell’atmosfera per concuocer le uve, e per ren- 
dere i vini longevi : la qual temperatura torna 

as- 
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assai dirado. Narra Plinio , che sotto il con- 
solato di L. Opinalo ebbesi quella temperatura 
di aria, che dicono cottura, a cagion del va- 
pore del sole , per cui i vini allor fatti dura- 
rono anche dopo due secoli . Lo ftesso avven- 
ne alcuni anni addietro nell’Ungheria, dove i 
vini ordinari degli altri tempi , riusciron come 
i più scelti ; e se error non prendo , accaderi 

10 ftesso a’ vini di queft’ anno 1792., i quali 
perchè fatti da uve ben cotte dal sole , molto 
bene si conserveranno . E conchiudiamo con 
dire col proverbio, che Bacco ama i colli , e 
quelli principalmente , a’piedi de’ quali scorrono 
acque , che co’ loro vapori offrono alle viti 
buono alimento; e in mancanza delle colline, 
si contenta pure delle terre bianche , delle te- 
nere, delle rare, e porose, ancorché grasse, 
delle friabili , e di tutte quelle , nelle quali si 
trovan sali dolci e soavi , e solfi leggieri , un- 
tuosi , e balsamici : tali sono le vigne le più 
accreditate di Europa. 

§. XCVI. Si dubita, dice il cel. Davanza- 
ti (1), se sia meglio la vigna, o la pancata, 
che si dice a due , o a più anguiilari di viti 
pofti l’uno vicino all* altro ; e che corrisponde 
alla noftra voce arbufto . La vigna, soggiugne 

11 lodato Autore, fa vino migliore, la pancata, 

Tom. 11. Q raf- 


fi) Coltivazione toscana ec. nelle sue ope- 
rette y Livorno 1779. , 
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l’ arbuscello , il broncone , e la pergola ne fan- 
no più; e poiché la vice desidera di andare al- 
ta , e cosi andando nelle pancate , nella pergo- 
la, ec. genera assai, ma s’infiacchisce, e vive 
poco; dove tenuta bassa nella vigna intozza , 
divien gagliarda, fa ottimo vino , benché in 
minor quantità, e vive molto. Il Rozier vor- 
rebbe su quello argomento, che s’interrogasse- 
ro i vignaiuoli , se abbian fatto gli opportuni 
sperimenti per alTicurarsi, che il metodo da es- 
si prescelto sia il più conforme alle circoftanze 
del lor paese; e gli antichi aveano per princi- 
pio , che la vite si dov'ea tener alta ne’ tondi 
umidi , e ove 1’ atmosfera fosse placida ; e per 
lo contrario bassa ne’ fondi asciutti , troppo so- 
leggiaci , e ove regnassero venti procellosi ; per- 
ciocché alla vite non reca molto vantaggio 1’ 
umido , e quanto ad essa é utile la ventilazio- 
ne , e il calor moderato , tanto le nuoce il so- 
verchio. (i) Un moderno Scrittore disapprova 
l’uso di tener le viti eftremamente basse, co- 
me si pratica fra noi nella provincia di Bari , 
perchè la vite è capace di per se flessa di ac- 
quifere grossezza e lunghezza prodigiosa, es- 
sendo gli alberi i suoi naturali softegni ; e ad- 
duce le autorità di Strabone e di Plinio , 
aiìicurando il primo che a suo tempo nella, 

Mau- 


(i) Trattato della coltivazione delle viti 
di Gio. Vit. Sodfrini. 
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Mauritania due uomini potevano appena abbrac- 
ciare una vite, e ’l secondo, che avea esso co* 
propj occhi veduto nella Città di Fopulonia una 
ftatua di Giove di grandezza naturale , cavata 
da un sol tronco di vite (1). E in quanto al- 
le disposizioni da dare alle viti, io esorterei 
i propietarj , che avendo colline , in esse si for- 
massero le vigne a preferenza di quale si vo- 
glia pianura , che servir debbe per i grani , e 
per i legumi; e colline non si trovando , come 
nella noltra Puglia, che si formino degli arbu- 
Jii , cominciando dal mescolamento delle diver- 
se terre confacevoli alle viti , e con osserva- 
re le altre regole dell’arte. Io non approverò 
mai il siftema de’ .Salernetani e di altri popoli, 
che possedendo colli beHiifimi , non si curano 
di piantar in elfi delle vigne; ma cuoprono di 
arbujli i piani , rubando , per dir cosi , il ter- 
reno a Cerere , che mal esilierebbe ne’ luoghi 
di Bacco. 

§. XCVII. Le viti si posson piantare 0 « 
fosse , o a palo . Si piantan nel primo modo , 
quando entro a fosse scavate con la zappa, 
larghe palmi o. , lunghe 3.04., e profonde 
palmi 4. 0 più assai , secondo i luoghi , si si- 
tuano i magliuoli in modo , che più occhi , o 
nodi di elfi reftino interrati ; e si piantano a 
palo, quando entro a buco fatto/ con succhio 
Q 1 lun- 


(1) Nel Magazz. georg. Voi x. p. 651. 
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lungo palmi 5. o più, s’introduce per lo mez- 
zo d’ una forchetta di ferro , lunga palmi 5. il 
magliuolo ; empiendo nell’ ultimo di terriccio , 
ovvero humus, e la fossa e *1 buco. Nelle vi- 
gne le diftanze intermedie fra una vite e 1’ al- 
tra sono in molti luoghi di palmi 4. , o più , 
o meno ; e negli arbujìi 1’ intervallo giugne fi- 
no a palmi 20., come in Terra di lavoro, co- 
minciando da palmi 12. in 15. come si prati- 
ca in Salerno . In tutte le noftre provincie si 
piantano le viti à fosse , tenute prima aperte 
all’aria, e al sole per qualche settimana, dal 
.mese di Novembre fino a tutto Gennajo ; e da 
pochi anni in qui il Sig. Canonico de Lucre- 
tiis , mio bravo amico, ha introdotto in San- 
severo sua patria , e in altri luoghi della Pu- 
glia, la piantagione delle viti a palo : il qual 
metodo si vuol anche praticato da’ contadini di 
Manduria, e specialmente nelle terre prive di 
salii ; perciocché ne’ fondi pietrosi, e nelle ru- 
pi vi abbisogna per necelTità il fosso . Il Signor 
Canonico (1) ha osservato, che un uomo nello 
spazio d’ un giorno a ftento pianta a fosse in 
terren forte magliuoli 6 . , e in terren leggiero 
magliuoli 20.; e per l’opposito a palo nelle 
terre più dure due uomini han piantato magliuo- 
li 100. al giorno; e 450. nelle terre più po- 
ro- 


fi) D>-lla piantagione delle viti , ec. Let- 
tere due , Nap. 1791. 
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rose . E afficura del pari che tutte le viti pian- 
tate con tal metodo, fino al numero di 29 , 
000. in circa , hanno porto radici nel terreno; 
sono cresciute ugualmente che le altre piantate 
a fosse ; e che promettevano corrispondente 
frutto. Non v’ha dubbio, che grande sia il 
risparmio delle spese , in piantando le viti a 
palo ; ma è vero pure , che l’ opera sarà per- 
duta , se mai esse si scontreranno in iftrati di 
terre nimiche allo sviluppo delle radici de’ ma- 
gliuoli , e di tutti i vegetabili , come sono le 
semplici argille , il tufo , le pure arene , ec. 
e perciò bisogna prima esplorare col trivellane 
gli ftrati del campo fino a una certa profondi- 
tà, e quindi determinarsi alla piantagione del- 
le viti ; ed ecco come la fatica e le spese van 
crescendo; e in ispecie, se si voglia conside- 
rare che gli occhi de’ terreni cambiano ora a 
piccioli , e ora a grandi intervalli : il che sem- 
preppiù la neces.ità dimoftra della previa esplo- 
razione, se pur non si voglia operare a caso. 
Nè quelle poche giumelle di humus , onde ili 
magliuolo vien nel buco circondato , possono , 
a fronte de’ varj ftrati di nimico terreno , da- 
re convenevol ricetto, e molto vigore alle ra- 
dici delle novelle piante; per cui esse in simi- 
le fiato o appena metteranno baibe, o, se pur 
quelle getteranno, la lor durata certamente sa- 
rà di picciol tempo, perchè deboli, e cresciu- 
te a (lento . E benché le radici, secondo che 
si è più volte osservato , vadin in traccia del- 
ti 3 l’ urao- 
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l’ umore più , che della terra flessa , per cui le 
barbe orizzontali ( che nutriscon la pianta con 
maggior efficacia delle perpendicolari ) non si 
allontanan molto dalla superficie del campo , 
ove l’umido, l’aria, e ’l flogifto non mancano; 
ciò si dee sempre intendere di quelle radici , che 
jie’ primi anni della piantagione sonosi in ter- 
ren poroso , e smosso , e idoneo a nudrire , ben 
fortificate. Ma giuftizia rendendo al merito del 
Sig. Canonico , diciamo , che nella Puglia a 
poca profondità non mancheranno forse Arati 
di terra vegetabile e porosa , entro alla quale 
le radici de’magliuoli piantaci a palo senza ve- 
run oftacolo s’introducono, e acquiftan vigore 
a beneficio delle piante. 

§. XGVIII. In qualunque modo la vite si 
pianti, bisogna badar molto alla scelta de’ ma- 
gliuoli. Lascia nel potare, dice il Davanzati, 
il primo buon tralcio per capo : l’altro, che 
segue , cogli per magliuolo , s’egli è vegnen- 
te , e senza rimcttiticcj d’altri tralciuzzi su 
per gli occhi ; altrimenti lascialo . In oltre pro- 
mette d’ esser fecondo quel magliuolo, che ha 
i nodi fitti assai, e gli occhi ben rilevati ; per- 
ciocché quando gli occhi seno baffi, e aderen- 
ti al tronco , si svolgono per lo più in pam- 
pani . In terzo luogo bisogna vedere se le vi- 
ti, donde i tralci si prendono , sieno di per- 
fetta età, come di anni 15. in 20.; se sieno 
fertili , e pronte a maturare jl frutto ; e se 
dieno buon vino : con avvertire che non bafta 

una 
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una vendemmia sola per ben giudicare del pre- 
gio d’una madre-vite; ma è necessario, come 
esorta pure Columella , di osservarne la fe- 
condità, e la bontà per più anni. In ultimo 
i magliuoli si scelgano quando si potano le 
viti, e si ricuopran torto di terreno, lasciando 
all* aria gemme 3. o 4. o più , in luogo umi- 
detto , e opaco , e ivi reftino fino al tempo 
della piantagione . La quale si fa nel modo , 
che segue . In terreno ben smosso dalla vanga, 
dalla zappa, o dall’aratro in autunno, erpi- 
cato , e uguagliato a perfezione , e libero da 
tutte le erbe spontanee fino alle ultime barbe, 
e in ispecie dal dente di cane , dal cocomero 
salvifico, ec. , e sgombro principalmente di 
tutte le vecchie radici , le quali se fan male 
a tutti i seminati , recan nocumento maggiore 
alle viti ; si scavin nel Dicembre , o circa quel 
tempo le fosse diftanti l’una dall’altra palmi 2. 

0 3. per le vigne , e fino a palmi 24. per gli 
arbujlì , a cagion della seminatura da fervi , e 
si tirino tutte le fosse per linea diagonale , che 
convien prima diftinguere, acciocché per tutti 

1 lati il sole e l’aria possano liberamente do- 
minare le viti . E quanto alla profondità delle 
fosse, se è vero, siccome è veri (Timo ciò , che 
avverte il noftro italiano Soderini, e dopo 
di lui il Duhamel , che le radici a più piani 
pregiudicano le piante , e i frutti di esse , nuo- 
cendo l'un piano all’altro , per la diversità 
de’ sughi più 0 meno crudi ; noi faremo le no- 

Q 4 lire 
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ftre fosse profonde due palmi in circa , e in 
esse metteremo i magliuoli , coprendo di quel- 
la miflura di terra sabbiosa, argillosa, e cal- 
care ( se pur il luogo lo richiede ) un nodo , 

0 due di elfi ben puliti e nettati col ferro di 
.tutto il giro efterno ; e in tal guisa avremo da 
que’ nodi schiericati di ogni sorta radici, per- 
pendicolari, obblique , e orizzontali; le quali 
di quel sottile umore , che dagl 'indulti dell’ade- 
rente atmosiera vien elaborato nella superficie 
del terreno , le viti nutrendo , daranno a noi 
ottimo liquore. Nel tondo poi delle buche, se 
le viti servir debbono per arbujìi , che si for- 
mano per lo più ne’piani , esorto a mettere 
de’ salii di mediocre grandezza ; e se le viti 
servir debbono per vigne , badar possono le 

• foglie di altri alberi, le vinacce, e cose simi- 
li, senz’escludere i piccoli salTi , e la ghiaja ; 
perciocché nell’uno , e nell’altro caso giova 
moltiffimo il tener soffice e asciutto il letto de’ 
bambini magliuoli. Perchè numerosiffime sono 
3e specie dell’uva, ciascuna delle quali , secondo 

1 varj paesi, lu sortito differente vocabolo; 
perciò inutile, e anche impolfibil cosa con Vir- 
gilio (limando di tutte qui rammemorarle , so- 
lo avvertiamo i coloni in primo luogo di mol- 
tiplicar quelle viti, che avranno sperimentate, 
e trovate della miglior qualità, e che più con- 
vengono a’propj terreni. Secondariamente esor- 
tiamo, che essendo già dimoftrato da una par- 
te che fra le bucce dell’ uva molta aria fissa si 
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trova, c dall'altra, che la maggior grossezza 
della buccia sia indizio sicuro della lunga con- 
servazione del vino ; perciò nella scelta delle 
specie dell’uva, si badi a quel tanto, che si 
è detto, con tutta attenzione. In terzo luogo, 
che nel piantare le viti si debban mettere vi- 
cine quelle specie soltanto , che sono omoge- 
nee ; e che insiem vivendo in amicizia , dieao 
ottime uve, e miglior vino; e per l’opposito, 
che si piantin separatamente , e in luoghi di- 
dimi quelle diverse specie, che sfioriscono, e 
che maturano il frutto in tempo diverso : in 
tal modo , maturando le uve in tutti e due i 
casi nel tempo flesso , la vendemmia riuscirà 
buona , e un’ uva non guaderà l’ altra nel fare 
il vino (1) ; oltre al vantaggio, come riflette 
Columella (2), di aver vini d’un gufto par- 
ticolare, e vario, e per conseguenza più atti 
a conservarsi , e a migliorare invecchiando. 
Finalmente le viti bianche vegetano assai bene, 
e godono dell’aspetto meridionale più che le 
viti rosse, le quali in faccia al meriggio, sof- 
frono aridezza ; alla quale si può dar qualche 
rimedio, lavorando il terreno delle viti, per 
venderlo men ritleilivo . 

§. XCIX. 


(1) De In culture des vignes , par M. 
Bidet . 

(2) Lib, ni. c. 20. « 21. 
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§. XCIX. Cuftodir la vite, dice il Davan- 
zali , importa più che piantarla. Quindi dopo 
di aver pofto i magliuoli a tempo asciutto nel- 
le fosse , come si è detto , pillati ben intorno, 
e spianato il divelto , non accade di far altro 
per lo primo anno. Nel secondo poi bisogna 
lavorar il terreno , scalzare i magliuoli , tagliar 
1» radici vicine alla superfìcie , acciocché le 
inferiori si rinvigoriscano, e rincalzare in ul- 
timo i magliuoli, a’ quali non si lascino che 
gemme due o tre , tagliando con la roncola 
tutto il reftante . Nel suolo della vigna per lo 
primo anno si posson piantare melloni , zucche, 
cocomeri , ec. I vignaiuoli di Keres nell’ An- 
dalusia, donde si hanno vini eccellenti, dopo 
che sonosi accurati nel secondo anno che i 
magliuoli han pofto radice, tagliano quelli all’ 
altezza d’un piede, e di alquante once; e co- 

reftar debbe per sempre la madre-vite , che 
formando con gli anni una tefta , caccia per 
tutta la sua circonferenza molti tralci, che di- 
fendendosi per linee obblique , e intrigandosi 
gli uni con gli altri , rappresentano la figura 
d’un ombrello , con difendere in simil guisa 
dagli ardori solari il propio frutto. Non dilfi- 
mile da quello è il metodo , che si osserva 
quanto alle viti nella noftra provincia di Eari . 
Nel terzo anno si faccia il medesimo , e si 
poti il magliuolo, tenendolo addietro per buo- 
no piè fare ; e nel quarto anno si palino con 
pali groffi all’ usanza, secchi, mondi , o scor- 
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tìcati per non marcire, e in punta abbronzati, 
ficcandoli discofto alle viti un piede , sì per 
non ferire le barbe di esse , sì per zappare il 
terreno tutto intorno ; e con situarli in modo 
da quelle difendere , per quanto sarà pofiibile , 
dal borea , e dalla grandine . I pali migliori 
sono que’ di caftagno , indi que’ di quercia, e 
in ultimo i pali di pino selvaggio, e di salcio. 
Si avverta , che il palo di nocciuolo suol re- 
care nocumento alle viti , perchè comunica ad 
esse il suo verme ; e le canne oltre al durar 
poco , cedono ad ogni soffio gagliardo di ven- 
to . Quindi T accorto propietario piantar debbe 
o al settentrione della vigna , o in qualche al- 
tra parte di essa , ove men buono è il terre- 
no, boschi di caftagni , di querce, e anche dì 
salci per legare le viti , e i capi di esse j per- 
ciocché dopo anni 5. i caftagni , e dopo an- 
ni 7. le querce somminiftreranno ottimi pali. 
CotuMELLA dopo Attico scrive , che ogni 
jugero di terra è capace di ceppaje di cafta- 
gno 1880. ; e che per conseguenza può som- 
miniftrare pali 12, 000. in circa. E quanto 
agli arbujli , le viti novelle si fan giugnere a 
quell’altezza, che si vuole, e alle medesime 
in vece de’ pioppi , degli olmi , de’ querciuoli , 
ec. giova più il dare grofli pali per softegni ; 
avendo noi dimoftrato (1) , che il padrone , di 

pali 


(1) Tom. I. CLIX. 
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pali servendosi, e tutti gli alberi sradicando, 
guadagna annualmente grani 24. 

§. C. Le viti si possono anche moltiplicare 
per mezzo di barbatelle, per mezzo di propag- 
gini , e per mezzo di seme . Le barbatelle 
sono piantoni con radici , che si trasportano 
nelle buche preparate, e ivi crescono, e frutti- 
ficano . Le propaggini si .fanno con inclinare 
un tralcio della vite sotterra , il quale , dopo 
eh’ è ben radicato, si tronca dalla madre. Ev- 
vi anche il margotto de’ francesi , che si fa 
passando uno de’ migliori tralci attraverso un 
ceftellino pieno di terra ; e radicata che sia 
quella parte del tralcio , eh’ è circondata di 
terreno , si taglia , e si trasporta nel Novem- 
bre . I margotti riescon male , perchè hanno 
radici più giovani del loro furto ; le propaggini 
benché dieno grappoli per qualche anno , pai 
deteriorano, e si perdono ; e le barbatelle riten- 
gon sempre porzion del gufto del natio lor suo- 
lo . A prima vifta sembra ad ognuno , che lunga 
sia la ftrada di moltiplicar le viti per mezzo 
delle semenze ; ma il latto dimoltra , che essa 
per avventura è la più corta, giovando anche 
alla bontà , e alla durata delle medesime . I 
semi vogliono essere grolfi , e che non abbiati 
fermentato nel morto. Le pianticelle dal se- 
menzaio si debbon trasportare nelle buche con 
tutto il pane alle radici. E' vero, che la vite 
seminata, ne’primi anni 3. produce uve aspre, 
anzi che no; ma il tempo emenda tal difetto, 

al 
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al quale si rimedia pure con buono inneflo. 
Nel giornale dell’ Ab. Rozier (1) si riferisce 
il buon esito delle viti seminate con diligenza 
da un propietario , che ha avuto uve di spe- 
cie ignote fino a que’ tempi , e vini eccellenti : 
del che fan fede anche il Sig. Villifranc hi (0), 
il Sig. Ab. Molina (3), e ’l coliume de’ po- 
poli della Marca, e dell’ Umbria , dove le pian- 
te seminate e ben coltivate producono ottimi 
frutti . Chi non è affatto ftraniero negli ftudj 
della Botanica , potrà facilmente comprendere , 
che il seminar viti sia la maniera più sicura 
di moltiplicar le specie. Varj sono i modi d’in- 
neftare le piante, de’ quali parleremo appresso: 
ora avvertiam solo, che su la vite si pu® fa- 
re innefto dagli anni 5. a i 7. dell’età sua; 
poiché in altra età ftenterebbe a rammarginare 
le parti disgiunte; e che tutto l’inverno, fino 
a tanto che le viti non entrano in sugo , è il 
tempo propio per tal operazione. 

§. CI. Tre zappature si soglion fare nelle 
vigne , la prima dopo S. Martino , cioè innan- 
zi che le viti movano , nel qual tempo si scal- 
zano pure , tagliando le radici orizzontali ; la 
seconda in primavera, dopo la fioritura, con 
ammontare la terra intorno alla ceppaja , ac- 

cioc- 


(1) An. 1771. 

(2) (fenologia toscana. 

(3) Storia del Chili. 
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ciocchi il caldo della Hate non abbruci le ra- 
dici ; e in quello tempo , e anche appresso con 
le mani si ftrappano que’ tralciuzzi , che si 
veggono lungo il tronco della vite ; e la ter- 
za zappatura si fa a mezza Hate , e propia- 
mente in Agofto . La vigna , dice un antico 
proverbio , non è mai zappata abbajlanza ; e 
quanto più la zappi, tanto più avrai uva. Nar- 
ra Grecino , che a’ tempi suoi si raccontava 
d’ esservi flato un padre, che avea una vigna 
e due figliuole . Col maritare la prima diede 
ad essa in dote un terzo della vigna ; e ciò 
non oftante ricavava da i due terzi il prodot- 
to flesso , che dal fondo intero . Maritò la se- 
conda , dandole un altro terzo , e pure dalla 
porzion rimafla traeva frutto uguale al primo; 
coltivando la vigna con tanta maggior cura , 
quanto piò era 1 riftretta. Columklla dice , che 
si cominci a spampinare le viti , togliendo ad 
esse le foglie inutili prima che sfioriscano , e 
quell’ operazione , se il bisogno il chiede , si 
ripeta anche dopo la sfioritura . La qual dottri- 
na si dee intendere secondo i luoghi, e secon- 
do il corso delle ftagioni ; perciocché il P. M. 
della Valle ha dimoftrato in un suo opu- 
scolo diretto .al Sig. Vernazza , che sopra i 
colli dannosifiimo sia alle uve lo spampinare 
le viti prima della vendemmia ; e quanto alle 
flagioni , se Telia corre calda, si può fare a. 
meno di sfogliare le viti ; alle quali per lo 
contrario giovar può la spampanazione nelle eftà 

tem- 
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temperate ; e quando esse in piani esiftono , t 
in luoghi , ove il sole non opera che per metà , 
diciam cosi , la sua azione . Non convengono 
gli Scrittori in quanto al tempo di potare le 
viti , volendo alcuni col Sig. De la Quinti- 
uve , che le viti e tutti gli alberi si potino 
quando cadono le foglie, cioè, nell’autunno ; e 
altri dicono che le viti si potassero ne’ princi- 
pi della primavera. Ma le più sane dottrine 
avvalorate da’ fatti esortano a potar le viti in 
autunno in que’ paesi , ove non regnano freddi 
gagliardi , come ne’ luoghi marittimi , e in que’, 
che son difesi dal borea; e per l’opposito ne’ 
paesi montagnosi , ne’ mediterranei, e ne’ freddi 
giova il potar le viti al comparir di primavera . 
Da una Memoria del Sig. Ab. Bkrtholon 
presentata non ha guari alla Società di Losan- 
na in quanto al tempo il più opportuno di po- 
tare le viti relativamente alla deferenza decli- 
nai , e alla situazione delle vigne , si ricavano 
i seguenti precetti : 1. se il clima è caldo , il 
suolo leggiero, esporto a’ venti secchi, o ele- 
vato assai, è da preferire il potar in autunno: 
2. se il dima è molto freddo , se la vigna è 
situata in luogo umido, o esporta a’ venti umidi 
e piovosi, a nebbie, poco elevata , vicino a’ 
mscelli, o ad acque {lagnanti , a selve, e in 
terreno argilloso, più util cosa è il potare le 
viti in primavera: 3. in que’ paesi poi, ove la 
sperienza dimoftra , che dannoso sia il potare 
in autunno , si può far uso di quello metodo t 

che 
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che consi ile nel potare le viti in ambedue le 
ftsgioni , cioè in autunno , lasciando a’ tralci il 
doppio della lunghezza ordinaria , e in primavera 
tagliando la parte eccedente , e che dapprima 
fu rimafta come un riparo del freddo (i) . 
Nella potazion delle viti convien badare a tre 
cose ; cioè ad ottenere molto frutto , a lasciare 
buon legname per l’anno appresso, e a con- 
servare la pianta quanto si potrà più . Per aver 
molta uva , se la vite è giovane , di sei tralci 
p. e. lasciane intatti quattro da portar frutto 
nell’anno che corre, e pota gli altri due sopra 
alle prime gemme , acciocché nell’ anno vegnen- 
te dieno uva; essendo legge ftabilita quella di 
trarre il frutto da’ vecchi tralci. Meli’ anno ap- 
presso poi taglierai que’rami della vite , che 
fruttificarono nell’antecedente . Vogliono alcuni 
Autori , che debbasi far taglio corto su la vite 
robufta dopo un abbondante prodotto ; ma più 
util cosa è il visitare con la roncola tutti i 
tralci, e lasciare intatti que’, che sono miglio- 
ri , e di elfi quel numero rimanere , che mag- 
giormente convengono e all’età della pianta, 
e all’ ultimo frutto raccolto. Quel proverbio 
poi messo in bocca della vite : fammi povera , 
di' io ti farò ricco , serve per riprendere l’avi- 
dità di coloro , che lasciano intatti tutti i ra- 
mi 


(i) Nel Giorn, di Teramo, Voi. il. an. 
*7 93 . 
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mi di essa , con la falsa lusinga di raccorre 
maggior frutto . In oltre si abbia per la vite 
tutta la cura , recidendo , o schiantando que’ 
polloni , e que’ tralci , che nascono presso le 
radici , o lungo il tronco; siccome pure tutti 
i rami vecchi, gli ftorti, e i piegati all’ingiù ; 
con levar anche la corteccia , che vedesi fiac- 
cata, e in varj modi divisa. Finalmente i fer- 
ri da potare, e da torre tutte le escrescenze, 
che sieno ottimi, e ben affilati , acciocché mi- 
nor lacerazione si faccia nelle fibre delle piante. 

§. CII. La vigna vien danneggiata o dall’ in- 
temperie dell’aria, o dagl’insetti. Abbiam no- 
tato altrove che l’unico rimedio per preservare 
le campagne dalla grandine sia quello de’ con- 
duttori elettrici nelle debite diftanze( §. LXI. ). 
Ora contro a quell’insetto , che rode i teneri 
pampani , e le uve nascenti , chiamato dal Lin- 
neo gorgoglione , 0 punteruolo tacco ( curcu- 
lio bacchus ); e dagli antichi convolvolo , per 
la propietà che possedè di far avvolgere le 
foglie, ferendo prima il picciuolo di esse, on- 
de poi quell’effetto, per la mancanza dell’umo- 
re , si osserva ; propongono molti Scrittori di 
raccorre siffatte pampani incartocciate , e di 
bruciarle fuor della vigna , dillruggendo in tal 
guisa gl’insetti ivi alloggiati , e schiusi dalle 
uova depoftevi dal gorgoglione. Il Sig. Barone 
di Vorster dopo la sperienza di anni 30. af- 
ferma che la buona coltura della vigna sia runi- 
co rimedio contro al convolvolo , che , come 
Tom. II. R tutti 
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tutti gli altri insetti , va sempre intorno alle 
piante deboli e mal nutrite . Per diftruggere 
poi quell’ animaluccio infetto alle viti, ch’è sì 
piccolo, che con difficoltà si ravvisa, e che 
i Francesi chiamano griiouris , corrispondendo» 
forse al magnacozzo de’ Toscani , suggeriscono 
alcuni di puntar fave per la vigna , alle quali 
l’auimale si attacca in preferenza di ogni altro 
vegetabile ; e quando le foglie son coverte di 
tali insetti , si taglino con le forbici , e si 
mettano al fuoco . Finalmente si diftruggono 
gli scarabei mangia viti , ( scarab.eus ampelo- 
phagus ) , detti volgarmente carugole , garzelle, 
e qui in Salerno moronzole, con iscuotere al pri- 
mo albeggiare del giorno le viti , su delle quali 
si trovano raccolti quelli insetti alati : essi su- 
bito caderanno torpidi sovra le già diftese co- 
perte , e si ammazzeranno . ISel Milanese è 
ftato simil metodo praticato con molto vantag- 
gio dal Sig. Curato Bianchi di Varè, il qua- 
le dal Governo e dalla Società Patriottica è 
fiato per cctal opera giuttamente premiato . 
Termineremo . quelto Capitolo con dire poche 
cose della maniera come si riabbia una vigna, 
trasandata. Se le viti da principio sono liate 
piantate senza le regole necessarie ; ovvero se 
per negligenza sono ftate trascurate , si potran-i 
no esse riavere con vangar a fondo la terra , 
con seminarvi de’ lupini, che servir dovranno» 
per scioverso, con togliere tutte le barbe oriz- 
zontali delle medesime , e con potarle corto , 

tenen- 
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tenendole addietro, ma (fi mani ente in poggio. 
Che se la vigna o per le cattive qualità del 
terreno, 0 per l’esposizione niente idonea del 
luogo, o per quale si voglia altro motivo fos- 
se ita a male , vano riuscirà il rimetterla ‘ ( 1) . 


CAPO XIX. 


Maniera di cor l'uva dalle vitine di pigiarla', 
ove si tratta della fattura del vino , della sua 
conservazione , e delle qualità, che dee avere 
la cantina. Rimedj contro alle varie infezione 
delle botti , e modo di scovrire se i vini 
sieno adulterati. 


§. CIII. ^^Uando l’uva è a sufficienza dolce 


e matura, ma non soverchiamen- 
te , si colga dallq sua vite per 
farne vino . Non è cosi facile il determinare 
il tempo della maturità delle uve , poiché al- 
cune specie di esse maturano più pretto, e al- 
tre più tardi ; e ne’ luoghi marittimi le uve 
sono ‘già pronte ne’ principi di Settembre , e 
ne’ mediterranei , convien aspettare l’Ottobre, 
R a e ’1 


(1) Du renouvellemens des vignes , 
V AL Rozier . 


par 
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eì Novembre. I vendemmiatori per lo pii 
tagliano i grappoli col coltello o semplice , o 
a modo d’uncino nelfeftremità ; ma miglior 
cosa sarebbe il far ciò con le forbici , anzi che 
co’ coltelli ; perciocché con le forbici l’uva si 
scuote meno, e gli acini più maturi, che sono 
i migliori, non cadono, come nel primo caso. 
Non si cominci a vendemmiare che dopo che 
il sole ha ben asciugata la rugiada ; e per quan- 
to si può , si scelgan sempre giorni sereni per 
la vendemmia, o almeno le ore più aride del- 
la giornata. E ciò s’intenda de’ luoghi , ove 
la rugiada , che suol nuocere alla robulrezza 
de’ vini , snervandoli col soverchio umore, è 
abbondante; perciocché nelle annate secche, e 
in que’ paesi, dove asciutto è il terreno, e do- 
ve le guazze si desiderano , si può rimediare 
a’ia scarsezza di umore nelle uve , vendemmian- 
do nelle ore rugiadose del mattino. Secondo 
quelli principi , nella Borgogna , e nella Spa- 
gna colgon le uve dopo che il sole è sull’ oriz- 
zonte ; e per lo contrario nella Sciampagna 
vendemmiano nell’aurora, e cessano quando il 
pianeta è comparso. Le uve colte, sane, e intere 
co’ loro grappoli entro a caneftre, o entro a’ 
im iftelli si portino nella tinaja ; riprovando per 
sempre il coliume di schiacciare e comprimer 
quelle per fare maggior carico ; perciocché il 
molto unito agli acini sani , a’ vinacciuoli , e 
a’ graspi , si riscalda, comincia a fermentare, 
e poi rifina, dal che viene ad esso molto dan- 
no. 
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no . Abbiam già avvertito , che in vigne se- 
parate coltivar si debbono le diverse specie di 
uve , acciocché la vendemmia- si faccia sempre 
di uve ugualmente mature , e una specie non 
fi confonda con 1’ altra . • 

<j. CIV. Il sugo delie uve è comporto di due 
parti principali , cioè del principio zuccheroso, 
e del principio acido eftrattivo . Il primo so- 
lamente è materia propia della fermentazione , 
la quale cambia la natura di quello principio, 
tacendolo passare in ispirito ardente, che, dopo 
la fermentazione , trovasi combinato , e .aderen- 
te con la parte eftrattiva : dall’unione poi di 
quelle due materie nasce essenzialmente il vino , 
il quale , siccome ognun osserva , è un essere 
del tutto nuovo . Ora è facile il comprendere 
donde mai provengano le diversità grandiflime, 
che ne’ vini si osservano. Nascono esse i. dal- 
la differente proporzione della parte zucchero- 
sa , e della parte eftrattiva ; e 2. dalle qualità 
particolari di quell’ ultima : dalle quali in oltre 
derivano unicamente tutti i sapori , gli odori , 
e i colori , che caratterizzano i differenti vini. 
Quelle qualità , che si posson riguardare come 
accessorie ne’ vini, traggono lor principio, se- 
condo che abbiam detto, dalla parte eftrattiva 
del sugo, delle bucce, degli acini , de’ racimoli 
delle uve , ec. ; che variano secondo le specie 
delle viti, secondo i terreni, secondo l’esposi- 
zione , secondo i climi , e secondo la cultura 
delle vigne , ec. Come poi lo spirito ardente , 
R 3 di 
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di cui la Vera c unica materia è il principio 
zuccheroso in fermentazione , rimanga ancora 
in buona parte ne’ vini , che han cessato di 
fermentare , si spiega con dire , che esso ben- 
ché il prodotto sia della fermentazione ; pure 
si oppone alla medesima per mezzo del suo 
principio acido . Ciò avviene , dice lo Scopo- 
Li (i) , combinandosi una data quantità di fio— 
gifto con l’acido aereo, con l’acido dello spi- 
rito, o con l’acido sulfureo, onde cessano quel- 
li effetti , che dipendono dal flogifto , cioè la 
precipitazione del fluido igneo dall’aria respi- 
rabile, dalla cui ridondanza nasce quel grado 
di calore , eh’ è necessario alla fermentazione 
vinosa (a). Dal fin qui detto facilmente si ca- 
pisce , che la fattura del vino in altro non 
consilie che nell’ esporre alla fermentazion spi- 
ritosa un morto, che contenga baftevol quanti- 
tà di principio zuccheroso , acciocché una buo- 
na porzione ne rimanga nel vino , dopo un 
adattato e congruo fermento . Se le uve sono 
per natura zuccherose, come le così dette mo- 
scatelle , le malvasie , ec. ; e se ne’ climi caldi 
si fanno esse giugnere a convenevol maturità , 
il morto di tali eccellenti uve darà un vino , 
che conserverà del liquore . Ma se nelle uv'e 

scar- 


(1) Annotai, al Dizionario del Macquek, 
art. Vino . Nap. 17 «d. 

(2) Tom. I. c. sa. §. CXXVI. 
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scarseggia quello principio zuccheroso ; ovvero 
se trovasi il medesimo dilato in grande quan- 
tità di acqua , che nelle uve sempre di sover- 
chio abbonda , allora bisognerà correggere un 
tale difetto o con accrescere la materia zucche- 
rosa , o con togliere la soprabbondanza dell’ 
acqua di vegetazione . Per ottenere il primo 
intento , suggeriscono alcuni Autori d’introdur- 
re nel modo spremuto dalle uve fresche quella 
quantità di zucchero , di mele , o di altre si- 
mili softanze, che atta sia a ftabilir propor- 
zione conveniente fra i principi del sugo (1). 
Per toglier poi alle uve, o al modo la sover- 
chia acqua esortano molti a far concentrare fin» 
a un certo segno rumor delle uve nelle uve 
medesime , lasciandole espode , e in certo mo- 
do abbrodolire al sole per qualche giorno ; e 
alcuni consigliano, come il Sig. Maupin (2), 
di far concentrare , e ridurre il modo sopra 
al fuoco a notabile diminuzione , mantenendo 
il calore fin quasi al grado del bollimento; e 
poi d’ introdurlo cosi caldo per mezzo di lun- 
go imbuto in fondo al tino , che contiene al- 
tro modo . Ma un vino , che sia fatto in tal 
guisa , inacidisce più predo , siccome la »pe- 
R 4 rien- 


(l) Opere del P. G.Jì. DA S. Martino 
Tom. 11. Parte 2. 

(2I Essay sur l'art de faire le vin rou- 
ge . Paris , 1770. 
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rienza dimodra ; perciocché se il calore fa eva- 
porar l’acqua , che abbonda nel mofto , non 
però sviluppa l’acido, il quale è men volatile 
dell’acqua; e perciò la molta copia di quell’aci- 
do, e piò il suo ridrignimento in mezzo a 
minor quantità di fluido acquoso, serve di pros- 
sima disposizione per spingere il vino al cor- 
rompimento . I vignaiuoli di Xeres , che ven- 
demmiano verso i principi di Jsovembre , la- 
sciano le uve intere, e monde di tutti gli aci- 
ni guadi , o acerbi , e prive fin anche de’ pic- 
ciuoli de’ grappoli , espode sopra a floie per 
giorni a. o 3. al sole , coprendole però in 
tempo di notte , acciocché non prendano la 
rugiada ; e dopo che sonosi esse alquanto av- 
vizzite , si mettono sotto al torchio . E quando 
la vendemmia riuscisse umida per le continue 
piogge ; ovvero il sole vibrasse languidi i suoi 
raggi, l’Annotatore degli Elementi d’ Agricol- 
tura del Sig. MitterpaghEr consiglia a metter 
le uve didese sopra tavole , ordinate in giro, in 
qualche danza , nel mezzo della quale siavi 
una dufa delle ordinarie con fuoco sufficiente, 
e continuato; e nel cielo, 0 meglio negli an- 
goli, un’apertura per dare uscita all’ aria ca- 
rica dell’umidità delle uve , che si van ren- 
dendo appaiate ; e in fine separati che sieno 
gli acini da’ graspi , si pongano nel tino , e si 
pedino. Anche i vini squisiti del Tockai si 
fanno con uve concentrate entro a’ forni me- 
diocremente caldi . Che se poi la fermentazio- . 
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ne, a motivo della tenacità del mollo, che ab- 
bonda di materia zuccherosa , fosse lenta , al- 
lora si potrà supplire a quello difetto con ag- 
giugnere al sugo delle uve appalTìte una giufla 
dose di tartaro , il quale , il fermento eccitan- 
do , farà passare in ispirino ardente il princi- 
pio zuccheroso. 

§. CV. Nella fattura del vino , secondo che 
io penso , bisogna prima di ogni altra cosa fta- 
bilire , quali specie di vini si voglion cavare 
dalle uve . Per i vini annuali , ordinari , e che 
servir debbono per la moltitudine , io esorterei 
a vendemmiare per quanto si potrà, -a tempo 
asciutto a toglier da’ grappoli nell’ atto flesso 
della vendemmia tutto il guaito, l’acerbo, el 
superfluo , e inutile ; a pigiare le uve ne’ pal- 
menti, che son di fabbrica, e ben intonacati, 
come si usa in moltilTìmi luoghi della Basilica- 
ta, e altrove j ovvero ne’tini, co’ piedi cover- 
ti di ftivali di pelle molle e fleifibile , come 
praticano nell’ Andalusia , acciocché dal corpo 
del pigiatore non si comunichi nessun cattivo 
umore al mollo ; a imbottare il mollo per raei- 
zo di tubo o di cujo , o di altra materia , a 
fine d’impedire la evaporazioue dello spirito, 
secondo che esce dal toro del palmento, o del 
tino ; e nelle llesse botti , già preparate , e bea 
monde , lasciarlo fermentare a buca aperta ; a, 
empire le botti , dopo che la fermentazion sen- 
sibile sarà cessata ( il che si conosce se una 
candela polla su la buca , non si smorza ) , eoa 

al- 



5 66 DELLE COSE 

altro vino nuovo , che si tien pronto ; a covri- 
re la buca delle botti o con cocchiume, 0 con 
panno lino piegato più volte, e fermato con 
pietre , o in altro modo , secondo il coftume , 
richiedendosi che dalla botte non evapori spi- 
rito di vino ; e finalmente a versare in altre 
botti, se l’uso ftabilito dalla sperienza ben ra- 
gionata il cerca, il vino, dopo che nel fohdo 
avrà esso deporto tutte le fecce. Nelle vinacce, 
che più non danno morto , si può metter del- 
l’acqua , ftrlngendo quelle sotto al torchio , e 
formare la cosi detta da noi acquata , che si 
darà a bere a’ servi , e a’ zappatori nell* Inver- 
no , siccome praticavan anche gli antichi , chia- 
mandola lon. In molti luoghi mescolano coti 
le vinacce il vino vecchio , e compongonb la 
raspata , non ignota a’ noftri maggiori . Se mal 
il tempo della vendemmia fosse ftato piovoso $ 
per cui le uve caricate si fossero di abbondan- 
te umido , suggerisco con molti Scrittori di 
portar fuoco nella cantina, e di riscaldar l’aria 
di essa con quel grado di calore, che sia prò-* 
porzionato alla quantità di acqua 4 di cui 1# 
uve si son saturate prima di esser colte : ifl 
tal guisa il morto entrerà subito in termenta- 
tione, e si libererà per mezzo del vigore di 
èssa dal soverchio umido , che mena i corpi 
al corrortipimento . K per supplire al .difetto 
della parte zuccherosa, porto che le uve a ca- 
gion del clima , o per altro motivo, giunte non 
fossero alla debita maturità , ip esorto a mette- 
re 
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re nelle botti insiem col modo , che da tali 
uve si ha, altro mollo, che di principio zuc- 
cheroso abbondasse ; e in quello modo avrem 
vino non dispregevole. In Acerno Città Vesco- 
vile di quella provincia , ove le uve non ma- 
turali mai , a cagion del freddo , sogliono que* 
popoli comprare il mollo dal vicino Stato di 
Giffoni , nel qual paese i vini ordinari riesco- 
no ottimi ; e per metà , o per una terza parte 
mescolaa quello col mollo della propia contra- 
da . L‘ accrescere il principio zuccheroso del 
mollo con una giuda dose di zucchero ( giac- 
ché il far appaiare le uve può giovar solo a 
concentrare , e non già ad ingrandire la quan- 
tità di materia zuccherosa, per mezzo dell’eva- 
poramento dell’acqua di vegetazione ) , o di 
mele purgato , secondo il RoziÈr ; e secondo 
che si praticava col vino mxronto , ricordato 
da Omero o con farvi bollire entro delle 
olive , siccome si legge in Plinio , e anch% 
fra’moderni nel Geoffroy ; o pure delle man- 
dorle dolci , come si usa nella Linguadocca ; o 
con aggiugnere al modo, che fermenta , quale 
si voglia soflanza vegetabile dolce, oltre alla 
spesa, che si richiede, il vino contrarrà sem- 
pre odori eftranei, che ne altereranno il natu- 
rai sapore . Se poi far si volesse vino ottimis- 
simo , serbevole , e longèvo , si scelgan le 
migliori uve , dalle quali sì tolga tutto il gua- 
ito, e Tacerbo, che si faranno apparire me- 
diocremente o al sole , o entro alle flufe , o 
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entro a’ forni dopo che il pane si è sfornato : 
indi si separino gli acini da’ racimoli o con la 
mano , o con fare scorrere il grappolo su d’una 
rete di fili dispago, con maglie larghe da pas- 
sare i granelli , che inchiodata a telajo chiuder 
debbe perfettamente la bocca del tino , nell’ atto 
che la man siniftra preme alquanto il medesi- 
mo grappolo : poi si pigino tutti gli acini o 
nel modo , come si è detto per i vini ordina- 
ri , o per mezzo di qualche llrumento ; e ’l mo- 
llo si riponga , senza che aria prenda , dentro 
alle botti , ove dee fermentare , lasciando in es- 
se qualche porzion di aria , di modo che il 
mofto sollevandosi , non getti che poca schiu- 
ma per la buca. Fermentato che abbia tranquil- 
lamente, si travasi per mezzo di sifone; e, se- 
condo che alcuni insegnano, quell’ operazione 
far si debbe tre o quattro volte nel primo an- 
no, e due nel secondo; quantunque miglior cosa 
' sia il travasare i vini a misura che si vanno 
elfi chiarificando. 11 cel. Hoffmann , al qua- 
le siam debitori d’ un vino molto eccellente , 
servendosi di uve concentrate in una ftufa, ri- 
dotta quasi alla terza parte del lor peso, e se- 
parate da’ racimoli , non ricava il suo vino di 
sopra la prima feccia grossolana , se non dopo 
un anno : indi lo travasa per anni 4. senza 
prendersi pensiero di rischiai arlo ; perciocché 
se il vino è riuscito, comincia a divenir chia- 
ro da se medesimo verso la fine dell’ anno 4. 
nel quinto poi è bevibile, e conservasi in tal 

mo- 
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modo fino a tanto che si vuole , crescendo sem- 
pre di bontà. Quello Autore ha osservato, che 
la fermcntazion sensibile del suo modo sia len- 
ti (lima , e lunghiiTìma, durando mesi d. fino a 
io.; che la fermentazione placida, che succe- 
de sempre alla prima, si prolunghi per lo spa- 
zio di anni 5. e più; e finalmente che bisogna 
ben guardarsi dal mettere il vino nelle bocce 
prima dell’anno 5. ; premessa la concia , se- 
condo l’ordinario, per mezzo della colla di 
pesce . 

§. CVI. Abbiam detto , che nella fattura 
de’ vini particolari , e di lunga durata ( e gio- 
verebbe anche in quella degli altri vini ) bi- 
sogna separare gli acini da’ graspi ; perciocché 
infinite sperienze han dimollrato, che la sollan- 
za de’ racimoli, oltre al non dare nessuna goc- 
cia di vino, sia d’una materia lignea, cruda, 
acida, e spugnosa , Ja quale fermentando insiem 
col modo, dee necessariamente comunicare allo 
desso le sue cattive qualità . Difendono molti 
che la poca durata de’ vini italiani si deeba at- 
tribuire al codume , che abbiam noi di far bol- 
lire modo e graspi insieme. E quanto alla ma- 
niera di ammodare , si potrebbe introdurre tra 
noi lo drettojo di Xeres , che conside in un cas- 
sone di tavole dure, formato ad angoli retti di 
once 90. di lunghezza, di do. di larghezza, 
'e di 13. di profondità, nel cui mezzo evvi 
una vite, che mediante d’un piccolo manubrio 
calca un coverchio , che scendendo dall’ alto , 
, ' pre- 
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preme contro un piano , eh’ è la base del cas- 
sone , fra il qual piano poi e ’l coverchio sì 
mette la materia da essere premuta. Perchè dal 
morto, che fermenta , non evapori molta aria 
fìssa , alla quale si dee in buona parte la gene- 
rosità, e la durata del vino, resiftendo alla cor- 
ruzione, e miglior sempre divenendo ne’ tras- 
porti di mare , e di terra , ottima cosa è il 
metterlo a fermentare dentro alle botti con la 
buca aperta ; e volendo far uso de’ tini , elTi si 
cuoprano con forte coverchio , alla sommità 
del quale si apra un foro , da cui s’ infonda il 
morto r nel qual caso le particelle spiritose , e 
l’aria fìssa, di cui è propio l’ arredare i pro- 
gredì della putrefazione , urtando , per la somma 
elafticità , che posseggono , nel cielo delle botti, 
o de’ tini, e resilienza incontrando, esse ribal- 
zeranno , e ricaderanno sul morto . Al noftro 
italiano Soderini , e poi al Sig. Maupin fran- 
cese dobbiamo quefti suggerimenti; e ’l secondo 
vorrebbe che i tini si cerchiassero di ferro , 
che si lasciassero pollici «>. fino a 9. di vacuo 
nell’interno, e che il foro del coverchio ben 
fermato, esattamente si chiudesse. Dopo gior- 
ni 4. il fermento s’ accheta , e ’l vino riesce 
squisito. In ultimo per fare divenir chiari L 
vini , che pur dicesi far la tira al vino , e in 
Francia coller le vin , alla qual operazione si 
dee la lunga durata de’ medesimi , per lo se- 
paramento dalle softanze ftraniere , abbiam no- 
minata la. colla di pesce. Si prenda un’oncia 

di 
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di buona colla di pesce , e ridotta in pezzi , 
si faccia bollire in una pignatta di acqua: quan- 
do sarà ben disciolta si lasci raffreddare , e di- 
verrà come gelatina: la quale mescolata con 
giufta porzione di buon zucchero fino , e sciol- 
ta entro a vino per mezzo d’ una spazzola, e 
convertita in ischiuma , per mezzo d’imbuto, 
si versi nelle botti , e dopo ore 24. il vino si 
troverà schiarato. Anche l’albume d’ uovo, il 
latte, l’amido, il corno di cervo, che si usa 
in Borgogna , ec. producono quefto effetto (i). 
£)opo un mese si travasi, e si metta nelle bot- 
tiglie ben turate con sughero , e con cera mifta 
col pane ben trito, o col mafiice, ovvero eoa 
pelle , con pergamena , ec. 

§. CVII. Non tantofto la fermentazion spiri- 
tosa è perfettamente finita, che comincia il vi-, 
no per natura a soffrire la fermentazione aci- 
da , dalla quale in ultimo passa alla putrida. 
Il secondo grado di fermento è lentiilimo e in- 
sensibile quando il vino trovasi in vasi ben 
chiusi, e in luogo ben fresco. E qui si av- 
verta che la botte grande conserva meglio il 
vino , che la piccola ; perchè la più virtù uni- 
ta , più s’accresce. Alcuni- per ottenere il pri- 
mo intento de’ vasi ben chiusi coftumano di 
vernicare le botti al dt fuora , acciocché dalle 
Commessure delle doghe non esali lo spirito ar- 

den- 


. (1) Vedi Dissertai, de clarijìcat. vini , 

del Sig.MAUCHART. 
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dente, chiudendo anche bene con turacciolo le 
buche di esse . Gli antichi immergevano le bot- 
ti nell’ acqua , perchè meglio si conservasse il 
vino; e Bacone da Verulamio riferisce , 
che un bariletto eltratto da un pozzo, ove im- 
merso era fiato per anni io. , si trovò che 
conteneva vino più vigoroso di quello, che 
prima non fosse. Pl’Nio scrive (i), che ne* 
paesi più caldi inlondesi il vino ne’ vasi, i qua- 
li in parte, o interamente si seppelliscono nel 
terreno; e che tra un vaso e l’altro si lascia 
un interftizio, acciocché il contatto noa comu- 
nichi agli altri il vizio di quel vino , che per 
caso si guadasse . In oltre per arredare la pla- 
cida fermentazione, e per impedire in tutto, o 
in parte, che il principio zuccheroso de’ vini 
si cambii in ispirito ardente, .sogliono in Fran- 
cia, e altrove , adoperare lo spirito , ovvero 
il fumo di zolfo , abbruciando dentro le botti 
vuote cartóni zoltati ; e dopo v’infondono il 
vino. L’ Ab. Rozier ha inventato un cammi- 
nato , per mezzo del quale il solo vapore del 
zolfo entra nella botte , redando fuori di essa 
il carbone, o la tela zollata e accesa. Quefto 
metodo di zolfare il vino , che nello Stato 
Fontefìcio si chiama dare la ciambella ; in quel- 
lo di Milano dare /’ anello; e in Francia souf- 
frer le via , può produrre qualche buon eltet- 

t0 > 


(i) Lib. 14 . c. 31. 
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to, impiegando, come dice lo Scotoli, fino 
a tre quarti d’oncia di zolfo per ogni barile; 
ma insalubre è sempre una soverchia dose di 
zolfo (1). Io credo , .dice assai bene il Mit- 
terpacher , che la sola maniera di tener sa- 
no il vino, sia quella di farlo a dovere. In 
fatti il guado dej vino non dipende , secondo 
gli sperimenti dello Scopoli , nè dalla man- 
canza dell’aria fìssa , nè da quella del suo prin- 
cipio spiritoso ; ma bensì dal difetto della so- 
llanza resinosa, e dal trovarsi soverchiamente 
qarico di materia mucosa e gommosa , la quale 
non essendo solubile nello spirito ardente , at- 
tesa la sua gravità , si precipita a poco a poco 
nel fondo delle botti ; ed ecco il vino corrotto: 
al quale diffacimento si andrà incontro coti 
promovere la fermentazione del sugo per mez- 
zo del calore , 0 con 1 * addizione di altre uve 
appassite , o di materie zuccherine ; poiché in 
simil guisa si toglie al modo , cavato da uve 
troppo acquose , e in parte guade , il soverchio 
umido, l’acido maggiormente si svolge , tutte 
le parti del vino reltano meglio combinate , 
c lo spirito acquida quell’attività, per cui può 
operare su la parte resinosa della materia eftrat- 
tiva . E quanto al luogo da serbare i vini , 
Tom. IL S Fal- 


(1) Faudel, Spec. ìnaugur. dt viti-cultu- 
ra RifhwilLna , an. *780, 
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Palladio n’insegna (i) , che conviene aver 
la cantina al settentrione , fredda , oscura , ò 
almeno poco illuminata, lungi da’ bagni, dalle. 
Halle, dal forno, da’letamaj, dalle cifterne , e 
da altre acque , e da tutto ciò , che mena cat- 
tivo odore; e io aggiungo, che sia anche lon- 
tana dalle pubbliche ftrade , a cagion degli scuo- 
timenti delle vetture, de’ carri, ec. perciocché 
ognun sa, che i gagliardi tuoni fanno guaftare 
i vini , rimescolandosi , mediante que’colpi nel- 
l’aria, col liquore le parti fecciose , che àn'da- 
vano lentamente a deporsi ; e così comincia il 
vino a filare , per cui viri filoso si nomina , 
ch’è il primo grado della corruzione. Simil- 
mente aggiungo , che la cantina non debba ser- 
vir mai per dispensa, tenendo in essa lardo , 
olio, cacio, burro , carni, ec. e anche aceto; 
le quali softanze recan molto danno al vino . 
In oltre Plinio suggerisce a non aprir mai d’ 
inverno la cantina, se non In giornata sereni, ( 
nè mai quando spira il vento di mezzo dì. ^ 
Giova poi che la cantina abbia delle firieftre 
dispofte in modo da avervi luogo la ventila- 
zione , e da cacciar fuora l’umido, e i cattivi 
vapori. Nello Stato di Montoro io ho veduto . 
con tutto il piacere cantine belliflime , e fitte 
con molto discernimento , per cui meritano di 
essere descritte . Dirò solo di quella del Sig. 

D.Gi ii- 



CO Lib. 1 . t, t9. 


j bicGoogle 



'B? if s t J é h i. r a 7^5 

D. GiuSEi*Mt del Pozzo mio amicò, e gén- 
tilu’omó "culto assai c di buon senno, il quale 
è (lato il primo a siffatte cantine immaginare. 
Entro terra, in «lezzo al piano, a molta prò-: 
fonditi , col principale aspetto al borea , e con 
vunà sola fineftra all’occidente, esiffe la cantina 
con comoda scala , e Con porta raddoppiata , la’ 
prima a raftrello , da introdurvi l’aria ne’gior-' 
ni sereni , e la seconda tutta di tavole , da impe- 
dir l’ ingresso allo scirocco. Sul dorso di essa 
fatto a volta evvi la tinaia (il che rende uguale 
la temperatura della cantina , preservando i vi-'- 
ni dalla spinta , dalla rivolta ec. ) con porta 
grande a mezzo giorno da ricever calore per 
la fermentazioh del modo : il quale in ultimo 
dopo che è 1 fa iftato di esser rimesso , mediante 
i tubi di latta , che scendon già per i fòri del- 
la volta, e che vengon regolati dal contadino ;' 1 
e per mezzo d* un grosso imbuto , si versa nel- 
le botti, senza che aria prenda. Finalmente al- “ 
cani modèrni Scrittori (i) per tener lontani i 
vini dal guafto, esortano ad esporre i medesi- 1 ' 
mi alla congelazione, per mezzo di cui l’acqua 
superflua ii agghiaccia , il vino si concentra , 
il- liquor si riftringe, e le sue parti componenti 
formano tra di esse un tal legame, e acqueta- 
no tanto vigore da non temere verun "diffaci- 
S 2 men- 


(i) Opere del P. G . B. da S. Marti- 
no, tom. i. 
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mento. II- P, da S, Martino affiena di ayer^ .. 
ne fatta la sperienza, con asserire r che il vinp ( 
riilretco si ridusse ad un $olp quarto del suo, 
primiero volume; che la parte gelata j ima Ila 
al di sopra, era acqua insipida; e che il vino 
acquiftò qualità . nuove , e particolari da sorpren- 
dere coloro, che di es^o gufarono.. Per lo con- 
trario il Sig. Bucjq.uet softiene che , il vino 
concentrato non si possa conservare lungamen- 
te , e che predo si converta in -aceto , r KgJi;, 
forse intenderà de’ vini riftretti per mezzo del . 
caldo del fuoco. Di tutti colorq, che in que- ■ 

Ili ultimi tempi il modo han espofto di fate ? 
vini particolari ,. e di renderli longèvi , giuno- 
ha particolarmente riflettuto per quanto io 
sappia, che la prima e vera caa'Qne del gua-'- 
ilo de’noihi vini sia la cieca mescolanza delle 
varie uve, e per conseguenza de’ diversi molli; * 
onde nasce, che i .vini non solo^sien soggetti 
ad ' alterazioni , ma altresì a diverse fermenta- » 
zioni ; perciocché ove il principio acido eilrat- , 
tivo -trovasi più sviluppato, opera più pretta, , 
e più tardi, ove esille meno diftrigato . 1^ que- 
ilp è il fine, secondo me, al quale s’ intende . 
nel for appaflire le uve prima di ammollare; 
cioè di rendere il lor principio acido ugq,U- - 
mente dispofto a indurre fermento nel principio,-, 
zuccheroso. Non v’ ha dubbio , che un vino 
cavato da diverse uve , e soggetto a varie e 
interrotte fermentazioni , dee o pretto o tardi’ 
inacetite, QuelU-dottrina è di tanta importanza, 

< Che 
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• ctfe ?f ce!. Galileo- esoft ava a raccórre differ e ri- 
schiente 1 il 1 morto delle flesse uve , non che quello 
'idellè >Avt 'diverse i ; e ’l suo degno discepolo Vi- 

VfÀSl dice, che per cavare da- uno flesso ti- 

• fio pif" vino dolce e maturo , e far sì che vi 

• retti l'agro, noti bisogna làr altro, che empi- 
re il tino di grappoli interi d’uva, senza am- 
mortare: dopo qualche giorno si duri la can- 
'fielìa , e uscirà il vino maturo, cioè quello de- 
•gli acini più maturi , premuti dal peso e carico 
'propio de* grappili’ si avrà poi il ; vino meno 
r maturo ', e agro , con pigiare , e ammortare , 
'dopo che sarà uscito tutto il vino dolce. Nul- 
*la : diciamo del colore delle uve , * dell’ oppi- 
anione del Sig. Can. de Lucrktiis (i), il qua- 
le vorrebbe che tutte , o quasi tutte le viti 
'bianche s’irtneftasserO .con -marze delle migliori 
‘Vitifere , a fine , -coTn’Kgli si sprega, di riparare 
•fella pronta corro zione de’ vini , perciocché le 

ove bianche , dice il Sig. Canonico , contengo- 
no pià àcido delle nere: ma piuttofto io avrei 

• detto, (mi accordi l’Amico quelli 1 licenza ), 
che, peri h è le uve nere, a cagioh tfel colori, 
meglio ì-icevòno , e conservano il caldo, onde 

' l’acido di esse si trova più sviluppato , perciò 
-'ju ' alcune specie di uve bianche meritan’ quelle 
la preferenza . E quelli sono a un di presso i 
principi , secondo i quali si fanno , e si cufto- 


•" S s • di-- 



(i) Lett. IL 
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' discono i migliori vini delia noftra Europi ; 
fra’ quali meritano particolar lode il TockaLó' 
Ungheria ; il Bourgogne , e ì Champagne di 
Francia; la Malaga, il Xeres , e l’ Alicante di 
Spagna; il Reno di Germania; il Siracusa di 
Sicilia; il Montepulciano di Toscana; il Cipro, 
il vino delle Canarie , ec. v 

§. CVIII. Ottimo legno per le botti sono il 
caftagno , e ’l frullino , che esser debbono duri, 
e cresciuti in luoghi aridi ,e caldi . . Se le botti 
,*on nuove, si lavino prima con l’acqua fred- 
da , poi con la calda , e in ultimo col vino 
bollente, riprovando il rosmarino, l’allòro, la 
salvia, ec. , e anche il sale, che alcuni fan 
bollire col vino; e se le botti sono vecchie,, 
si nettino bene dal tartaro, e dalle ; fecce attac- 
cate alle loro pareti 4 Per torre alle' botti , 4I 
cattivo odore, se mai 1’ hanno, ai accenda in 
esse il fuoco , rivoltandole spesso, acciocché non 
soffran incendio, come si usa in Germania c^’ 
vasi nuovi . Contro alla muffa delle botti ,_ctya 
nasce dalla putrida fermentazione del.: vino 
dalle fecce corrotte, il rimedio si è di lavale 
.prima più volte con acqua bollente, ,e poij„>y 
infondano ( per ogni botte di misura ,} ret- 
toli 4.. iq circa di calce viva, versandovi ^del- 
l’acqua in proporzione: si chiuda perfettamen- 
te, e si ruzzoli, e si rivolti fuori-, di cantina ; 
e dopo giorni due si vuoti la botte , si lavi di 
nuovo prima con acqua, e indi .con vino bol- 
lente.. Al Sig. D.. Andre.* Ca EU, di Milano 

siam 
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jiaro debitori di quello accurato rimedio , che 
io pii volte ho trovato veriflimo . Il Signor • 
D. Giuseppe del Pozzo di Montoro ogni 
anno mette una grossa pietra di calce viva vi- 
cino alla buca inferiore delle sue botti , accioc- 
ché reliassero asciutte, e libere da ogni vizio, 
che avesser mai nel corso dell’anno contratto . 

In fine per togliere alle botti il così detto re- 
por di legno , si lavino semplicemente per gior- 
ni 8. o io. , cambiando ogni giorno l’acqua, 

- e dopo per altri giorni 3. o 4. si lavino con 
vino di qualità inferiore . Parleremo ora delle 
artificiali alterazioni del vino , che si posson 
fare in mille guise, a danno della noftra salu- 
te, e noteremo il modo di quelle smascherare. 
Per discoprire la presenza delle calci di piom- 
bo nel vino , le quali assorbendo l’ acido , ne 
dileguano subito il sapore , e formino col me- 
desimo un sale dolce , detto zucchero di Satur- 
no , si versino in un bicchiere di vino adulte- 
rato una , o due gocce di fegato di zolfo vo- 
latile, la qual softanza farà subito divenir ne- 
>0 il vino, che contenga non solo il piombo, 
ma eziandio il ferro , e il mercurio , Il fegato 
di zolfo volatile poi si prepara nel seguente 
modo: si macini in un mortaio una parte di 
fiori di zolfo unita a due parti di saie armo- 
niaco ; e dopo vi si aggiungano sei parti di 
fiore di calce: le quali materie si faccian bol- 
lire in vaso diftillatorio a fuoco lento , e dalla 
^Titillazione*»! avrà quel che si cerca. Se nel 
S 4 vi- 
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vino esifta acido di zolfo j che siccome abbiam 
detto, arrerta la fermentazione, ovvero allume 
( il quale è un sai comporto d’acido vetriolico 
e d’argilla ), che impedisce la rivolta del vi- 
no , si può scoprire per mezzo della barite , 
nota sotto il vocabolo di pietra di Bologna , 
o di spato pesante , eh’ è una terra di peso 
ftraordinario fra le sofianze terrose: la qual 
barite cotta prima e polverizzata, e unita a un 
serto in circa del suo peso di polveri di car- 
bone, entro a crogiuolo si metta sul fuoco , e 
vi si versi aceto lìillato: si coli dopo un lun- 
go riposo per carta sugante il fluido , di cui 
infondendo nel vino poche gocce , si vedrà in 
esso nell’iftante- un intorbidamento, e si osser- 
verà cadere al fondo del bicchiere la bianca 
polvere, formata dalla barite con l’acido vetrio- 
lico . Il Sig. Beraud Professore nel Collegio 
di Marsiglia, in una sua Memoria, che ha ri- 
portato la metà del premio doppio propofto 
dall’ Accademia di Lione, in quanto al modo 
di scoprire la presenza dell’ allume nel vino , 
suggerisce dopo le molte sperienze di versare 
sul supporto vino alcune gocce d’acqua di cal- 
ce, e di lasciare in riposo il mescuglio per 
ore 15. in. 18. Se dopo un tal tempo non si 
sono formati intorno' al bicchiere de’criftalli , 
il vino non conterrà affatto allume (t). Al di- 

sco- 


(1) Nel Giorn. diTeramo, voi. II. an.i 79 2 * 
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' scoprimento dell’esiftenza del piombo, del fer- 
irò, dell’arsenico, del mercurio, e del rame 
nél vino, bafta versare in esso un poco d ’ al- 
calljlogijlicato y che nel vino puro e schietto 
! non fa alcuno cambiamento iftantaneo ; e per 
l’opposito nel vino adulterato 1 vi ; cagiona una 
pronta deposizione di materia densa di aspetto 
'/terroso, e di vario colore. Per avere l’àlcali 
fogijìicato , io ho sempre preso tartaro di bot- 
te bruciato fino illa bianchezza, e ad ogni on- 
cia di esso ho unito once 3. d’ azzurro di Ber- 
lino polverizzato, e dopo, entro ad acqua ho 
fatto bollire il tutto lungamente con colare in 
•fine il liquore. Anche il ranno comune, e il 
sale di" soda possono servire a tale effetto . 
Quanto al zucchero, 0 al mele, che alcuni 
mettono nel vino per edulcorarlo si 'scoprirà 
il vero , introducendo con deftrezza il collo 
della boccia in un vaso d’acqua -, la quale , se 
nell’ uscire il vino, sarà turbarti , segno mani- 
•fefto avremo di quel che si è propofto ; per- 
ciocché le dette softanze essendo più gravi del 
vino , ne usciranno con turbaré il fluido sot- 
topoftb . Per iscoprire se il vino buòno sia 
mescolato .col guafto , H Sig. Scopoli (ì) ha 
intrapreso fra le altre le seguenti sperienze : r. 
il peso specifico di un’oncia eli vino buono 
giunse nell’Idrometro a’ gradi 95. } e un’oncia 

del- 


(1) Annotaz. al Macquer, ec. 
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dello (lesso vino, ch’eri guado , si vide ascen- 
dere a’ gradi 9 6: 2. Mescolando due once sì 
di vino buono, che di vino guado con ugual 
dose di acido vetriolico, il vino guado .diven- 
ne sul punto inferiormente trasparente, e d’un 
‘■olor rosso , ma pallido ; e superiormente ap- 
parve torbido e fesco; e il vino buono diven- 
ne torbido, e d’un color rosso carico , lascian- 
do nel feltra una so danza di color rosso più 
vivo , la cui quantità era maggiore di quella., 
che ù ottenne dal vino guado : 3. Con 1 ’ alca- 
li flogidicato il vino guado acquidò un colore 
più oscuro , e tendente al verde ; e ’l suo pre- 
cipitato apparve tinto in color cenerino fosco ; 
il vino buono ritenne il suo colore, e. il pre- 
dicato , che redò nel feltro , era rosso . Ip 
quanto all’acqua mescolata col vino , si cono- 
sce qualora la parte della carca sugante , che 
pende fuori il bicchiere, essendo l’altra parte 
immersa nel vino , si osserva inzuppata , e gron- 
dante acqua. I vini, che patiscon di spinta, 
e che perciò si fanno passare per le vinacce 
nuove, si conoscono col lume della candela , 
quante volte il colore di elfi non si osserva uni- 
forme in. tutti i punti, come accader dovrebbe, . 
non essendo alterati, ma bensì didribuito. Per 
aver indizio se il color del vino sia falso , 0 
vero, si adopera l’alcali volatile caudico , che 
uelle Spezierie si trova col nome di spirito di 
tale armoniaco fatto con la calcini: ora un vi- 1 
B« ben. colorito si cambia in cupo verde nel- 
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l’ infondervi l’ alcali- acce* nato, < ilqunlc fa pure 
divenire, di color caftagno jl vino colorito con 
campeggio j Finalmente quanto alla paglia bru- 
ciata, che si mescola reo».. le uve per dare al 
vino un. color doloso , 0 piuttofto un corpo 
maggiore., si scopre l’inganno per meizp della 
schiuma del vino, qualor quelita non si vegga 
-di ugual colore, come' esser dovrebbe , ma ben- 
• ex biancafti[a- 1 (r)«'. -.1 » ss-, .< ■ •.'-*» -i l '• * 
t.j. • ■>'•••> 'i i 
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•« f i *r'~, ■'■'■ in ‘ n • • yi a- 

I,’ Oliveta . j; D( Ila, inqìtìplicazion dell' olivo , * 
snella, cui tur* di esso-, 47 espongono ( danni 
.. ,i dell', albero edcLfruttq ,, c si accennane , , >• 

ani-*- /V ».-f c- ; Timadl » 

-filo .'j I’>; • r-»'. 1-!-, ...Ir- » r ••• •• »"$ 

^.piX-T ,? Olivo t che da Colvmpl^a vie» 
JLi meritamente chiamato il />rùpo di 
tutti {ili alberi , si diftingue da’ Naturai ifti ùp 

— ir n .*»*»• >o ?..• t « r 't v r. ’ > . .®*WPr ; 

- - - ■ ' ■ ■■ 1 ■ 11 u -" ’ ‘ 

:■ , i « i l, . T* - i.'Hh-f » «O 

- (i) Vedi Metodo di conoscer e alcune del- 

le piu dannose adulterazioni , che si fanno a* 
vini , ec. del Sig. GlO: Fabroni , nel Magaz. 
georg. Voi. Ili, an. 1784. Memoria dì conosce- , 
re i vini conci , ec, dell' Acfad. di Paarigi^ feejt* 
dì Opusc. ec. Milano, tom. J. in 4» ). - t 
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‘iìeaJìto{<a ' in' •WWgM»S«VtU prirtionasce pél» 
tttttfHfmeMòdgHP rtìofifftgnosi e< incoltile anche 
nelle terft pianerynaoihe'toà noi nella provincia 
di Lece#, é 'ih •-pifr^i-drittf terra di Bari , 
della Puglia, dell* BastlftMfry e altrove. Il se- 
condò -#1 TpuÒ tadWipitfWré soprattutto-, e si mol- 
'•ttpltca pèr via di'(ielttiyò noeciuoli , di uovo- 
~lt di pollóni , e> di Wirftl-V' Por ; quanto io sap- 
pia, in nessun paese delle noftre provincie si 
seminano olivi ; e solo si legge in una nota 
drHe I Jbazioni rir - la-trama manifattura dell ’ 
olio re. del Sig. Marchese Grimaldi (i), che 
il P. Priore di S. Lorenzo della Padula eseguir 
facesse i serriedzaj nd’terrtni di quella Certosa, 
e che in. mirabij modo riuscissero . Benché col 
geminare a rtocdiiiòfi di olivi , si abbiano da es- 
si - in gran ’ numerò 'alteri Maturali 1 con ceppa ja , 
coh radici " pupe* cÒnvien dire , che non sia- 
vi metodo più lungo J è più nojoso di quello 
di propagare gli olivi per via di semi , biso- 
gnandovi' mésV '5. per nascere , e molti anni 
'peri dari frutto. Nella Calabria ultra', e propia- 
“ftiehté nel 'territorio cK'-Seminara j‘ scrive il 
■ M'àttìtese Grimaldi (2), si moltiplicano gli 
>qivi py . mezzo di .uovoli. ( volg. tapparelle ), 
che i Latini chiamavano occhi : il qual modo 
fcotiffirao ' àgli" antichi , e poi per le calamità 
;. >-mv t'. » u« ut, 1 » > .1 i * de’ ? 



* -(i) Ediz. Napoletan. an. 1777. 

(2) lvi l y cap. U *- * v - 
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de’ tempi ito?, in disuso i si; vuole in una nuovi 
luce rinato;' per opera, «lèi noftro - cel. italiano 
Pier Vettori (i). Gli uovoli, che sono d.’ 
una figura quasi simile agli occhi delie canne, 
prima di ; pollÒQaré , si diftaccano facilmente 
con un colpo di accetta f o di zappa dulia par- 
te-inferióre del tronco degli .olivi - grofli , ga- 
gliardi, © di' buona rafcza ,i:dopo eh’ è fiato da 
essa , -e dall al ceppa ja allontanata tutta la terra i' 
indi si: seppelliscono nel - vivaio , il quale per i" 
primi. due anni si tien mondo da tutte leerbei 
nel' terzo -si. diradano le ipuppole (■ volg.. roptl-i 
le ) ^lasciandovi le piante -più rigogliose^ e 
nel. quarto ài trasportano nelle buche preparale 
con tutto il- pane alle radici, - ove debbono- ve-; 
gelare , produrre frutt»;-i>« così di annó- in 
, andò.-. -In oltre avverte rii- lodato Autore, che - 
negli* - altri paesi ole ir f. della Calabria quello - 
" mòdo di fare: - », vivai y come -osano i Semina-- 
resi , sia ancora ignoto^ propagandosi gli olivi 
; o-. co 1 piantoni , clip - si fiaccano dal piè^dell’oli- ’ 
vo; o co’ rami ,■ che si seppelliscono nel terre-ii 
ino da unodelle eftremità - ; o pure pon l’inne» 
filare gli'oleaftri v i quali modi < soo tutti mal : 
sicuri, e luoghi. relativamente V vivai, secondo 
Che esso afferma; conchiudendo che il metodo : 
>;d«gli uovoli sia il più sicurOy; tt meno speso- 
si, e ì più comodo ,per coloro, che- cogliono ; 
• - \;r - •• fare 


' . 1 

(i) Velia coltivazione degli olivi- , ; 
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fare delle gran piantate di olivi .r- E' -alle altre- 
noftre provincic facendo passaggio il- Sig. Ca-r 
nonico Giovene mi fa sapere, che in quelld 
di Bari e di Lecce ai moltiplicano gli olivi in 
due modi y o trapiantando gli oleaftri ( volg. 
termiti ), che si trovano spontanei, per quin-^ 
di inneftarli ; o piantando rami ( volg. 
bitte ) di olivi gentili . Il primo modo benché 
sia il piti lungo, è però il più utile, percioc-.- 
ché si hanno alberi ben groffi , e di lunga du-- 
rata, e le olive, che ne provengono, inneità-'* 
ti che sieho gli oleaftri , danno maggior copia ; 
di plio. 11 secondo modo é assai.- più breve , 
ma gli alberi' riescon miserabili , e di corta vi- 
ta , e ’1 frutto dà poco olio. In quella provin- 
cia di Salerno , e anche in quella di Terra di 
lavoro ., »s’ inneftan pure, ove *’ incontrano , gli 
oleaftri, e si propaga , qualche olivo per méz- 
zo di pollone, che si diftacca con. porzion dir- ' 
legname dalla ceppaja , piantandolo in buca con 
terreno smosso, e ben pillato; ma quasi tutto • ’ 
il. moltiplico degli olivi si fa per mezzo di ra- jn 
mt ■:(• volg. pali ). Virgilio (r) non ricono— 1(1 
sce .altra maniera che quefta , cioè’ di far isbuc- -» 
dare; dal legno iecco le radici , e dal vecchio 1 
tronco piante novelle. Nel mese di Novembre, 
o-pure di Dicembre si tagliano dagli olivi vi- 1 
garosi , e anche da’ vecchi , purché non. siena 

illan- 



R it fri t 1 é H » . <J 

illanguiditi , i rami superflui , é per quanto si 
può, i piò dritti., della lunghezza di palmi 8. 
fino 2 id. , e delll grossezza d’ un bractio uma- 
no , e anche piò , e con la parte verso la base 
scortecciata e rigata con la roncola per la lun-, 
ghezza d'ani - palmo e mezzo , si piantano nella 
buche preparate , lunghe , e profonde palmi 4., 
è larghe palmi' 0. ; e tenute aperte al «ole, & 
ili’ aria per qualche settimana, e si pilla intor- 
no ad erti la terra in modo da non la cedere 


a verUilurto sia 3 i vento, sia di qualche gros- . 
so animale ; lasciando all’-aria scoperta 1’ altra t 
parte tronca e netta da ogni ramuscello; Se le > 
buche non sono pronte , si tengono i rami per 
quella parte , che debbon metter radici , cori- 
cati nel terreno , o pure nell'acqua , che cam- 
mina , e dopo si piantano, con porre intorno 
alla base di eiTì , e anche intorno al fufto ter- 1 
'riccio, o sia humus per ammammare , come di- ? 
cono i rullici, le tenere radicerte , che dalla 
midolla vengon prodotte . Di pali 100. piantati 
rie muoiono pochiflimi, cioè 4. o 6 . e sovente 
rfè pure uno; e tutti gli altri nell’anno flesso, 
ò al piò in quel che segue , producon ramiceli!, 
i quali succtflivamente crescendo e moltiplican- 
dosi, con la debita affluenza e educazione, ven- 
gono a formare alberi di olivi belliffimi , frut- 
tiferi, e di< lunga età. Non è cosa nuova qui, 
che nel medesimo anno , o nel secondo si. 


veggan su’ nuovi ramuscelli de’^a/i piantati , 
olive e frutto. Io non mi fermerò a preferire 
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il metodo de’ pali a tutti gli altri descritti, , c 
solo avverp che nelle diverse contrade ,si ,do.- 
vrebberò propagare gli oliyi secondo tutpi i 
modi ben noti, e finalmente fissarsi a quello, 
che si Conoscerà il più brieve, il meno speso-r 
*o, e’I-più utile. Il Sig. D. Matteo della 
Corte culto gentiluomo di Montecor.vino mio 
tonico ha sperimentato , che impiaftrando eoa 
fimo fresco bovino la porzion de’pj/t, che si 
debbe interrare , erti nop solo metteranno più 
pretto radici, ma se ne perderanno meno assai, 
fino al zero, e daranno frutto innanzi tempo. 
Anche il Trinci vuole (i) che i rami s’ im- 
brattino da per putto con lo fterco vaccino, o 
pecorino sfatto con acqua , acciocché .abbracci- 
no, e si uniscano più .facilmente con la terra, 
facendola subito pyopia . . . 

_ §, CX. E quanto al metodo di propagar oli- 
vi per mezzo di pali , io ho suggerito le se- 
guenti cose a’ villani , che a tal operazione si 
trovano applicaci : i. di metter sempre nel fon- 
do delle buche qualche softanza da non ferma- 
re le acque, e nel tempo flesso da dare con- 
venevol ricetto alle tenere barbe ; come fterco 
di bue ftagionato , pagliariccio , foglie secche 
di alberi , ec. 2. di ficcare i pali contro al 
borea , eh’ è il vento , che può scuotere gli 

al- 

< ■ ■ ■ — « — ■ .■ ■■ — : 

. (i) L' Agricoltore sperimentato , ec. De* 

gli yliyi e. a. Ven. 1783. 
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alberi, nelle buche, e in modo, che refìi no fer- 
mi ne’ tre lati, e ciò per mezzo d’un incavo $ 
che si fa nella parte verso il mezzo giornor 
3. di far la sezione inclinata , o come dicono 
i. ruttici , a unghia , all’ ettremità del ramo , op- 
pofta alla base, e non già orizzontale, accioc- 
ché l’acqua scorra subito, e non si soffermi a 
danno del tronco del futuro albero, che per 
simil cagione riman spesso impiagato, e bucato 
fino alla ceppaja : 4. di piantar i rami a squa- 
dra , come si pratica con gli arbujii , accioc- 
ché gli olivi, che verranno goder potessero per 
tutti i lati del sole , e dell’ aria ; e all’ interval-* 
lo non già di palmi 16, o di 24., come qui 
si usa ; ma bensì alla dittanza di palmi 25. 
nelle cotte, e nelle terre magre, e non atte a 
seminare, fra un palo e l’altro; e di palmi 
60. nelle pianure , ove il terreno può produr- 
re frumento, biade, e cose simili, secondo che 
insegna pure Columella; quantunque sia sem- 
pre nella libertà del giudizioso propietàrio di 
diminuire , 0 di allungare gl’intervalli , secon- 
do la natura del fondo , secondo 1’ aspet- 
to del Juogo , e secondo le specie degli al- 
beri ; perciocché convien sapere soprattutto , 
che ne’ climi caldi gli olivi crescono alti e 
graadi , e a proporzione van diminuendo di 
mole ne’ climi freddi; in simil guisa gli olivi 
saran sempre prosperosi , non si aduggiandò 
scambievolmente, e nel suolo di mezzo si col- 
tiveranno meglio i semi più confacevoli: 5. di 
Tom. 11 . T. ' * di- 
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disporre in circolo i nuovi rarpuscelli , che da’ 
pali usciranno , acciocché gli dii vi 1* figura 
prendessero d’un bicchiere , eh’ è la più adat- 
tata per gli alberi specialmente da frutto , go- 
dendo elfi in tal modo di tutte le influenze del 
maggior pianeta, e delle meteore; siccome pu- 
re di tener basse le piante, per quanto si può; 
perciocché la sperienza dimoltra, che gli olivi 
podi ne’confini de’ poderi, ove vivificati sono 
dal sole, e dall’aria, che liberamente scorre, 
danno frutto abbondante ; e per l’ opposito quel- 
li olivi, che si trovano in mezzo all’oliveto, 
portano frutto nelle sole cime , dove il sole 
batte, e dove l’aria (la in moto, e si rinnova; 
e del pari giova assai il corre le olive a ma- 
no : il che si ottiene con più facilità , quando 
gli alberi si mantengon in giuda altezza, che 
quando si fan crescere soverchiamente elevati : 
6 . in fine di tener lontane dagli oliveti le pe- 
core , le. capre, e altri animali fino a tanto 
che gli olivi possono dal lor dente ricever dan- 
no . Ter verità non si possono da un Filosofo 
senza fremito guardare gli oliveti della Città di 
Campagna, in ispecie , veggendosi colà gli olivi 
senza verun ordine , e tanto dretti allogati , 
che i- rami d’ una pianta 1' espansione impedi- 
scono de’ rami delle piante vicine, per cui a- 
ftretti sono que’ popoli incauti a tagliare i ra- 
mi paralleli all’ orizzonte, e a lasciare soltanto 
quelli, che tendono verso l’alto. Il Sig. Mar- 
chese Grimaldi .si duole pure c<m • ragiono-, 

• ’* "che 
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che nella Calabria in genere gli olivi sono pian- 
tati a bosco , e che sotto di elTì nulla si può 
seminare . Di qui nasce senza alcun dubbio la 
poca fecondità de’noftri olivi, il continuo lan- 
guore" de’ medesimi , e la lor brieve durata. 
Corre già qualche tempo dacché paghiamo foli» 
a cariflimo prezzo, a motivo delle scarse rac- 
colte d’ un frutto , per lo quale noi poco Au- 
dio , e nulla speculazione mettiamo : tutti si la- 
mentano che gli oliveti si son renduti deserti, 
e che nulla profittano a’ padroni ; ma nessuno 
prende l’accetta per diradarne le piante ; e per. 
squadrare i filari , aprendo larghe correnti al- 
f aria , acciocché dentro non vi ftagni; regola, 
generale essendo che una pianta non dee far, 
ombra alf altra . Quindi è degno di tutti gir 
encomi il Sig. Barone D. Gaetano del Fla- 
to di Calabritto , il quale negli anni scorsi: 
allargar fece un antico suo oliveto, che per le 
addotte ragioni non dava che scarsiffimo frutto, 
sradicando più centinaia di olivi; e dopo l’ef- . 
fettò corrispose pienamente al desio . E senza 
dir nulla qui delle diverse specie di olivi , po- 
tendo ognuno il numero di quelli accrescere , 
che sonosi sperimentati p nelle propie contra- 
de , o nelle vicine i più fruttevoli , passeremo 
a dire che l’olivo al par della vite ama i col- 
li, e i terreni ghiaiosi, i sabbiosi, i calcarei , 
e i vulcanici , quantunque vegeti ugualmente 
nelle terre forti e argillose, e anche ne’ piani: 
oaa sempre è olio più dilicato e più fino quel- 
T a lo , 
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Io, che si cava dalle olive nate da piante, che 
vegetano in poggio, e in suolo pietroso e asciut- 
to. E quanto airesposizion del luogo, ne* pae- 
si caldi, dice Colu nulla (i), che l’olivo guar- 
dasse il borea, essendo anche buono il ponen- 
te; e ne’ freddi, il meriggio, o pure il levan- 
te. In oltre si sa per esperienza che le felci , 
e le radici de’ vecchi alberi sono di oftacolo 
agli olivi ; e perciò bisogna eftirpare e le une 
e le altre a beneficio delle piante consagrate a 
Minerva . Le felci si diftruggono per mezzo 
d’ una profonda aratura , o zappatura prilla di 
piantare gli olivi , e con seminare nel suolo 
frumentone , o lupini . Finalmente siccome la 
vite ben vive in compagnia di qualche fico , 
di qualche ciriegio , di qualche pero ec. ; così 
l’olivo non ifti male con la vite, con qualche 
mandorlo, ec. al qual proposito riferisce il Sig. 
Bernard francese come un fatto appurato nel- 
la sua patria, che ogni volta che un mandorlo 
perisce, muore altresì l’olivo vicino, o almeno 
- refta spossato e languido per lungo tempo ; e 
combatte pure l’antico errore di que' , che di- 
fendevano di esservi mortale antipatia fra la 
quercia e l’olivo . 

§. CXI. Tutti gli Scrittori georgici conven- 
gono che la buona coltura deli’ olivo consifta 
nel situarlo in buon terreno , e in esposizione 

fa- 


(i) Lìh. 5. c. 7. 


— DigitizEchby GcJOglc 



Rustiche. 093 

favorevole , nell’ aiutarlo co’ lavori , e col go- 
verno; e nel purgarlo dalle rame inutili, e dal 
seccarne . La qual dottrina si ricava da quel 
proverbio antico in agricoltura, che chi ara, T 
oliveto , dimanda il frutto; chi lo concima l’ot- 
tiene ; e chi pota l' olivo , lo cojlringe a frut- 
tare . E quanto a’ lavori , che riescon meglio 
in autunno, che in primavera, il teftè lodato 
Sig. Bernard in una stia Memoria premiata 
dall’ Accademia di Marsiglia (1) dice di aver 
osservato 1. che non si debba lavorare il ter- 
reno troppo profondamente , perchè ciò porta 
seco di necelfiti la diftruzione di alcune radici 
capillari , il che nuoce assai all’ albero ; e a; 
che facendo esso cavare dall’ oliveto grosse pie- 
tre, fra le quali avean ftese lor radici alcuni 
belli olivi , si vfcero le piante in appresso in- 
debolite a segno , che bisognò rincalzarle , ed 
aspettar piò anni prima che fossero riftabilite. 
Qui in Salerno si seminano gli oliveti negli 
anni scarsi di frutto , e si fanno riposare negli 
anni fertili a cagion della raccolta delle oliv'e, 
la quale non si può eseguire senza non calpe- 
ftare le piante sottopofte . Similmente in ogni 
anno' nel Dicembre si fanno sottomettere gli 
olivi adulti , e i vecchi , siccome si pratica con 
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le viti , e con gli altri alberi fruttiferi : la quat 
operazione, che consifte nello scalzar prima le 
piante, nel tagliar con la roncola i polloni , e 
tutte le barbe verso la superficie, e nel ripor- 
re il divelto , giova assai a mantener le mede- 
sime vigorose e robufte. E venendo a’ concimi 
bisogna ricordarsi di proporzionare i medesimi 
alla natura delle terre, nelle quali gli olivi si 
trovano (i) ; e 1* autunn* è il miglior tempo 
per siffatta operazione, con dare la preferenza, 
come avverte il Rozier, all’Ottobre, che fta 
in mezzo al Settembre troppo caldo, e al No- 
vembre troppo freddo : il che "si vuol ripetere 
sempre che le piante moftrano di aver bisogno 
di governo. Plinio, Catone, e Columel- 
la volevano che l’oliveto si letamasse per lo 
meno ogni tre anni . Comunemente si pone il 
concio sopra la ceppaja accafto al fallo , ma 
le barbe , siccome avverte il nollro Trinci , 
e poi il Rozier , pigliano la maggior parte 
del nutrimento dalle loro ellremità , e da quel- 
la delle altre barbe maeltre per lo loro dosso, 
le quali rellano sempre lontane dal piè delfoli- 
vo, e dal letame, che ivi si mette per go- 
vernarlo. Dunque non avendo il ceppo radici 
capillari , si dee lasciare vicino al tronco lo 
spazio almen di- piedi 3. con spargere lo ftab- 
bio di là da quello spazio , nella circonferen- 
za 


(1) Capo III. 
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za dell’albero : in tal guisa il concio sotterra- 
to con la zappa, 0 con l’aratro, venendo le 
piogge , penetrerà più dentro co’ suoi principi, 
che si debbon combinare con quelli già conte- 
nuti nel terreno a beneficio delle piante . Non 
si lasci mai il letame scoverto per più giorni ; 
perciocché l’aria , il calore , e le piogge ne 
dilTipano i principi i più volatili , e nuli’ altro 
di esso rimane, che un capo morta, e un sem- 
plice residuo . I Genovesi pe’ terreni forti si 
servono degli ftracci di lana , che negli oliveti 
divengon saponacei ; e i Provenzali adoperano i 
calcinacci per rinvigorire gli olivi . E* poi di 
lodare il coftume , non ignoto agli antichi , di 
formare prima dell’inverno, verso la parte su- 
periore dell’olivo una specie di conca non mol- 
to profonda con la zappa , la quale concavità 
si empie col mezzo delle piogge del fior di 
terra cotta dal sole nella Iute , e di foglie mar- 
cite : le quali softanze suppliscono molto bene 
al concime. Ma ciò riesce ne’ climi caldi , per- 
cipcchè ove regnano le gelate , che sono il 
maggior flagello degli olivi, bisogna alzar in- 
torno al ceppo nell’inverno monticelli di terra, 
la quale impedisce la troppo viva azione del 
freddo sul pedale . Che il terren poi sf prenda 
quanto più lungi si può dal piede dell’ àlbero, 
per non iscoprire le radici serpeggianti del me- 
desimo. A tal effetto meglio si credono la ter- 
ra nuova , i calcinacci , o i rottami di labbri- 
che. £ venendo alla potagione, bisogna rego-r 
.. T 4 lar 
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hr la medesima secondo le specie degli olivi , 
secondo la natura del suolo, e secondo l’età 
delle piante. Così gli olivi , detti da' noi mo- 
relli, il cui frutto è perfettamente nero , per- 
chè si riempiono di germogli nella parte d’ 
avanti , si voglion mondare spesso da tanti ra- 
moscelli , per non farli imboschire : il contra- 
rio si dica delle altre specie , il rigoglio delle 
quali è meno forte, e la vegetazione meno lus- 
sureggiante . In" quanto alla natura del suolo , 
se la terra è pingue , come per lo più nelle 
pianure si osserva , il potamento dee esser fat- 
to con mano avara ; perciocché si vuol sempre 
ne’ vegetabili mantener equilibrio fra gli umori 
inspirati, e fra i traspirati; altrimenti sei’ oli- 
vo , di cui principalmente trattiamo , mangia 
assai , e traspira poco a cagione delia minor 
superfìcie , che all’ aria espone co’ suoi rami , 
andrà e3so soggetto h malattie , delle quali ap- 
presso fàrem discorso . Se poi il suolo è scar- 
so , come, quello de’ colli , il taglio dee essere 
più. abbondante per la ragione accennata; e in 
■fine la potatura avrà il luogo di mezzo, se il 
fondo degli olivi sarà mediocremente umoroso. 
Rimandi’ età degli olivi, che pur si dee con- 
siderare nel potamento . Gli olivi giovani , e ì 
vecchi richieggono taglio più discreto %egli oli- 
vi di mezza età , i quali lussureggiano , pofte 
le altre cose uguali , con soverchio vigore e 
fortezza. In Francia, e anche in qualche pae- 
se della noftra Italia evvi il coftume , degno 
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di essere imitato da ognuno, di coprire tutte 
le piaghe un poco grandi degli olivi, e di qua- 
lunque albero , con l'unguento di S. Fiacre , 
eh’ è il protettore de’ giardinieri , e poi di le- 
garle con qualche ftraccio : il qual unguento , 
che si fa con fterco di vacca e con argilla , o 
con altra terra tenace, preserva dal contatto 
dell’aria, nel tempo flesso che la natura cica- 
trizza la corteccia e l’ epidermide de’ vegetabi- 
li . Con quefto rimedio 1’ olivo si tien lontano 
dalla carie , che con 1’ andar del tempo inca- 
va il tronco , e i maggiori rami . Il Sig. Ber- 
nard della potatura trattando , osserva princi- 
palmente , che bisogna essere assai parco in 
tale operazione , con lasciare quanto più si può 
rami fruttiferi , e con tagliare soltanto il sec- 
co , e i rami difettosi. In oltre condanna il 
potamento fatto nel Maggio , e lo consiglia 
verso la fin dell’ autunno , 0 ancor nel verno . 
Egli però fa a tal proposito delle importanti 
modificazioni in quanto alle specie diverse de- 
gli olivi . Dal fin qui detto si può dedurre che 
non si dee ftabilir tempo per potare gli olivi, 
ma che l’operazione si debba fare secondo il 
bisogno delle piante : il qual bisogno in alcune 
specie, attesa anche il corso della ftagione, ac- 
caderà ogni anno, in altre ogni due anni, e 
in altre ogni quattro . Finalmente osserviamo 
con f Ab. Rozier che I* olivo di sua natura 
non ha la propietà di produrre il frutto ogni 
due, o ogni tre anoij^'raa che la mano dell’ . 

uo-. 
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uomo n’ è la cagione; sacrificando esso quasi 
tutto il prodotto d’ un anno, per averlo più 
copioso 1’ anno appresso . In fatti si tagli un 
olivo a corona : nel primo anno la pianta pro- 
durrà germogli, che poi diverranno rami: nel 
secondo da quelli rami spunteranno altri ramu- 
scelli , su de’ quali nel terzo anno nascerà il 
•frutto. Nell’ ordinaria potatura si fa il poflibi- 
le di lasciare i rami giovani piantati su i vec- 
chi : da efli spuntano molti altri durante quell’ 
anno; i quali producono il frutto l’anno se- 
guente. Similmente osserviamo che tutta l’arte 
del potare consifte nel togliere all’albero que’ 
rami, che producono ramuscelli deboli, e a 
•forzarlo per cosi dire , a dar fuori nuovi ra- 
mi : e che trovandosi tutti i rami dell’olivo in 
uno di quelli tre flati, o in vigore, o deboli, 
o secchi , convien troncare affatto quelli delle 
due ultime dalli, e mondare con tutta l’atten- 
zione i primi . 

§. CXII. Mio intendimento non è di trattar 
qui a lungo de’ danni, a’quali e l’albero e’1 
■frutto dell’olivo vivon soggetti. Solo noterò 
alcune mie osservazioni su di quello argomen- 
to . £ cominciando dall’ albero , 1’ olivo vien 
primo danneggiato in alcune sue radici princi- 
pali per mezzo della corruzione e infracida- 
raento delle medesime , a motivo , come io 
ho più volte osservato, di qualche occhio di 
argilla, che ivi solferma le acque, onde i ra- 
mi , che a quelle radici, corrispondono , vivon 
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languidi, e infermicci , e poco, o nuli* frutti- 
ficano . Il rimedio si è di cavar fuori con la 
zappa le radici corrotte e putridite, tagliando- 
le vicino al vivo , e con esse quella porzion 
di argilla, che s’incontra, rimettendo nello 
scavo terra ghiaiosa , 0 calcaria , e i rami ma- 
lati si guariranno . Il terren migliore per gli 
olivi è quello, eh’ è corapofto, siccome si 
detto per le viti, di quattro parti di terra sel- 
ciosa, di tre di terra calcaria, e d’ una sola 
parte di argilla .,Untro a quelle radici guafte 
io ho veduto alcuni vermi bianchi, alcuni 
lunghi insetti di color nero, e molto grofli, 
Fer la diftruzion de’ quali il Sig. Bernard 
propone di far uso della morchia . Ma se è 
vero, ccm’è veriffimo, che tutti i vermini, £ 
gl insetti corrono al putrido, bisogna toglier 
1 origine de’ morbi , che in quello caso è la 
corruzione, e così allontaneremo anche i ver- 
ini, Secondariamente l’olivo va soggetto alla 
carie , che ne incava in particolare il tronco : 
si preserva da essa con ungere , come abbiasi 
detto, le piaghe più grandi con l’unguento di 
S. hiacre; e si badi di far sempre le sezioni, 
e 1 tagli inclinati e lisci , acciocché l’ acqua 
subito, se ne scorra. Un piantatore di pali di oli- 
vi di Lauria in Basilicata , che ogni anno 
viene qui in Salerno per tal melìiero , mi ha 
ringraziato di simil inflruzione, e mi ha detto 
che il taglio a unghia in tutte due l’efìremità 
de pali riesce meglio per le radici « per i ra- 
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muscelli In terzo luogo 1 ’ olivo vien offeso 
ne’ suoi rami da certi scarabei, detti pelliccili 
dal Sig. DE la Brousse , di poche linee di 
lunghezza, neri, e con lunghe antenne, i qua- 
li vivono su i rami per lo più deboli, che 
fanno senza meno perire. Il riparo si è di ta- 
gliare que’ rami ; e io ho osservato che il sugo 
di siffatti rami inclinava al marcioso in alcuni, 
e in altri al sieroso , e che macchiava la carta 
sugante come il siero , e la marcia degli ani- 
mali. In quarto luogo l’olivo retta dannifìcato 
da ' Kermesi, che 3 orto insetti , chiamati pulci 
dal volgo , più lunghi che larghi , e di color 
rosso, i quali da principio si spargono col na- 
scere su la parte inferiore delle foglie, e dopo 
mesi 4. o 5. si attaccano a’ rami , che trafora- 
no , con far uscire dà eiTi grati succo , al quale 
poi le formiche corrono ; e del pari vien dan- 
neggiato da’ psillj , di figura ovale , e lunghi 
una linea , insetti , che guardati dalla parte di 
sopra, rassomigliano ad un battello rovesciato: 
efli con le loro trombe offendono 1* olivo per 
la soverchia traspirazione , che promuovono ; e 
con la materia viscosa delle loro ninfe , simile 
al cotone, alterano notabilmente f organizza- 
- zione de’ piccioli grappoli , e de’ fiori , che di 
quelle si trovano circondati . L’ Ab. Rozier, 
dice, che l’aceto uccide i Kermesi degli aran- 
ci , e la scopetta porta via i corpi morti ; e 
soggiugne , che per gli olivi queft’ opera esige- 
rebbe fatica , e spesa immensa ; e contro a’ 
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psillj i ruftici desiderano vento maeftrale, che 
non sia molto impetuoso, e che l’olivo non si 
trovi in fiori : il qual vento ftrappa la lanugi- 
ne , o cotone degli psillj , e contribuisce alla 
conservazione de’trutti. In quinto luogo l’olivo 
è soggetto alla brusca , eh’ h quella malattia , 
per cui ammortite , e quasi seccate le fiondi 
si fiaccano, e cadono , reftando l’albero bru- 
cato. Il Sig.MoscHETTlM, che dice di essere 
fiato il primo a trattare di siffatto morbo (ij; 
dopo di aver affermato , che la brusca sia una 
malattia degli olivi sajentini , propone per ri- 
medio indiretto contro di essa l’inneftatura de- 
gli olivi detti ogliaroli , che soffrono tal disa* 
ftro, in scurancsi , che ne vanno esenti, Egl? 
attribuisce la cagione della brusca alle incollan- 
ti alternative del freddo e del caldo , con ag- 
giugnere che nella provincia di Lecce si ap- 
pellan giorni di brusca quelli , che nell’autun- 
no, o in primavera si moftran caldi e sereni, 
e a’ quali sono precedute notti fredde . Io ho 
osservato ancor qui qualche oleaftro brucato , 
e avendolo fatto tagliare fino dalle ultime sue 
radici , ho trovato che quefte per esser dive- 
nute secche e legnose , non succhiavan più umo- 
re dal fondo: dal che ho inferito, che alcuni 
olivi perdono tutte le frondj , e pian piano 
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muojono , perchè le radici di elfi mal gover- 
nate, e malamente dispofte, si convertono di 
anno in anno in sottanza legnosa , per cui alle 
piante il debito umore non somminiftrando , 
dopo la perdita delle foglie , finiscono ancor 
esse di vegetare . In modo simile negli animali 
le membra s’inaridiscono per difetto de’ canali 
deftinati alla nutritura di esse membra. L’espe- 
diente dovrebbe consiftere nel visitare quelle 
radici, alle quali corrispondono da principio 
rami brucati , e di somrniniftrare ad esse ter- 
reno migliore , e qualche porzion di concio , 
con togliere anche da’ rami tutto il secco , il 
difettoso, e l’inutile, disponendo che l’albero 
del sole a pieno godesse , e dell’aria . In setto 
luogo l’ olivo vien danneggiato dal soverchia 
caldo , e dall’ eccelfivo freddo . Il Sig. Ber- 
nard alficura che gli olivi ben governati te- 
mono meno le grandi aridità , e i rigori del 
freddo . E contro alla gelata abbiam detto che 
giovano assai i monticelli di calcinacci ec. in- 
torno al pedale. L’iftesso Autore afferma poi 
che i licheni, de’ quali vedonsi coperti talvolta 
da capo a fondo gli olivi , non recan ad elfi 
alcun male ; nè importa il diftruggerli se non 
quando servino a far covare di soverchio l’ac- 
qua sul tronco. Finalmente l’olivo retta offeso 
da un morbo detto da Plinio (i) chiodo , fun- 
go y 


(i) Lib. 17. c. 34. 
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go , o fattili , che secondo Teofrasto (0* 
dal quale Plinio simil dottrina prese , suol 
nascere nel principiar del tronco vicino alla 
terra, simile a quelle detonili escrescenze, che 
ji veggono nelle- gole di alcuni disgiaziati , c e 
noi chiamiamo gozzo , siccome anche vieo 
l’olivo dannificato dalla scabbia, o sia rogna , 
che sotco figura di tubercoli si ta vedere su i 
rami , e su i ramuscelli , e talvolta su le foglie, 
e lungo il fufto degli 1 fteffi pollóni ; entro a. 
quali tubercoli, o sien tumori bernoccoluti. alle 
volte si trovano formiche col capo rosso , qual^ 
che piccolo scarabeo , o qualche baco , e spes- 
so una materia granellosa , che si giudica o 
ovaja d’ insetti , o softanza escrementizia di 
animalucci , ivi per lo innanzi alloggiati, era. 
gli antichi Teofrasto (2) e Plinio vogliono 
Che le lente rugiade cadute ne’principj di primave- 
ra producono la scabbia : 1’ umor viziato , dice 
Teofrasto , entra in effervescenza, onde nasce 
la crepatura della corteccia , alla quale succedono 
le puftole. Tra’ moderni poi il Sig. Targioni 
Tozzetti ( 3) dice che la rogna degli olivi 
vien prodotta da’ vermini nati dentro la scorza 
del legno, i quali col continuo rodere oltre 
al lacerare i canali , e i pori de’ rami , viziano 

u. 
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( 2 ) Dt ctuss. pi. /. 5 - C ' 

(3) Viaggi P tr Toscana . 
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il moto de’ liquidi. Il Sig. Nobili (i) attri- 
buisce la rogna al freddo umido con gelo , co- 
me a sua cagion primaria , e agl’ insetti , come 
a cagion secondaria. Il Dottor Fineschi (5) 
afferma che il taglio a sprofon dazione , e il 
fondo argilloso di quell’ oliveto , per cui fu ri- 
chiefto del suo voto , erano le cagioni predi- ; 
aponenti alla rogna , cui dà il nome d’ idropi- 
sia. Il Sig. Can. Giovene (3) diftingue quat- 
tro specie di tuberosità su gli olivi, e asseri- 
sce che i tubercoli della prima specie non si 
debbono appellare rogna; di que’ della seconda' 
specie assegna per cagione il gelo ; di que’ del- 
la terza la gragnuola ; e di que’ della quarta, 
specie , che coftituiscono a suo avviso la rogna,, 
llabilisce per cagione la gran forza vegetativa, 
di cui l’ olivo è dotato , e in ispecie il cosi 
detto ctllino , e 1’ oleaftro : i quali per siffatto 
motivo sono più degli altri al mal della rogna 
soggetti . A tutta quanto è lunga la Memoria 
del Sig. Can. Giovene si è oppofto il Sig. 
Ab. Fansini (4) , il quale al noftro proposito 

ai- ■; 
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(1) Mem. letttt nell'Acc. de'Georg. di Fir. 
» * (<2) Voto rujlico ec. 

(3) Man. su la rogna degli olivi , Nap. 
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(4) Esame critico della Mem. del -Signor 
Can. Giovate su la rogna degli alivi , Nap. 
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difende con gli antichi , che la rogna degli 
olivi, riconosciuta da’ verniti Scrittori sotto al- 
la voce lichen , eh’ è una specie di scabbia, o 
lebbra puftulosa , sia generazione della lenta 
rugiada. Finalmente il Sig. Moschettimi (i) 
riguardando la rogna per l’aspetto solo della 
sua cagion proflìma , afferma , che essa cagione 
sia la ridondanza de’ sughi nell’olivo, ovvero 
la pletora. Dalle mie osservazioni fatte su’ tu- 
mori degli olivi sieno elfi nella base , sieno su’ 
rami, su’ ramuscelli , su le foglie, e sul tuffo 
degli fìelli pollóni -, ho dedotto , che la vera 
cagione di siffatte escrescenze sieno gli umori 
cattivi delle terre . In fatti io ho trovato tu- 
bercoli su gli olivi polii in fondo limaccioso, 
e in colli , ove la terra argillosa rossa , che 
contiene parti ferrigne , non mancava : i succhi 
acri, e mordenti di tali fóndi nel corpo degli 
olivi debbono senza meno produrre, come ne’ 
corpi degli animali , sconcerto in tutta la mas- 
sa de’ fluidi , e quindi aprirsi una firada nella 
corteccia e nell’ epidermide ; formando piaghe , 
puftole , tubercoli , o altre simili escrescenze , 
nelle quali corrono subito gl’insetti, che aman- 
ti sono del putrido . Il rimedio consi fte nel 
correggere i vizj del terreno , con ricordarsi 
che le piante di foglie perenni, come gli oli- 
Tom. II. V vi t 


. (1) Della ragna degli olivi , Dissertai ie- 
ne ec . , Nap. 1790. 
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vi, perchè traspirati poco, vogliono terra più 
asciutta, che umida, più secca, che grassa, e 
più ghiajosa che paludosa. E al frutto dell’oli- 
vo facendo passaggio , esso vien dannifìcato da 
due specie d’insetti. La prima è quella delira- 
co minatore , così detto dal Sig. Bernard, il 
quale si ciba della mandorla del nocciuolo del- 
l’ oliva ; e la seconda è quella della mosca a*- 
dardo , che punge l’oliva,- e la cui larva , a 
verme divora la polpa della itessa oliva. Con- 
tro al bruco minatore , che nasce dall’ uovo 
depotto sul rovescio delle toglie dell’olivo, e 
che verso la metà di Agofto per mezzo dello 
spazio, che corrisponde immediatamente al pic- 
ciuolo , penetra nel nocciuolo del frutto , e si • 
ciba della mandorla di esso, non leggesi rime- . 
dio alcuno presso gli antichi Scrittori Greci e 
Romani , i quali credevano innocente simile 
insetto. Solo bafta sapere che la caduta, delle 
olive ne’ mesi di Agolto e di Settembre noa 
sia un effetto della siccità della ftagione, cornee 
volgarmente sì crede , ma bensì del bruco ac- 
cennato, il quale spesso taglia i legami che 
uniscono il picciuolo all’oliva. Molti spedienti • 
poi si trovan scritti contro la mosca y che fora 
l’oliva, come quello del Sig. Sjeuve (i),che, 

- Per- 


(i) Memoìre , & Journal des expericncés. 
sux les moye ts de garantir les oiives.de la pz- 
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per impedire il passaggio all’ insetto , propone 
d’ intonacare circolarmente con una specie di 
catrame ( rimedio sperimentato faliaciffimo ) 
i rami degli olivi al di sopra del luogo, ove 
la scorza è screpolata ; quello del Sig. di Gen- 
sanne (1), che esorta a lavare i tronchi degli 
alberi, o pure ad aspergere i medesimi con 
acqua impregnata di odore di asfalto , o bolli- 
ta con carbon follile ; quello del Sig. Amou- 
reux , che crede sufficiente a tal effetto 1* ac- 
qua, che esce dalle olive ; quello del Signor 
Cronstedt, che suggerisce di tener appesi 
agli olivi pac’netti di scorza intonacati di sugna, 
ovvero di vischio per impaniare gl’insetti ala- 
ti ; ovvero di far uso de’ suffumigi di zolfo , 
di ftracci di lana , di peli , di cujo , ec. ; quel- 
lo del Sig. Isnard (a), che propone di pren- 
der le mosche fatali alle olive per mezzo di 
una dissoluzione di acqua di orpimento, miita 
con mele, e con qualche alcra polvere amara ; 
e quello in fine de’ Sigg. Penchienati (3) , 
•. 1 Va Fos- 


. (1) Disc. pretini, di Tom. V. della Stor. 

Nat. della Linguadocca. 

(a) Observations sur les insedìes , qui se 
nuorrissant des diverses subjlances de l' olivier y 
an. 1772. 

(3) Mezzi di aumentare la raccolta delle 
olive col mezzo della dijlruzione del pedicello , 
che la rode , nel Tom. dell ’ Accad. di Torino , 
an. I7bd. 1787. 
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Fossati , Giovkne (i) , e del Giudice , 
die esortano a raccorre le olive nel momento, 

0 nel tempo, che trovansi avere dentro di se 

1 ver nini fteffi , ovvero al piti tardi le crisali- 
di , e di farne subito effrarre 1* olio . Quandoi 
vi sono vermini , la raccolta non si dee diffe- 
rire , secondo il Sig. Penchienati , oltre il 
mese di Dicembre negli anni della minore ab- 
bondanza , e oltre il mese, di Aprile , negli an- 
ni iertiliffimi ; e ’l Sig. Can. Giovene avendo 
in mira il clima della provincia di Bari, dice 
che la ^accolta nell’uno, e nell’ altra caso non 
si dovrebbe deferire oltre il mese di Ottobre. 
E lasciando di esporre tutto il metodo del Sig. 
FENcmENATi ridotto a semplicità dal nolirtx 
amabiliiTimo Can. Giovene , io lodo somma- 
mente il zelo degli accennati Scrittori , e coni 
vengo con effi , che di due mali si scelga il 
minore , cioè di far raccorre e macinar subi-v 
to le olive, che nell’Ottobre si trovano a ter- 
ra , e anche quelle , che dominate da’ vermi » 
pendono ancora dagli alberi . Solamente propoli* 
go contro agl’insetti, che danneggiano le olive 
di coltivar bene gli oliveti , di concimarli con 
letami digeriti , perciocché al putrido corrono 
gl’insetti, e di tener mondi, e bea pojcati gli 
alberi di Minery*! . 



1 r— — — — r : - 1 1 — " T 

* ' ‘ * ' ') .. - I •*.* ** 

(1) Avi Lso per la dijlruzione dt' vermini^ 
fono la polpa delle olive , Nep, 1792, 
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Còme ti ’debban r accórre le olive , e come si 
debbi efirtrre da esso l'olio : ove si f*P* r ° U 
de trappeti , e della conservatoti del li- 
quore Di altre materie , che possono 
r • • render olio. 

4.CXIII.T 7" Arié sono “tra hot le usarne di far 
- V la raccolta delle olive . Nella pro- 
vincia di Lecce si aspetta che le olive cades^ 
sero di per se, è in quella di Bari gli albeii 
si battano toh pertiché. Quelle olivi , che si 
debbon subito macinare, avvisa il Signor Lan. 
Giovene , si tengono in monticeli! pei qua - 
che giorno , e anche per qualche settimana, 0 
all’ aria , ó al coperto ; e quelle , dalle quali 
dopò lungo tempo si dèe cavare l’olio, si ser- 
bano ftè’ cammini , ’ché sono altrettanti poz.u 
aperti déntro a piètra esattamente commessa , é 
thè hartno Uno scolo nel todd a , che commv : ; 
con l 'altrò póiaétfò pili profondo , che d- •- i 
Sentina. Le -olive si pongono in tali . f-'n . • 
che sono scoperti al di sopra , e ogni J 1 1 

tiotno calci co’ piedi le olive ripofte, e ’•* 
timo si cuoprono o con paglia, 0 c _‘ n ^ ’ 

per mezzo dell’ indicata premitura j c'j.v, 

,o: *r.v, « . . o'. • - V 3 ( 

% < t * • v x ( 0 . - 1 \ ‘ * ‘ 
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olive acqua e olio, che scolando nella sentina , 
da ivi nel fine si cava fuori . Nelle Calabrie , 
dice il Marchese Grimaldi , si raccolgono le 
olive a misura che cadono di lor natura, non 
essendovi 1’ uso nè di spiccarle dagli alberi , nè 
di battere i medesimi . In quella provincia poi 
le olive si colgono a mano, e come vanno es- 
se cadendo , e si battono solo verso 1’ ultimo 
gli olivi, per raccorre quella poca quantità di 
frutto, che rimane su le piante . In gènere noi 
non facciam la raccolta di sì prezioso prodot- 
to , se non quando esso è giunto alla sua tota- 
le maturità ; nè maciniamo le olive ,/ se non 
dopo che son tenute ammontate per molto tem- 
po. Finalmente in Vico Equense, in Sorrento, 
e in Massa tutte le olive si colgono con la 
mano uso facendo delle scale ,. e la raccolta 
comincia subito che le olive principiano a di- 
venir vaje, e immediatamente, o al più, dopo 
qualche giorno, si macinano. Per verità i mi- 
gliori olj del noftro Regno si voglion dire que' 
de’luoghi teftè accennati. • ’ 

§. CXIV. Non convengono gli , Scrittori in 
quanto al tempo di far la colta delle olive, 
llando alcuni per lo mese di Novembre , e al- 
tri per lo Dicembre ; ma io penso co’ buoni 
Filosofi , che non siavi nè giorno , nè epoca 
-fìssa per cogliere le olive , dipendendo la ma- 
turità di esse dal corso delle ftagioni, dalla 
posizione, e dalla natura del terreno, in cui 
l’albero vegeta, e dalle diverse specie di oli- 

. . i vi, • 
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vi . ‘ Quindi , siccome abbiam suggerito di pian- 
tar iusieme in una vigna viti della flessa spe- 
cie , acciocché le uve giugnessero nel tempo 
medesimo alla maturità; esortiam pure di pian- 
tare olivi della specie flessa negli oliveti , per 
aver il frutto in un medesimo tempo maturo. 
In genere parlando , nelle olive si osservano 
quattro gradazioni di colore . Dal verde assai 
cupo passano le olive nel fluir di Giugno al 
color giallo 5 indi al roffigno , poi al rosso vi- 
noso, e in ultimo al rosso nero. Il noftro òig. 
Presta (1) ha sperimentato che, prima che- la 
mandorla sia assodata, e ì nocciuolo indurito ; 
non è da sperare goccia di olio dalle oiive : 
il che avvenendo fra il Settembre e l’ Ottobre, 
o a un di presso , da quel tempo in avanti si 
può eftrarre da esse olio : del qual liquore le 
olive si vanno sempreppiù arricchendo a misu- 
ra che al color neralfro si avvicinano. ÀI di 
là di quello punto di maturezza le olive non 
solo non ricevono più olio, ma cominciano al- 
tresì a soffrire alterazione, e per conseguenza- 
il liquore di esse a peggiorare. Dunque si può. 
ftabilire per canone generale che quanto più 
Poliva è acerba ( senza perder di veduta la 
sperienza del Sig. Presta ) , tanto migliore , 
ma in minor quantità, è l’olio, che se ne ca- 
> V 4 va ; 


r . i 

(0 Mem. intorno n óc. saggi diversi di 
oli • , Nap. 1768. 
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« 

va ; e quanto più 1’ oliva è matura , mcn bnò* 
no, e più grasso, ma assai più, è l’olio, che 
si ottiene . Io desidererei in particolar modo 
col Sig.PRKSTA che dalle noftre olive si eftraes- 
sero le quattro specie di olio , che ne ricava-» 
vano gli antichi Romani , presso de’ quali l’eco- 
nomia olearia giunta era a perfezione. I Ro- 
mani eftraevano delle olive del tutto acerbe 
l’olio appellato da elfi acerbum i crudum , tefti- 
vu m , e anche alla greca, onphacìnum ; e quer 
ft’ olio potrebbe servire nelle maggiori solenni- 
tà per la insalata : dalle olive alquanto mature, 
che noi diremmo di color rosso porporino, o- 
vinoso, cavavano l’olio, nominato viride ,/lri- 
tìivum , e anche oleum ad unguenta ; e quell’ 
olio potrebbe servire per condir vivande :.dal-r ? 
le olive mature , e rosso nere , eftraevano IV» 
lio, detto maturum , romanicum , commune er. 
quell’olio potrebbe servire per la moltitudine ; » 
e in fine dalle olive della peggior qualità , cioè.n 
dalie più che mature , dalle guafte , e dall* b 
magagnate cavavan l’olio, appellato cibarium ;i4 
e quell’olio potrebbe servire per sapone, e perto 
altri usi. Il Sig. J resta ha moftrato col fat-:b 
to, che noi, in quanto alle prime tre specie < 3 
pofiìam lare olj ugualmente perfetti ,„che quelli. 1 
degli antichi . E tornando all’ argomento , fta- 
biliamo con i più accurati Geoponici , che il 
segno certo della debita maturità delle olive sia 
il color rosso neraftro, e che per conseguenza 
in tal tempo si debbano esse spiccare dall’albero. 

. .. 5.CXV.C, - r . 
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£ C XV. Certa cosa è che nell’olio vale più 
la quantità, che la qualità per i bisogni degli 
uomini , perciocché si vuol dire incomparabil- 
mente piu grande l’uso di quello fluido nelle 
arti , in cui nulla giova la qualità perfetta , di 
quello che ne abbia nelle mense, ove si ricer- 
ca squisito. Il Sig. Bernard crede che si po- 
trebbe conciliare e 1’ uno e 1’ altro interesse , 
spremendo separatamente la polpa , e poi la 
mandorla; giacché il guscio del nocciuolo noti 
contiene affatto atomo di olio , e quello della 
mandorla essendo di qualità inferiore , ed al- 
quanto acre, predo divien rancido. Ma il no- 
ftro^ Sig. Presta ha provato co’ fatti , che rut- 
to l’olio , che si cava vien soltanto dalla pol- 
pa , e che nè il nocciuolo , nè la mandorla 
•orto alle maggiori preflioni han dato mai goc- 
ciola di olio. Il Sig. Moschettini (i) per 
approflimare , per quanto è poflibile, i due in- 
dicati fini, cioè della qualità, e della quantità 
dell’olio, opinerebbe che per tutto il mese di 
Novembre si dovesse fabbricare l’olio verde , 
con far la colta a mano per mezzo delle scale 
delle olive vaiolate, e con macinarle fresche; 
e che dal Dicembre in appresso si fabbricasse 
l’olio maturo , con cavarlo dalle olive mature. 

• In ' 

J»., • - • . ... • 

11 , . . ■ ■ » 

■r *■’ ■ • *'1 •* . • * » i • • 

(t) * Osservazioni intorno agli- ojlacoli de’ 
frappati feudali , re, tap, 6 , Nap. 1792. 
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la oltre dopo di aver Egli confessato che ftn- 
Jagevol cosa sia, e dispendiosa assai la inanità 
au di corre le olive a mano ; e dopo ‘di aver 
dal pari l'uso riprovato di abbacchiare gli al- 
beri , che per vel iti cagiona molto danno j 
pensa, che un’afta ben Junga, munita di un» 1 
cino di ferro neli’ estremità , liscio, e rotondo, 

0 pure di panno di lana , sarebbe sufficiente 
All’uopo. Io desidererei che in tutti que’ paesi, 
jse’ quali oliveti esiftono , si fabbricassero oij 
particolari, e olj comuni, da servire i primi 
per le mense, e i secondi per le arti , e tucd 
« due per lo commercio , assegnando sempre 
rpaggior quantità di olive per gli olj ordinari-, 
e minore per i fini * La raccolta si potrebbe 
cominciare dopo che le olive hanno acquili** 
t© il color vinoso , facendola a mano col mez*- 
20 delle scale, e ne’ rami espofti all’oriente, 
e al mezzo giorno , e che nel tempo flesso 
sono più accechili degli altri 5 con badare a 
non levar con violenza il frutto dal suo luogo, 
nè ad ammaccarlo cou le>dita. A misura che 

1 leguli , o coglitori empiono le paniere, « 
fendano le olive su qualche panno ; e la sera 
portate quella in casa intere e sane , a ftrat» 
sottili e radi si spandino sol solaio , su’ pa>* 
vizienti asciutti : dopo il primo , o dopo il se- 
condo giorno cominceranno esse a divenir al- 
quanto rugose ; e nel terzo , o nel quarto ** 
portino al trarpeto per macinarle ; avendo spe- 
rimentato il Sig. Presta, che canto l’olio col 

noe? t 
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Docci uolo non infranto, quanto l’olio col noc- 
ciuolo franto , pofìe tutte le altre condizio- 
ni uguali , sono di una lìessa , fteflìlfima natu- 
ra. Che se poi si volesse che le olive dall’al- 
bero passassero subito al frantojo , la cosa pu- 
re andrebbe a proposito . Finalmente l’ olio spre- 
muto dalla palla si riponga entro a’ vasi ( volg. 
ziri ) sepolti nella sansa, dalla quale si ellrag- 
gano al primo calor sensibile, che si risveglia 
nell’olio: indi si coli per sale comune ; e in 
ultimo si serbi in vasi nettiflimi col sale in 
fondo , e in luogo fresco si conservi . Siccome 
la sansa , che per natura si riscalda , eccita 
nell’ olio una specie di lievilììmo principio di 
fermentazione , per cui insiem con la morchia 
ai separa dal liquore quella softanza mucilaggi- 
nosa , e vegeto-animale tanto nimica all’olio, 
come dicevano i Romani : così il sale , giufta 
la dottrina de’ Greci , corrispondente a quella 
de’ Chimici, dissolve la spessezza dell’olio, ne 
.assorbisce la nocevol umidità non combinata , 
perfeziona il coagulo della materia vegeto-ani- 
male, precipitandola al fondo con la morchia, 
e in ultimo lo ailina, lo chiarifica, e lo rende 
inalterabije. Quello è il vero segreto, per cui 
gli olj della Provenza sono sì perfetti , resi- 
fìendo soli al passaggio della linea. Dopo qual- 
che settimana la maggior parte del frutto rima- 
fio su gli olivi acquifterebbe il color rosso ne- 
rallro ; e allora , uso facendo delle canne , co- 
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ltie insegna Varrone (i), e non gii delle 
pertiche, 0 dalle afte, si potrebbero battere 
gli alberi , dirigendo le dolci percosse dal bas- 
so all’ alto , e non già dalla parte superiore 
de’ramicelli all’Inferiore; e dalle olive raccol- 
te , e tenute per brieve tempo ammontate , po- 
lle tutte le altre ciicoflanze , si eftrarrebbe 
l’olio comune. Se poi per neceffità (come nel 
caso de’ trappeti feudali , che si dovrebbero to- 
gliere Cori i debiti modi ) le olive si debbono 
riporre , io suggerirei o a farle bollire , e quin- 
di , dopo che asciutte sono , a serbarle , o a 
metterle ne’ forni dopò che si è sfornato il pa- 
rie. In tal guisa si andrà incoritro a quella fer- 
mentazione, alla quale oggi rie’ paesi olearj so- 
rto le olive soggette, e per mezzo di cui non 
solo 1* òlio si decompone , e si, guaita , ma al- 
tresì se né ricava assai meno. Non evvi con- 
tadino nella Provenza, in Genova, e ih Luc- 
Ca , che non sia convinto, per mezzo di spé- 
rienze , del cattivo effettd del riscaldamento 
delie olive , che si tengono ammontate , prirri^ 
di flringerle . Il Sig. Moschettimi aflìcurà 
.che tomoli d. di olive riscaldate rendono uno 
«aro, e pignatelle 4. meno di olio in pai-ago- 
ne della flessa quantità di olive fresche. 
perchè io non dica cose immaginarie, nel pae- 
se di Lauria in Basilicata , ogni sera si bollo;- 

ho 

»• ' 

. J . .* • * *. . . • 

. » ■ ■■ ■ M ■■ ■ ■— * 

* * • » ■ . '!<;*•* 

(1) Lib. 1. c. 55. 
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no dentro a grandi caldaje le olive che nelJn 
giornata si son colte , e dopo si tanno asciu- 
gare sul dosso delle case . Nell Aprile , o nel 
Maggio si portano al frappato , e da ogni, to- 
molo di olive cavano rotoli io. sino a 12. di 
eccellente olio , che nulla o poca morchia de- 
pone , che non si guafta mai , e che condisce 
girabilmente le vivapde con poca quantità . 11 
fuoco evaporar facendo l’acqua di vegetazione, 
preserva, il frutto dal termcntp , nell atto (les- 
so che meglio dispone t principi, che compon- 
gano 1 ’ olio . In Campagna da un tomolo di 
olive tenute per qualche settimana ad aggrin- 
zare , eftraggono rotoli 8 . p. 0 al più 10. di 
olio comune , e poco buono. Nella Iattura dell 
olio particolare , e fino si badi soprattutto alla 
ittaflima nettezza di ogni , ancorché minima , 
cosa , che toccar debb? olio ; e , quel che pii 
importa, a non mescolare le olive delle colli- 
ne con quelle delle valli , e de’ piani ; e quelle 
de* terreni forti con quelle de’ terreni leggieri ; 
Con praticar anche lo (lesso con le olive dì 
Spècie differenti ; perciocché degli olivi si suo- 
le dii* ciò , che si è notato delle vigne, cioè, 
che le piante di diverse specie , le qualità dql 
•fondo, e la è^posi^ion del luogo cambiano ia 
papticolar modo le qualità del prodotto di due 
campi f ‘ ancorché limìtrofi. Crii abitanti di Aix- 
nella Provenza , che fabbricano i migliori olj 
«lei Mondo ; .JS io secondo luogo i Genovesi 
d?Ua riviera di Ponente non trascuraa cosa per- 

9 *'. ' 
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cavare dalle olive liquore squisito , inalterabw 
le, e balsamico . 

§. CXVI. E venendo a’ frappiti , il Marche- 
se Grimaldi vorrebbe che nelle Calabrie, e 
in tutto il Regno s’ introducessero i trappeti , 
e i torchi Genovesi . E quanto a’ frappiti , 
quelli di Genova , che , come fra noi sono o 
ad acqua y o a sangue , cioè moifi dalle beftie, 
differiscono da’ Calabresi i. nella conca , che 
refta chiusa in un piano circolare , che termi- 
na a bocca di pozzo : a. nel profilo , o sia 
nel taglio della mola , che non oltrepassa i diti 
3. 04.: 3. nella mescia , eh’ è un pezzo -di le- 
gno attaccato all’albero della mola, che me- 
scola , avvicina , e allontana regolarmente le 
olive , ricevendo moto della flessa mola ; e 
per ciò fare nelle Calabrie, e anche altrove si 
richiede un uomo . Quanto a' torchi poi , per 
comprimere La pafta delle olive sotto al torchio 
calabrese, bisogna ftringere le viti laterali,- 
prima l’una, e poi l’altra, e si richieggono 
almeno 4. uomini ; quando che col torchio ge- 1 
novese per la flessa operazione bafta un uomo 
solo, il quale con l’ajuto dell’argano dee ftrin- 
gere una sola vite, che si trova nel mezzo, 
e che perpendicolarmente comprime la pafta , 
In molti luoghi delle nollre provincie si os- 
servan già e trappeti, e torchi all’uso di Ge- 
nova. In oltre esorta il Marchese Grimaldi 
a lavare il nocciuolo, ovver la sansa ^ che da 
noi si deftina al fuoco, e dal quale si può 
v ave- 
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avere altra porzione di olio . E quella indù-* 
fèria ignota agli antichi la dobbiamo a un con- 
tadino genovese : Constile il lavatore in un 
terrapieno coperto , in cui evvi la conca con 
la mola per macinare il nocciuolo , simile a 
quella degli altri trappeti , Vicino a quella 
conca se ne cotlruisce un altra simile , ma- 
situata piìk bassa y che chiamasi il follatore ,. 
perchè in essa un raftrello di ferro , e una^ 
mellola mossi e ’l primo e la seconda dall ac- 
qua mescolano e sbattono la sansa , dopo eh e 
fiata macinata sotto la mola . Al lato del fol- 
latore vi è una cifternetta di tabbrica seguita, 
da altre cinque y o sei situate a scalinata , en- 
tro alle quali di mano in mano scorre 1 acqua 
con filamenti di olio ; e in ultimo evvl il tor- 
chio con argano y per Itringere il nocciuolo . 
In Seminara , dice il lodato Autore , ftringen-, 
do il nocciuolo , che esce dagli antichi trap-- 
peti , si ricavano da ogni llretta rotoli 7* - ° 
g. di olio , che sarebbero perduti ; e ltringen- 
do la sansa uscita da nuovi trappeti genovesi, 
da. ogni llretta si son ricavate sole once 7 . di 
olio. Il Sig. Moschettisi dopo di aver pa- 
ragonata la manifattura dell’olio della provine 
eia di Lecce con quella della Toscana, del 
Genovesato , della Calabria, ec, conchiude , che 
nella Penisola Salentina sia essa meglio intesa 
e guidata, che negli accennati luoghi. In fatu- 
ivi ad ogni frantojo sooo addetti almeno tre- 
torchi , e per macinare per .riinacinare e per 

ftiin- 
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ftringere tornali 8. di olive vi bisognano ora 
ia. di tempo; e se altrove la quantità dell’ olio 
della prima ftretta è quadrupla , o tripla della 
quantità delle altre pressure ; in detto luogo 
( e anche in alcuni paesi della Terra di Bari) 
la copia dell’olio della seconda ftretta uguaglia, 
e talvolta supera la copia del primo ftrigni- 
mento . Solo desidererebbe il lodato Autore, 
che si accrescesse il numero de’ torchi , o si 
diminuisse di -J la quantità delle olive , ridu- 
cendo la macinata a tomoli 7.. Per trarre dal-i 
le olive tutto l’oHo, si richiede 1. che le oli- 
ve fossero ben Inacinate , e riraacina^e : 2. che 
la pafta sotto al torchio venisse ben premuta : j. 
che la medesima si lasciasse gemere a sufficien- 
za ; poiché l’ olio scorre a misura che cresco 
la forza comprimente. E quanto alla terza ftret- 
ta , e alla lavatura della sansa , afferma il lo- 
dato Amico, che se in Genova, in Lucca, in 
Aix le dette operazioni riescon vantaggiosa , 
ricavando i Genovesi in ispecie per mezzo deir 
la lavatura ftara 16. di olio in circa da tornea 
li 450. napoletani di nocciuolo, nella provin* 
eia di Lecce , e anche in quella di Bari , non 
recan profitto ; perciocché il torchio riduce 
colà la parta dell’oliva ad una polvere quasi 
asciutta; e ’l Sig. Marchese Grwaldi , che 
tanto ha gridato a tavor de’ truppeti , e de’tor-r 
chi genovesi , ' dopo di essersi della maniera 
informato , con cui in Mola di Bari - special- 
■*mente l’olio si fabbrica y ha conuhiuspj che una 
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tal manifattura si dovrebbe imitare da tutti i 
paesi oleari , con mandare in obblivione la la- 
vatura della sansa (i) . Il Sig. Segretario pel- 
le corrispondente della R. A. de’ Georgofìli di 
Firenze, per cavar dalle olive ogni maggior 
vantaggio , propone nuovo frantoio , e nuovo 
torchio (2). Due orizzontali cilindri metallici 
scanalati ricevono da una tramoggia nelle loro 
alterne scanalature le olive , e circolarmente 
girando intorno a’ propj adì , incassando 1» 
parte colma dell’uno nella cava dell’altro , fra 
di eflfì le } schiacciano con grande speditezza, 
senza che una sola oliva possa evitarne l’ azio- 
ne; e senza più rimacinar quelle , che sono in- 
frante , e quindi senza il rischio di riscalda- 
mento. Ed ecco il nuovo frantoio. Al torchio 
poi si potrebbe softituire , secondo il lodata 
Autore , un vaso cilindrico di ferro fuso, 
'Sfondato da tutte e due le parti , e bucherato 
<in tutta la sua superficie circolare , com’ ù quel- 
lo , che 1 -di bronzo si vede nelle spezierie , per 
tavàr l’-'olio sfalle 1 mandorle dolci : in tal modo si 
risparmierebbe , con l’ eternità del nuovo torchio, 
la spesa perenne delle gabbie ( volg. Jìscoli ), 
«* * Tom. W X le 

/r ' t ‘ , 


(i) Mtm. su la Economia olearia antica 
e moderna. 

‘ ‘ 1 (o) Descrizione 1 del modello del nuova- 
frantojo, nel Lunario per i contadini della 2 ’a-i 
scarta , an. 1788, 
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la quali comunicar possono anche cattivo odo*? 
re all’olio , se si adoprano non ben purgate 
più d’uua volta. Noi ringraziamo il Sig, Se- 
gretario d’ un tale suggerimento, e preghiamo 
i Possessori a profittare de’ lumi de' Filosofi. 

§. CXVU. L’ olio tanto meglio si conser ve- 
ri per quanto maggiore sarà l’ attenzione nel 
farlo. Oltre a quel tanto, che abbiami finora 
spiegato , si badi diligentemente alla pulitezza 
non solo de' trjppcti y che debbono esser, ion,- 
tani da qualunque puzzo, o pure odore, e sen- 
za che in elfi fuliggine, polvere , q tele di rar 
gni si osservino ; ma in particolar madq agU 
arnesi, che bisogna lavar prima con acqua cal- 
da analizzata, baltando, come dice il R.ozigR r 
libb, io. di cenere di fecce di vino per botti- 
glie ioo. di acqua; e poi con altra acqua fat- 
ta bollire insiem con 1’ allume r di cui libb, a. 
e mezzo sotto sufficienti per la quantità di ac- 
qua accennata . Su mai con la prima lavatura 
redasse nelle gabbie , o fiscali , me’ inalidii , 
nella conca, ne’ vasi | nelle pale, ec, particel- 
la alcalina, che unita agli olj dolci , comu- 
nica ad elfi un cattivo sapore; per mezzo del- 
la seconda lavatura, l’alcali, seguendo le leggi 
delle affinità, s’unisce alla soprabbondanza del- 
l’acido deH’allume , eh’ è un sale neutro , e 
così refta neutralizzato, scorrendo $on l’acqua 
bollente, versata su di tutti gli arnesi* in ab- 
bondanza, dopo che son fiati ben raschiati, 
ftropicgiati, e forbiti, £ in quarvo afie gabbie, 

-.dopo 
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dopo le lavande sia con acqua semplice bollen- 
te, sia con acqua alcali 1 tata , o alluminata, 
sarà sempre buon consiglio di ftringerle sotto 
al torchio . I Genovesi sono sì rigorosi per la .. 
pulitezza de frantoi, che non permettono affat- 
to «he uom furai, tabacco nel tempo , ch 3 s* 
cava l’olio fino. Se si temesse gelataio se il 
borea dominasse con. rigore, si porti fuoco nel 
travpsto , ma che sia ben consumato , onde non 
fàccia fumo . Anche si dovrebbero affatto proi- 
bire con pubblica Ugge le ra.sure, dette qui 
mezzi quarantini , quarti , mezzi quarti, e 1 
cucchiai, che sono di rame, non^ s ignorando 
che il verderame è un veleno . Nelle Citta più 
otite di Europa niun venditore di olio può 
usare vasi di rame ; ancorché fossero ff agnati , . 
la, somma pota francamente concludere , 
che non si avrà mai olio serbevole , e longevo 
da que’ frappati , ove regna la sordidezza,.# 
ove i fattoiani non sono inftrum da padroni . 

Si leggano » libri di Catone e di ColumellAj 
e' il vedrà quanto gli antichi ci superassero 
nelle cognizioni i e in ispecie nell’ Economia 
olearia . V olio dal trappeto si .trasporti, ne 
luoghi ove dee leggiermente fermentare , e 
dewrre la mucilaggine , richiedendosi per tal 
oliera che il calore del sito sia di gradi 15. ui 
* * 8 . del' EU aumur ; e dopo giorni 15* 0 ao - 
si palTi nitido e chiaro in altri vasi , che per- 
fellamente si voglion chiudere, acciocché tra 
folio. * V atmosfera del luogo non vi sia co- 
' . X 5* - 
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m unieazione ; avendo la sperienza dimoftrato 
che l’olio quanto più è tenuto in vasi ben chiu- 
si jr e in sotterranei treschi , e poco soggetti 
alle variazioni dell’atmosfera, tanto meglio an- •• 
cor si conserva. Per difender poi l’olio dalla 
rancidezza, che in genere è una spontanea ài— 
terazione , si ponga nel fondo de’vasi una spu- 
gna più larga che alta inzuppata di una maté-' 
ria liquida, compolta di creta di Spagna, o di 
altra terra assorbente, e di due partì di aliti-'*' 
me in polvere, ch’è un saie, che non si scio- 
glie nell’ olio : 1 ’ aria fissa , che a poco a. poco 
si svilupperà dalla composizione , supplirà’ a 
quella, che l’olio insensibilmente perde, e eh* 
è tafoto necessaria per la conservazione delle -5 
softanze. Ogni volta che l’olio si travash , le*' 
spugne si lavino, si pulischino , e si preparino 
di- nuovo. Ma se l’olio fosse già divenuto ran- ‘ 
cido, il Sig. Oktinger (i) suggerisce t'ómé 
mezzo infallibile di lavarlo prima con acqua 
salata, e poi di sbatterlo con spatola di legnò 
entro a lisciva fatta con una parte di sale co--’ 
mune, e con tre di calce viva ; e dopo ch®~ 
sarà riposato per ore 24. si lavi con acqua 
tepida e pura; e così diverrà bianco: e trava- 
sato che sia, vi si aggiunga una softania ca- 
pace di fermento, come il sugo de’ pomi, del- 
le fragole , e di altri simili frutti ; e dopo la 

‘ * fer- 



( 1 ) Giornale di Fisica del 1779 . 
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fermentazione l’ olio si presenta dolce e chia- 
ro (t) . Quanto alla- naturale dilatazione dell* 
olio, si è sperimentato, che ogni dodici gradi 
di calore esso scema j'- ; per cui chi vende* 
barili ioo_ di olio nel Dicembre, 0 nel Gen- 
naio allo (tesso prezzo, che (atto avi ebbe nel- 
l’eftà, dona al compratore più d’ una soma di 
olio. Finalmente in quanto alla durata dell’olio 
nelle lucerne, ha osservato il Sig.l 3 RESTA, che 
l’ olio , che non sia di un anno , oltre al far» 
carbone nel lucignolo , dura assai meno dell’olio 
di due anni; e la differenza è come 13. a ìJj 
§» CX Vili. 'Non solo nelle olive , ma ben-n 
si in moltifllmi altri vegetabili , oltre all» 
quantità di olio combinato , eh’ è una delle 
parti cflftitutive de’ loro principi proflìmi , 
trovasi anche certa quantità di olio soprab- 
bondante , che non entra nel cambiamento 
de’ loro principi proflirrti , e che fa corpo da 
se (tesso . In fatti ^ senza dir nulla delle coc- 
cole delPoleaftro , dalle quali , dopo di esser 
giunte a perfetta maturità su gli alberi , ha 
eftratto il Sig. Prbsta olio fino assai , del 
colore di ambra , e che più di tutti regge, 
al tempo 5 in moltifllmi luoghi delle noftre 
provincie si eftrae pure col mezzo dell’acqua, 
bollente 1* olio dal lentisco di cui si tà uso 
non solo per le lucerne , ma altresì per conr 
X 3 ' dire 


(1) , JUià Acad.. ilifì. Magunt. ai t. 1777. 
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dire le vivande delia poveri gèrfte »' 'i 1- esso, 
per verità artiingente , ma i popoli , che fife, 
noi se ne servono , sanno il modo dì render- 
lo mangiabile , mettendoci dentro * allora che 
bolle , fichi secchi , e altre softanze zucche* < 
rose . Io ho sperimentato che la differenza 
della durata nelle lucerne dell’ olio di lenti- 
Sto in confronto con 1* olio di olive è come 
7. a 11. Inoltre da’ semi della vite , che noi . 
buttiamo con le vinacce , si spreme un buon 
òlio non solo nel Milanese , ma eziandio nel. 
Bresciano , nel Bergamasco , e nella riviera 
di Salò (i) ; e si pratica pur lo flesso con 'r. 
ft semenze di rape , dalle quali i Bolognesi 
in ìspecie cavano il cosi detto da e(fi y " olio • 
di navoni , che essendo buono per divulsi usi,..i 
perciò si vende un bajocco di piò per tò* li 
ghetta in paragone dell’ olio di olive . Il ve- 
ro tempo di spremere l’olio di tal seme , è ... 
dal mese di Giugno fino a tutto il mese di 
Febbrajo ; perciocché esso , per esperienza.- ^. r. 
rende meno olio assai in primavera , tempo y.:L* 
in cui fioriscono le piante delle rape ■ da «Km 
menza . Il Sig. Chancey mandò alla Società- . 
di Lione il saggio dell* olio eftratro dalle <och‘.z 
cole del sanguine ( cornus sanguinea , Lin. 

H liquore, eh’ è verde , e grosso , bruciò be* .• 
ne , e parve atto a’ varj usi economici , e 
' . * • spe- 


• a 

(i) AìOwino, Mrm. 1. - ». 
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specfcilmehte a farne sapone . Sappiam pure , 
che nella Fiandra ^ e In particolare a Lilla" 
si coltiva in gran copia il seme del colsat , 
eh’ è una specie di cavolo selvaggio , a solo 
fine di spremerne 1 '* olio ; e fanno anche lo 
ftesso i Francesi e i Tedeschi con la semen- 
za del navette , eh’ è una specie di rapa sel- 
vaggia , dalla quale cavano l’olio » Il Signor 
BartalIni Troless. di Agricoltura nell* Uni- 
versità di Siena j inculca eificacemente la cul- 
tura del ricino comune , che suol riprodursi 
spontaneo ovunque allignò una volo , a fine 
di eftrarne l r olio ; e dice di aver sperimen- 
tato che la rendita del ricino è superiore a 
qualunque biada y o liquore * che si cavi dal- 
la flessa superficie di terra , in cui si semina 
il rìcino , che ama la terra sciolta ^ e la tu* 
facea (i) 4 Afficurarto a quello proposito i » 
Slgg. Heyer presso Crell , e de Machy 
presso Ruzier i che il detto olio sia acre ' 
assai , purgante , e per le lucerne d? poco 
uso . Finalmente il Sig. Scopou (2) racco- 
rilanda come molto vantaggiosa la cultura del- 
la camelina , e del napo selvatico , il quale’ 
seminato in vece del" lupino , servirebbe non 
solo ptr ingrassare ottimamente il terreno t J 
ma sotnminiftrerebbe anche co’ suoi semi un* 
X..4 * .. He-" 


(1) Nel Magaz. giófg. Vol. lV. an, 17Ó7. 
*'(») Annotai, al Macquek rr. , 
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ricca messe di olio per le vivande , per le 
lucerne , e per fare il sapone (i) Dalle os- 

servazioni poi del Sig. Duravde presso Ro- 
Zier si rileva , che pofte le quantità uguali,' 
1’ olio di lino , di cui non è ignota la fattu- 
ra , si consuma in ore 8. , quello d’ oliva 
in ore io. | , quello di napo nel tempo fles- 
so, e l’olio delfonopordo comune in ore xa^ 


CAPO XXII. 



il pomiero. Della moltiplicazione , dell’ inneflo , 
della potatura , e delle malattie in genere 
degli alberi fruttiferi. Cultura particolare ->r. 
di tjft : ove si tratta della raciolta , ; t 

e della conservazione de' frutti. 

J i 

^.CXIX.f’T'Utti gli alberi, che si coltivano H 
A tanto nel pomiero, che separata- 
mente fuori di esso , si riducevano dagli anti-, , 
chi a- due sole clafii, cioè a’ pomiferi, e a no- 
ciferi. I moderni per lo contrario difìribuisco- 
no gli alberi fruttiferi in quattro generi , e so- 
no i. i pomiferi , il frutto de’ quali ha il seme 

en- t 


(i) Vedi Memorie del Signor ArDihnó. » 
Atti dell t Soc. econom. di Berna , an. 1762. 


Digitized"by Google 


, fc. U S T I C 11 B ; 329 

• " , * ‘ • •, ~ «'*. 

entro una capsula coperta di polpa , come la. 
pera, la mela, la cotogna, ec. 0. i drupiferi^ 
che sotto la polpa hanno un nocciuolo , come 
la pruna , l’albicocca, la pesca, l’oliva, èc. 
3. i nociferi , che portano il frutto sotto un 
integumento coriaceo, come la noce , la no- 
cella, la mandorla, ec. e .4. i btf riferì* U 
frutto de’ quali ha il seme immerso nella polpa 
senza altro integumento , come la mora , o sia 
il frutto del gelso. In genere perchè tutti gli^ 
alberi fruttiferi , renduti già domeftjci , hanno 
per lo più una propietà di produrre semi , da 
quali nascono piante selvagge ,, accodandosi in 
tal modo alla loro, prima origine; perciò non 
bisogna sempre moltiplicarli per yia di semen- 
za, ma per mezzo di rampolli, e anche d’in- 
nefto, codringendo. 1 le piante selvatiche a dare 
foglie e frutti non loro,. Ed ecco la neceflìta, 
in cui siamo di avere un semenzaio, e un vi- 
vaio , per tir nascere ^ e per allevare in efli 
le pianticelle da innedare , le quali o proven- 
gono dal seme , o da’polloni , o da piante , che 
da’ luoghi inculti sonosi iyi trasportate per far- 
le crescere . Che il semenzaio , e il vivajo si 
faccian in terreno .aperto, e dominato dal sole, 
e che sia raro anzi che denso , sugoso , anzi 
che pingue, e nel mezio fra il secco e l’umi- 
do. Gli antichi insegnavano di trasportare gli 
alberi da un tondo arido e Aerile in uno mor- 
bido , e grasso ; ma i più sperimentati moder- 
ni esortano a trapiantare i medesimi in terre-; 

. •**•' * J ■ 1 no, 
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no , che non sia nè migliore , nè peggiore , 
ma nguale.nl primo. Si abbia poi tutto il pen- 
siero di svellere dal vivajo le piante spontanee, 
è nocive, e «di dividete il medesimo in due 
porzioni , delle quali una servirà per quelle 
piante , che per neceflità si debbon seminare , 
e 1 balte* per quelle altre , che si debbon inne- 
ft afe* Vedendo far uso de’ semi per la pbopa- 
gazione delle piante , che si preferisca quello 
degli alberi domeftici a quello de’ selvaggi, e • 
dopo di avrer scelto i più grotti , i più perfet- 
ti , e' i migliori di ogni specie , si mettanb sot-* 
tfrra ne’piccofi solchi dittanti piedi 2. l’nno 
dall’altro . Fino a tanto che le pianticelle son 
tenere, bisogna Innaffiarle di tertìpo in tempo, i 
se por si ‘crede necessario il farlo j perciocché 
gli alberi sin dalla loro infanzia si debbono -, 
avvezzare a soffrire le intemperie dell’atmosfe- , 
ra . Quando le pianticelle sono in iftato di es- o 
sere trapiantate, si tronchi ad esse il fittone ,?j 
o sia la radice perpendicolare,- e si mettano * 
nel luogo defiinato alle convenevoli drftanze-jui 
con sarchiare spesso il terreno, e con tenerlo. b 
netto da tette, le erbe . Si badi a non toccarle^ 
Col ferro re’ primi lor anni *, poiché tutto 1’ ur .• 
more correrà olle parti ferite , e la piccola , 
pianta refterà infermicela j e crescerà con kit- ir 
rezza. • •' ' : ’ > 'c.i 

CXX. Diversi sono t modi da mneftarC \ 
le piante . E primieramente si può fare F in- » 
netto a scorza j o buccia, eoa mettere ie mar- ■ 

ze 
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« fra la corteccia e l’ alburno ; e si dirà ói^ 
Tiejlo a • coroni , se inferirai due o più marze, 
essendo il tronco grosso, dittanti dita 4. l’un» 
dall’ altra: e. a squarcio, con introdurre nell» 
fenditura già fetta nella pianta svettata , la mar» 
za: 3. a scudo , ovvero occhio , con mettere 
una gemma con la sua corteccia, che rappresen- 
ti quefta figura V , nella fenditura della scorta, 
dell’albero, che rappresenti queft altra figura T, 
che si vuole inneftare : 4. a boccinolo y o anel- 
letto , 0 zufolo , con introdurre la buccia circo- 
lare a guisa di aftuccio nel tronco scortecciato; 
e quefti due ultimi metodi cònvengon meglio 
agli alberi, che hanno scorza sugosa, é forte, 
come il fico , il limone, ec. Inoltre si posson 
propagare le piànte o a polloni , come si è 
detto, tagliati, o sbarbati dagli alberi, 'e pian- 
tati in terra , come si pratica con gli olivi , 
co’ fichi, eci o per mezzo di propaggini, det- 
te anche alla francese margòtte. Si può propag- 
ginare una pianta o con abbassare in terra il 
ramo entro una fossa , tagliandolo dopo uno o 
due anni dal suo tronco , come si Usa con le 
viti; o facendo nascere le radici da’ rami fles- 
si > senza abbassarli , e solo con metterci attor- 
no vasi pieni di terra , con tagliarli poi 'dopo 
il primo , 0 il secondo anno : il che diciam 
noi formar le tejìe , praticando tal metodo co’ 
limoni, co’ Portogalli , ec. Finalmente evvi al- 
tra maniera d’ inneftare, che dicesi ad arco , 0 
in vicinanza, o pure per approjjìmuzione , e da’ 
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Latini abltélttio ; e si fa con tirare il ramo di 
quell’albero, dal quale ,|i „yuol prendere-, l’ in- 
sertai, e «ort farlo passare in mezzo ad altro 
ramo di diversa pianta, eh, e si yuo! in nettare ; 
scarnandone da ambo i lati quella parte^,, che_ 
dee reftare in, mezzo alla fenditura del .secondo 
ramo ; e con disporre , che le cortecce d’amen- 
due ai eombaccino, _ e- che il ramo introdotto 
eàca dalla fessura, guardando in alto. Dopo un 
anno, se ha preso., .-s’uagiiaiv Gli antichi coprii 
vano la ferita delfinnefto con terriccio e con fo-* 
glie, o eoo crofte di n terra legate con paglia; 
e (notti de’ moderni adoperano certo; . impiaftrq 
comporto dj cera,- di trementina, di, pece, e 
di sego a parti uguali, Nel formare, gl’innefti 
il del. Adanson (j) seguendo le dottrine di 
VAftaoNp, dà i seguenti precetti ; i.^che la 
marza e ’l tronco sieno della medesima specie, o 
almeno affini; di modo che convengano per la 
qualità della materia , per la natura degli umo- 
ri , pel sapore, e per ,f odore.-, ft. che lf due 
piante sieno tali, che fioriscano, e che maturino 
il frutto nel tempo medesimo : e 3. cjie le pian- 
te crescano con ugual preftezza , e ad alteiz^. 
uguale, per quanto è poffibile. precetto gene- 
rale é poi per gl’innefti di tagliare tutti i' ra^ 
mi, e tutti i- germogli dell’ albero insertato ^ 
acciocché al solo innefto corrano tutti, gli urao- 

• ’. -. f<r- ** *,(«►, 

.i » > ■ ■»■■■* .. 

. ( 1 ) Familles des piàntosi 


I 


Digitizod by Cloo^fl 



R' u s -t 1 c ir ir;' $13 

rì. Giunto che sarà il tempo di trasportare; gli 
alberi nel pernierò, o in altri terreni , ove erti 
possano ben allignare, si trasportino quelli, che 
son grotti come il manico d’una vanga, e che. 
son diritti, e lisci, e si mettano con il pane 
alle radici entro a buche tenute aperte per un 
mese e più , e che abbian nel fondo o paglia-; 
riccio, o foglie secche , o altre materie da ben 
accogliere le radici-} e le barbe. Quanto più 
le fosse saranno grandi , tanto meglio v’-aliigne- 
rà la pianta. Tra un filare e l’altro che vi 
sia l’ intervallo di piedi 40. 0 di- 30. secondo 
la natura degli alberi , e lo ftesso si dica della 
diftanza fra una pianta e l’altra. Il miglior 
tempo di trapiantare gli alberi si giudica co- 
munemente 1* autunno . Nel Tomo I. delle Me- 
morie della Sbcietà di Berna per l’anno 17^0. 
si 'legge la descrizione d’ una macchina inveii* 
tata da Pietro Sommer per Eradicare i gros-; 
sì alberi , e i trónchi con le, fot* radici V • i” *\ 
§. CXXI. Gli Scrittori diftinguono .per / lo 
più itegli alberi' tre specie di rami , cioè il lér 
gnoso che spunta dalla gamma più vicina al 
tàglio, e eh’ è più lungo, e più robufto degli 
altri ! getti ; i \ fruttifero y eh’ è diverso nelle 
diverse piante; e ’1 focaueo , che nasce fra due 
rami , come in mezzo ad una forca . Quindi 
esortano nella potatura de’rami legnosi a con- 
dursi con tal moderazione, che non reftino 
troppo -corti ,-nè troppo lussureggianti r riguar- 
do avendo all’indole, all’età, e al vigpre del? 
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la. pianta . E in quanto a’ rami fruttiferi se eflf 
producono frutto sul ramo , o su fcj, cacciata, 
cori fe dicono i rullici , di un anno , corte nel 
pesco * si debbon potare in modo da aver fruc- 
to nell’anno presente, e in quello, che verrà, 
appresso : se poi danno frutto da’ rami vecchi* 
eome nel pero * cacciando prima fuora un* 
sorta di bottone * o di bitorzolo, non bisogna 
affatto toccarli col ferro. In ultimo i rami fo- 
canei , essendo pedinai , e vivendo a danno de x 
getti vicini * convien reciderli interamente dalle 
piante. Il ben inftruito potatore si ricorderà di 
disporre in modo i primi getti delle piante no- 
velle , che crescendo ciTi con gli anni , rappre- 
sentino la figura d’ un bicchiere: taglierà pure 
di tempo in tempo tutti i rami .ftorti * que’ * 
che son nati male , e i secchi ; e serberà nel- 
la. potatura tanti getti fruttiferi, quanti l’albero 
ne potrà alimentare ; e in fine ftrqpperà eoa 
le mani piuttollo , che taglierà col ferro * per 
non lasciarvi una ferita scabra e nodosa* 1 nuo- 
vi getti di quelle piante , il frutti» de’ quali ha 
Il nocciuolo coperto di polpa, come il- prugno 
l’albicocco* ec. Gli alberi, non altrimenti che 
gli animali avranno quella disposizione che sì 
ferà loro prendere negli anni dell’ infànzia dà 
affi , che sono anni teneri , e capaci da rice- 
vere educazione. Il tempo pià opportttno per 
potare le piante si giudica comunemente '•'l’au- 
tunno,. e in particolare que’ gloriai , sthe sono 
asciutti, e tepidi, a cagion del - sole . - Abbiati! 

al- 
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altrove -accennata I’ unguento di S. Fiacre per 
coprire L tagli della potazicne. 

§, CX,XIL Generalmente parlando, la fterj.- 
lità è malattia dannosa degli alberi frutti- 
{qri T Può nascere la medesima o dalla sover- 
chia^ cop* a di umori nelle piante vigorose , o 
dalla scarsezza .di elTi nelle piante deboli ; don- 
di nasce che L fiori cadino innanzi tempo . Nel 
-ppimt» caso bisogna col mezzo delle arene , o 
de’ piccoli salii dare divenir magro il terreno; 
C nel, secondo conviene ingrassare il medesimo. 
In olfje giova . lo, scalzare le radici alle piante 
fieri) i, per 1’ abbondanza de’ sughi , acciocché 
insiem con la terra si tolga ad esse il sover- 
^J^n jir^ore.; e similmente giova anche lò scai T 
in tempo di pioggia le radici delle pian- 
iterili .per -difetta di umore, acciocché l’ac- 
qua,; lav^ndp quella intonacatura , e quella spe- 
ifóS di, patina, che nelle radici si trova, ven- 
tilino aiae dispqfte a una piò libera traspira- 
rne, e a, trapre. maggior succo dalla terra, 
jk «cat ti .ojLvL coverti di galle , e che non le- 
.gaw^n mai, frqttp a cagione del fqndo grasso 
: .gasai.,. dopo d» hver fatto scovrire intorno le 
igdi$w di eifi, vi feci mettere moltilUmi cofa- 
jsi di fflhHiul 8 ’/?' fi* coa piccoli salii,, e nei- 
li anno appresso fioriron bene , fi fruttificarona 
parte sola della pianta si caricasse 
di fiori,; e l’altra no, reftanda infeconda, In- 
fogna potar meglio la parte Iterile, eh’ è la 
cagione de) male . Con molto giudizio poi si 
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ripiegano que* rami degli alberi fruttiferi'* 'che 
di soverchio lussureggiano , pertioochè essendo 
itlen libero il corso degli umori, eifi si ferma- 
no ne’ frutti, anzi che correre •alle foglie. Se 
nel ramo di qualche albero siesi formata piaga, | 
o cancrena, donde umor gommoso scorre, bi- 
sógna tagliarlo presso al tronco 1 ; il quale se sa- • 
fà' anche guado, la parte infetta si recida fino 
al vivo; la ferita si lisci, e si cuopra d’un- ; 
guento di S. Fiacre . Alle volte il tronco del- 
l’ albero noti qi'esce in grossezza a cagion del- 
la buccia , eh’ è durifltma e ftretta . 'Con là 
roncola si tiri' una linea profonda da cima al 
basso , e si solchi la scorza . Alcuni Autori 
moderni firn consiftere i rimedi delle piante 
fruttilere ammalate i. nella dieta , e nell’ atti- 
nenza dal cibo; a. nelle incisioni, e nel sai 
lasso, eh’ è un taglio di pollici * 3 ; o 3. di lun- 
ghezza o nelle radici, o nel tronco, o ne’ra* 
mi dell’albero troppo vigoroso; 3. nel caute- 
rio, eh’ è un salasso diversamente-’ modificata , 
è che si fa ne’ rami, nel fudo, e nelle radici) 

4. nelle itarifte azioni , eh’ è un mezzo d’ arra- 
ffare l’affluenza del succo, aprendo in diverse 
parti la corteccia ; 5. ne’ cataplasmi , e ne’to- 
pici, de* quali il migliore h l’unguento di S. 
Fiacre ; e 6 . nelle Jlecche , nelle fasciature-, e 
nelle legature, quante volte le piante hanno t 
rami slogati , rótti , 0 che si trovano in- unà 
posizione irregolare sforzata . Finalmente si sa 
fche le piante parasite , come 1’ edera * il rau- 
•• - aco /; 


. 



■Rii s t! c nt;' 337 

sco, ee. danneggiano le piante : dunque si tol- 
gano da esse , per farle meglio vegetare . 

§. CXXIII. E della particolar cultura degli 1 
alberi fruttiferi sommariamente trattar volendo, 
diciamo che il pero ( pirus communi s , Lin. ) 
ama terreno comporto di humus e di sabbie a 
parti uguali , e vuole clima caldo. Infinite, 
per dir cosi , sono le specie di peri tanto di 
erta , che d’ inverno : esse però si propagano 

0 per mezzo di semi , o per mezzo d’innefto 
a scorza, o a squarcio su’ peri selvaggi , aver 
volendo alberi alti; o per mezzo d’innefto sul 
cotogno , volendo tener le piante a spalliera . 

1 peri in albero, che si metteranno alla dittan- 
ti di piedi 30. fra di elfi, non richieggono 
veruna cura; e que’, che si porranno a spal- 
liera, la quale dee guardare tra il mezzodì, e 
il levante, vogliono essere con diligenza edu- 
cati , acciocché non dieno molte frondi, e po- 
co frutto. Dopo f innefto il pero comincia a 
fruttificare ne’rami d’un anno; e appresso sem- 
pre ne’ rami vecchi: quindi se tu tagli quelli 
rami, perdi il frutto di quell’anno; e se tagli 
* rami novelli, perdi il frutto degli anni futu- 
ri; ed ecco la ragione perché i peri si toccati 
co’ ferri il meno che si può. Si moltiplichino 
sempre le migliori specie di peri , che reggono 
al propio clima . Il lazzcruolo ( pirus irregu - 
iaris foliis ovatis , acute serratis , floribus cy- 
mosts , Lin. ), eh’ è una specie media tra il 
pero, -il nespolo, e lo spino, e che porta fnu- 

Tom. II. Y to 
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to piccolo della figura del pero , dr belliflimo 
colore , e d’ un sapore acidetto , e insolito , 
vuol essere coltivato come il pero. Si può in- 
nettire sul nespolo, sul cotogno, su lo spino 
bianco , e talora anche sul pero ; e vive me- 
glio attaccato a muro verso il meriggio , che 
isolato. 11 melo ( pirus malus , Lin. ), che di- 
cesi anche pomo , ben vegeta ne’ climi tempe- 
rati , e ama terreno mezzanamente umido. Si 
può innefture sul pomo selvaggio , e su gli ar- 
boscelli nati dal seme del pero domeftico . Non 
soffrono il ferro , e vogliono essere coltivati 
nel terreno intorno ad elfi , acciocché meglio 
ltendano le radici . Che la diflanza fra una 
pianta e l’altra nel pometo sia di palmi 15 . in 
i<5. Il cotogno ( pirus cydonia , Lin. ), che 
vuole terra umorosa , si può moltiplicare o con 
1 * innefto su lo spino, e anche sul pero, o con 
propagginare le radici , o per mezzo di pollo-**' 
ni svelti da buona pianta . Il cotogno portoghe- 
se a foglie larghe è preferibile -alle altre specie 
non per la feconditi , ma per la bontà de’ frut- 
ti . Il melo granato ( malus punica ) si molti- 
plica meglio per mezzo di polloni con tutte le 
barbe, che. per via di semi, o di rami spac- 
cati nella base : ben vive in luoghi baldi . e 
asciutti. Il Tana r a suggerisce di scuoter l’ac- 
qua da’ fiori , acciocché non marciscano con 
'quell’umido ivi rimafto . ^ - 

§. CXXIV. Il prugno ( prunus domejiica , 
Lin. ) , che ama una terra più secca che umi- 
da , 
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da, pii sabbiosa che forte, si può moltiplica» 
re o col nocciuolo, o mtndorla, o per mezzo 
de’ getti de’ prugni selvaggi , inneftandoli a scu- 
do meglio che a marza . Nel secondo anno 
dall’innefto si trasporti la pianta nel pomiero, 
perchè piò tardi con difficoltà a’ appicca al suo- 
lo • Perchè non cresca troppo rigoglioso senza 
portar frutti, balla piegarne, e ripiegarne i ra- 
mi ; albero fruttifero non vi essendo , al quale 
sia piò di esso nocevole il taglio . Il ciriegio 
( prunus cerasa s , Lin. ) , i cui frutti matura- 
no prima degli altri , secondo le varie specie 
di esso, vegeta meglio in terren leggiero, che 
nel forte: esso si coltiva come il prugno, e 
si può propagare per mezzo del nocciuolo , ma 
meglio si moltiplica inneftandolo sul ciriegio 
i, selvatico. Vogliono alcuni , che l’innefto rie- 
schi male su le pianticelle nate dal seme di 
marasco; e perciò l’inncfto del ciriegio si dee 
fare su le pianticelle nate dal nocciuolo di ci- 
'iriegio domeftico. Tra una pianta e l’altra che 
ivi; sia l’intervallo di palmi 04. fino a 30., 
-iperciocchè all’ aria aperta vegetano con mag- 
gior profitto. Per impedire che la gomma non 
faccia perdere interi rami , si tagli da princi- 
» pio la parte infetta , donde quell’umore scatu- 
risce , e si ricuopra la ferita con cera , e con 
11 trementina per difenderla dall’aria. L’albicocco 
( prunus armenìacay Lin. ) prova bene in ter- 
ren poroso, e fresco; e perchè è uno de’pri- 
mi a fiorire, perciò suggeriscono alcuni a col- 
. ► s Y a . loca- 
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locare tali piante all’aspetto di tramontana,' 
acciocché fioriscano più tardi , e’i frutto sia 
più sicuro . Ksso porta frutti , come il prugno 
tanto ne’ rami nuovi, che ne’ vecchi; e si può 
inneftare sovra se (tesso, su’ prugni, su’ peschi, 
e su’ cotogni. I frutti degli albicocchi a spal- 
liera sono più grossi , ma meno saporosi di 
que’ degli albicocchi ad alberi. Il pesco ( amyg- 
ddlus persica , Lin. ) alligna bene in clima cal- 
do, e in fondo alquanto arenoso , e un poco 
umido. S’ inneità a scudo sul mandorlo, e sul 
prugno , e su le piante nate dal propio noc- 
ciuolo . Bisogna tener mondo il terreno dalle 
erbe nocive ; e quando i frutti avranno la gros- 
sezza d’una noce, è bene, che si diradino, 
lasciandone quel numero, che può la pianta 
ben alimentare , altrimenti verranno essi pic- 
coli , o poco saporosi . In molti luoghi ordina- 
no i pecchi a spalliera in faccia al muro , la 
c ii esposizione dee esser quella fra il mezzodì 
\ e ’i levante . Il cel. Franklin (i) vorrebbe 

che le pareti fossero colorite di nero , per me- 
glio ricevere , e conservare il calore a bene- 
ficio delle piante, e de’ frutti; e il Sig. Mil* 
ler (a) preferisce il color bianco, giudicando 
molto utile alle piante fruttifere la luce riflet- 
tuta ' ‘ 

. r—. : : r* ! — : 

(i) Experiments , and observations , 
55. 'i •' - 
(a) Didionary ec. 
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tuta dalla parete . Io esorterei a procurare agli 
alberi disporti a spalliera e l’ uno e 1* altro 
vantaggio , con far colorire di nero la meri 
del muro, cominciando dalla base , e l’altra 
metà di bianco ; perciocché il caldo giovereb- 
be al tronco delle piante, e la luce a’ frutti di 
esse. Isiun meglio del Sig. db Schabol ha 
in quefti ultimi tempi trattato della cultui a del 
pesco . Esso esorta fra le altre buone cose a 
smuovere il terreno o con la zappa sem lice , 
o col tridente per non tagliar le radici ; a di- 
radare le frutta del pesco , e specialmente quel- 
le , che son venute a mazzetti ; e a scoprire 
le frutta, con levar le foglie a poco a poco, 
cominciando dal momento , in cui esse si di- 
spongono a mutar colore . Contro al mal del 
cimice , e contro a quel , che poi segue, detto 
mal del negro , il Sig. de Mei? ve suggerisce 
dopo molte sperienze, di ungere il pesco con 
.olio di rape salvatiche . K benché , dice il lo- 
dato Autore, si dovesse all’olio la perdita di 
multi rami ; pure quefto metodo si vuol prefe- 
rire a quello del Sig. Rogkr , il quale insegna 
che:,-!’ albero si tagli affatto. 11 giuggiolo ( zi- 
.zyphus ) ama luogo a solatio, 0 difeso da! bo- 
re»;., e si propaga per mezzo di barbatelle , o 
polloni, che surgono dalla ceppaji ; nascendo 
anche da’ propj nocciuoli, cl.e convierf rompe- 
re* alquanto -prima di metterli nel seqnenzajo. 
.Alcuni dicono che se il nocciuolo sarà tonico 
in infusione nell’acqua per un’intera giornata 
. . Y 3 la 
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là pianta nascerà più prefto , fe con maggior 
facilità. Il nespolo ( mespilus germanica , Lin. ), 
di cui si contano fino ad otto specie , e che 
in terren umido dà maggior copia di frutto , 
benché più saporosi sieno que’ de’ luoghi asciut- 
ti , si può moltiplicare con inneftarlo a occhio, 
e a squarcio sul pero , sul cotogno , e sul ne- 
spolo selvaggio. 

§. CXXV. Il mandorlo ( amygdalus comma- 
nis , Lin. ) , che ben vegeta in terre leggiere, 
sabbiose , e calcarie , e che ne’ paesi caldi sì 
vuol piantare esporto al borea , e in sito 
elevato, si moltiplica per mezzo d’ innefto su 
le pianticelle nate dal propio frutto . Per ritar- 
dar poi la fioritura de’ mandorli, il sugo de* 
quali è in moto subito che il freddo cessa , e 
'una dolce temperatura di aria si fa vedere , bi- 
sogna , dopo di averli inneftàti ne’ vivai , con- 
servare i soli primi getti, che formar debbono 
i rami principali , acciocché le piante intozzas- 
sero : in tal modo non temeranno le gelate , 
perchè fioriranno dopo di esse. Il Sig. Ber- 
nard (i) oltre al riflettere , che i peri , è i 
meli nani, che si veggono ne* giardini , fiori- 
scono coftantemente più tardi che gli alberi 

alti * 

*• ’• tfl'r't.'J • 


(i) Memoria coronata dall' Accad. di Mar- 
siglia , sul quesito: qual è la miglior maniera 
di coltivare il mandorlo , e quali sono i mezzi - , 
se pure esijìono , di sospenderne la Jioritura 'ec. 
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alti e della flessa specie, a’ quali si tagliano 
pochi rami ; riferisce che un agricoltore aven- 
do tagliato un grosso mandorlo, vide dopo al- 
cuni anni nascere su’nuovi getti lasciati cresce- 
re , varj fiori molto più tardi , che su gli al- 
tri alberi di mandorli . Dunque la poca eleva- 
zione sopra del terreno , conchiude il lodato 
Autore , era ciò , che avea maggiormente in- 
fluito a produrre simile effetto . Si potrebbero 
formar siepi di mandorli , e in tal modo afli- 
curare la raccolta d’ un frutto, che per lo più 
jnanca. Il noce ( juglans regia , Lin. ) ama 
il terreno dolce , alquanto fresco , e di moltp 
fondo , sia esso nelle valli , sia ne’ luoghi mer 
diocremente elevati ; e mal vive nelle terre 
argillose. Ne* paesi meridionali riesce meglio 
che ne’ freddi. Si moltiplica per via di flutto, 
che còn tutto il mallo si pone nel semenzajOj 
acciocché i topi non lo mangino ; e l’epoca 
d ? anneftare le piante ( il che si dee fare, co- 
me dicono a boccinolo, o anelletto ) è, quan- 
do esse •si trovano in pieno succo . Dopo Ì 1 
primo anno dal vivaio si trasportino, senza 
punto danneggiare la radice maeftra , nel luo- 
go , ove debbono far frutto. Jse’ limiti de’ ter- 
reni , o delle ftrade si dovrebbero solamente 
piantar i noci aH’intervallo di 80. fino a 100. 
piedi,' senza che si covrissero di tali piante i 
campi. L’Ab. Rozier dice che il sugo delle 
foglie de’ noci non sia altrimenti dannoso al 
terreno ; perciocché la sperienza dimoltra, che 
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il letame proveniente da tali foglie , quando 
sia ben macerato , non reca pregiudizio alle 
terre. Il nocciuolo, che si dice volgarmente 
nocella, ( corylus avellana , Lin. ), è un ar- 
boscello grandiiTimo , che getta rampolli dalle 
sue radici: esso riesce quasi in tutti i terreni, 
ma in particolar modo ne’ leggieri , e ne’ me- 
diocremente asciutti. Si propaga per via di se- 
mi , per via di polloni , e per via de’ margotti: 
il qual ultimo metodo si sperimenta più van- 
taggioso degli altri. 

§. CXXVI. Il caftagno ( fagus cananea ,Lin.) 
quando si vuol mettere a frutto , bisogna sce- 
gliere le caftagne migliori , e le più grosse, 
che si seppelliscono nel semenzaio , donde poi 
si trasportano le piante nel luogo , ove debbo- 
no vegetare. L’Ab. Rozier dice, che semi- 
nando le caftagne secondo la direzione de’ sol- 
chi nelle terre da formar caltagneti , nell’ anno 
4. si svellerà la fila intermedia , e refteraano 
le pianticelle diftanti piedi 6. l’una dall’altra; 
nell’anno 8. se ne svellerà un’altra fila, e. 1» 
diftanza sarà di piedi 1 a. ; nell’anno i< 5 . se ne 
taglierà un’altra fila, e si avrà l’intervallo di 
piedi 24.; e così appresso dando a’ filari, ch« 
già sono dominati dall’aria, e dal sole, raagf 
gior diftanza , gli alberi acquifteranno tutto H 
vigore. Vogliono che sia inutile l’inneftar l’al- 
bero , quante volte le caftagne sieno ftate bea 
scelte, prima di seminarle. La diftanza fra una 
pianta e 1’ altra dee essere di piedi 40* fino 

a do. . 
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a 60. . Il caftagno vive bene in ogni sorta di 
terra , purché sia montagnosa ; e in ogni cli- 
ma , eccetto che ne’ collantemente ardenti , e 
ne’gelati. La quercia da frutto si moltiplica 
come il caftagno, e prova bene ne’luoghi umi- 
-di più che. negli asciutti . 11 carrubio ( volg. 
-susctlle ) vegeta meglio né 1 terreni di buon 
fondo, che ne’ secchi, e ama esposizion calda 
più tofto che fredda . Si propaga per mezzo 
di semi , inneftando i carrubi nati - Nella co- 
ftiera di Amalfi s’inneftano i carrubi selvaggi, 
e *1 frutto, che dopo l’innefto rendono, è sa- 
. porito a mangiare . Anche per mezzo di pol- 
loni si possono propagare i carrubi , che si 
dicon pure da noi gaainelle. 11 pino ( pìnus 
eh' è un albero conifero , non regge al traspiah- 
tamento , ma si semina col suo frutto ne’ vasi 
pieni di limo paluftre mifto con sabbie, da’q un- 
ii ai cavan fuora i piccoli pini , per riporli 
nel luogo della loro vegetazione . Perchè i pi- 
ai nello spuntare di terra , e per i primi 3. 
o 4. anni sono appena visibili , e dilicatiffimi , 
perciò nel Brabartte seminano il frutto di effi 
irtsiem col seme di gineftre , le piante delle 
«piali- crescendo rapidamente , difendono dal 
freddo e dal caldo e dal vento quelle del pino: 
ma dopo il 4, anno i pini soffocano tutte le 
gineftre . Il pino non ha bisogno di altra edu- 
cazione, che di esser difeso ne’ primi suoi an- 
ni , siccome tutti gli altri alberi fruttiferi , dal 
guafto degli- animali . ; 

...... - - -, §. CXXVII, 
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§. CXXVII. Il fico ( ficus , Lin. ) ben ve- 
geta in tutte le terre , eccetto che nelle fan- 
gose , e nelle argillose , e prospera mirabilmen- 
te se ha il piede nelC acqua , come dice il pro- 
verbio, e la tejìa al sole , cioè dee esser vi- 
cino a qualche rivoletto , e godere dell’ acqua 
come vapore , non già come massa . Si molti- 
plica per mezzo di polloni, che abbian anni 2. 
o 3. , e si posson anche margottare, scegliendo 
rami giovani. L’innefto a bocciuolo,o a can- 
na è il solo , che si usa per quell’ albero , che 
ai può anche beniflìmo inneflare a scudo , fa- 
cendo prima ben riftagnare il sugo lattiginoso, 
che scorre dalla ferita. Perchè i fichi non ca- 
dessero delle piante prima di maturare , trovan- 
dosi esse indebolite per la produzione de’ pri- 
mi fichi , si faccia uso della caprificazione , no- 
ta anche agli antichi. Si prendano ne’ mesi di 
Giugno , e di Luglio i fichi selvaggi , e fra di 
elfi i piò grotfi , detti orai , nel punto che i 
moscheriai ,.che vi si generano, sono vicini a 
uscire, e infilzati col filo, o col giunco »i 
mettano su le piante de’ fichi d omettici : i njo- 
•cherini s’introducono per mezzo dell’ occhio 
ne’ frutti , e vi cagionano una fermentazione, 
come dicono , capace di precipitare la maturi- 
tà di etti , che , benché duri , si veggon pronti 
nello spazio di giorni 4.. La caprificazione si 
fa anche eon maggior semplicità , mettendo con 
la punta d’una penna una goccia di olio nell’ 
«echio del fico. Il gelso ( morus, Lio. ) tanto 
* , - . . . biaa- 
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èianco che nero servono piò con le loro fron- 
ti f che con le frutta, alimentando quelle i 
bachi da seta : essendo però più vantaggiosi a 
queft’nopo i gelsi bianchi che i neri, le fron- 
di de’ quali non ci fanno avere che seta gro»> 
sa . Il gelso bianco , che si dee propagare più 
che il nero, ama terren calcario, e asciutto, 
e si moltiplica per via dì seme . L’Ab. Ro- 
zier ha sperimentato che la semenza delle 
more , la polpa delle quali era tutta seccata , 
ha germogliata quasi tutta in pochi giorni. 
Dunque 0 dentro a casse , o dentro a’ vasi , o 
in altro luogo opportuno si metta nel mese di 
Aprile in terren da vivajo il seme del gelso , 
conservato asciutto , con ftropicciarlo prima ben 
bene * dopo che le piante saran nate , si tra- 
sportino con tutto il pane alle radici nel se*- 
mettznjo',' dal quale in fine dopo anni 3. o 4, 
:si porteranno' nelle buche preparate. Il gelso 
“poi riceve ogni sorta d’ innefto , ma il più 
'Usato è quello 1 a scudo. Quanto più ben si edu- 
*Ca simile pianta, e quanto maggiore è l’atten- 
zione nel sfogliarla in ispecie per i bachi , to- 
'glcndocela in più volte , e non tutta insieme , 
lauto maggior profitto caverà da essa il prò- 
pì e torio . Il Sig. de la Brousse (i) riduce 

1, - V - ; ' * 
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a tre solamente le malattie di quefto uriliflìmo 
vegetabile , cioè a quella delle radici, a quella 
del fufto, e a quella de’ rami» Al primo mor- 
bo, eh’ è il più dannoso di tutti, e che si de- 
duce dal veder le foglie prima gialle, e poi 
secche, si va incontro con iscovrir le radici, 
che si troveranno di color giallo intenso , o 
nero , e con tagliarle fino a quel punto , che 
cessano di moftrar il segno della loro infermi- 
tà. Al secondo, di cui l’Autore attribuisce la 
cagione alle piante del vivajo troppo vecchie, 
al difetto de’ succhi nutritivi , e al calore , o 
alla siccità , che provano i giovani mori ne’ 
loro primi anni , si rimedia con iscegliere 
.pianticelle tenere di anni 4. , con adacquarle 
nella' prima età , mettendole in suolo idoneo ; 
e con difenderle dagli ardori dei sole o con 
iftuole , 0 con paglia * Al terzo morbo si pro- 
vede con tagliare i rami per metà , che si veg- 
gon infeftati da innumerevoli gallinsetti , simili 
a que’ degli , aranci , e che fanno divenir neric- 
cio il colore della corteccia di etti rami * ,r 
CXXVIII. Finalmente diremo qualche cosa 
della coltivazione degli agrumi . Il metodo più 
facile , il più sicuro , e T più approvato per 
formare il semenzaio di agrumi è il seguente. 
Prendete dal mese di Marzo fino a tutto Apri- 
le 'arance forti delle più selvagge, e ben ma- 
ture e che abbian bùccia liscia , premetele al- 
quanto .col piede , e indi buttatele in un ango- 
lo del . giardino espofto al meriggio , e copri- 
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tele con porzion di letame : dopo ore 04. pren- 
dete le arance già fermentate , e scegliete i se- 
mi più grotti : e meglio nutriti , che metterete 
dittanti dita 4. l’uno dall’altro ne’ solchetti del 
semenzaio di terra vegetabile , con covrirli 
leggiermente di terren crivellato , se è poflibi» 
le ; e in ultimo s’innarfii il semenzaio a guisa 
di pioggia. Nate che saranno le pianticelle eoo 
la debita attiltenza, nell’anno 3, o nel 4. »i 
trasportino in altra terra, che sia pure vegeta* 
bile, ove si adacqueranno secondo il bisogno. 
Dopo l’anno 5. gl» alberi di arancio forte si 
saranno molto innalzati , specialmente se ad etti 
nell’infanzia si son tolti i ramoscelli batti e 
laterali , e in quel tempo si possono o trapian- 
tare, 0 inneftare a scudo nel limone di varie 
specie, ne’ Portogalli , nelle lime , qe‘ cedri , 
e va discorrendo . Si preferiscon poi i senti 
delle arance forti a tutti gli altri semi de’ limo- 
ni , de’ Portogalli , ec. perchè le piante na* 
te da’ tali semi resifton meglio a i freddi , e 
alle ingiurie delle ftagioni , Così si pratica con 
(molto vantaggio qui in Salerno , nella coftiera 
idi Atnalfi , e altrove . Siccome i frutti degli 
«grumi si conservati bene dentro le sabbie,; 
jcosl' i fichi si voglioq prima seccare al sole 
-per serbarli. Palladio riferisce (1) che nella 
Campania) spande van prima i fichi su le gra- 

ticce 
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«lece fiso al mezzo giorno ; e poi ancor molli 
entro a cansftce raettevan quelli nel forno ri- 
scaldato coìti» per cuocer pane ; e perchè le 
candire non si bruciassero , le situavano sopra 
tre sufi : dopo- che i fichi a forno chiuso eran 
ben cotti, caldi caldi li eh udevano ft~ettaraen->- 
te ( con mettere per dentro foglie propie ) in 
vasi d’ argilla ben impegolati , e con tutta la 
diligenza chiusi . I fichi secchi , detti ariete 
da' Latini , eran in tanto pregio presso gli 
antichi, che li chiamaron cibo degli Dii-(i). 
Le pine , le ghiande , le caftagne , le noci , e 
le mandorle si conservano in luoghi asciutti . 
In Acerno , ove le caftagne tengon qaasi il 
luogo del pane , cuftodiscono ua tal frutto , su 
le arene bianche, con tenerlo prima per giorni 3. 
nell’ acqua naturale , poi per altri giorni 3. nell* 
aria, perchè si 'asciughi ; e in ultimo con ammon- 
tare le caftagne nell’angolo della casa, coprendo- 
le con felci. I frutti poi degli alberi drupiferi, 
« quelli de* pomiferi si voglioa serbare anche 
in luoghi asciutti su la paglia ,- 9; su’ tavolati , 
raa senza che uno tocchi l’altro , per noti si 
; guaftare insieme, in caso che il primo si cor- 
•rompesse . Le ciriegfe si difeadon bene eoa 
farle calare per minuti nella cera liquefatta-* 
-dalla spiale poi si liberano con farle discendere 
teli’ acqua calda. In genere i frutti , che si 

•; • ivo— 
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voglion tenere debbono esser colti a mano , 
debbono esser sani e perfetti , e maturi quan- 
to balta . 


è CAPO XXIII. 

#' . .1 

La stiva cedua . Della piantagione , della cura, 
e del taglio delle selve. Il bosco. Della 
, - • necejjitl Je' boschi , e degli alberi , 
che possono aver luogo in ejji . 

t; ' , * •. . ; 

§. CXXIX. "VTEl trattare di quello utiliffimo 
i.\l argomento, io prima noterò 
quel tanto, che si pratica fra noi in quanto al 
piantare , al governare , e al tagliare le selve , 
e poi farò su del noftro metodo le necessarie 
osservazioni . Di tutte le notizie avute su di 
quella materia, io mi avvalerò di quelle, che 
mi sono Hate gentilmente comunicate dal Sig. 
•D. Francesco de Felice Sacerdote degni*-' 
ino , e molto mio amico dello Stato di Monro- 
i ro, ove le selve vengon coltivate con giudi- 
zio . . in due maniere si fa la piantagione del- 
le selve cedue , o per mezzo di viscigli , che 
sono pianticelle di caftagni spontaneamente na- 
te negli antichi caftagneti , 0 per mezzo di 
grosse e scelte caftagne . Si trapiantono i vi- 
stigli dal mese di Gennajo fino all’ ultimo di 

Mar- 
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Marzo nelle buche preparate alla diftmza di 
palmi 4. fra di esse , e alla profoidità di pal- 
mi 2. £ in circa ; e si piantana le caftagne a 
solchi, nel tempo medesimo, allo (tesso inter- 
vallo , e alla profondità quasi di un palmo . 
Dopo anni 5. , o al pià meno, dopo anni 3., 
rasente alla terra si tagliano le pianticelle , ac- 
ciocché dalle prime 'lor gemme cacciassero pol- 
loni , i quali si fan crescere per lo spazio di 
anni 3. , e dopo si tagliano ( lasciandone uno 
solo, cioè il pià dritto, e’1 pià vigoroso, per 
ogni pianta ) ; e di elfi si formano cerchi per 
catij per copelle, ec. . I germogli rimetti si 
lasciano venir su per anni io. 0 11. , e dopo 
si diradano; avvalendosi di que’, che son ta- 
gliati per pali da softener viti , o per gl, ielle 
da tetto, o per dóghe da botti. Cresciuto , che 
sarà di nuovo il legname , si taglia dopo an- 
ni 3. per cerchi da rati, e da copelle , Tettan- 
do 2. fino a 4. polloni , secondo la robuftezza 
della ceppaja ; e dopo anni 6. si taglialo que* 
germogli, che la madre (tessa discaccia, o al- 
largandosi intorno alla base , o curvandosi al 
basso , con lasciare i pià dritti e i pià sani : 
i polloni tagliati serviranno per cerchi di bot- 
ti . Dopo anni 15. in 16. si taglia il' legname 
cresciuto , che serve per pertiche ; e dopo an- 
ni 28. si tagliano le rade piante rimafte per 
travi: il che si dice la dote della selva. 

§. CXXXi. E venendo al danijo , che di’di- 
versi ragliamenti delle selve si ricava , avvisa. 

• ^ ' . • • - , il 
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il lodato Amico , che le pertiche si vendono 
ducati 15. in 16. il centinajo : i cerchi da cuti 
e da copelle carlini 13. in 14. il migliaio; e 
i cerchi da botti di anni 6. ducati 7. in 8. 
il migliaio. La rendita annuale poi d’ un mog- 
gio p. e. di selva cedua è in ragion comporta 
della qualità del legname e della diftanza da’ 
luoghi dell’imbarco per mare, negozio facendo 
co’ foreftieri . Si vuole che in Cartellamare , 
cittì porta vicino al mare, un moggio di sel- 
va cedua , secondo la media proporzionale di 
tutti i ragliamenti , renda al propietario duca- 
ti 14. annui; e lo flesso renderà ne’ paesi del- 
la codierà di Amalfi , ove le selve cedue non 
mancano, e ove l’imbarco è vicino e frequen- 
te . Nello flato di Montoro poi , in quello di 
Sanseverino , in quello di Giffoni ec. la ren- 
dita ascenderà a ducati io. in ia. 

§. CXXXI. Nella formazion delle selve ce- 
due bisogna in primo luogo badare al terreno, 
che sia di buon tondo, umoroso, e non espo- 
rto al soverchio caldo. In oltre conviene net- 
tarlo da tutti i cespugli , svellerne le radici , 
e lavorarlo profondamente , con seppellire le 
erbe della superficie. Dopo che la terra è pre- 
parata, le caftagne si possono piantare o subi- 
to dopo che sen cadute da’ loro alberi , o ne’ 
principi di primavera , quando non v’ è pii 
timore delle gelate. Sonvi poi tre modi di se- 
minare le caftagne o a solchi, o a caso, 0 su 
Tertremità di piccole fosse. ‘Si prescelga quel- 
lo , che si è sperimentato U pii favorevole . 
Tom II. *“ Z Al- 
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Alcuni Autori vorrebbero la diftanza di piedi 
fra l’un frutto e l’altro; ma giufto si. vuol 
dire 1 ’ intervallo di palmi 4. Volendo far la 
piantagione delle selve dopo l’inverno t biso- 
gna, dice l’Ab. Rozier, far prima germo- 
gliare le caftagne . Cadute , che saranno esse 
dall’albero , si pongano ad asciugare le più peri 
fette su d’una tavola all’aria libera: indi 0 dentro, 
a’ vasi , o dentro a casse si tàccia, uno ftrata 
di caftagne, che si cuoprano di arena;, poi se 
ne faccia un se, condo di caftagne coverte di 
terra , e così succeffivamente appresso fino a, 
tanto che il vaso sia pieno , La preparazione- 
si può fare nell’ aperto , coprendo, il tutto con ; 
paglia , quante volte vi sia pericolo, delle g«r L 
late. Il frutto , durante F inverno gerfnoglia.* 
e caccia la su» barbicina ; e giunto il tempo 
opportuno si piantino le caftagne germogliate, 
nel suolo ; e per maggior sicurezza. , se ne , 
mettano due insieme, acciocché l’una manca»- . 
do , supplir possa l’ altra ; ovvero se tutte e- 
due vegetano, si potrà, togliere delle piami-./ 
celle la meno buona e rigogliosa. Fra noi si: .a 
trovan anche delle selve spontanee comporto» , j 
di lentisco, di querciuola, di piccole eltìi p d.if: ^ 
mirti, di orni , e di altri frutici , che 3Ì tagliano , ; 
dopo anni 6 , 0 io. 0 1 6. per le legna,, pgi' 
carbone j e per lascine,; e la rendita di dette ,.j. 
selve è circa la metti meno delle selve aative, , 
descritte... .• : ... .4 u .1 

§. CXXXJI. Generale è il lamento di. tutti 
•Sii Scrittori georgici che i boschi vadin di. - - 

* „ Jmi-r , 
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imfitoéh'do alla giornata , senza che si badi a 
formarne de’ nuovi pef comodo propio, e di 
colóro* che dopo noi verranno. Nelle RuiTie 
Resse, e nella Norvegia, che si guardavano 
un tèmpo come i magazzini del legname per 
l’Eufopa, se ne prova oggi la mancanza; per 
ctii il Sig. Lefecwin (i) debitamente afferma, 
ché in molti luoghi, he’ quali i noftri maggio- 
ri accendevano il '■ fuoco con legna, noi poflìa- 
mo' apperta tenerlo acceso con iftrame , e eoa 
fimo secco . Quindi con molto senno gli anti- 
chi ccnsecrarono i boschi agli Dei , perchè si 
Conservassero , come il caftagno a Giove , l ‘al- 
loro ad Apollo , ec. adorando , come dice 
Pinio , A boschi , e in elfi il silenzio medesi- 
mo , come i simulacri d’avorio, e di oro, che 
gli Dei rappresentavano . Alcuni possessori , che 
attendon solo a diftruggere , e non a formare 
duovi boschi , hon vogliono , com’ effi dicono , 
Spendere molto danajo per lasciare il comodo 
à’ più tardi nipoti -. Ma quando anche ciò fosse 
Véro, i noftri maggiori han pure pensato per 
noi pei pofteri hanno tutto il dritto di^rice* 
ver da noi i comodi della vita. In oltre s’in- 
gannano a partito tutti coloro , che ragionano 
in siffatto modo ;• perciocché un bosco ben se- 
minato t con diligenza educato, non tarde 
molto a rendère un considerevole prodotto, é 
maggióre di quello, che aver si possa da qua- 
le si voglia altra maniera di coltivazione . il 
Z a cel. 

(i) Voyage tn Kujjìe . 
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cel. Young , eh* è dello flesso sentimento, 
■'-riferisce tra le altre sperienze , che il Sig. 
Stileman seminò campi ioo. a pini ael- 
vaggi , mettendo a principi» -pini 5000. per 
' ogni campo , e poi riducendoli a aooo. col 
diradarli . Le piante 3000. tolte gli ccan- 
pensaron porzione della spesa. Dopo anni'14. 
*> ogni albero tagliato valeva penny id. ( carli- 
ni . 3. in circa ) ; e perciò le- piante aooo. 
3 valevano lire fterline (ducati &. incirca) i£o. 

per ogni campo : onde campi 100. dopo anni 
■ • 14. renderono lire fterline i«r, 000 dalle 
quali tolte lire fterline noo. per tutte le spe- 
" se della piantagione, e della coltura del bosco; 
“ reftarono a beneficio del padrone lire fterline 
13 , 900. Ciò pollo , ogttun si determini a 
formar nuovi boschi, e- secondo che suggerisce 
• il Sig. Canonico Muzzf (r) in cinque luoghi 
diversi opportuna e necessaria cosa è d’ avere 
i boschi , cioè nelle alte montagne , nelle piag- 
ge ripide, lungo il crine de’ monti , e- delle 
alte tolline , lungo le rive de’ fiumi e de’ tor- 
renti, e lungo il lido del mare a poca diftan- 
za da’ porti. Ognun capisce , che i boschi del- 
‘ le alte montagne, e di tutti i colli «levati^ in 
ispecié servono di riparo , e di fieno a’ venti , 
coi rivolger altrove le nocive meteore; e mhn- 
“ tengono le acque e le nevi, impedendo il'pre- 



(i) Lezione-sopra i boschi letta nel? Ac- 
9*ò. de' GeorgoJHi * dì Firenze il -dr-gr df-Vts 
tobre X7&3. ' '.7 • *' 
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-clpiziò delle piene, e’1 cotanto, dannoso inter- 
ramento de’ fiumi. Nelli formazion poi de' bo- 
schi si badi alla simmetria , e all’ ordine degli 
alberi, mettendoli a linee equidittanti , accioc- 
ché le piante meglio vegetassero col beneficia 
. ì dell’aria, Che liberamente Corre , e del sole , 
che penetra da per tutto . In oltre si affidi la 
coltura e la euftodia de’ boschi . a persone , che 
intendessero nel miglior modo poffibile l’arte, 
i: che debbon esercitare. Un albero ben educata 
« in quanto al tronco , e in qilartto a’ rami pu& 

- rendere mòltiflimo vantaggio al propietario , e 
; specialmente se venga su diritto , grosso , e 
—alto'. Sappiam pure che il Sig. Zanthiei co» 
s molta sua lode ha iitftruito i suoi paesani nell’ 
? arte di coltivare i boschi ; è che 1* immortai 
L Federigo II. volle, che il cel. Gleditsck 
■s insegnasse pubblicamente là coltura de’ boschi , 

con ordinare che senza l’ approvàzion del mae- 
ftro, piuno potesse far da cuftode de’ bòschi. 

CXXXIIL Tutti gli alberi, de’ quali si 

- vogliono formar boschi 0 hanno il seme di bue- 

- aia dura, o di buccia tenera. Nel primo caso 
a bisogna mettere il seme nella terra opportuna 
, :-»• autunno , acciocché 1’ umido dell’ inverno 

prepari il medesimo allo sviluppo nella prima- 
.vera : tali sono i nocciuoli del mandorlo, del 
noce , della ghianda di rovere , del caftagiio , 
—del faggio , del giuggiolo , del prugno , del cor- 
» naro , ec. Nel secondo caso , essendo i semi di 
-i buccia tenera , batteri metter quelli nel semen- 
zaio in primavera; tali sono \ semi ^el gelso-, 
Z 3 “ * dell! 
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dell’ olmo, del carpino, del pioppo, ec. In ol- 
tre delle piante ’de’boschi , altre si dicono pian- 
ti dolci , che tagliate rasente alla terra , riger- 
mogliano con vigore, come il caftagno, l’ or- 
i)0, ec. ; e altre piante forti, che avenda gem- 
me esili, non mettono che debolilfirai germogli. 

£ venendo agli alberi, gli acepi ( acera ) si 
propaga n per semi in primavera , e vogliono) 
terreno a solatio , sciolto , e mezzanamente unti- 
la, qualunque vegetino pure in suolo asci^t- 
p>. Il carpino ( carpine betulus ), che cresca 
più predo in terren buono , che nel cattivo $f 
propaga per seme, che si vuol mettere ,jn ter? 
pi nglf autunno, altrimenti lìgrà agni a. sepza 
germogliare. Il faggio (fagvs . selvatica j si mol- 
fjpUca cp’ semi in primavera, e ben vegeta in 
fondò leggero e opaco, e ne’ coli» a levapte , 
e a bqpea. Il caftagno ( fagus eajlanta ) si pro- 
paga , corpe abbiam detto , per seme, e ne’boschi 
fa )a sua comparsa, allignando beniflimo in ter-, 
ren magro., e sabbioso , ancorché espofto sia 
a tramontana. Il traili no { fraxinus excels,ia,r ) 
api» terra pingue e sciolta , e luoghi aperti;, 
vegetando anche ne’ siti ombrosi. Si è sppriraen- 
tato che tanto vale un frullino di anni 30. o 
40. quanto una quercia di anni 70. . Il nocp 
alligna in tutti i luoghi , e anche fra i saffi . 
1 pioppi ( populus ) amano terre umide , e si 
moltiplicano bene anche per rami novelli . Lp 
quercia si propaga per mezzo di /ghiande, p 
oltre al frutto per i pqrci , ci dona ottimo fri- 
gno., e anche le galle. Il rovere , ( gufrcuj 
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roèur I/m; ) ama ?erre argillose , t C iflifte col 
ferfo ; e il cerro ( quercus ctnis j anche vuo r 
Je terreni forti . Il sorbo tanto donpeitico , chp' 
selvaggio , eì sorbo jda uccelli ( sorius aucti - 
jur/fj ), che noi diciamo sorbo peloso , alligna 
ovunque, eccettp che ne’fondi umidi . Il tiglio, 
ottimo per la scultura, ( t ili* Europqea ) ve- 
geta meglio ne’ Iqoghi baffi, che negli altji p 
asciutti . L’ olmo ( ulmus campejlris ) sx può 
geminare nel mese di giugno, tempo, in cui 
i supi frutti maturano , e con la debita atten^ 
ziooe si vedranno nel mese di Agofto spuntare 
nel seiflertzajo le pianticelle. L’ orpo ( bctuU 
pinus , Lin. ) ama i luoghi umorosi , e dal rag- 
gilo della sua corteccia scaturisce la manna, p 
il suo legno divien quasi pietra nell’ acqua* 
pitie agli alberi di fqglie larghe, de’ quali ab- 
tyam filato parola, sonvi degli altri di foglie 
lunghe, (fcrettiffimc , acute in cima, come lesi- 
na, setolose, dure e grossp: le quali sono sem- 
pre verdi, eccetto, che quelle ^lel, larice: amar 
pò eff* il clima teupperato più che il caldo , p 
allignata bene in terrp fredde , e nelle arenose 
de’ monti ; di tal natura «ono i pini , il tasso , 
il ginepro, ec. , che trasudano per lo piò del- 
la resina. Come si moltiplichi il pino, si è no- 
tato altrove . Lo Scopoli (i) afferma , che 
non siavi pianta migliore del pino ; perciocché 
le sue radici iegapo i terreni , il legno sommi- 
niftra travi e tavole per molti usi , i ramj ser- 
■ • - vo- 
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vono per lo fuoco , e per le siepi , la cortec- 
cia trasuda gomma balsamica , le frondi ‘ sono 
buone per iftrame alle beftie , e co’ folti rami 
difendono esse le piante dilicate da’raggi del 
sole, e dalla piòggia dirotta: quindi , conchiude 
il lodato Autore, la coltura, e la conservazioti 
de’ pini dee interessare ugualmente il Principe 
e i cittadini. Specie di pini sono l’abete, il 
cembro , il larice } 11 cedro del Libano, ec. 
Il tasso (faxar), che somiglia al pino, produ- 
ce bacche, non dà rèsina, e *1 suo'legno ha la 
durézza dell’ ebano. Il ginepro ( jttniperus cont- 
tnunis ) siccome ne’ luoghi freddi e ne’ fondi 
aridi cresce pocoj così ne’ luoghi temperati, e 
nelle terre di buon fondo arriva a maggiore 
altezza. Finalmente il Cipresso ( tuprcssus ) , 
tl quale a forma di cono s’innalza dirittamen- 
te al cielo , vuole clima caldo , e buòn fondo: 
esso teme il freddo ne’ suoi primi anni ; ma 
dopo gli anni io. 015. divien sì gagliardo , 
Che insulta i freddi dello ftesso Nord . Qui 
in Salerno merita di esser notato con lode il 
cipresso del noftro giardino di S. Niccola la 
Palma , albero belli (limo e alti ffi irto , che for- 
ma pregio della Città , avendo palmi 14. di 
circonferenza del tronco, e piò dì palmi 150. 
di altezza. Il cipresso si propaga per mezzo 
di semi , e dopo anni 3. o 4. le pianticelle si 
trasportano nel propio sito, ove debbon vi vero 
i loro anni. 

del Tomo Secondo. '* 

’ * • ‘ '• iN- 
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■ Capo JL/^Oja j’ intenda per Agricoltura 

n^A r praticai Svoj. diversi obbiet- > 
r- . . 3 ** *i Avvertimenti, a nojlri colti- * » 

potori. p a g. 

II. Il campo propìamente detto. Del 
, modo di ridurre -fi coltura i ter- J 
reni incolti, , Si notano le pian- 
• t ** » posson meglio allignare . j. 
.i» -1 1 : in rjt • ; '» • ■ , . , jjJ 

; , ; HI* Diflribuzione, fT Un podere com- -, 

. v t Mi moggi*?: IOQ. De' fa- 

-.veri, a della,. letjminatura delle * 

«- , ' W* Delle semenze.: ove si pario del- 

. la virtù moltiplieativa delle me- ,* , 

• - ,V * , *»V „ . 9» 

rV- Segue lo flesso argomento-, j .41, 
t sii. V|,_ Della seminatura . Si riferiscono lit 

- ' _ varj sperimenti delle diverse ma—:. i 

niere di consegnare ì semi alU.s‘1 
terre ; e in ispecie della pianta- 
- ; ioL- :£Ìone c v „ > . V*. •* : ,<? & 

Jill- ^Continuazione dello flesso argo- 
- mento, ). j- , . ; .. ■ . . r . . 

- . -, VUL Si parla .44 prato tanto natu-, 
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; - j tale che dttiJìcÌMlef e sì fatano ’ 
te -erbe pratensi? Coinè Si debba 
conservare il Jìeno . 85 • 

CAPO Ik. Delle giaite frumentacee'. '•* 103 

X. Delle piante leguminose . I2X 

'XI . Osservazioni sul governo , tsul : - ’ 
mietete j su là trebbiatura^- i su 
. - > • Vantino -prodotta delle piante ce- 

reali , e delle leguminose: óve si 
* -butani' li qualità , 'che Jebbe 
'aver t'aja . Si parla delle ma- 
*• '-■■■'■ 1 lattie y e de danni delle ihedesi- 
v ■ane-, e Ai accennano gli opportuni 
1 * rimedj . ” ,r 129 

: X1I. 'Segue lo '-flesso' argomento ; * 138 

- Xfn.‘ Come si- debbano consertare i 
' gli altri prodotti del 

i / campo ì Si Jìabiliscono le^uHiti 
" < dèi granajo ; * si discorre dilla 

"'fattura del pàntr * > 158 

f XIV. La coltura delle piànte tigliose, 

1 . ‘ « dilli bambàgia. Si accennino 

* ' ' 4 /tfe piante , - dalle quali st ‘-ca- 
vano fili' per tele . • t< ’- Y / / itfp 

: XV-. Delle rape, delle patate y e del- 
V uso di essi. Maniera di far il 
pane di patate anche senza me- 
-* tcuglio di- farina . Conchiusione 
del campo : ove si parla breve- 
' • V mente dèllg-riìtta cmpejlrt ,:■* del 

dan- 
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V. . danno y che il ripqsfr Ctgiaity al - 
4 . le terrò, ^ , •» t *8* 

Capo XVI. L’ori? . Regole generali per 

un perfetto ortolana. Dellp^col- , 
fwr 4 degli erbaggi buoni a v\an- L 
v giara. «Si ( notano gT insetti noce- 
voli agli orti] t si propongono 
-•«««•, L rimedj . .■ • ' ■} t> *95 

XVII. Della coltivazione de' fiori. 

• - «Si parla, dellt .piante, tintorie , e 
di altre piante , che possono ser- 
vire alle atti/f e al commercio s 214 
XVIIL La vignai, Della vite r e della 
, cura , cl le si debba averq di essa 
r . - fino alla .vendemntii-i 23<S 

i,- .XIX- Maniera di cor l'uva dalle vi- 
■ \ tiy .e di pigia)' la : ove si tratta 
. della fattura del vino , della sua 
j. conservazione , e delle qualità y 
che dee avere la cantina* Rimedj 
v contro 4//? varie infezioni delle 
... fotti ; e modo di scovrir* se i 
vini .fimo adulterati. 255 J 

(.Vi XX. L’oliveto. Della moltiplicazion 
^dell'olivo y e della coltura di es- 
’.i ia . «Si espongono i danni dell ’ 
albero e del frutto , « ji oecm- 
« nano i rimedj. *85 

XXL Come si debban raccorre leoli- 
, ve « tome si debba ejlrarre da 
». fc'w Wf 
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esse' Y olio 1 , ove sì fa. parola de 
trappetì , t della conservazione 
del liquore. Di altre materie , 
che possono render olio.- 30 J 

Capo XXII. Il pomiero. Della moltiplica- 
zione , dell'innejlo , della potatu- 
ra , e delle malattie in genere de- 
gli alberi fruttiferi. Coltura par- 
ticolare di effi : ove si tratta del - 
' /a raccolta t e della conservazione 
de' frutti. 328 

XXIII. La selva cedua. Della pian- 
tagione y della cura , « del taglio 
delle selve. Il bosco . Della ne- . 
cejjitl de' boschi^ e degli alberi , 
thè possono aver luogo in efll. 35*. 
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